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Tools for Chefs

MEAT MINCER PROFI LINE
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You should read this user manual carefully before Prima di utilizzare U'apparecchio in funzione leggere
using the appliance. attentamente le istruzioni per luso.

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte de
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. folosirea aparatului.

Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient BHuMaTenbHo npounTaiiTe pykoBoACTBO Mosib3oBaTens
u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen. nepef vcrnonb3oBaHneM npubopa.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie Mpénet va dtaBaocete auTég TLG 0dnyieg xpnong
doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. MPOOEKTIKA NPV XPNOLPOMOLNCETE TN CUOKEUN.

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
lappareil .
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INDOOR

Keep these instructions with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowayj instrukcje urzadzenia

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Conservate le istruzioni insieme all'apparecchio.

Pastrati maualul de utilizare alaturi de aparat.

XpaHUTb pyKOBOACTBO BMECTe C yCTPOWCTBOM.

DuAa€re auTég TG 0dnyieg pazi He Tn oUCKEUN.

For indoor use only.

Nur zur Verwendung im Innenbereich.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
Pour lusage a lintérieur seulement.
Destinato solo all'uso domestico.
Doar pentru uz la interior.
Mcnonb3oBaTh TONLKO B NOMELLLEHUAX.
a xpnon HOVO O€ ECWTEPLKO XWPO.

FOOD CONTACT




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the appliance for the first time, please read
this manual carefully, paying particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

¢ This appliance is intended for commercial use only.

¢ The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed.
The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and any other liquids. In the
event that the appliance should fall into water, immediately remove plug from the socket
and do not use until the appliance has been checked by a certified technician. Failure to
follow these instructions could cause a risk to lives.

¢ Never attempt to open the casing of the appliance yourself.

¢ Do not insert any objects in the casing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunctions, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and
contact the retailer if it is damaged.

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids. m
Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord
Is damaged, it must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order
to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the
cord.

¢ Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard,

¢ Always keep an eye on the appliance when in use.

» Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency
mentioned on the appliance label.

o Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of
emergency the appliance can be unplugged immediately. To completely switch off the
appliance pull the power plug out of the electrical outlet.

o Always turn the appliance off before disconnecting the plug.
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* Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original

parts and accessories.

* This appliance is not intended for use by persons (including children] with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

o This appliance must not be used by children under any circumstances.

* Keep the appliance and its cord out of reach of children.

o Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use,
and before assembly, disassembly or cleaning.

o Never leave the appliance unattended during use.

* The appliance is not for continuous use.

Intended use

* The appliance is intended for professional use.

e This appliance is solely intended for grinding
meat. Any other use may lead to damage of the
appliance or personal injury.

e Operating the appliance for any other purpose
shall be deemed a misuse of the device. The user
shall be solely liable for improper use of the de-
vice.

1. General information and characteristics

Meat mincer designed to be used with plate holes
diameter smaller or equal to 8mm.

The mincer - grater, here follow is called "ma-
chine”, e designed to mince, reduce of size fresh
meat not frozen, through cutting tools to obtain
meat sauce, hamburgers, meatballs and sausag-
es. The meat must be without bones, or other parts
of different consistency from the meat.

With the grater group placed on the opposite side
of the machine, to grater tough cheese, bread and
biscuits.

The machine is constituted from an electric motor
inserted in a unique merger (basic machine body).
In some versions the merger can be recovered
from a bonnet (hulled machine body).

The meat to grind, is loaded manually in the load

hopper, placed in the superior zone of the machine
and always manually and with the pestle help is
introduced in the grinding neck towards the Archi-
medean screw.

The hopper is blocked to the machine neck. The
pestle is of plastic material suitable for the contact
with food products.

The plate in turn is pressed against the cutter from
the wheel inserted on the grinding group mouth.
The grinding group is dismanteable, all direct con-
tact materials with the food material are in con-
formance with the actual hygienic standards for
food.

In accordance with the functioning requirements
and production, the machine can be constituted
with different optional parts.



1.1. Technical and manufacturing data

MODEL
TECHNICAL DATA
282199 282007 282274
Motor power (kW) /(Hp) 0.75/1 11/1.5 11/1.5
Grinding mouth internal size (mm) 70 82 70
Product capacity (kg/h) to 200 to 300 to 200
Mass (kg) 19 24 23

Maximum sizes: Ax B x C (mm)

370x220x(H)440

440x240x(H)510

460x240x(H)510

MODEL
TECHNICAL DATA
282342 282717 282335
Motor power (kW)/Hp) 1.5/2 1.5/2 2.2/3
Grinding mouth internal size (mm) 82 82 98
Product capacity (kg/h) 350/400 350/400 600
Mass (kg) 31 3 52

Maximum sizes: Ax B x C (mm)

450x260x(H)530

450%260x(H)530

420x545x(H)550




Continue acoustic power level considered equal to A

Minor of 70dBA

Current nature - Frequency

Macchine plate

Full charge current

Macchine plate

Use nominal voltage

Macchine plate

Auxiliary circuits voltage

AC 24V -DC 24V

Mass and neutral TTeTN
Protection degree IP X3
Use place Inside

Machine positioning

Working ground used in the food field of height included
between 900/1100mm from the trampling level of
adequate capacity, with a free circulation space
of at least 800mm

Environment air max temperature

+40°C

Requested minimum illumination

500 lux

Product directive conformance

2006/42/CE, 2006/95/CE and successive modifications
and integration, Reg. 1935/2004

GROUP MODEL
282199 282007
Basic machine body ° °
Grinding group Enterprise ° °
GROUP EXAMPLE
1. Loading hopper
2. Machine body 1 —
3. Control switch ON / OFF ) 3
4. Mouth block knob | s | s
5. Blockage wheel d EF
6. Machine ( 7 ) T[N
[ jimmc L1y
\ T
y s s |
el P[H-+-34 5
iy 2
basic machine body hulled machine body

Grinding group Enterprise
1. Grinding mouth

2. Archimedean screw

3. Cutting knife

4. Drilled plate

5. Blockage wheel
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1.2. Normal use, improper use, not correct use or forbidden

The machine described in the present instructions
manual for the use is foreseen to be driven from
an only operator skilled and prepared on residual
risks, but with the competence, in safety matter, of
maintenance employees.
In its NORMAL USE, and reasonably foreseeable,
the machine can be used only to mince, reduce
of size fresh meat not frozen or not surgelata,
through cutting tools The meat must be without
bones or other parts of consistency different
from the meat.

The machine must not be used IN IMPROPER WAY;

in particular:

¢ It must not be used for domestic uses,

¢ It must not functioned with parameters dif-
ferent from those showed in the technical
characteristics table,

¢ For every use of the machine with modalities
different from those showed in the present
manual, the manufacturer declines every re-
sponsibility,

¢ The user is responsible of the damages result-
ing from the lacked exercise conditions obser-
vance in accordance with the greed technical
specifications and order confirmation,

¢ don’t let function the vacuum machine,

¢ Not tamper or damage intentionally nor remove
or hide the labels.

The machine must not be used IN NOT CORRECT

WAY or FORBIDDEN so some damages or injuries

could be caused for the operator; in particular:

¢ It is forbidden to move the machine when it is
connected to the electric feeding;

e |t is forbidden to draw the electric feeding ca-
ble or the machine to disconnect the feeding
plug,

¢ |tis forbidden to put weights on the machine or
on the electric feeding cable,

¢ ltis forbidden to put the electric feeding cable
on sharp parts or with burn danger,

¢ |t is forbidden the machine use with the dam-
aged and not integer electric feeding cable or
with the control devices;

¢ ltis forbidden to leave the machine off with the
electric feeding cable connected with the feed-
ing plug,

¢ ltis forbidden to leave the loaded machine un-

guarded;

Itis forbidden to insert any type of object inside
the motor ventilation cap;

It is forbidden to put the machine above differ-
ent objects from the working ground used in
the food field of height included between 900
-1100mm from the trampling level,

It is forbidden insert every type of object un-
der the machine base or place clothes or other
things between the machine support pressure
feet and the working ground,

It is forbidden the use of inflammable sub-
stances, corrosive or harmful for the cleaning,
It is forbidden to plunge the machine in water
or in other liquids;

It is forbidden the not authorized person-
nel use and with clothes different from that
showed for the use,

It is forbidden to introduce in the grinding neck
and in the grater mouth, products or objects
having characteristics different from those
showed in the normal use, such as for example
bones, frozen meat, not food products, or other
objects as scarves, etc...,

It is forbidden to remove the hopper during the
machine working or however when the food
product has been left to work,

It is forbidden to slacken the mouth block knob
or the blockage wheel both during the working
and however before of 5 sec from the machine
stop control,

It is forbidden the functioning with the protec-
tion shelters and fixes not blocked correctly or
removed;

It is forbidden the partial removal of the pro-
tections and of the danger signals.

It is forbidden the functioning without that all
the precautions about the residual risks elimi-
nation have been adopted on behalf of the user,
It is forbidden to smoke or use free flame de-
vices and manipulate incandescent materials,
unless some suitable safety measures aren’t
adopted,

It is forbidden to work or regulate the control
and blockage devices as knobs or similar both
during the machine functioning, both if you

aren’t authorized
&)



¢ the use of plates with holes diameter bigger
than 8mm is forbidden.

The user is however responsible of the damages

resulting from the lacked observance of the spec-

ified normal use conditions. For possible doubts
you can enquire at the Authorized Assistance
Center.

2. Safety instructions

2.1. Warnings on the residual risks

RESIDUAL RISK DUE TO THE FIXED PROTECTIONS REMOVAL, INTERVENTIONS ON BROKEN/WORN PARTS

For any evenience the operator must not try
to open or remove a fixed protection or tamper
a safety device.

In the phase of equipment, maintenance and
cleaning, and during all further manual opera-
tions that happens introducing the hands or other
body parts in the machine dangerous areas, a re-
sidual risk remains due above all to:

¢ Knocks with machine manufacturing parts,

¢ Grazing and/or abrasion with machine rough
parts,

o Cut with tools sharpened parts.

Besides, the operator and the maintenance man
must be skilled for the intervention connected
to the manual operations with open protections,
must be trained on the joined consequent risks
and must be authorized from a responsible per-
son.

2.2. Protection devices on the machine

The machine protections and safety devices must
not be removed.

If they must be removed for extraordinary mainte-
nance requirements some measures will have to
be immediately adopted ready to put in evidence
and to reduce at the possible minimum limit the
danger.

The putting back in its place of the protection or
of the safety device must happen as soon as the
reasons, that have made necessary their tempo-
rary removal, are stopped.

The machine transmission parts are completely
isolated by means of fixed protections which don't
allow the access for none kinematical chain.
Taking into account of the machine use modality
and its use destination, the moving elements aren’t
isolated from fixed protections, moving protections
or other safety devices.

The grinding group parts result placed at some dis-
tances from the access points such for which some
dangerous points aren’t reachable.

For all safety functions including the control and
check systems parts joined to the safety, some
well-tested components and safety principles have
been used.

3. Transportation, put on service and use

The machine management is allowed only to the

authorized personnel and opportunely educated

and endowed of a sufficient technical experience.

Before to switch on the machine perform the fol-

lowing operations:

¢ Read with attention the technical documenta-
tion,

¢ Know what protections and emergency devic-
es are available on the machine, their location
and functioning.

“p 8

The not authorized use of commercial parts and
accessories making part of the protections and
safety devices can cause some malfunctions and
the ranger situation beginning for the operators.

The operator must besides have received an ad-
equate training.



3.1. Working positions and operators tasks

As described in the instructions manual for the

use, the machine is designed to be driven from

an operator skilled and informed on the residual

risks, but with the competences, in safety matter,

of the maintenance employees.

The normal working zone of the operator is:

¢ The machine lateral zone near the hopper (de-
fined loading zone] in normal conditions of
functioning for the food product manual loading

operations in the hopper and during the pestle
use to direct the food product inside the machine
neck, with the fixed protections in closed and
blocked position;

¢ The machine anterior zone near the food product
unloading zone in normal conditions functioning
for the food product manual drawing operations
stored in a proper container, with the fixed pro-
tections in closed and blocked position

3.2. Packing removal - opening modality

All transportation and handling operations must
be performed from informed and trained person-
nel and must have read and understood the safety
prescriptions showed in the present instructions
manual for the use. Occur:

¢ Perform the machine handling and transporta-
tion always when you find it uncharged;

o Verify that the lifting means are able to
support the loading weight and overall di-
mensions in safety conditions and that are
approved and subjected to a regular mainte-
nance,

e Adopt all necessary measures to assure the
means and loads maximum stability in relation
to their masses and barycentre,

¢ Avoid to make suffer to the machine rude shak-
er or accidental collisions during the moving
and the loading,

e Perform the handling with continue move-
ments, without pulls or repeated impulses.

3.3. Packing removal - opening modality

Packing decription - how get rid of the packing material

The machines are packaged so that the seepage /
liquids insight, organic matters or alive beings is
avoided: it is represented from a covering in poly-
ethylene around the machine, and all inserted in a
cardboard box of adequate size. The empty spaces
within the box are occupied from the fill material.
Don’t waste the packaging in the environment, but
restore it for possible transportations or to address
it to the recycling agencies.

The evaluation and the management with the aims
of the biological compatibility of the products used
in the packaging, are of the user competence and
responsibility.

Itis an employer obligation to be acquainted of the
actual laws in own country and work so that to
observe these legislations.

It is forbidden and besides liable to fines, leave
the machine and the electric equipment in the en-
vironment.

3.4. Preparation preliminary operations stability

The machine stability is designed so that, in the
foreseen functioning conditions, taking into ac-
count of the climatic conditions, is such as to allow
the use without reversal risk, fall, or inopportune
movement.

Taking into account of the conformation and its po-
sition, the machine results to be intrinsically steady
without fastening needs to the working ground.
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Electric Feeding

The electric feeding connection must be in conform-

ance with the country legislation in which is used.

The electric feeding so must be maintained in

conformance with the following technical prescrip-

tions:

¢ The electric feeding must be always of type and
have an intensity corresponding to the specifica-
tions indicated in the machine plate. If excessive
voltages are applied, some components will be
damaged irreparably,

* A differential device must be foreseen coordi-
nated with the protection circuit, respecting the
legislation, the legislative and regulated dispos-
als in force in the installation country;

Electric feeding sectioning device

The feeding sectioning device, as comparable from
what described in the power circuits diagram de-
livered with the electric equipment, is supplied for
the machine feeding unique source.

In case of incompatibility between the net socket
and the device plug change the socket with another
type suitable from maintenance personnel.

¢ The electric feeding cable outside the machine
cover must be made pass in the spaces pre-
pared from You and adequately protected;

e If present the neutral conductor [N) before
feeding the electric equipment, as for You its
continuity must be guaranteed (connected and
available).

o Before to feed the electric equipment, as for You
must be guaranteed the continuity of the green
yellow conductor of the protection equipotential
circuit.

The feeding sectioning device allows to separate
(insulate) the machine electric equipment from
the feeding, with the aim to make possible the
interventions performing without electric shocks
risks.

The sectioning device presents two possible posi-
tions:

OFF o "disconnected”, the electric equipment results
sectioned from the electric feeding

ON o “connected”, the electric equipment results
connected to the electric feeding



3.5. Grinding group assembly / disassembly

The assembly / disassembly operations of any
machine part are performed with the stop ma-
chine and with the plug disconnected from the
socket, or with the sectioning device in OFF.

The phase n. 1 for the grinding group Enterprise is
performed on a working ground following the under
reported order:

* Insertin the pipe union (1) in the order: Archimedean
screw (2], cutting knife oriented as in figure and
inserted in the dragging pivot (3], drilled plate (4]
inserted in the pipe union place (1);

¢ Screw down and tighten the blockage wheel (5).

The grinding group Enterprise assembly on the
machine takes place in two phases (in exemplifying
way it is showed the mincer with basic machine.

The phase 2 is performed on the machine:

* Insert up to the blow the complete grinding group (B)
on the machine (A);

* Tighten the mouth stop knob (C) up to when the
grinding group (B) is blocked on the machine (A);

* Insert the hopper (D) in the machine neck

¢ Inthese conditions the machine is ready to work.

The disassembly activities of the grinding group
from the machine are performed following in the
backwards way the assembly phases previously
described, starting from the phase n. 2 passing to
the phase n. 1.

=

For a plate and knife better improvement and du-
ration it is advised to keep them always coupled.

3.6. Grinding group rotation

The operations here follow indicated must be
performed from the machine maintenance man
(skilled personnel in the electric maintenance
field of the industrial machines).

For machines fed with three phase voltage (3
PE AC 400V 50Hz), slacken lightly the blockage
wheel so as don’t make a strong pressure on the

drilled plate as for the cutting knife. During the
switching on verify that the Archimedean screw /
grater roll rotates in anticlockwise sense.

If there is an clockwise rotation, switch off the
machine disconnecting the plug, disassembly it,
disconnect two phase conductors and invert them
of position.
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3.7. Functioning description

The control devices are designed and manufac-
tured so as much sure and reliable and resistant
to the service normal stresses, to the foreseeable
strains and to the external agents. Besides they

TYPE/COLOR

are clearly visible, locatable and marked from a
suitable marking. Here follow the main control
devices are showed:

REFERENCE / DESCRIPTION

button / black

“0" / button for the machine stop control

button / white

Starting
The machine starting is possible only with a vol-
untary action on the control device foreseen for

Stop

For the stop control push the black button “0". In
case of momentary or extended stop, before to get
in function the machine, all food products must be

Functioning safety

If the machine is under stress, or is submitted to
too long functioning times or submitted at over-
loaded, the same stops immediately for the ther-

Voltage lacking

In case of electric feeding breaking or if the ma-
chine is disconnected from the electric net, this
last one will be able to be restarted only following

“I" / button for the machine start control

this aim: white button “I” for the machine starting
control.

removed within the machine: follow the indications
relative to the grinding group disassembly.

mal protection functioning. In this case wait that
it is completely cooled before proceeding to the
starting function.

the starting function, after the electric feeding
back or the reconnection to the electric net.

3.8. Controls and verifications before starting

VERIFICATION / CONTROL BEFORE THE STARTING

MODALITY AND CHECKS

Check that:
Extraneous objects aren’t on the machine, inside the
hopper, inside the machine neck

Sight control of the indicated parts, to check of objects
or extraneous bodies lacking as for example different
tools, clothes, etc... and that there isn't however the food
product.

In case of presence, provide with their removal.

Check the cleaning:

¢ of the machine neck internal parts and of the
grinding group

¢ of the pusher

¢ of the machine external surface

Allindicated parts surfaces, before the machine use
must be checked visually to verify their cleaning.

For the sight check of the grinding group internal parts,
provide with its disassembly.

In case of molds presence or other type of dirtiness, pro-
vide with the cleaning procedure in accordance with the
chapter 5 indications
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Check the integrity:

o of the fixed protections,
¢ of the loading hopper,
+ of the machine neck,

¢ of the machine body

All fixed protections, etc.., must perform the function for
which have been foreseen.

Indicated parts sight check to verify their integrity in their
surface external part.

The parts must be however changed at the first erosion
signals or breaking.

Check the functionality:
« of the control system parts / safety control;
¢ of the control devices.

All devices must perform the function for which have
been foreseen. Control directly the devices so that these
ones determine the waiting function.

The actuators and all parts must be however changed to
the first erosion signals or breaking.

Check the absence:
¢ of strange noises after the starting

During the functionality checking of the control devices,
if there are strange noises, due for example to a seizing
or mechanical breaks, stop immediately the machine
and activate the maintenance service.

Check the absence:
¢ of oil trails both on the machine support ground both
in the Archimedean screw

For any intervention type or for the parts change
that are damaged, activate the maintenance ser-
vice. The possible change must happen with man-

Put in function

The machine operator can put in function the ma-

chine following in order the under reported indica-

tions:

e Controls positive result for the preparation pre-
liminary operations,

¢ Controls positive result for the electric feeding,

e Controls positive for the hopper inserting and
positioning

e Checks positive result for the grinding group as-
sembly,

e Checks positive result for the Archimedean
screw correct rotation,

e Checks positive result / verifications before
starting and periodical,

e Finalized checks positive result and verify the all
safety conditions respect,

Switching off

In succession, the switching off must follow what

here under indicated:

e Before the switching off wait the food product
exile conclusion from the drilled plate,

e Stop the machine acting the control device of
stop "0,

Both during the working, both at the end of every work,
both in the assembly moment of the grinding group,
check the oil trails absence in the indicated parts. If
there are some fluid drops stop immediately the
machine and activate the maintenance service.

ufacturer original products or at least of quality,
safety and equivalent characteristics. For analysis
contact the Authorized Assistance Center.

¢ Plug connection in opportune current socket,

¢ Place a gathering basin in the machine anterior
zone in correspondence of the ground meat exit
zone,

e Put in the machine left side and start the ma-
chine acting the control device of start 1",

¢ Introduce manually the food product within the
machine neck and drive it towards the Archime-
dean screw using the pestle in equipment.

e At the end of the food product introduction, or
when from the drilled plate doesn’t come out
more the product, stop the machine acting the
control device of stop “0".

It is recommended to make not work the machine

in vain, without the food product.

¢ Disconnect the machine plug from the feeding
socket,
e Perform the cleaning interventions
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Unblock in case of obstacle

During the working, or during the Archimedean
screw rotation, due to the food products introduc-
tion with not homogeneous parts, as for example
bones, or other, the machine could block.

The same situation can determine after an electric
feeding break, or when the machine is stopped with
inside the food product.

To be able to resume normally the working, the
grinding group must be disassembled, with the
different differentiation: the disassembly must not
happen slacking the blockage wheel, but slacking
the grinding mouth block knob.

4. Maintenance, breaks research and cleaning

4.1. Maintenance man requirements

With the term “maintenance” must not be under-
stood only the periodical check of the machine
normal functioning but also the analysis and the
consequent remedy of all causes that for any mat-
ter put it out of service. It is absolutely necessary
that for the maintenance, cleaning, parts change
and breaks research activities performed from the

user, this work is entrusted to skilled personnel,
competence and authorized from the employer.

All operations of maintenance, cleaning and parts
change, none excluded, must be definitely per-
formed with the machine completely stopped and
insulated from the external feeding sources.

4.2. Maintenance prescriptions
Protections removal and/or protection devices

For any interventions described in the present
chapter, it is necessary to remove from their posi-
tion some fixed protections.

The removal can happen only from the mainte-
nance man.

At the end of the interventions, these protections
must be replaced and blocked in their original po-

sition, with the fastening systems which were fore-
seen before the intervention.

The maintenance responsible must disconnect
completely the machine, as here follow reported,
before to proceed with the removal of a fixed pro-
tection and/or with the element change.

4.3. Insulation from the external feeding sources

Before to perform any operation of maintenance,
cleaning and parts change, the external feeding

Position on “zero” the protection device placed
upstream of the electric equipment feeding line.

o -

sources must be sectioned and insulated.

Disconnect the general sectioning device and pro-
vide to protect the plug with proper systems



4.4. Breaks or damages research and moving elements unblocking

Here follow are indicate the interventions for the
breaks or damages research and moving ele-

ments unblocking which can be performed from
maintenance men.

TYPE POTENTIAL CAUSE/S MODALITY AND COMPARISONS
Net voltage lacking General Black out Contact the electric energy
distributor

Fuses or magneto thermals
intervention place upstream of the
machine feeding line

After having eliminated the causes
that have determined the protection
device intervention, restore it. In
case of problem persistency contact
an electrician technician.

Functioning intervention

Protection device intervention inside
the machine

Contact an electrician technician:
after having eliminated the causes
that have determined the protection
device intervention, restore it.

In case of fuses intervention,
change them with types of the same
model, calibration and intervention
curve.

Cause/s not identifiable

Contact directly the Authorized
Assistance Center

The machine doesn’t function: the
Archimedean screw doesn’t rotate

Feeding voltage lacking.
Sectioning devices set on “OFF".
Intervened fuses or not functioning
magneto thermals.

Lacked running button functioning

Thermal intervention due to the
overheating

Check and restore the electric
energy.

Turn the sectioning devcies in the
position "ON”

Change the intervened fuses, check
the magneto thermal switches state.

Check the START button efficiency
and eventually contact directly the
Authorized Assistance Center.

Wait the complete cooling before the
machine restarting

4.5. Extraordinary maintenance

For the intervention of extraordinary maintenance,
consequent to breaks or revisions or mechanical
and electric damages, it is necessary an interven-
tion request directly to the Authorized Assistance

Center.

The instructions about the extraordinary main-
tenance don’t appear in the present instruction
manual for the use and so must be explicitly re-
quested to the manufacturer.

. @



4.6. Cleaning

Itis forbidden to clean by hand the organs and the
elements in motion.

Al cleaning interventions must be started only
and exclusively, after having unloaded the ma-
chine with the food product in working and having
insulated from the electric feeding source and
from external energy.

The machine, the electric equipment and the
machine board components must not be ever
washed utilizing water, and not in any kind of

jets form and quantity; so, without “bucket” nor
“rubber” nor “towel”. Don’t put ever directly the
machine in the sink or under the tap.

The machine hygiene level classification and the
associated equipment, for the foreseen use, is 2
(two): machine that, after an hygiene risk evalu-
ation, is in conformance with applicable interna-
tional standards requirements, but requests a pro-
grammed disassembly for the cleaning.

FREQUENCY

PERSONNEL

MODALITY

At the end of every
shift work and
however before
the daily use

Operator

All the surface and the machine parts destined to come in contact with the

food product or with the food zones (hopper internal surface, machine neck

and the grinding group, the pestle] and the jets zones (machine external

surface) must be cleaned and disinfected with the under reported modalities.

For the grinding group disassembly activities see the previous descriptions.

 Scrape the surfaces from the possible food product residuals (for example
with plastic scrapers);

¢ Cleanall the food zone surfaces and jets zone with soft dampened clothes
(not draining) with detergent diluted in hot water (also common soap for
dishes is good). Don't soak them. With a towel clean inside the grinding
mouth. Use specific products for steel,or for the aluminum: which must be
liquids (not in cream or pastries however abrasive) and above all must not
contain chlorine. Against the fat substances the denatured alcohol.

¢ Rinse with cleaned hot water and successively dry all food zone surfaces
and jets zone with soft clothes that don't lose coats.

¢ Only the STAINLESS steel parts of the mincer group can be washed also in
dishwasher, while the aluminum ones or in cast iron showed in the following
table, cannot be washed in dishwasher.

¢ The grinding group re assembly must happen only after a working
requirement, leave the pieces wrapped in a dry soft clothes that doesn't
lose coats.

DISINFECTION

¢ Use detergents with PH neutral not oxidizing

o If the hot water is used (> 60°C] use exclusively demineralised water.

o |fother products are used, these ones must be adequate to the material type.

¢ For the machines with aluminium parts or in cast iron (see following table)
it is possible to use peracetic acid products.

PERIODS OF LONG INACTIVITY

During the machine long inactivity periods provide to pass vigorously on all
steel surfaces [especially if stainless) a clothes soaked of Vaseline oil so that
to spread a protective veil.

THINGS NOT TO DO BEFORE OR WHILE CLEANING

¢ Enter towards the moving elements without to be previously checked of
their stop;

¢ Enter towards the moving elements without have stopped it in safety stop
(blockage in zero position of the electric feeding sectioning devices)




At the end of every
shift work and
however before
the daily use

Operator

PRODUCTS NOT TO USE

e Compressed air with jets towards the zones with flour warehouses and in
general towards the machine;

¢ Vapor equipment;

o Detergent that contains CLORO (also if diluted) or its compounds as: the
bleach, the muriatic acid, products to clear the drain, caustic soda products
for the marble cleaning, in general decalcifying, etc... can attack the steel
composition, staining and oxidizing it unavoidable. The only above described
products fumes can oxidize and in any case corrode the steel;

¢ Steel wool, brushes or abrasive discs produced with other metals or alloys
(ex. Common steel, aluminum, brass, etc...) or tools that have previously
cleaned other metals or alloys, that except to scratch the surface.

¢ Detergents in abrasive dust;

o Fuel, solvents or inflammable and/or corrosive fluids;

¢ Substances used to clean the silver.

5. Manufacturing materials

In accordance with the functioning and production

different typology of manufacturing materials.

requirements, the machine can be constituted with

MATERIALS TYPOLOGY
GROUP
Stainless Steel Stainless Steel Stainless Steel | Castiron treated Aluminum
18/8 AlSI 304 AISI 440 for foods treated for foods
Machine body
°
and hopper
Knifes and drilled
°
plate
Grindinqgroup N o o
Enterprise
Grinding group:
282199, 282007 ¢ ¢ ¢




5.1. Electronic cards
282199, 282007 (1N PE AC 230V 50Hz)

PE = ground conductor AZP - TGFMO02

PDC = thermal protection [¢) o o
W1 =bridge FE = ]

52 = stop button =

S1= start button - =0

F=fuse 500mA
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282199, 282007 (3Ph PE AC 400V 50Hz)

PE = ground conductor TGM3 400V
A=3AC 400V 50Hz A

PDC=thermal protection e —
W1 =bridge 5 HT - ﬂ“ o1 ﬁ |
S1= back button T [I
S2 = forward button
S3 = stop button
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Warranty

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-
chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

wir danken Ihnen fiir den Kauf des Gerates Hendi. Machen Sie sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der
Inbetriebnahme des Gerates vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedienung zu vermeiden. Den
Sicherheitsregeln ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann zur schweren Beschadigung des Gerats
sowie zu Verletzungen fihren.

o Dieses Gerat ist nur fir den gewerblichen Gebrauch bestim.

¢ Das Gerat ist ausschlieflich zu dem Zweck zu benutzen, zu dem es hergestellt wurde.
Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die auf unsachgemafle Bedienung des Gerats
zuriickzufiihren sind.

* Den Kontakt des Gerates und des Steckers mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit
vermeiden. Den Stecker unverzlglich aus dem Stecker ziehen und das Gerat von einem
anerkannten Fachmann prifen lassen, wenn das Gerat unbeabsichtigterweise ins Was-
ser fallt. Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitsvorschriften besteht Lebensgefahr.

* Nie eigenstdndig das Gehause des Gerates zu 6ffnen versuchen.

* In das Gehause des Gerates keine Gegenstande einfuhren.

* Den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen beriihren.

* /I Gefahr eines Stromschlags! Das Gerat darf nicht selbststandig repariert werden.

ﬂ Samtliche Mangel und Unzulanglichkeiten sind ausschlieflich durch qualifiziertes Per-

sonal zu beseitigen.

* Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen! Das beschadigte Gerat vom Netz trennen
und sich mit dem Verkdufer in Verbindung setzen.

» Warnung: Die Elektroteile des Gerates durfen weder in Wasser noch in andere Flissig-
keiten getaucht werden. Ebenso ist das Gerat nicht unter flieBendes Wasser zu halten.

o Der Stecker und die Stromversorgungsleitung sind regelmaBig auf Beschadigungen zu
prifen. Der beschadigte Stecker oder Leitung sind an eine Servicestelle oder einer an-
deren qualifizierten Person zur Reparatur zu Ubergeben, um eventuellen Gefahren und
Verletzungen des Korpers vorzubeugen.

* Man muss sich davon (iberzeugen, ob die Stromversorgungsleitung weder mit scharf-
kantigen noch mit heiflen Gegenstanden in Beriihrung kommt; halten Sie die Leitung
weit entfernt von einer offenen Flamme. Um den Stecker aus der Netzsteckdose zu neh-
men, muss man immer am Stecker und nicht an der Leitung ziehen.

» Die Stromversorgungsleitung (oder Verlangerungsleitung] ist vor dem zufalligen Heraus-
ziehen aus der Steckdose zu schiitzen. Die Stromversorgungsleitung muss so gefiihrt
werden, dass niemand zufallig dartber stolpern kann.

¢ Das Gerat muss wahrend seiner Anwendung standig kontrolliert werden.

» Warnung! Wenn der Stecker in der Netzsteckdose ist, muss man das Gerat als an die
Stromversorgung angeschlossen betrachten.

* Bevor der Stecker aus der Netzsteckdose genommen wird, ist das Gerat auszuschalten.
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¢ Das Gerat darf beim Tragen nicht an der Leitung gehalten werden.

¢ Benutzen Sie kein Zubehar, das nicht mit diesem Gerat mitgeliefert wurde.

¢ Das Gerat muss man ausschlieflich an die Steckdose mit solch einer Spannung und
Frequenz anschliefien, wie auf dem Typenschild angegeben wird.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die an einem leicht und bequem zuganglichen
Ort angeordnet ist, und zwar so, dass das Gerat bei einer Stérung sofort abgeschaltet
werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten, muss man es von der Stromquel-
le trennen. Zu diesem Zweck muss man den Stecker, der sich am Ende der vom Gerat
getrennten Leitung befindet, aus der Netzsteckdose ziehen.

¢ Vor dem Abtrennen des Steckers ist das Gerat auszuschalten!

¢ Benutzen Sie kein Zubehdr, das nicht vom Hersteller empfohlen wird. Die Anwendung
vom nicht empfohlenen Zubehdr stellt eine Gefahr fir den Nutzer dar und kann zur Be-
schadigung des Gerates flihren. Benutzen Sie ausschlieflich Ersatzteile und Zubehor im
Original.

* Dieses Gerét eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch Personen (gilt auch fur Kinder]
mit geringerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter Erfahrung
und Wissen.

o Auf keinen Fall darf das Bedienen des Gerates durch Kinder zugelassen werden.

¢ Das Gerat mit Stromversorgungsleitung ist auflerhalb der Reichweite von Kindern zu
lagern.

* Ebenso muss dafur gesorgt werden, dass die Kinder das Gerat nicht zum Spielen benut-
zen.

¢ Das Gerat ist immer dann von der Stromversorgung zu trennen, wenn es ohne Aufsicht
bleiben soll bzw. auch vor der Montage, Demontage und Reinigung.

o Wahrend der Nutzung darf das Gerat nicht ohne Aufsicht gelassen werden.

¢ Das Gerat ist nicht fur den Dauerbetrieb geeignet.

Verwendungszweck des Gerates

e Das Gerat ist fur den professionellen Einsatz ge- e Jede andere Verwendung des Gerates gilt als
eignet. nicht bestimmungsgemaB. Der Benutzer ist al-

* Das Gerat ist ausschliefllich zum Zerkleinern von lein verantwortlich fir die unsachgemaBe Nut-
Fleisch geeignet. Die Verwendung des Gerates zung des Gerates.

fir andere Zwecke kann zu seiner Beschadigung
sowie zu Korperverletzungen fihren.



1. Allgemeine informationen und beschreibung

Fleischwolf zur Verwendung mit Lochscheiben mit
einem maximalen Lochdurchmesser von 8 mm.
Der Fleischwolf, im Folgenden als Maschine be-
zeichnet, ist zum Zerkleinern und Hacken von ro-
hem, nicht gefrorenem Fleisch mit Hilfe von
Schneidwerkzeugen, sowie fiir Soflen, Hambur-
ger, Frikadellen und Wurstwaren bestimmt. Das
Fleisch darf keine Knochen oder andere Bestand-
teile von einer anderen Konsistenz als die des Flei-
sches aufweisen.

Die Maschine besteht aus einem Elektromotor, der
sich im Stecker (Korpus der Maschine) befindet.
Bei bestimmten Ausfihrungen kann der Stecker
aus dem Gehause entfernt werden.

Das Fleisch wird von Hand in den im oberen Teil
der Maschine befindlichen Einfiilltrichter einge-
fihrt, wonach es manuell oder mit einem Schieber
durch den Hals in die Forderschnecke befordert
wird.

Der Trichter ist an der Saule der Maschine befes-
tigt. Der Schieber ist aus Kunststoff, der fir den
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist.

Die perforierte Platte wird mit Hilfe einer am Aus-
lass des Mahlwerks montierten Scheibe gegen das
Schneidemesser gedriickt.

Das Mahlwerk ist zerlegbar, und alle Materialien,
die direkt mit Lebensmitteln in Beriihrung kom-
men, entsprechen den einschldgigen hygienischen
Normen.

Zum Lieferumfang der Maschine gehort ein Ty-
penschild mit den wichtigsten Informationen fir
den korrekten Anschluss. Das Typenschild befin-
det sich am AuBengehause der Maschine. Vor dem
Anschluss des Mahlwerks an die Steckdose ist IM-
MER zu priifen, ob die elektrische Leistung und die
Spannung libereinstimmen.

ﬂ 1.1. Technische und produktionsdaten

MODELL
TECHNISCHE DATEN

282199 282007 282274
Motorleistung (kW] /(PS) 0.75/1 11/15 11715
Innenabmessungen des Auslasses 70 82 70
des Mahlwerks (mm)
Produktionskapazitat (kg / h) bis zu 200 bis zu 300 bis zu 200
Gewicht (kg) 19 24 23
Maximale Abmessungen AxBxC 370x220x(H)440 440x240x(H)510 460x240x(H)510
(mm)




TECHNISCHE DATEN

MODELL

282342 282717 282335
Motorleistung (kW) /(PS) 1.5/2 1.5/2 2.213
Innenabmessungen des Auslasses 82 82 98
des Mahlwerks (mm)
Produktionskapazitat (kg / h) 350/400 350/400 600
Gewicht (kg 31 3 52
Maximale Abmessungen AxBxC 450%260x(H)530 450x260x(H)530 420x545x(H)550
(mm)

A-bewerteter Larmpegel

Weniger als 70 dBA

Stromart - Frequenz

Siehe Typenschild

Spannung

Siehe Typenschild

Nennspannung

Siehe Typenschild

Spannung der Hilfsschaltungen

AC 24V -DC 24V

Erde und Neutral TTund TN
Schutzklasse IP X3
Einsatzort Nurin geschlossenen Raumen

Positionierung der Maschine

um die Arbeitsflache aufweist

Arbeitsflache in einer Hohe von 900/1100 mm
vom Boden aus, die mit der entsprechenden Hubkapazi-
tat ausgestattet ist, und mindestens 800 mm Freiraum

Maximale Lufttemperatur in der Umgebung

+40°C

Erforderliche Mindestbeleuchtungsstarke

500 Lux

Einhaltung der Richtlinie

2006/42/EG, 2006/95/EG in der gednderten Fassung,

Verordnung 1935/2004
MODELL
GRUPPE
282199 282007

Maschinenkorpus

. . [ ] (]
aus poliertem Aluminium
Mahlwerk ,gewerblicher Gebrauch” ° °




GRUPPE

BEISPIEL

1. Einfulltrichter

2. Korpus

3. Netzschalter (An/Aus)

4. Knopf zum Blockieren des
Auslasses

5. Sicherungsring ]

6. Maschine
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Polierter Aluminium-Korpus

Korpus aus Edelstahl

Mahlwerk ,gewerblicher
Gebrauch”

1. Auslass des Mahlwerks
2. Forderschnecke

3. Schneidemesser

4. Perforierte Platte

5. Sicherungsring
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Die in diesem Handbuch beschriebene Maschine ist
ausschliefilich fir den Gebrauch durch einen ge-
schulten Bediener bestimmt, der sich des Restrisi-
kos bewusst ist und Sicherheitsmafinahmen be-
herrscht.

Bei NORMALEM GEBRAUCH darf die Maschine aus-
schliefilich zum Zerkleinern und Hacken von ro-
hem, ungefrorenem Fleisch mit Hilfe von Schneid-
werkzeugen verwendet werden. Das Fleisch darf
keine Knochen oder andere Bestandteile von einer
anderen Konsistenz als die des Fleisches aufwei-
sen.

Die Maschine darf insbesondere nicht unsachge-
maf verwendet werden, und zwar:

Unter hauslichen Bedingungen,

Mit anderen als den in der Tabelle der techni-
schen Spezifikationen angegebenen Parame-
tern,

Mit anderen als den in diesem Handbuch angege-
benen Anbauten - in solchen Fallen lehnen der
Hersteller und/oder Verkaufer jegliche Haftung
ab,

Der Benutzer haftet fiir Schaden, die aus der

24

ﬂ 1.2. Normaler gebrauch, unsachgemaBer oder verbotener gebrauch

Nichteinhaltung der in den technischen Spezifi-
kationen und der Auftragsbestatigung festgeleg-
ten Betriebsbedingungen entstehen.

Gestatten Sie den Betrieb der Maschine nicht, so-
fern sich kein Fleisch darin befindet,

Greifen Sie nicht in das Produkt ein oder bescha-
digen es absichtlich, Aufkleber diirfen nicht
iberklebt oder entfernt werden.

Die Maschine darf nicht auf eine ART und WEISE
verwendet werden, die UNZULASSIG oder VERBO-
TEN ist, da dies inshesondere zu Verletzungen des
Bedieners fithren kann:

¢ es ist verboten, die Maschine zu bewegen, so-
lange sie an die Stromversorgung angeschlos-
sen ist;

es ist verboten, am Netzkabel oder an dem
Fleischwolf selbst zu ziehen, um den Stecker aus
der Steckdose zu ziehen,

es ist verboten, die Maschine oder das Netzka-
bel einer Last auszusetzen,

es ist verboten, das Netzkabel an scharfen Ge-
genstanden oder an Warme abgebenden Objek-
ten zu platzieren;



e es ist verboten, das Gerat zu benutzen, sofern
das Netzkabel oder die Schalter beschadigt
sind;

¢ esist untersagt, die Maschine im ausgeschalteten
Zustand am Stromnetz angeschlossen zu belas-
sen,

¢ es ist verboten, die Maschine unbeaufsichtigt zu
lassen, wahrend sie mit Fleisch befiillt ist;

o es ist verboten, irgendwelche Gegenstdnde in
den Liiftungsschlitz des Motors einzufiihren;

¢ Es ist verboten, die Maschine iiber anderen Ge-
genstanden fiir die Lebensmittelverarbeitung
zu platzieren, die in einer Hohe von 900 - 1100
mm iiber dem Boden aufgestellt sind;

¢ es ist verboten, beliebige Gegenstiande unter-
halb des Maschinenfufles zu platzieren oder Stoffe
oder andere Gegenstande zwischen Tischplatte
und Maschinenfiiien zu platzieren,

¢ es ist verboten, brennbare, dtzende oder schad-
liche Substanzen zur Reinigung zu verwenden,

¢ esist verboten, die Maschine in Wasser oder an-
dere Fliissigkeiten zu tauchen;

¢ nur autorisierte Mitarbeiter, welche die fiir die-
sen Zweck vorgesehene Kleidung tragen, diirfen
die Maschine benutzen,

e es ist verboten, andere als die zum Mahlen in
der Maschine bestimmten Produkte in den Hals
zu stecken, wie z. B. Knochen, gefrorenes
Fleisch, andere Produkte als Lebensmittel, z. B.
Schals, usw.

¢ es ist verboten, den Einfiilltrichter wahrend des
Betriebs der Maschine oder zu irgendeinem
Zeitpunkt abzunehmen, wahrend die Maschine
mit zu zerkleinernden Lebensmitteln gefiillt ist,

¢ es ist verboten, den Knopf, der die Steckdose
blockiert, bei laufender Maschine oder vor Ab-
lauf von 5 Sekunden nach Betdtigung des Netz-
schalters der Maschine zu losen,

* esistverboten, die Maschine zu starten, falls sie
unsachgemaB verriegelte oder entfernte
Schutzvorrichtungen an beweglichen und festen
Teilen aufweist;

¢ esist verboten, Schutzvorrichtungen zu demon-
tieren und Sicherheitshinweise zu entfernen,

e es ist verboten, die Maschine zu benutzen, falls
der Benutzer nicht alle Vorkehrungen zum
Schutz vor Restrisiken getroffen hat,

¢ es ist verboten, zu rauchen oder Gerate zu ver-
wenden, die eine Flamme erzeugen, bzw. brenn-
bare Materialien verwenden, es sei denn, es
wurden Sicherheitsmafnahmen getroffen;

¢ es ist verboten, Bedienungselemente, Schlds-
ser, Kndpfe usw. zu aktivieren oder zu konfigu-
rieren, wihrend die Maschine in Betrieb ist oder
wenn keine ordnungsgeméfBe Schulung durch-
laufen und eine entsprechende Genehmigung
vorliegt

e Es ist verboten, Lochscheiben mit Lochern mit
einem Durchmesser von mehr als 8 mm zu ver-
wenden.

Der Benutzer haftet fiir Schiaden, die aus der

Nichteinhaltung der Betriebsanforderungen ent-

stehen. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen

autorisierten Kundendienst.

2. Sicherheitsanweisungen

2.1. Warnung vor einem verbleibenden risiko

DAS RESTRISIKO, DAS DURCH ENTFERNEN DER STATIONAREN SCHUTZEINRICHTUNGEN, DER REPARATUR

BESCHADIGTER/VERSCHLISSENER TEILE BESTEHT

Es ist dem Bediener untersagt, Versuche zu unter-
nehmen, eine feststehende Schutzeinrichtung zu
entfernen oder zu 6ffnen oder eine solche zu beein-
trachtigen.

Bei Wartung, Werkzeugwechsel und Reinigung so-
wie bei allen Tatigkeiten, die manuell durchgefiihrt
werden und bei denen die Hande in gefdhrliche Be-
reiche der Maschine eingefiihrt werden miissen,
ergibt sich ein Restrisiko, insbesondere durch:

¢ StoBe gegen einen Teil der Maschine,

e Abrieb an rauen Teilen der Maschine,

¢ Verletzung durch scharfe Gegenstande.
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Dariiber hinaus miissen der Bediener und der War-
tungstechniker fiir manuelle Eingriffe bei geoffne-
ten Schutzeinrichtungen geschult sein, sich der da-

mit verbundenen Risiken bewusst sein und von der
zustandigen Person autorisiert sein.

2.2, Schutzeinrichtungen der maschine

Es ist verboten, die Schutzeinrichtungen der Ma-
schine zu demontieren.

Falls die Demontage von Schutzeinrichtungen fiir
die Durchfiihrung auBerordentlicher Wartungsar-
beiten erforderlich ist, miissen sofort Vorkehrun-
gen getroffen werden, um die daraus entstehende
Gefahr auf ein Minimum zu beschranken.

Die Schutzeinrichtungen miissen unmittelbar nach
Wegfall der Griinde fiir ihnre Demontage wieder an-
gebracht werden.

Die Ubertragungsvorrichtungen sind durch stationa-
re Schutzeinrichtungen vollstandig isoliert, wodurch
der Zugang zu allen Antriebskomponenten unterbun-
den wird.

In Abhangigkeit von der Art und dem Zweck der Ma-
schine konnen bewegliche Teile nicht von feststehen-
den, beweglichen und anderen Schutzeinrichtungen
isoliert sein.

Teile des Mahlwerks befinden sich in einem sicheren
Abstand zu den Zugangspunkten.

Technologien, deren Wirksamkeit und Sicherheit er-
probt sind, wurden fiir alle Schutzeinrichtungsfunk-
tionen eingesetzt, auch fiir die Kontroll- und Uber-
wachungssysteme.

3. Transport, inbetriebnahme und betrieb

Die Maschine darf nur von autorisierten Mitarbei-

tern bedient werden, die ordnungsgemaf geschult

wurden und iiber die entsprechende Erfahrung ver-

fiigen.

Fiihren Sie vor dem Start der Maschine die folgen-

den Aktivitaten durch:

¢ Lesen Sie die technische Dokumentation,

¢ Priifen Sie, welche Schutz- und Notfalleinrich-
tungen in der Maschine vorhanden sind, priifen

Sie, wo sie sich befinden und wie sie funktionie-
ren.
Die unbefugte Verwendung von Teilen und Zubehor,
die einen Teil der Schutzeinrichtungen darstellen,
kann zu unsachgeméaBem Betrieb fiihren und eine
Gefahr fiir das Bedienpersonal darstellen.
Die Bediener miissen eine entsprechende Schulung
absolviert haben.

3.1. Arbeitsstation und aufgaben des bedieners

Die in diesem Handbuch beschriebene Maschine ist

ausschliefilich fir den Gebrauch durch einen ge-

schulten Bediener bestimmt, der sich des Restrisi-

kos bewusst sowie lber geeignete Fahigkeiten ver-

fligt und Sicherheitsmafinahmen beherrscht.

Der normale Arbeitsplatz des Bedieners besteht aus

Folgendem:

¢ Dem seitlichen Bereich der Maschine in der Nahe
des Einfulltrichters (definierter Einfiillbereich) un-
ter normalen Arbeitsbedingungen mit manuellem
Einlegen von Lebensmitteln in den Trichter sowie

“pZé

mit der Verwendung eines Schiebers zum Hinein-
schieben von Lebensmitteln in den Maschinen-
hals, mit festen und beweglichen Schutzeinrich-
tungen in geschlossener und verriegelter Position;

* Dem vorderen Bereich der Maschine in der Nahe
der Zufiihrung von Lebensmittelprodukten unter
normalen Arbeitsbedingungen wahrend der ma-
nuellen Entnahme von Lebensmittelprodukten aus
dem entsprechenden Behalter, mit festen und be-
weglichen Schutzeinrichtungen in geschlossener
und verriegelter Position.



3.2. Transport, umstellung und lagerung

Alle Tatigkeiten im Zusammenhang mit dem Trans-

port und der Beforderung dirfen nur von geschulten

Mitarbeitern ausgefiihrt werden, welche die in die-

sem Handbuch enthaltenen Sicherheitsregeln gele-

sen haben. Folgendes muss durchgefiihrt werden:

¢ Die Maschine darf nur bewegt und transportiert
werden, sofern sie leer ist;

¢ Es muss gepriift werden, ob die Hebevorrichtung
eine dem Gewicht und den Abmessungen der Ma-
schine im gesicherten Zustand angemessene
Tragfahigkeit hat, ob diese Vorrichtung genehmigt
ist und einer regelméaBigen Wartung unterliegt,

¢ Alle erforderlichen MaBnahmen miissen ergrif-
fen werden, um eine maximale Stabilitat der He-
bevorrichtung zu gewéhrleisten und sicherzu-
stellen, dass diese entsprechend ihrem Gewicht
und ihrem Schwerpunkt entsprechend belastet
wird,

¢ Schldge und versehentliche Stofie gegen die Ma-
schine sind zu vermeiden,

¢ Ein Bewegen muss kontinuierlich, ohne plotzli-
che Bewegungen oder Stdfe erfolgen.

3.3. Entfernen der verpackung - 6ffnen

BESCHREIBUNG DER VERPACKUNG - WIE VERPACKUNGSMATERIALIEN ENTSORGT WERDEN

Die Maschinen werden so verpackt, dass das Eindrin-
gen von Flissigkeiten, organischen Substanzen oder
lebenden Organismen ausgeschlossen ist, d. h. sie
werden mit Fiillungen aus Polyethylen gesichert
und anschlieflend in einen Karton der entsprechen-
den Grofe platziert. Das Fiillmaterial wird in Leer-
raume in der Box platziert.

Die Verpackung darf nicht in die Natur entsorgt wer-
den, sie muss fir einen eventuellen Transport aufbe-
wahrt oder recycelt werden.

Der Benutzer ist fiir die Bestimmung der Verpa-
ckungsmaterialien und deren ordnungsgemafe Ent-
sorgung verantwortlich.

Es ist die Pflicht des Arbeitgebers, die im jeweiligen
Land geltenden Gesetze zu kennen und zu befolgen.
Es ist verboten, Maschinen und elektrische Gerate in
die Natur zu entsorgen, was mit einer Geldstrafe ge-
ahndet wird.

3.4. Vorbereitende mafinahmen zuverlassiger betrieb

Die Konstruktion der Maschine unter vorhersehba-
ren Arbeitsbedingungen, die den klimatischen Be-
dingungen Rechnung tragen, gewahrleistet einen
zuverlassigen Betrieb ohne die Gefahr von Lecka-
gen, Stiirzen oder versehentlichen Bewegungen.

Elektrische stromversorgung

Der elektrische Anschluss ist gemaf den gesetzli-

chen Bestimmungen des Landes, in dem die Ma-

schine betrieben wird, vorzunehmen.

Die elektrische Stromversorgung muss den folgen-

den technischen Richtlinien entsprechen:

¢ Die elektrische Stromversorgung muss von der Art
und Intensitat her stets den technischen Spezifika-
tionen entsprechen, die auf dem Typenschild der
Maschine angegeben sind. Die Verwendung einer
zu hohen Spannung kann bestimmte Unterbau-
gruppen irreversibel beschadigen,

Die Konstruktion der Maschine gewahrleistet zudem
einen zuverlassigen Betrieb unter Arbeitsbedingun-
gen, sofern sie richtig positioniert ist, ohne dass sie
an der Arbeitsflache befestigt werden muss.

¢ Eine an den Schutzkreis gekoppelte Fehlerstrom-
schutzeinrichtung muss in Ubereinstimmung mit
den Vorschriften und Richtlinien des Landes, in
dem die Maschine betrieben wird, vorgesehen
werden;

¢ Das Netzkabel muss auerhalb des Maschinenge-
hduses an entsprechend vorbereiteten und gesi-
cherten Stellen verlaufen;
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e Falls vorhanden, muss der Neutralleiter (N) vor
dem Anschluss der Maschine an die Stromversor-
gung angeschlossen werden, da seine Durchgan-
gigkeit gewahrleistet sein muss (Anschluss und
Betriebsfahigkeit);

Netzschalter

Der Netzschalter, der in Diagrammen der mit der
Maschine gelieferten elektrischen Anschlisse dar-
gestellt ist, stellt die einzige Stromquelle der Ma-
schine dar.

Im Falle der Nichtiibereinstimmung von Steckdose
und Stecker der Maschine sind die Wartungstechni-
ker verpflichtet, die Steckdose durch eine ander-

sartige zu ersetzen.
J/

¢ Vor dem Anschluss der Maschine an die Stromver-
sorgung ist die Durchgangigkeit des Schutzkreises
(angeschlossen und betriebsbereit] mit einem
Aquipotentialkreis durch Anschluss des gelb-grii-
nen Drahtes sicherzustellen.

Der Netzschalter ermdglicht es, elektrische Gerate
zum Zweck der Durchfiihrung von Wartungsarbeiten
ohne die Gefahr eines elektrischen Schlages von der
Stromversorgung zu trennen (zu isolieren).
Der Netzschalter weist zwei Stellungen auf:

OFF - Aus, die Maschine ist von der Stromversorgung
getrennt

ON - ein, die Maschine ist an die Stromversorgung
angeschlossen

3.5. Montage/demontage des mahlwerks

Die Montage/Demontage der Maschinenteile muss
bei abgeschalteter, spannungsfreier Maschine bzw.

bei ausgeschaltetem Netzschalter durchgefiihrt

werden.

Stufe 1 wird auf der Arbeitsflache des gewerblichen
Mahlwerks in der folgenden Reihenfolge durchgefiihrt:

* Inden Adapter (1) werden die folgenden Komponenten

eingesetzt: Forderschnecke (2), Schneidemesser
- nach Zeichnung ausgerichtet, auf Achse (3)
montiert; Lochscheibe (4);

* Sicherungsring (5) befestigen und festziehen.

Die Montage des gewerblichen Mahlwerks erfolgt in
zwei Schritten (als Beispiel wird eine Maschine in der
Ausfiihrung mit Aluminiumkorpus gezeigt).
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Schritt 2 wird wie folgt durchgefiihrt:

* Montieren Sie das komplette Mahlwerk (B) an der
Maschine (A] bis zum Anschlag;

* Den Verriegelungsknopf (C) anziehen, bis das
Mahlwerk (B) mit der Maschine (A) fest verriegelt ist;

o Den Einfilltrichter (D) auf der Saule der Maschine
montieren

¢ Die Maschine ist betriebsbereit.

Die Demontage des Mahlwerks von der Maschine er-
folgt, indem die oben genannten Tatigkeiten in umge-
kehrter Reihenfolge, beginnend mit Stufe 2, dann
Stufe 1, vorgenommen werden.

Um eine optimale Leistung und Lebensdauer der
Lochscheibe und des Schneidmessers zu gewahr-
leisten, diirfen diese nicht zerlegt werden.

3.6. Drehzahl des mahlwerks

Die folgenden Tétigkeiten diirfen nur von einem
Wartungstechniker (ein Mitarbeiter mit den ent-
sprechenden Kenntnissen iiber die elektrischen
Systeme von industriellen Maschinen) ausgefiihrt
werden.

Bei Drehstrommaschinen (3 PE AC 400V 50Hz) ist
der Sicherungsring vorsichtig zu losen, um keinen
starken Druck auf die Lochscheibe und das Schneid-

messer auszuiiben. Uberpriifen Sie beim Einschal-
ten der Maschine, ob sich die Forderschnecke / der
Rost gegen den Uhrzeigersinn dreht.

Falls die Drehrichtung entgegengesetzt ist (im Uhr-
zeigersinn), schalten Sie die Maschine aus, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose, demontieren Sie
die Maschine, trennen Sie die beiden Phasenleitun-
gen und tauschen Sie deren Anschliisse aus.

3.7. Beschreibung des betriebs

Die Bedientasten der Maschine wurden so konzipiert
und ausgeflihrt, dass die Zuverlassigkeit und Wider-
standsfahigkeit bei normaler Benutzung sowie gegen
die Einwirkung von dufleren Faktoren gewahrleistet

ist. Darliber hinaus sind sie gut sichtbar, leicht zu fin-
den und ordnungsgemaf gekennzeichnet. In der fol-
genden Tabelle sind die wichtigsten Bedienelemente
aufgefiihrt:

TYP/FARBE BESCHREIBUNG

Taste/schwarz Taste 0" - Netzausschalter der Maschine

Taste/weif Taste ,I” - Netzeinschalter der Maschine
Start

Das Starten der Maschine ist nur durch den zweck-
mafigen Einsatz der dafiir vorgesehenen Bedientas-

Stopp

Um die Maschine zu stoppen, driicken Sie die
schwarze Taste ,0". Bei voriibergehender oder l&n-
gerer Abschaltung miissen Sie vor der Wiederinbe-

te maglich: weile Taste mit dem ,1"-Symbol, mit der
die Maschine gestartet wird.

triebnahme der Maschine Lebensmittelreste aus der
Maschine entfernen: Gehen Sie entsprechend den
Anweisungen fiir die Demontage des Mahlwerks vor.
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Betriebssicherheit

Wird die Maschine intensiv, zu lange oder Uberlastet
betrieben, wird der thermische Schutz ausgeldst.
Warten Sie in einem solchen Fall vor der erneuten

Keine spannung

Bei Unterbrechungen der elektrischen Stromversor-
gung oder der Trennung der Maschine vom Stromnetz
muss die Maschine nach Wiederherstellung der Strom-

Inbetriebnahme der Maschine solange, bis diese ab-
gekdihlt ist.

versorgung oder nach dem Wiederanschluss an das
Stromnetz erneut gestartet werden.

3.8. Uberpriifung vor der inbetriebnahme der maschine

UBERPRUFUNG VOR DER INBETRIEBNAHME DER
MASCHINE

BESCHREIBUNG

Uberpriifen Sie das Folgende:
0b Fremdkdrper an der Maschine, im Trichter oder in
der Saule der Maschine vorhanden sind

Sichtpriifung der angegebenen Teile auf das Vorhanden-
sein von Fremdkdrpern, wie z. B. Werkzeuge, Teile der
Kleidung usw., bei denen es sich nicht um Lebensmittel
handelt.

Falls solche Fremdkdrper vorhanden sind, miissen diese
entfernt werden.

Auf Sauberkeit priifen:

¢ Innenelemente von Maschinensaule und Mahlwerk
¢ Schieber

¢ &uBere Bestandteile der Maschine

Uberpriifen Sie die Sauberkeit der Oberflachen aller
angegebenen Teile.

Fiir eine visuelle Kontrolle der Innenteile des Mahlwerks
muss dieses demontiert werden.

Bei Vorhandensein von Schimmel oder anderen
Verschmutzungen muss die Reinigung gemaf den
Richtlinien in Abschnitt 5 durchgefiihrt werden.

Uberpriifen des Zustands von:
 stationdre Schutzeinrichtungen,
¢ Einfiilltrichter,

¢ Maschinensaule,

¢ Maschinenkorpus

Alle stationdren Schutzeinrichtungen usw. miissen sich
in einem ordnungsgemafen technischen Zustand
befinden.

Eine Sichtprifung der angegebenen Teile muss
durchgefihrt werden, um den Zustand ihrer Oberfla-
chen zu tberprifen.

Bei Anzeichen von Verschleif oder Versagen sind die
Teile zu ersetzen (siehe:

Priifen der Funktionsfahigkeit von:
¢ Teile des Steuerungs-/Sicherheitssystems,
* Bedienelemente.

Alle Schutzeinrichtungen usw. miissen sich in einem
ordnungsgemafen technischen Zustand befinden.
Uberpriifen Sie die Bedienelemente fiir die gewiinschten
Funktionen auf direktem Wege.

Schalter und alle Teile, die defekt oder

abgenutzt sind, miissen ersetzt werden.

Uberpriifen Sie Folgendes:
¢ anormale Gerdusche nach der Inbetriebnahme

Sollten wahrend der Uberpriifung der Schutzeinrichtun-
gen abnormale Gerausche auftreten, wie z. B. durch
Einklemmen von Komponenten oder mechanische
Beschadigungen, so ist die Maschine sofort abzuschal-
ten und eine Wartung vorzunehmen.




Uberpriifen Sie Folgendes:
o Olspuren auf der Arbeitsfliche unter der Maschine
bzw. auf der Forderschnecke

Falls beschadigte Teile repariert oder ersetzt werden
mussen, fiihren Sie eine entsprechende Wartung
durch. Beschadigte oder verschlissene Teile miissen
durch Originalteile des Herstellers oder durch Er-
satzprodukte mit identischer Qualitat, denselben Si-

Betrieb

Der Bediener ist verpflichtet, die Maschine erst nach

erfolgreichem Feedback der nachstehenden Anwei-

sungen zu bedienen:

e Nach Erhalt positiver Ergebnisse der vor der Inbe-
triebnahme durchgefihrten Priifungen,

« Nach Erhalt positiver Ergebnisse der Uberpriifung
der Stromversorgung,

o Nach Erhalt positiver Ergebnisse der Uberpriifung
der Trichterposition,

* Nach Erhalt positiver Ergebnisse der Uberpriifung
des Mahlwerks,

e Nach Erhalt positiver Ergebnisse der korrekten
Forderschnecken-Drehzahl,

¢ Nach Erhalt positiver Ergebnisse aus Vorab- und
periodischen Uberpriifungen,

* Nach Erhalt positiver Ergebnisse der Uberpriifung
der Schutzeinrichtungen

Herunterfahren

Die Maschine muss gemaf den folgenden Richtlinien

heruntergefahren werden:

e Warten Sie vor dem Herunterfahren der Maschine,
bis das gesamte zu verarbeitende Produkt die
Lochscheibe passiert hat

Entriegelung im falle eines hindernisses

Wahrend der Arbeit der Maschine oder wahrend sich
die Forderschnecke dreht, kann die Zufiihrung eines
inhomogenen Produktes, z. B. Knochen, zu einem
Blockieren der Maschine fiihren.

Die Maschine kann &hnlich reagieren, sofern die
Stromversorgung unterbrochen oder sie angehalten
wird, wahrend sich noch ein Produkt in ihr befindet.

Priifen Sie wahrend und nach der Arbeit sowie wahrend
der Montage des Mahlwerks auf Olflecken an den
angegebenen Teilen. Sind solche vorhanden, stoppen Sie
die Maschine sofort und fiihren Sie geeignete Wartungs-
arbeiten durch.

cherheitsparametern und denselben technischen
Spezifikationen ersetzt werden. Um Informationen
beziiglich der Teile zu erhalten, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

e Nach korrektem Anschluss an die Stromversor-
gung ist

¢ Stellen Sie ein Gefaf fir die Aufnahme von Hack-
fleisch vor die Maschine, direkt unter den Auslass;

o Stellen Sie sich auf die linke Seite der Maschine
und driicken Sie die ,I"-Einschalttaste,

e Fithren Sie das Produkt manuell in den Trichter
der Maschinensaule ein und leiten Sie es mit dem
angebrachten Schieber in die Forderschnecke.

e Nach der Zuflihrung oder falls das Produkt nicht
mehr aus der Lochscheibe herauskommt, stoppen
Sie die Maschine mit der mit dem ,0"-Symbol ge-
kennzeichneten STOPP-Taste.

Es wird empfohlen, die Maschine nicht ohne einge-

legtes Fleisch zu starten.

e Stoppen Sie die Maschine mit der STOPP-Taste,
die mit dem ,0"-Symbol gekennzeichnet ist,

e Ziehen Sie den Netzstecker des Gerdts aus der
Steckdose,

¢ Fihren Sie die Reinigung durch.

Um den normalen Betrieb wieder aufnehmen zu kon-
nen, muss das Mahlwerk jedoch demontiert werden:
Die Baugruppe darf nicht durch Losen des Siche-
rungsrings oder durch Ldsen des Knopfes, der den
Auslass verriegelt, demontiert werden.



4. Wartung, fehlersuche und reinigung

4.1. Anforderungen an wartungstechniker

Der Begriff ,,Wartung” bedeutet nicht nur die perio-
dische Uberpriifung des normalen Betriebs der Ma-
schine, sondern auch die Analyse und Beseitigung
der Ursachen fiir mogliche Ausfalle. Tatigkeiten, wie
z. B. Wartung, Reinigung, Austausch von Teilen und
Fehlerbehebung dirfen nur von qualifizierten und
vom Arbeitgeber autorisierten Personen vorgenom-
men werden.

Alle Wartungs-, Reinigungs- und Ersatzteiltatigkei-
ten dirfen ausschlieflich nach dem Herunterfahren
der Maschine und der Trennung von externen Strom-
quellen durchgefiihrt werden.

4.2. Wartungsvorgaben

Demontage von schutzeinrichtungen und/oder sonstigen schutzgeraten

Bei bestimmten in diesem Abschnitt beschriebenen
Eingriffen ist es notwendig, stationdre Schutzein-
richtungen abzubauen.

Die Demontage darf nur von einem Wartungstechni-
ker durchgefiihrt werden.

Nach Abschluss der Reparaturarbeiten missen die
Schutzeinrichtungen wieder angebracht und in ihrer

urspriinglichen Position verriegelt werden, wobei die
betreffenden Befestigungen zu verwenden sind, die
vor der Reparatur entfernt wurden.

Vor der Demontage von stationaren Schutzeinrich-
tungen und/oder dem Austausch von Teilen muss der
Wartungstechniker die Maschine vollstandig herun-
terfahren.

4.3. Trennung von der stromversorgung

Vor Beginn der Wartung, Reinigung oder des Austauschs von Teilen muss die Maschine von der Stromquelle

getrennt werden.

Schlieen Sie einen Erdungsschalter hinter dem
Netzkabel der Maschine an.

Ziehen Sie den Schalter ab und sichern Sie den Ste-
cker entsprechend.



4.4. Fehler oder schaden finden und gelockerte teile verriegeln

Im Folgenden werden Methoden zur Feststellung von Fehlern oder Schaden und zur Verriegelung gelocker-

ter Teile vorgestellt, die nur von einem Wartungstechniker durchgefiihrt werden dirfen.

TYP

MOGLICHE URSACHE

TEIL UND VERGLEICH

Kein Strom aus dem Stromverteiler
vorhanden

Vollstandiger Ausfall der Stromver-
sorgung

Kontaktieren Sie den Stromversor-
ger

Aktivierung von Sicherungen oder
magnetothermischen Schaltern in
der zur Maschine hinfiihrenden
Stromleitung

Nach Beseitigung der Ursachen fiir
die Auslosung des Schutzes ist der
urspriingliche Zustand des Schutzes
wiederherzustellen. Tritt das
Problem erneut auf, wenden Sie sich
an einen Elektriker.

Eingriff

Schutzausldser im Inneren der
Maschine

An einen Elektriker wenden: Nach
Beseitigung der Ursachen fiir die
Auslosung des Schutzes ist der
urspriingliche Zustand des Schutzes
wiederherzustellen.

Ersetzen Sie die ausgeldsten
Sicherungen durch Sicherungen des
gleichen Typs, Modells, der gleichen
Leistung und Auslosekurven.

Ursache unbestimmt

Direkt an einen autorisierten
Kundendienst wenden.

Maschine funktioniert nicht:
Forderschnecke dreht sich nicht

Keine Stromversorgung.

Abschaltvorrichtungen fur die
Stromversorgung sind auf ,AUS”
gestellt

Sicherungen haben ausgeldst oder
es gibt thermomagnetische Schalter,

die nicht gewartet werden kdnnen.

Die Starttaste zeigt keine Funktion.

Auslosen des Thermoschutzes
aufgrund einer Uberhitzung.

Prifen und Wiederherstellen der
elektrischen Stromversorgung.

Stellen Sie die Schalter auf die
LEIN"-Position

Ausgeloste Sicherungen ersetzen,
den Zustand der thermomagneti-
schen Schutzschalter Uberprifen.

Prifen Sie, ob die Taste funktioniert,
und wenden sich gegebenenfalls
direkt an einen autorisierten
Kundendienst.

Warten Sie, bis die Maschine
vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie
sie wieder in Betrieb nehmen.



4.5. AuBerplanmaBige wartung

Im Falle einer auBlerplanmaBigen Wartung, die als
Folge von Ausfallen, Uberpriifungen oder mechani-
schen oder elektrischen Beschadigungen durchge-
fuihrt wird, ist ein Einsatz durch einen autorisierten
Kundendienst erforderlich.

AuBerplanmiBige Wartungsanweisungen werden
in dieser Version des Benutzerhandbuchs nicht auf-
gefiihrt, weshalb der Verkaufer oder ein autorisierter
Kundendienst kontaktiert werden muss.

4.6. Waschen

Es ist verboten, Unterbaugruppen und bewegliche
Teile von Hand zu reinigen.

Mit der Reinigung kann erst begonnen werden, so-
bald die Maschine von Lebensmittelresten befreit
und der externen Stromversorgung getrennt wor-
den ist.

Die Maschine, die elektrischen Gerate oder Ele-
mente auf der Instrumententafel konnen nicht mit
Wasser oder Waschdiisen gereinigt werden; auch
Eimer, Schwamme und Tiicher diirfen nicht zum

Waschen verwendet werden. Stellen Sie die Ma-
schine nicht direkt in ein Waschbecken oder unter
flieBendes Wasser.

Die Hygieneeinstufung der Maschine und des dazu-
gehorigen Zubehors fiir Anwendungen je nach Ver-
wendungszweck ist Stufe 2 (zwei): Maschine, die
nach der hygienischen Risikobewertung nicht den
Anforderungen der einschlagigen internationalen
Standards entspricht, aber eine planméaBige Demon-

tage zur Reinigung erfordert.

FREQUENZ PERSONAL | VORGEHENSWEISE

Am Ende jeder Bediener Alle Oberflachen und Teile der Maschine, die fiir den Kontakt mit Lebensmit-
Schicht, teln oder in Bereichen mit Lebensmittelkontakt (Innenfliche des Trichters,
undinallen der Saule, der Schleifeinheit, des Schiebers) und der Diisenbereiche
Situationen, die (AuBenflache der Maschine) bestimmt sind, missen gemaB dem beschriebe-
vor der Verwen- nen Verfahren gereinigt und desinfiziert werden. Anweisungen zur Demontage

dung an einem
bestimmten Tag
liegen

des Mahlwerks finden Sie in den vorangegangenen Beschreibungen.

* Eventuelle Speisereste von der Oberfliche abschaben (z. B. mit einem
Kunststoffschaber).

¢ Reinigen Sie alle Oberflachen im Bereich des Lebensmittelkontakts und
den duBeren Bereich mit einem weichen Tuch, das mit in warmem Wasser
geldstem Reinigungsmittel (es kann auch normales Geschirrspilmittel
verwendet werden) angefeuchtet ist (darf nicht tropfen]. Nicht einweichen.
Verwenden Sie das Tuch, um den inneren Teil der Offnung zu reinigen.
Verwenden Sie Produkte, die fir Stahl oder Aluminium bestimmt sind,
Flissigkeiten (keine Emulsionen oder Pasten mit abrasiven Eigenschaften),
wobei diese Produkte vor allem kein Chlor enthalten diirfen. Zum Entfernen
von Fett kann Brennspiritus verwendet werden.

¢ Spiilen Sie mit sauberem, warmem Wasser nach, und trocknen Sie
anschliefend die gesamte Oberflache der Bereiche mit Lebensmittelkon-
takt und des duBeren Bereichs mit einem weichen Tuch, das keine Fasern
hinterldsst.

¢ Inder Spiilmaschine diirfen nur Teile aus EDELSTAHL gewaschen werden,
und die in der nachstehenden Tabelle angegebenen Aluminium- und
Gusseisenteile miissen von Hand gewaschen werden.

* Das Mahlwerk darf nur dann zusammengebaut werden, falls es bendtigt
wird, und seine Teile miissen in weiche Tiicher, die keine Fasern hinterlas-
sen, eingewickelt gelagert werden.




Am Ende jeder
Schicht,

und inallen
Situationen, die
vor der Verwen-
dung an einem
bestimmten Tag
liegen

Bediener

DESINFEKTION

¢ Verwenden Sie Substanzen mit einem neutralen pH-Wert.

* Beider Verwendung von heiflem Wasser (>60°C) darf nur entmineralisiertes
Wasser verwendet werden.

¢ Werden andere Produkte verwendet, missen sie fiir den jeweiligen
Werkstofftyp geeignet sein.

* Bei Maschinen mit Teilen aus Aluminium oder Gusseisen (siehe Tabelle)
konnen Produkte auf Essigsaurebasis verwendet werden.

LANGE STANDSZEITEN

* Wahrend langer Zeitrdume, in denen die Maschine nicht in Betrieb ist,
missen alle Stahloberflachen (insbesondere Edelstahloberflachen) mit
einem in Vaseline-Ol getrankten Tuch kraftig gereinigt werden, wodurch
eine Schutzschicht aufgetragen wird.

WAS VOR ODER WAHREND DER REINIGUNG ZU UNTERLASSEN IST:

¢ Halten Sie Abstand zu beweglichen Teilen, ohne zuvor gepriift zu haben, ob
diese vollstandig zum Stillstand gekommen sind.

¢ Bevor Sie sich den beweglichen Teilen ndhern, miissen Sie diese durch den
Not-Aus-Schalter stoppen (Blockierung der Gerate, Unterbrechung der
elektrischen Versorgung in der Nullstellung)

PRODUKTE, DIE NICHT VERWENDET WERDEN DURFEN:

¢ Verwenden Sie Druckluft in Bereichen, in denen sich Mehl angesammelt
hat, oder richten Sie die Diisen in die Hauptrichtung der Maschine;

¢ Dampfausriistung;

* Reinigungsmittel, die CHLOR (auch verdiinnt] oder Verbindungen davon
enthalten, wie z. B.: Bleichmittel, Salzs&ure, Abflussreiniger, Marmorreini-
ger, Entkalkungsmittel im Allgemeinen usw., die sich negativ auf Stahl, wie
z. B. Atzen und Oxidieren, auswirken konnen. Die Dampfe der oben
aufgefiihrten Produkte kdnnen bei Stahl zur Oxidation und Korrosion
fihren;

o Stahlwolle, Stahlblirsten oder Schleifscheiben aus anderen Metallen oder
Legierungen (z. B. gewdhnlicher Stahl, Aluminium, Messing usw.) oder
Werkzeuge, die zuvor zur Reinigung anderer Metalle oder Legierungen
verwendet wurden, da sie die Oberflache zerkratzen kdnnen.

* Reinigungsmittel in Schleifpulver;

¢ Benzin, Lésungsmittel bzw. entziindliche oder korrosive Fliissigkeiten;

¢ Chemikalien, die zur Reinigung von Silber verwendet werden.



5. Fiir die herstellung der maschine verwendeten werkstoffe
Je nach Betriebs- und Produktionsanforderungen kann die Maschine Werkstoffe unterschiedlicher Natur ent-

halten.

TEIL DER
MASCHINE

ART DES WERKSTOFFS

Edelstahl 18/8

Edelstahl AISI
304

Edelstahl AlSI
440

Gusseisen, fiir

den Kontakt mit

Lebensmitteln
prapariert

Aluminium, fir

den Kontakt mit

Lebensmitteln
prapariert

Maschinenkor-
pus und
Einfulltrichter
(alle Miihlenmo-
delle)

Schneidemesser
und Lochsche-
iben (alle
Miihlenmodelle)

Mahlwerk
.gewerblicher
Gebrauch”

Mahlwerk
in Miihlen
282199, 282007

ﬂ 5.1. Schaltplan

282199, 282007 (230V /

1N/ 50Hz)

PE = Erdungskabel
PDC = thermische
Schutzeinrichtung

W1 = Briicke
S2 = Stopptaste
S1 = Starttaste

F =500mA Sicherung
C = Kondensator

2-3 = Motor

1-4=2 AC 230V 50Hz
L1-N1 = Motor
L-N=2AC 230V 50Hz
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282199, 282007 (400V/ 3N / 50Hz)
PE = Erdungskabel TGM3 400V
A=3AC 400V 50Hz
PDC = thermische Schutzein- e ——
richtung ST =1 o ﬂ ﬁ
W1 = Bricke - D
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Garantie

Alle innerhalb von einem Jahr nach dem Kaufda-
tum festgestellten Defekte oder Mangel, die die
Funktionalitat des Gerates beeintrachtigen, wer-
den auf dem Wege der unentgeltlichen Reparatur
bzw. des Austausches unter der Voraussetzung
beseitigt, dass das Gerat in einer der Bedienungs-
anleitung gemafen Art und Weise betrieben und
gewartet wird und weder vorsatzlich vernichtet
noch nicht bestimmungsgemal genutzt wurde.
Ihre Rechte aus den entsprechenden Gesetzen

bleiben davon unberihrt. Eine in der Garantiefrist
einzureichende Beanstandung hat die Angabe des
Kaufortes und Kaufdatums und in der Anlage einen
Kaufbeleg (z.B. Kassenzettel) zu enthalten.

GemaR unserer Politik der standigen Weiterent-
wicklung unserer Produkte behalten wir uns vor,
Anderungen am Produkt, an seiner Verpackung
und an den dokumentierten technischen Daten
ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

Entsorgung und Umweltschutz

Wird das Gerat aufler Betrieb genommen, darf es
nicht Uber den Hausmill entsorgt werden. Der
Benutzer ist fiir die Ubergabe des Gerates an eine
geeignete Sammelstelle fur Altgerate verantwort-
lich. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf
den geltenden Vorschriften tber die Abfallentsor-
gung bestraft werden. Die getrennte Sammlung
und das Recycling der Altgerate tragt zur Scho-
nung der natirlichen Ressourcen bei und sorgt

flr eine umwelt- und gesundheitsschonende Ver-
wertungsweise. Weitere Informationen dariber, wo
Sie lhre Altgerate entsorgen konnen, erhalten Sie
bei lhrem ortlichen Entsorgungsunternehmen. Der
Hersteller und der Importeur Ubernehmen keine
Verantwortung fir das Recycling sowie die um-
weltfreundliche Verwertung von Abfallen, weder
direkt noch Uber ein offentliches System.
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Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat gebruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsin-
structies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het apparaat kan ernstige schade aan het
apparaat en verwonding van personen tot gevolg hebben.

o Dit apparaat is enkel bedoeld voor commercieel gebruik.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het werd ontworpen.
De fabrikant aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van onjuis-
te bediening en verkeerd gebruik.

o /org dat het apparaat en de stekker niet met water of een andere vloeistof in aanra-
king komen. Mocht het apparaat onverhoopt in het water vallen, trek dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat controleren door een erkend vakman.
Niet-naleving hiervan kan levensgevaar opleveren.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

* Raak de stekker niet met natte of vochtige handen aan.

* /A\ Gevaar van elektrische schokken! Probeer het apparaat niet zelf te repareren. In
het geval van storingen, laat reparaties alleen uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

* Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Als het apparaat is beschadigd, haal de stekker
dan uit het stopcontact en neem contact op met de winkel.

» Waarschuwing! Dompel de elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stromend water.

* Controleer de stekker en het netsnoer regelmatig op schade. Als de stekker of het net-
snoer is beschadigd, moet het worden vervangen door de technische dienst of een soort-
gelijk gekwalificeerd persoon om gevaar of letsel te voorkomen.

* /org ervoor dat het netsnoer niet in contact komt met scherpe of hete voorwerpen en
houd het uit de buurt van open vuur. Als u de stekker uit het stopcontact wilt halen, trek
dan altijd aan de stekker en niet aan het netsnoer.

» Zorg ervoor dat niemand per ongeluk aan het netsnoer (of verlengsnoer) kan trekken of
kan struikelen over het netsnoer.

* Houd het apparaat in de gaten tijdens gebruik.

*» Waarschuwing! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is het apparaat aangesloten op
de voedingsbron.

* Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Draag het apparaat nooit aan het netsnoer.

* Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet worden meegeleverd met het apparaat.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die is
vermeld op het typeplaatje.
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o Sluit de stekker aan op een stopcontact dat eenvoudig bereikt kan worden, zodat de
stekker in geval van nood onmiddellijk uit het stopcontact kan worden getrokken. Trek de
stekker volledig uit het stopcontact om het apparaat volledig uit te schakelen. Gebruik de
stekker om het apparaat los te koppelen van het lichtnet.

¢ Schakel het apparaat altijd uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

* Gebruik nooit accessoires die niet worden aanbevolen door de fabrikant. Zij kunnen mo-
gelijk een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kunnen het apparaat mogelijk
beschadigen. Gebruik alleen originele onderdelen en accessoires.

* Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met een
verminderd fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis.

* Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid worden gebruikt door kinderen.

¢ Houd het apparaat en het netsnoer buiten bereik van kinderen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Koppel het apparaat altijd los van het lichtnet als het onbeheerd wordt achtergelaten en
voordat het apparaat wordt gemonteerd, gedemonteerd of gereinigd.

* | aat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.

* Apparaat is niet geschikt voor continu gebruik.

Beoogd gebruik

e Het apparaat is bestemd voor professioneel ge-
bruik.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het ma-
len van vlees. Elk ander gebruik kan leiden tot
schade aan het apparaat of lichamelijk letsel.

e Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden
wordt beschouwd als verkeerd gebruik van het
apparaat. De gebruiker is volledig aansprakelijk
voor alle risico’s die voortvloeien uit verkeerd ge-
bruik van het apparaat.

1. Algemene informatie en kenmerken

Vleesmolen ontworpen voor gebruik met gebruik
met schijven met gaten met een diameter van 8
mm of kleiner.

De vleesmolen - rasp die hier volgt wordt ‘machi-
ne’ genoemd en is ontworpen om vers, niet-be-
vroren vlees klein te snijden of te vermalen met
behulp van snijgereedschappen en vleessaus,
hamburgers, gehaktballen en worst te maken. Het
vlees mag geen botten of delen met een andere
consistentie dan het vlees bevatten.

Met de raspeenheid aan de andere kant van de ma-
chine kunt voor het schaven of raspen van kaas,
brood en koekjes.

De machine bestaat uit een elektrische motor die
in een unieke mal is geplaatst (basismachine). Bij
sommige uitvoeringen kan de mal worden afgedekt
met een kap (machine met kapl.

Het te vermalen vlees wordt handmatig in de laad-

trechter in het bovenste deel van de machine ge-
plaatst en wordt altijd handmatig met behulp van
de stamper in de maalhals gedrukt richting de
schroef van Archimedes.

De trechter is bevestigd aan de hals van de machi-
ne. De stamper is gemaakt van kunststof materiaal
geschikt voor contact met voedsel.

De plaat wordt op zijn beurt tegen de snijder ge-
drukt vanaf het wiel dat op de mond van de maal-
groep is geplaatst.

De maalgroep is demonteerbaar, alle materialen
die in direct contact komen met het voedsel vol-
doen aan de huidige hygiénische normen voor le-
vensmiddelen.

Afhankelijk met de operationele en productiebe-
hoeften kan de machine bestaan uit verschillende
optionele onderdelen.
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1.1.Technische en productiegegevens

MODEL
TECHNISCHE GEGEVENS
282199 282007 282274
Motorvermogen (kW) /(Pk] 0,75/1 11/1,5 11/1,5
Binnenmaat maalmond (mm) 70 82 70
Productie capaciteit (kg/u) tot 200 tot 300 tot 200
Gewicht (kg) 19 24 23

Maximale afmetingen: A x B x C (mm]

370x220x(H)440

440x240x(H)510

460x240x(H)510

MODEL
TECHNISCHE GEGEVENS
282342 282717 282335
Motorvermogen (kW) /(Pk) 1.5/2 1.5/2 2.2/3
Binnenmaat maalmond (mm) 82 82 98
Productie capaciteit (kg/u) 350/400 350/400 600
Gewicht (kg) 31 31 52

Maximale afmetingen: Ax B x C (mm)

450x260x(H)530

450x260x(H)530

420x545x(H)550




Continu akoestisch vermogensniveau wordt als gelijk
aan A beschouwd

Minder dan 70 dBA

Huidige aard - Frequentie

Machineplaatje

Volledige laadstroom

Machineplaatje

Nominale spanning bij gebruik

Machineplaatje

Spanning hulpcircuits

AC24V-DC24V

Massa en neutraal TTeTN
Beschermingsgraad IP X3
Gebruiksplaats Binnenshuis

Plaatsing machine

Werkondergrond die geschikt is voor gebruik in de
horeca op een hoogte van 900/1100 mm vanaf de grond
en een vrije circulatieruimte van minimaal 800 mm

Max omgevingstemperatuur

+40°C

Vereiste minimale verlichting

500 lux

Conformiteit met productrichtlijnen

2006/42/EG, 2006/95/EG en de opeenvolgende
wijzigingen en integratie, Reg. 1935/2004

GROEP MODEL
282199 282007
Basismachine ° °
Maalgroep Enterprise
groep Enterp . .
GROEP VOORBEELD
1. Vultrechter .
2. Machine !
3. AAN/UIT-knop i . | e
4. Vergrendelknop mond /
5. Vergrendelingswiel i EF -ﬁw
6. Machine [ - @
E \S
N I
-/ 4 5 T
PE-34 s
i i
Basismachine Machine met kap

Maalgroep Enterprise

1. Maalmond

2. Schroef van Archimedes
3. Snijmes

4. Snijschijf

5. Vergrendelingswiel




1.2. Normaal gebruik, oneigenlijk gebruik, onjuist gebruik of verboden gebruik

De machine die in deze gebruiksaanwijzing wordt
beschreven moet worden gebruikt door een en-
kele bediener die bekwaam is en bekend is met
de risico’'s die samengaan met het gebruik van de
machine en die op het gebied van veiligheid een-
zelfde kennisniveau heeft als een onderhoudsme-
dewerker.
Bij NORMAAL GEBRUIK, en redelijkerwijs te
voorzien gebruik, mag de machine alleen worden
gebruikt voor het vermalen en kleinsnijden van
vers, niet-bevroren vlees met behulp van snij-
gereedschappen. Het vlees mag geen botten of
delen met een andere consistentie dan het vlees
bevatten.
De machine mag niet OP ONJUISTE MANIER wor-
den gebruikt; in het bijzonder:
¢ De machine mag niet worden gebruikt voor
huishoudelijk gebruik,
¢ De machine mag niet worden gebruikt met pa-
rameters die afwijken van de in de tabel met
technische kenmerken getoonde parameters,
De fabrikant wijst alle verantwoordelijkheid af
voor enig gebruik van de machine anders dan
vermeld in deze handleiding,
De gebruiker is verantwoordelijk voor schade
die het gevolg is van het niet volgen van de ge-
bruiksvoorwaarden, de technische specifica-
ties en orderbevestiging,
e Laat de machine niet functioneren zonder
voedsel,
Knoei niet met de labels, beschadig ze niet op-
zettelijk en verwijder ze niet.
¢ De machine mag niet OP EEN ONJUISTE OF
VERBODEN MANIER worden gebruikt, d.w.z.
een manier waarop de bediener enige schade
of letsel kan veroorzaken; in het bijzonder:
Het is verboden om de machine te verplaatsen
wanneer deze is aangesloten op de elektrische
voeding;
¢ Het is verboden om aan de elektrische voe-
dingskabel of de machine te trekken om de
stekker los te koppelen van het lichtnet,
Het is verboden om gewichten op de machine
of op de voedingskabel te plaatsen,
Het is verboden om de elektrische voedings-
kabel op scherpe delen of op plaatsen waar er
brandgevaar kan ontstaan te leggen,
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Het is verboden de machine te gebruiken met
een beschadigde of niet-intact zijnde elektri-
sche voedingskabel of met bedieningsappara-
tuur;

Het is verboden om de machine uitgeschakeld
achter te laten als de machine is aangesloten
op het lichtnet,

Het is verboden aangesloten machine onbe-
waakt achter te laten;

Het is verboden om voorwerpen in de ventila-
tiekap van de motor te steken;

Het is verboden om de machine op andere
voorwerpen dan een werktafel te plaatsen, de
machine moet op een werktafel die geschikt is
voor gebruik in de horeca worden geplaatst op
een hoogte van 900 - 1100 mm vanaf de grond,
Het is verboden voorwerpen onder de machi-
nebasis te plaatsen of kleding of andere zaken
tussen de steunvoeten van de machine en de
werktafel te plaatsen,

Het gebruik van brandbare, bijtende of schade-
lijke stoffen voor reiniging is verboden,

Het is verboden de machine onder te dompelen
in water of andere vloeistoffen;

Het is verboden de machine door niet-geau-
toriseerd personeel of door personeel zonder
de voorschreven werkkleding voor gebruik te
laten gebruiken,

Het is verboden om producten of voorwerpen
anders dan de beschreven producten en voor-
werpen in de maalhals en in de raspmond te
plaatsen. Voorbeelden van niet-geschikte pro-
ducten en voorwerpen zijn botten, bevroren
vlees, niet-voedselproducten of andere voor-
werpen zoals sjaals, enz.

Het is verboden om de trechter te verwijderen
tijdens de werking van de machine of wanneer
er nog voedsel in de machine zit,

Het is verboden om de vergrendelingsknop
van de mond of het vergrendelingswiel los te
draaien, zowel tijdens gebruik van de machi-
ne als tot minimaal 5 seconden nadat er op de
stopknop van de machine is gedrukt,

Het is verboden om de machine te gebruiken
wanneer de beschermkappen en andere af-
schermingen onjuist zijn aangebracht of ver-
wijderd;



e Het is verboden om de afschermingen en
waarschuwingen in zijn geheel of gedeeltelijk
te verwijderen.

e Het is verboden om de machine te gebruiken
zonder dat alle voorzorgsmaatregelen met be-
trekking tot het elimineren van de restrisico’s
zijn genomen door de gebruiker,

e Het is verboden om te roken of apparaten met
open vuur of gloeiende oppervlakken te ge-
bruiken, tenzij er geschikte veiligheidsmaatre-
gelen zijn genomen,

¢ Hetis verboden om de bedienings- en vergren-

delingsinrichtingen, zoals knoppen en der-
gelijke, te gebruiken of aan te passen, zowel
tijdens gebruik als in geval van ongeoorloofde
acties

¢ Het gebruik van schijven met gaten met een di-
ameter groter dan 8 mm is verboden.

¢ De gebruiker is in ieder geval verantwoorde-
lijk voor schade als gevolg van het niet naleven
van de gespecificeerde normale gebruiksvoor-
waarden. Bij twijfel kunt u terecht bij het geau-
toriseerde assistentiecentrum.

2. Veiligheidsinstructies

2.1. Waarschuwingen met betrekking tot restrisico’s

RESTRISICO ALS GEVOLG VAN HET VERWIJDEREN VAN VASTE AFSCHERMINGEN, VERVANGING VAN

KAPOTTE/VERSLETEN ONDERDELEN

De gebruiker mag in geen geval proberen vaste
afschermingen te openen of te verwijderen of een
veiligheidsvoorziening te wijzigen.

Tijdens de installatie-, onderhouds- en reinigings-
fase en tijdens alle verdere handmatige handelin-
gen waarbij de handen of andere lichaamsdelen in
de gevaarlijke gebieden van de machine worden
gestoken, blijft er een restrisico bestaan, vooral
door:

¢ Het storen tegen machine-onderdelen,

¢ Wrijving en/of slijtage met ruwe delen van de

machine,
e Steken of snijwonden door spitse of scherpe
onderdelen.
Daarnaast moeten de bediener en de onderhoud-
smonteur bekwaam zijn voor ingrepen die ver-
band houden met handmatige handelingen met
open beschermingsvoorzieningen. Ze moeten
getraind zijn in de hieruit voortvloeiende risico’s
en ze moeten geautoriseerd zijn door een persoon
die daarvoor verantwoordelijk is.

2.2. Veiligheidsvoorzieningen op de machine

De beschermings- en veiligheidsvoorzieningen
op de machine mogen niet worden verwijderd.
Als ze moeten worden verwijderd vanwege bui-
tengewoon onderhoud, moeten onmiddellijk
maatregelen worden genomen om de daaruit
voortvloeiende gevaren aan te geven en tot een
minimum te beperken.

Het opnieuw bevestigen van de beschermings-
voorziening of veiligheidsvoorziening moet on-
middellijk plaatsvinden nadat de redenen die de
tijdelijke verwijdering veroorzaakten, zijn ver-
holpen.

De aandrijfelementen van de machine zijn volledig
gescheiden door vaste afschermingen die geen
toegang bieden voor een niet-kinematische ket-
ting.

Op grond van het type toepassing van de machine
en de locatie worden bewegende onderdelen niet
geisoleerd van vaste afschermingen, bewegende
afschermingen of andere veiligheidsvoorzieningen.
De onderdelen van de maalgroep zijn op enige af-
stand van de toegangspunten geplaatst, zodat een
aantal gevaarlijke punten niet bereikbaar zijn.
Voor alle veiligheidsfuncties, waaronder de on-
derdelen van de besturings- en controlesystemen
die zijn gekoppeld aan veiligheid, zijn goed geteste
onderdelen en veiligheidsprincipes gebruikt.
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3. Transport, inbedrijfstelling en gebruik

Machinebeheer mag alleen worden uitgevoerd

door geautoriseerd personeel dat voldoende

training heeft ontvangen en over voldoende tech-

nische ervaring beschikt.

Voer de volgende handelingen uit voordat u de

machine inschakelt:

¢ Lees de technische documentatie aandachtig,

¢ Weet welke beveiligingen en noodvoorzienin-
gen beschikbaar zijn op de machine en ken de
locatie en werking ervan.

Het niet-geautoriseerd gebruik van commerciéle
onderdelen en accessoires die deel uitmaken van
de beveiligingen en veiligheidsvoorzieningen kan
storingen of gevaarlijke situaties voor de bedie-
ner veroorzaken.

De bediener moet bovendien een adequate oplei-
ding hebben genoten.

3.1. Werkplek en taken van de bediener

Zoals beschreven in de gebruiksaanwijzing moet
de machine worden gebruikt door een bediener
die bekwaam is en die bekend is met de risico’s
die samengaan met het gebruik van de machine
en die op het gebied van veiligheid eenzelfde ken-
nisniveau heeft als een onderhoudsmedewerker.

De normale werkzone van de gebruiker is:

e De zijdelingse zone van de machine in de buurt
van de trechter (de laadzone) in normale werk-
omstandigheden voor het handmatig laden van
het voedsel in de trechter en tijdens het gebruik

van de stamper om het voedsel in de hals van de
machine te leiden, met de vaste afschermingen
in gesloten en vergrendelde stand;

¢ De voorste zone van de machine in de buurt van
de uitlaadzone voor voedsel. Deze zone wordt
in normale omstandigheden gebruikt voor het
handmatig extraheren van voedsel en het op-
slaan in een geschikte container, met de vaste
afschermingen in gesloten en vergrendelde
stand.

3.2. Verwijdering van de verpakking - openen

Alle transport- en installatiehandelingen mogen
alleen worden uitgevoerd door getraind personeel
die de veiligheidsvoorschriften in deze gebruiks-
aanwijzing hebben gelezen en begrepen. Let op:

¢ Voer alle transport- en installatiehandelingen
alleen uit als de machine niet is aangesloten op
het lichtnet;

e Controleer of de apparatuur die wordt gebruikt
om de machine op te tillen geschikt is voor het
gewicht en de afmetingen van de machine en of
deze veilig kan worden gebruikt en regelmatig
wordt onderhouden,

¢ Neem alle nodige maatregelen om voor maxi-
male stabiliteit in verhouding tot massa en
zwaartepunt te zorgen,

¢ Voorkom dat de machine tijdens het laden en

verplaatsen ruw wordt geschud of tegen ande-

re voorwerpen botst,

Verplaats de machine in een continu tempo en

voorkom plotselinge versnellingen of vertra-

gingen.



3.3. Verwijdering van de verpakking - openen

Verpakkingsbeschrijving - de verpakkingsmaterialen verwijderen

De machines zijn zo verpakt dat er geen vloeistof-
fen door de verpakking kunnen sijpelen of kunnen
lekken: daarom bestaat de verpakking uit een
polyethyleen omhulsel rond de machine en het
geheel is verpakt in een kartonnen doos van een
geschikte grootte. De lege ruimtes in de doos zijn
opgevuld met opvulmateriaal.

Voorkom dat de verpakking in het milieu terecht-
komt, maar bewaar deze voor later transport of
verwijder deze op de juiste manier door ervoor te
zorgen dat de verpakking terecht komt bij de juiste
recyclingbedrijven.

De behandeling en verwijdering van de verpak-
kingsmaterialen volgens biologische compatibi-
liteit vallen onder de verantwoordelijkheid van de
gebruiker.

De werkgever is verplicht om op de hoogte te zijn
van de actuele wetten in eigen land en om deze
wetten na te leven.

Het is ook verboden en bovendien strafbaar om
de machine en elektrische accessoires achter te
laten in het milieu.

3.4. Voorbereiding wat betreft stabiliteit

De stabiliteit van de machine is zo ontworpen dat
de machine onder voorziene omstandigheden en
bij gebruik in een geschikte omgeving gebruikt kan
worden zonder risico op omslag, omvallen of on-
gewenste bewegingen.

Elektrische voeding

De elektrische voedingsaansluiting moet in over-

eenstemming zijn met de nationale wetgeving van

het land waarin de machine wordt gebruikt.

De elektrische voeding moet dus worden on-

derhouden in overeenstemming met de volgende

technische voorschriften:

¢ De elektrische voeding moet altijd van het type
zijn en een intensiteit hebben die overeenkomt
met de specificaties op het machineplaatje. Als
de spanning te hoog is, zullen sommige compo-
nenten onherstelbaar beschadigd raken,

¢ Er moet een differentiaalapparaat worden ge-
bruikt dat is afgestemd op het beveiligingscir-
cuit, met inachtneming van de wetgeving en de
wetten op het gebied van verwijdering die van
kracht zijn in het land van installatie;

Als de machine in een geschikte omgeving en op
een geschikte plaats wordt geplaatst, hoeft deze
niet bevestigd te worden aan de werktafel.

¢ De elektrische voedingskabel buiten de ma-
chinebehuizing moet door de ruimtes die u
daarvoor hebt voorbereid worden geleid en goed
worden beschermd;

 Indien aanwezig moet de neutrale geleider (N)
worden aangesloten voordat de elektrische ap-
paratuur wordt gevoed en u dient de continuiteit
hiervan te garanderen (aangesloten en beschik-
baar).

e Voordat u de elektrische apparatuur voedt, moet
u zeker zijn van de continuiteit van de groengele
geleider van het equipotentiaalcircuit.



Stroomonderbreker elektrische voeding

Zoals te zien is in het stroomcircuitschema dat bij
de elektrische apparatuur wordt geleverd, wordt de
stroomonderbreker geleverd als de enige voedings-
bron voor de machine.

Als het stopcontact en de stekker van de machine
niet overeenkomen laat het stopcontact dan ver-
vangen door een stopcontact van een geschikt
type door onderhoudspersoneel.

|
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Met de stroomonderbreker kan het elektrische
systeem van de machine worden gescheiden [ge-
isoleerd) van de voedingsbron, zodat het mogelijk
is om ingrepen te uit te voeren zonder het risico op
elektrische schokken.

De stroomonderbreker heeft twee mogelijke stan-
den:

OFF [UIT) ‘onderbroken’, de elektrische apparatuur is

ON [AAN] ‘verbonden’, de elektrische apparatuur is
verbonden met de elektrische voeding

. gescheiden van de elektrische voeding
NL

3.5. Montage/demontage van de maalgroep

Alle montage-/demontagehandelingen van elk
onderdeel van de machine moeten worden uitge-
voerd terwijl de machine is gestopt en de stek-
ker uit het stopcontact is getrokken, of met de

Fase 1voor de maalgroep Enterprise wordt in

onderstaande volgorde uitgevoerd op een werktafel:

* Plaats in de buiskoppeling (1) in de volgende
volgorde: Schroef van Archimedes (2], snijmes in
de richting zoals in de afbeelding en geplaatst in de
snijmes (3], snijschijf (4) geplaatst in op de
daarvoor bestemde plaats van de buiskoppeling
(1)

* Schroef het vergrendelingswiel (5) vast en
aandraaien.

stroomonderbreker in de stand OFF (UIT).

De montage van de maalgroep Enterprise op de
machine vindt plaats in twee fasen (als voorbeeld
wordt de vleesmolen als basismachine getoond.
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Fase 2 wordt uitgevoerd op de machine:

* Bevestig de volledige maalgroep (B) tot de aanslag
aan de machine (A);

e Draai de vergrendelingsknop (C) vast tot de
maalgroep (B) is vastgezet op de machine (Al;

o Steek de trechter (D) in de hals van de machine

¢ De machine is nu klaar voor gebruik.

De maalgroep kan gedemonteerd worden door
de montagestappen, zoals eerder beschreven, in
omgekeerde volgorde uit te voeren, beginnend
met de laatste stap van fase 2 en eindigend met
de eerste stap van fase 1.
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Voor betere prestaties en een langere levensduur
van de schijf en het mes, wordt aanbevolen ze al-
tijd in vaste paren te gebruiken.

3.6. Draaien van de maalgroep

De volgende handelingen moeten door de on-
derhoudstechnicus worden uitgevoerd (gekwa-
lificeerd personeel op het gebied van elektrisch
onderhoud voor industriéle machines).

Draai voor driefasige machines (3 PE AC 400V
50Hz) het vergrendelingswiel iets los, zodat er
geen sterke druk op de snijschijf wordt uitgeoe-

fend door het snijmes. Controleer bij het inscha-
kelen van de machine of de schroef van Archime-
des/rasproller tegen de klok in draait.

Als deze met de klok mee draait, schakel de ma-
chine dan uit en trek de stekker uit het stopcon-
tact, demonteer de machine, koppel de twee fa-
segeleiders los en wissel deze van positie.

3.7. Functiebeschrijving

De bedieningselementen zijn ontwikkeld en ver-
vaardigd om veilig, betrouwbaar en bestand te
zijn tegen belastingen tijdens normaal gebruik,
te verwachten belastingen en externe factoren.

TYPE/KLEUR BESCHRIJVING

Daarnaast zijn ze duidelijk zichtbaar, herkenbaar
en gemarkeerd met een geschikte markering. De
belangrijkste bedieningselementen worden hier-
onder beschreven:

Knop / zwart

‘0" / knop om de machine te stoppen

Knop / wit
Starten
De machine kan alleen worden gestart met een
vrijwillige handeling met het daarvoor bestemde

Stoppen

U kunt de machine stoppen door op de zwarte knop
‘0" te drukken. Verwijder bij een tijdelijke of langdu-
rige stop alle etenswaren uit de machine voordat u

'I'/ knop om de machine te starten

bedieningselement: de witte knop ‘I" voor het star-
ten van de machine.

deze weer inschakelt: volg de instructies voor het
demonteren van de maalgroep.
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Operationele veiligheid

Als de machine intensief wordt gebruikt, wordt
blootgesteld aan te lange bedrijfstijden of wordt
overbelast, dan wordt de machine direct uitge-

Gebrek aan spanning

Als de stroomtoevoer wordt onderbroken of als de
machine is losgekoppeld van het lichtnet, kan deze
alleen opnieuw worden gestart door de startfunctie

schakeld door de thermische stroomonderbreker.
Wacht in dit geval tot de machine volledig is afge-
koeld, voordat deze weer wordt ingeschakeld.

te volgen nadat de elektrische voeding is hersteld
of de machine opnieuw is aangesloten op het
lichtnet.

3.8. Controles en inspecties alvorens de machine te starten

INSPECTIE/CONTROLE ALVORENS DE
MACHINE TE STARTEN

CONTROLE

Controleer of:

er zich geen vreemde voorwerpen op de
machine, in de trechter, in de hals van de
machine bevinden

Voer een visuele controle van de aangegeven onderdelen uit om te
controleren of er zich geen vreemde voorwerpen zoals gereed-
schappen, kleding, etc. en geen voedsel in deze onderdelen
bevinden.

Als dit wel het geval is, verwijder deze dan.

Controleer de reinheid:

¢ vandeinterne onderdelen van de hals van
de machine en de maalgroep

¢ vande stamper

¢ van het buitenoppervlak van de machine

Alle aangegeven onderdelen en oppervlakken moeten voor het
gebruik van de machine visueel worden gecontroleerd om te zien of
ze schoon zijn.

Voor de visuele controle van de maalgroep dient u deze te
demonteren.

Als er schimmels of andere vervuiling aanwezig is, voer dan de
reinigingsprocedure uit in overeenstemming met de beschrijving in
hoofdstuk 5

Controleer de integriteit:

¢ van de vaste afschermingen,
¢ vande vultrechter,

¢ vande hals van de machine,
¢ van de machinebehuizing

Alle vaste afschermingen, enz. moeten de beoogde functie vervullen.
Voer een visuele controle uit van de aangegeven onderdelen om er
zeker van te zijn dat ze aan de buitenkant onbeschadigd zijn.

Deze onderdelen moeten vervangen worden zodra de eerste tekenen
van slijtage of beschadiging zichtbaar zijn.

Controleer de functionaliteit:

¢ vande onderdelen van het bediening-
ssysteem / beveiligingssysteem;

¢ vande bedieningselementen.

Alle apparaten moeten de beoogde functie vervullen. Bedien de
apparaten rechtstreeks om te bepalen of ze hun beoogde functie
vervullen.

De aandrijvingen en alle andere onderdelen moeten worden
vervangen zodra de eerste tekenen van slijtage of beschadiging
zichtbaar zijn.

Controleer of er geen:
¢ vreemde geluiden zijn na het starten van
de machine

Als er vreemde geluiden hoorbaar zijn tijdens het controleren van
de werking van de bedieningselementen, bijvoorbeeld vanwege
blokkades of mechanische defecten, stop de machine dan
onmiddellijk en roep de hulp in van de onderhoudsdienst.

Controleer of er geen:

¢ sporen van olie zichtbaar zijn op de
ondergrond van de machine of in de
schroef van Archimedes

@48

Controleer of er geen sporen van olie zichtbaar zijn in de
aangegeven gebieden, zowel wanneer de machine in bedrijf is als
aan het einde van elke bedrijfsperiode als bij de montage van de
maalgroep. Als er kleine druppeltjes vloeistof worden aangetrof-
fen, moet u de machine onmiddellijk stoppen en de hulp van de
onderhoudsdienst inroepen.



Roep voor elk type ingreep of voor het vervangen
van onderdelen altijd de hulp in van de onder-
houdsdienst. Voor elke vervanging moeten origine-
le onderdelen van de fabrikant of onderdelen met

Ingebruikname

De bediener van de machine kan de machine in

gebruik nemen door de volgende instructies in de

opgegeven volgorde in acht te nemen:

e Positief resultaat van de controles met betrek-
king tot de voorbereiding,

e Positief resultaat van de controles met betrek-
king tot de voeding van de machine,

e Positief resultaat van de controles met betrek-
king tot de plaatsing van de trechter

e Positief resultaat van de controles met betrek-
king tot de montage van de maalgroep,

e Positief resultaat van de controles met betrek-
king tot de juiste rotatie van de schroef van Ar-
chimedes,

¢ Positief resultaat van de (periodieke) controles/
inspecties voor het starten van de machine,

¢ Positief resultaat van de controles voor naleving
van alle veiligheidsvoorschriften,

Uitschakelen

De machine moet worden uitgeschakeld door de

volgende stappen in volgorde uit te voeren:

e Wacht voor het uitschakelen tot al het voedsel
door de snijschijf is gekomen,

e Stop de machine door op de stopknop 0 te
drukken,

Verstoppingen verhelpen in geval van verstopping
Tijdens de verwerking van voedsel of het draaien
van de schroef van Archimedes, kan de machine
blokkeren door het inbrengen van ongeschik-
te voorwerpen of voedsel, zoals botten of andere
voorwerpen.

Dezelfde situatie kan optreden als gevolg van een
stroomstoring of wanneer de machine wordt ge-
stopt met voedsel in de machine.

ten minste dezelfde kwaliteit, veiligheid en eigen-
schappen worden gebruikt. Voor meer informatie
kunt u terecht bij het geautoriseerde assistentie-
centrum.

e Steek de stekker in een geschikt stopcontact,

¢ Plaats een opvangbak voor de machine ter hoog-
te van de vleesuitvoer,

¢ Ga aan de linkerkant naast de machine staan en
start de machine door op de knop I" te drukken,

¢ Plaats het voedsel handmatig in de hals van de
machine en gebruik de meegeleverde stamper
om het richting de schroef van Archimedes te
drukken.

e Aan het einde van hetinbrengen van het voedsel,
of wanneer er geen product meer naar buiten
komt uit de snijschijf komt, stopt u de machine
door op de stopknop ‘0" te drukken.

De machine mag in geen geval zonder voedsel

werken.

e Trek de stekker van de machine uit het stopcon-
tact,
¢ Voer reinigingsstappen uit.

Om de normale verwerking te hervatten, moet de
maalgroep eerst worden gedemonteerd, met het
volgende onderscheid: de demontage mag niet
worden uitgevoerd door het vergrendelingswiel
los te draaien, maar door de vergrendelingsknop
los te draaien.



4. Onderhoud, probleemoplossing en reiniging

4.1. Vereisten voor de onderhoudstechnicus

Onder ‘onderhoud” wordt niet alleen verstaan de
periodieke inspectie van de normale werking van
de machine, maar ook de analyse en daaropvol-
gende oplossingen van alle oorzaken die ertoe
leiden dat de machine om welke reden dan ook
buiten dienst is. Het is absoluut noodzakelijk dat
de gebruiker ervaren, bekwaam personeel inscha-
kelt dat door de werkgever is geautoriseerd voor

onderhoud, reiniging, vervanging van afzonderlijke
onderdelen en probleemoplossing.

Alle ingrepen voor onderhoud, reiniging en vervan-
ging van onderdelen moeten zonder uitzondering
worden uitgevoerd terwijl de machine volledig is
gestopt en geisoleerd van externe voedingsbron-
nen.

4.2. Onderhoudsinstructies

Verwijdering van afschermingen en/of beschermingsmiddelen

Voor sommige van de ingrepen die in dit hoofdstuk
worden besproken, moeten enkele vaste afscher-
mingen van hun positie worden verwijderd.

Het verwijderen mag alleen worden uitgevoerd
door een onderhoudstechnicus.

Aan het einde van de procedure moeten deze af-
schermingen terug worden geplaatst en in hun
oorspronkelijke positie en worden vastgezet met

de vergrendelingsmechanismen die vdor de proce-
dure zijn ontgrendeld.

De persoon die verantwoordelijk is voor het on-
derhoud moet de machine volledig loskoppelen,
zoals hierna wordt beschreven, voordat een vaste
afscherming wordt verwijderd en/of onderdelen
worden vervangen.

4.3. Isolatie van externe stroombronnen

Voordat er onderhouds-, reinigings- en vervan-
gingswerkzaamheden, worden uitgevoerd, moet

Zet de elektrische beveiliging die stroomop-
waarts van de voedingskabel is aangesloten in
de ‘nul’-stand.

de machine worden losgekoppeld en geisoleerd
van externe voedingsbronnen.

%:
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Schakel de stroomonderbreker uit en bescherm de
stekker met geschikte systemen
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4.4. Probleemoplossing en het deblokkeren van bewegende onderdelen

Hieronder volgen de stappen voor het oplossen
van problemen en het deblokkeren van bewegen-

TYPE

MOGELIJKE OORZAKEN

de onderdelen die moeten worden uitgevoerd door
onderhoudspersoneel.

ACTIE

Gebrek aan netspanning

Algemene stroomuitval.

Neem contact op met het elektricite-
itsbedrijf.

Er zijn zekeringen of stroomopwa-
artse magnetothermische
schakelaars geactiveerd.

Herstel het probleem na het
verhelpen van de oorzaken waardoor
de beveiligingsapparaten zijn
geactiveerd. Neem contact op met
een elektricien als het probleem
aanhoudt.

Bedrijfsonderbreking

Het beveiligingsapparaat in de
machine is geactiveerd.

Neem contact op met een elektricien:
herstel het probleem na het verhelpen
van de oorzaken waardoor het
beveiligingsapparaat is geactiveerd.
Als er zekeringen zijn geactiveerd,
vervang deze dan door zekeringen van
hetzelfde model, dezelfde kalibratie
en dezelfde interventiecurve.

Oorzaken kunnen niet worden
geidentificeerd.

Neem rechtstreeks contact op met
het geautoriseerde assistentiecen-
trum.

De machine werkt niet: de schroef
van Archimedes draait niet

Gebrek aan voedingsspanning.

Stroomonderbreker staat in de stand
LOFF (UIT).

Er zijn zekeringen geactiveerd of de
magnetothermische schakelaars
werken niet.

De startknop werkt niet.

Thermische beveiliging is
geactiveerd door oververhitting.

Controleer en herstel de stroomto-
evoer.

Zet de stroomonderbreker in de stand
,ON" (AAN).

Vervang de geactiveerde zekeringen,
controleer de status van de
magnetothermische schakelaars.

Controleer de werking van de
START-knop en neem indien nodig
rechtstreeks contact op met het
geautoriseerde assistentiecentrum.

Wacht tot de machine volledig is
afgekoeld voordat u deze opnieuw
start.



4.5. Buitengewoon onderhoud

Voor ingrepen op het gebied van buitengewoon
onderhoud die nodig zijn naar aanleiding van de-
fecten, revisies of mechanische of elektrische
storingen dient rechtstreeks contact opgenomen
te worden met het geautoriseerde assistentiecen-

trum.

De instructies voor buitengewoon onderhoud zijn
niet in deze gebruikshandleiding opgenomen en
moeten daarom uitdrukkelijk bij de fabrikant wor-
den aangevraagd.

4.6. Reiniging

Het is verboden om onderdelen of elementen die
in bedrijf zijn met de hand te reinigen.

Alle reinigingswerkzaamheden mogen alleen
worden uitgevoerd nadat de machine volledig is
geleegd van voedsel en is geisoleerd van de elek-
trische voedingsbron en alle externe stroomtoe-
voer.

De machine, het elektrische systeem en de on-
derdelen van de machine mogen nooit met water
of met een straal worden gereinigd, ongeacht de
vorm of hoeveelheid daarvan; daarom reinigen

zonder ‘emmer’, ‘slang’ of ‘handdoek’. Plaats de
machine nooit rechtstreeks in een gootsteen of
onder een kraan.

Het hygiéneniveau van de machine en de ge-
schikte accessoires voor de beoogde toepassing
is 2 [twee): machines die op basis van een hygi-
ene-gerelateerde risicoanalyse voldoen aan in-
ternationale normen, maar waarvoor de machine
moet worden gedemonteerd om te worden gerei-
nigd.



FREQUENTIE

PERSONEEL

ACTIE

Aan het einde van
elke dienst en

in ieder geval voor
elk dagelijks
gebruik

Bediener

Alle oppervlakken en machinedelen die bestemd zijn om in contact te komen

met voedsel of met de voedselzones (binnenkant van de trechter, hals van de

machine en de maalgroep, de stamper] en de spatzones (buitenkant van de

machine) moeten worden gereinigd en gedesinfecteerd zoals hieronder

beschreven. Raadpleeg de eerdere instructies voor informatie over het

demonteren van de maalgroep.

* Verwijder eventuele voedselresten van de oppervlakken (bijvoorbeeld met
plastic schrapers);

¢ Reinig alle oppervlakken van voedselzones en spatzones met vochtige,
zachte doeken (geen druipende doeken) met reinigingsmiddel verdund in
warm water (normaal afwasmiddel is ook geschikt). Laat de doeken niet
weken. Reinig de binnenkant van de maalmond met een handdoek. Gebruik
middelen die bedoeld zijn voor staal of voor aluminium: deze moeten
vloeibaar zijn (geen crémes of schurende middelen) en mogen vooral geen
chloor bevatten. Gedenatureerde alcohol kan tegen vet worden gebruikt.

¢ Spoel af met schoon, warm water en droog vervolgens alle oppervlakken
van de voedsel- en spatzones af met een zachte, niet-vezelige doek.

¢ Alleen de ROESTVRIJSTALEN onderdelen van de maalgroep kunnen ook in
de vaatwasser worden gewassen, terwijl de onderdelen van aluminium of
gietijzer, die in de tabel hieronder zijn weergegeven, niet kunnen worden
gewassen in de vaatwasser.

* De hermontage van de maalgroep hoeft alleen te worden uitgevoerd indien
deze weer nodig is voor het volgende gebruik. Laat de onderdelen anders in
een zachte, niet-vezelachtige doek liggen.

DESINFECTIE

¢ Gebruik alleen pH-neutrale, niet-geoxideerde reinigingsmiddelen.

* Bij gebruik van heet water (> 60 °C) mag alleen gedemineraliseerd water
worden gebruikt.

¢ Als er andere middelen worden gebruikt, moeten deze geschikt zijn voor het
soort materiaal.

* Voor de machines met onderdelen van aluminium of gietijzer (zie ondersta-
ande tabel) mogen ook producten met perazijnzuur worden gebruikt.

LANGE PERIODEN VAN NIET-GEBRUIK

Als de machine lange perioden niet wordt gebruikt, moet er op alle stalen
oppervlakken (vooral die van roestvrij staal) royaal vaseline-olie worden
aangebracht met een doek om voor een extra beschermende laag te zorgen.

ZAKEN DIE MOETEN WORDEN VERMEDEN VOOR OF TIJDENS HET REINIGEN

¢ Indebuurt komenvan de bewegende onderdelen zonder eerst te hebben
gecontroleerd of deze zijn gestopt;

¢ Inde buurt komenvan de bewegende onderdelen zonder deze eerst te
hebben gestopt met de veiligheidsstop (beveiliging van de stroomon-
derbreker van de elektrische voeding in nulstand)




Aan het einde van
elke dienstenin
ieder geval voor
elk dagelijks
gebruik

Bediener

PRODUCTEN DIE NIET MOETEN WORDEN GEBRUIKT

Stralen van perslucht richting de gebieden met bloem en in het algemeen
richting de machine;

Stoomreinigingsapparatuur;

Reinigingsmiddelen die CHLOOR (zelfs indien verdund) bevatten of daaruit
zijn samengesteld, zoals: bleekmiddel, zoutzuur, anti-verstoppingsproduc-
ten, bijtende marmerreinigers met soda, ontkalkingsmiddelen, enz. deze
kunnen de structuur van het staal beschadigen en onomkeerbare vlekken of
oxidatie veroorzaken. De dampen van de bovengenoemde middelen kunnen
het staal doen oxideren en in sommige gevallen doen corroderen;
Staalwol, borstels of schuurschijven geproduceerd met andere metalen of
legeringen (bijv. gewoon staal, aluminium, messing, enz.) of gereedschap-
pen die eerder zijn gebruikt om andere metalen of legeringen te reinigen,
kunnen krassen op het oppervlak maken.

Schurend reinigingspoeder;

Benzine, oplosmiddelen of brandbare en/of corrosieve vloeistoffen;

Stoffen die worden gebruikt om zilver te reinigen.

5. Fabricagematerialen

Afhankelijk van de operationele en productiebe-

materialen bestaan.

hoeften kan de machine uit verschillende soorten

MATERIALS TYPOLOGY
GROEP Roestvrij staal Roestvrij staal Roestvrij staal Gietijzer Aluminium
18/8 AISI 304 AISI 440 behandeld voor | behandeld voor
voedsel voedsel
Machine en
[ ]
trechter
Messen en o
snijschijf
Maalgrolep o " o
Enterprise
Maalgroep: o o o
282199, 282007




5.1. Elektronische schema’s

282199, 282007 (1N PE AC 230V 50Hz)

PE = aardgeleider
PDC = thermische
beveiliging

W1 =brug

S2 = stopknop
S1=startknop

F = zekering 500 mA
C = condensator

AZP - TGFM02
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2-3 = motor ° i =
1-4=2 AC 230V 50Hz N IO:I
L1-NT = motor © ©
L-N = 2 AC 230V 50Hz PTM02
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282199, 282007 (3Ph PE AC 400V 50Hz)

PE = aardgeleider

A =3 AC 400V 50Hz

PDC= thermische beveiliging
W1 =brug

S1=terug-knop

S2 =vooruit-button

S3 = stopknop

TGM3 400V
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ofl = ITT} I °
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Garantie

Elk defect waardoor de werking van het appa-
raat nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één
jaar na aankoop van het apparaat voordoet, wordt
gratis hersteld door reparatie of vervanging, mits
het apparaat conform de instructies is gebruikt en
onderhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd
is behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij
wet bepaalde rechten. Als de garantie van kracht
is, vermeld dan waar en wanneer u het apparaat

hebt gekocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv.
kassabon of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documen-
tatie.

Verwijdering & milieu

Bij de buitengebruikstelling van het apparaat, mag
het niet met het overige huisafval worden verwij-
derd. In plaats daarvan is het uw verantwoordelijk-
heid om uw afgedankte apparatuur in te leveren
bij een daartoe aangewezen inzamelpunt. Het niet
opvolgen van deze regel kan worden bestraft in
overeenstemming met de geldende voorschriften
voor afvalverwerking. De gescheiden inzameling
en recycling van uw afgedankte apparatuur ten
tijde van buitengebruikstelling helpt bij de instand-

houding van natuurlijke hulpbronnen en waarborgt
dat de apparatuur wordt gerecycled op een manier
die de volksgezondheid en het milieu beschermt.
Voor meer informatie over waar u uw afval kunt in-
leveren voor recycling kunt u contact opnemen met
uw lokale afvalverwerkingsbedrijf. De fabrikant en
importeurs nemen geen verantwoordelijkheid voor
de recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks of via een openbaar sys-
teem.



Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby unikna¢ uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwréci¢
szczeg6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

o Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moga spowodowac¢ powazne uszko-
dzenie urzadzenia lub zranienie osob.

* Ninigjsze urzadzeme przeznaczone jest wytacznie do uzytku komercyjnego.

o Urzadzenie nalezy stosowac wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasci-
wym uzytkowaniem urzadzenia.

¢ W czasie uzytkowania zabezpiecz urzadzenie i wtyczke kabla zasilajacego przed kontak-
tem z woda lub innymi ptynami. W mato prawdopodobnym przypadku zanurzenia urza-
dzenia w wodzie, nalezy natychmiast wyciagnac wtyczke z kontaktu, a nastepnie zleci¢
kontrole urzadzenia specjaliscie. Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac za-
grozenie zycia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nie dotykaj wtyczki kabla zasilajacego wilgotnymi rekami.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie nalezy samodzielnie naprawiac urza-
dzenia. Wszelkie usterki i niesprawnosci winny by¢ usuwane wytacznie przez wykwalifi-
kowany personel.

* Nigdy nie uzywac uszkodzonego urzadzenia! Uszkodzone urzadzenie nalezy odtaczy¢ od
sieci i skontaktowac sie ze sprzedawca.

» Ostrzezenie: Nie zanurzac czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie ani w innych pty-
nach. Nie wktadac urzadzenia pod biezaca wode.

¢ Regularnie sprawdzac¢ wtyczke i sznur zasilajacy pod katem uszkodzen. Uszkodzona
wtyczke lub sznur przekazac w celu naprawy do punktu serwisowego lub innej wykwalifi-
kowanej osoby, aby zapobiec ewentualnym zagrozeniom i obrazeniom ciata.

o Upewnic sie, czy sznur zasilajacy nie styka sie z ostrymi ani goracymi przedmiotami; trzy-
mac sznur z dala od otwartego ptomienia. Aby wyja¢ wtyczke z gniazdka, zawsze ciagna¢
za wtyczke, a nie za sznur.

» Zabezpieczy¢ sznur zasilajacy (lub przedtuzajacy) przez przypadkowym wyciagnieciem z
kontaktu. Sznur prowadzi¢ w sposob uniemozliwiajacy przypadkowe potkniecie.

» Stale nadzorowac urzadzenie podczas uzytkowania.

» Ostrzezenie! Jezeli wtyczka jest wtozona do gniazdka, urzadzenie nalezy uwazac za pod-
taczone do zasilania.

* Przed wyjeciem vvtyczk| z gniazdka wytaczyc urzadzenie!

* Nigdy nie przenosm urzadzenia, trzymajac za sznur.

¢ Nie uzywac zadnych akcesomovv, ktore nie zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.
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¢ Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do gniazdka o napieciu i czestotliwosci podanych
na tabliczce zZnamionowe.

* Whozy¢ wtyczke do gniazdka zlokalizowanego w dogodnym tatwo dostepnym miejscu, tak
by w przypadku awarii istniata mozliwos¢ natychmiastowego odtaczenia urzadzenia. W
celu catkowitego wytaczenia urzadzenia odtaczy¢ je od zrddta zasilania, Wiym celu wyjac
z gniazdka wtyczke znajdujaca sie na koncu sznura odtaczanego urzadzenia.

* Przed odtaczeniem wtyczki zawsze pamietac o wytaczeniu urzadzenia!

o Nie korzysta¢ z akcesoriow niezalecanych przez producenta. Zastosowanie niezaleca-
nych akcesoriow moze stwarzac zagrozenie dla uzytkownika oraz prowadzi¢ do uszko-
dzenia urzadzenia. Korzystac wytacznie z oryginalnych czesci i akcesoriow.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby [takze dzieci), u ktdrych stwierdzono ostabione
zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej wiedzy

i dodwiadczenia.

* W zadnym wypadku nie zezwalac na obstuge urzadzenia przez dzieci.

¢ Urzadzenie wraz ze sznurem przechowywac poza zasiegiem dzieci.

¢ Nie dopuscic, by dzieci wykorzystywaty urzadzenie do zabawy.

o Zawsze odtaczy¢ urzadzenie od zasilania, Jezell ma by¢ ono pozostawione bez nadzoru, a
takze przed montazem, demontazem i czyszczeniem.

¢ Nie zostawiac urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy ciagte.

Przeznaczenie

e Urzadzenie przeznaczone jest do zastosowania
profesjonalnego.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
mielenia miesa. Uzycie urzadzenia w jakimkol-
wiek innym celu moze prowadzi¢ do jego uszko-
dzenia badzZ obrazen ciata.

¢ Wykorzystanie urzadzenia w jakimkolwiek innym
celu uznane bedzie za wykorzystanie niezgodne
z przeznaczeniem. Uzytkownik bedzie wytacznie
odpowiedzialny za nieprawidtowe wykorzystanie
urzadzenia.

1. Ogolne informacje i opis

Wilk do miesa przeznaczony do uzytku z sitami o
srednicy oczek maksymalnie do 8 mm.

Wilk, zwany dalej urzadzeniem, przeznaczony jest
do mielenia i rozdrabniania surowego, niemrozo-
nego miesa, za pomoca narzedzi tnacych, do so-
sow, hamburgeréw, klopsikéw i kietbas. Mieso
musi by¢ pozbawione kosci i innych elementéw o
konsystencji innej niz mieso.

Urzadzenie sktada sie z silnika elektrycznego
umieszczonego w taczniku (korpus urzadzenia). W
niektorych  wersjach  tacznik mozna wyjaé
z obudowy.

Mieso podawane jest recznie do leja zatadowcze-
go, umieszczonego w gornej czesci urzadzenia,
a nastepnie, recznie i za pomoca popychacza poda-
wane jest do gardzieli na $limak.
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Lej mocowany jest do kolumny urzadzenia. Popy-
chacz jest wykonany z tworzywa sztucznego prze-
znaczonego do kontaktu z zywnoscia.

Sito dociskane jest do noza za pomoca kota naktada-
nego na wylot grupy mielace;.

Grupe mielaca mozna zdemontowad, a wszelkie
materiaty majace bezposredni kontakt z zywnoscia
spetniaja odpowiednie standardy higieny.

Urzadzenie dostarczane jest z tabliczka znamiono-
wa zawierajaca najwazniejsze dane, niezbedne dla
prawidtowego podtaczenia. Tabliczka znajduje sie
na obidowie zewnetrznej urzadzenia. Przed podta-
czeniem wilka do gniazda elektrycznego BEZ-
WZGLEDNIE sprawdzi¢ zgodno$¢ mocy i napiecia
elektrycznego.



1.1. Dane techniczne i produkcyjne

MODEL
DANE TECHNICZNE

282199 282007 282274
Moc silnika (kW/kM) 0,75/1 11/1,5 11/1,5
Wymiar wewnetrzny wylotu grupy 70

X ) 70 82

mielacej (mm)
Zdolnos¢ produkcyjna (kg / h) do 200 do 300 do 200
Masa (kg) 19 24 23

Wymiary maksymalne AxBxC (mm)

370x 220x(H)440

440x240x(H)510

460x240x(H)510

MODEL
DANE TECHNICZNE

282342 282717 282335
Moc silnika (kW/kM) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
Wymiar wewnetrzny wylotu grupy 82 82 98
mielacej (mm)
Zdolnoé¢ produkcyjna (kg / h) 350/400 350/400 600
Masa (kg) 31 3 52

Wymiary maksymalne AxBxC (mm)

450x260x(H)530

450%260x(H)530

420x545x(H)550




Poziom hatasu réwny A

Mniej niz 70 dBA

Rodzaj pradu - czestotliwos¢

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie nominalne

Patrz tabliczka znamionowa

Napiecie obwoddw pomocniczych

AC 24V -DC 24V

Masa i zero

TTiTN

Stopien ochrony

IP X3

Miejsce eksploatacji

Wytacznie w pomieszczeniach zamknietych

Umiejscowienie urzadzenia

Powierzchnia robocza o wysokosci 900/1100 mm
od podtogi, o odpowiednim udzwigu, z wolna przestrzenia
wokét wynoszaca co najmniej 800 mm

Maksymalna temperatura powietrza w otoczeniu

+40°C

Wymagane oSwietlenie minimalne

500 luksow

Zgodno$¢ z dyrektywa 2006/42/WE, 2006/95/WE z pozniejszymi zmianami,
rozp. 1935/2004
MODEL
GRUPA
282199 282007
Korpus urzadzenia
I ° °
z polerowanego aluminmiu
Grupa mielaca typu .Enterprise” ° °
GRUPA PRZYKLAD
1. Lej zatadowczy
11—

2. Korpus
3. Wytacznik (WE./Wyt.) ! - ? .
4. Pokretto blokady wylotu 6
5. Pierscien blokujacy a A TW
6. Urzadzenie i EF A MJ—M

{ é N4 T

Q)

— I ! )34 5
33—/~ = =
Korpus w obudowie ze stali
Korpus z polerowanego aluminium nierdzewnej




Grupa mielaca typu , Enterprise”
1. Wylot grupy mielacej

2. Slimak

3. Noz

4. Sitko

5. Pierscien blokujacy

1.2. Normalna eksploatacja, nieprawidtowe lub niedozwolona eksploatacja

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji przezna-

czone jest do obstugi wytacznie przez wyszkolone-

go operatora, znajacego ryzyko resztkowe,

z zachowaniem s$rodkow bezpieczenstwa.

W przypadku NORMALNEGO UZYWANIA urzadze-

nie mozna stosowac wytacznie do mielenia

i rozdrabniania surowego, niemrozonego miesa, za

pomoca narzedzi tnacych. Mieso nie moze zawie-

rac¢ kosci ani innych elementow o konsystencji in-

nej niz mieso.

Urzadzenia nie wolno uzywa¢ W SPOSOB NIEWLA-

SCIWY, w szczegolnosci:

e W warunkach domowych,

¢ Przy parametrach innych niz wyszczegolnione w
tabeli danych technicznych,

¢ Z koncowkami innymi niz wskazane w niniejszej
instrukcji - w takich przypadkach producent
i/lub sprzedawca zrzeka sie odpowiedzialnosci,

¢ Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za uszko-
dzenia wynikte z nieprzestrzegania warunkow
roboczych okreslonych w specyfikacji technicz-
nej i potwierdzeniu zamowienia.

¢ Nie dopuszczac do pracy urzadzenia bez wsadu,

* Nie ingerowac w produkt, nie uszkadzac go celo-
wo, hie usuwac ani zakrywac etykiet.

Urzadzenia nie wolno eksploatowa¢ W SPOSOB

NIEWLASCIWY lub NIEDOZWOLONY, poniewaz

moze doprowadzi¢ to do obrazen operatora,

w szczegolnosci:

e zabrania sie przemieszczania urzadzenia, gdy
jest podtaczone do zasilania elektrycznego;

* nie wolno ciagnac¢ za przewdd zasilajacy ani za
sam mikser, aby odtaczy¢ wtyczke od gniazdka,

¢ nie wolno obciazac urzadzenia ani przewodu za-
silajacego,

* nie wolno ktas¢ przewodu zasilania na ostro za-
konczonych przedmiotach, ani na przedmiotach
emitujacych ciepto;

nie wolno uzywac urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilania lub przetacznikami;

nie wolno pozostawia¢ wytaczonego urzadzenia z
podtaczonym do sieci przewodem zasilania,

nie wolno pozostawiac¢ urzadzenia ze wsadem
bez nadzoru;

nie wolno wktada¢ zadnych przedmiotéw do
szczeliny wentylacyjnej silnika;

nie wolno umieszczac¢ urzadzenia nad innymi
przedmiotami uzywanymi do obrobki zywnosci
znajdujacymi sie na wysokosci 900 - 1100 mm od
posadzki;

nie wolno wktada¢ zadnych przedmiotéw pod
podstawe urzadzenia ani umieszczac tkanin albo
innych przedmiotow pomiedzy blatem a stopka-
mi urzadzenia,

nie wolno uzywac do czyszczenia substancji ta-
twopalnych, zracych ani szkodliwych,

nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie ani in-
nych cieczach;

z urzadzenia korzysta¢ moga wytacznie upraw-
nieni pracownicy, w odziezy przeznaczonego do
tego celu,

Nie wolno umieszcza¢ w gardzieli, produktow
innych niz do tego przeznaczone, np. kosci, za-
mrozonego miesa, produktéw innych niz zywno-
$ciowe, np. szale itp.

nie wolno zdejmowac leja zatadowczego pod-
czas pracy urzadzenia ani w dowolnym momen-
cie od napetnienia urzadzenia zywnoscia do
zmielenia,

nie wolno obluzowywac¢ pokretta blokujacego
wylot podczas pracy urzadzenia, ani przed upty-
wem 5 sekund od nacisniecia wytacznika urza-
dzenia,

nie wolno uruchamiac urzadzenia z nieprawidto-
wo zablokowanymi lub zdjetymi ostonami czesci
ruchomych i statych;
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* nie wolno demontowac zabezpieczen ani sygna-
tow bezpieczenstwa,

¢ nie wolno uzywac urzadzenia, jesli uzytkownik
nie podjat wszelkich srodkow ostroznosci chro-
niacych przed ryzykiem resztkowym,

* nie wolno pali¢ ani uzywac urzadzen z ptomie-
niem ani postugiwac sie materiatami tatwopal-
nymi, o ile nie zostaty podjete srodki bezpie-
czenstwa;

* nie wolno wtaczac ani konfigurowac elementow

sterowania ani blokad, pokretet itp. podczas
uzytkowania urzadzenia lub w przypadku braku
uprawnien
* zabronione jest uzywane sit z oczkami o srednicy
wiekszej niz 8 mm.
Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za uszkodze-
nia wynikajace z nieprzestrzegania okreslonych
wymogow obstugi. W przypadku watpliwosci nale-
2y skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem.

2. Instrukcje bezpieczenstwa

2.1. Ostrzezenie dotyczace ryzyka resztkowego

RYZYKO RESZTKOWE WYNIKAJACE Z USUNIECIA STALYCH ZABEZPIECZEN, NAPRAW USZKODZONYCH/ZU-

ZYTYCH CZESCI

Operatorowi nie wolno dokonywac prob otwarcia lub
usuniecia statego zabezpieczenia lub ingerencji w
zabezpieczenie.

W trakcie konserwacji, zmiany urzadzen i czyszcze-
nia oraz podczas wszelkich prac wykonywanych
recznie, ktore wiaza sie z wprowadzaniem rak do
niebezpiecznych obszaréw urzadzenia, wystepuje
ryzyko resztkowe, wynikajace przede wszystkim z:

* uderzen czescia urzadzenia,
 otarc¢ chropowatymi elementami urzadzenia,
¢ skaleczenia ostrymi przedmiotami.

Ponadto, operator i konserwator musza by¢ prze-
szkoleni w zakresie obstugi recznej przy otwartych
zabezpieczeniach, znac¢ zwiazane z tym ryzyko i by¢
upowaznionym przed osobe odpowiedzialna.

2.2. Zabezpieczenia urzadzenia

Nie wolno demontowac zabezpieczen urzadzenia.
Jezeli niezbedne jest zdemontowanie ich w celu
przeprowadzenia nadzwyczajnych czynnosci konser-
wacyjnych, nalezy niezwtocznie zastosowac srodki
ostroznosci w celu ograniczenia do minimum niebez-
pieczenstwa, ktore moze z tego wyniknac.

Nalezy zamontowac ponownie zabezpieczenia nie-
zwtocznie po ustaniu przyczyn ich demontazu.
Urzadzenia transmisyjne sa catkowicie odizolowane
przez state zabezpieczenia, ktére uniemozliwiaja do-
step do ktoregokolwiek z elementéw napedowych.

Uwzgledniajac sposéb uzytkowania i przeznaczenie
urzadzenia, ruchome elementy nie sa odizolowane od
statych, ruchomych i innych zabezpieczen.

Czesci grupy mielacej znajduja sie w bezpiecznej
odlegtosci od punktow dostepu.

Do wszystkich funkcji zabezpieczen, w tym do syste-
mow sterowania i kontrolnych wykorzystano technolo-
gie o sprawdzonej skutecznosci i bezpieczenstwie.

3. Transport, uruchomienie i obstuga

Urzadzenie obstugiwa¢ moga wytacznie uprawnieni pra-
cownicy, odpowiednio przeszkoleni i z odpowiednim do-
Swiadczeniem.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy przeprowadzic
nastepujace dziatania:

» Zapoznac sie z dokumentacja techniczna,

* Sprawdzi¢, jakie zabezpieczenia i elementy awa-
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ryjne dostepne sa w urzadzeniu, sprawdzi¢
gdzie sie znajduja i jak dziataja.
Nieuprawnione stosowanie czesci i akcesoriow sta-
nowiacych czes¢ zabezpieczen moze powodowac
nieprawidtowe dziatanie i stanowic zagrozenie dla
operatorow.
Operator musi przejs¢ odpowiednie szkolenie.



3.1. Miejsce robocze i zadania operatora

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji przezna-
czone jest do obstugi wytacznie przez wyszkolonego
operatora, znajacego ryzyko resztkowe, o odpowied-
nich kompetencjach, z zachowaniem $rodkow bez-
pieczenstwa.

Normalna strefa robocza operatora jest:

e Strefa boczna urzadzenia w poblizu leja podajnika
(zdefiniowana strefa podawania] w normalnych
warunkach roboczych przy recznym zatadunku
produktow spozywczych do leja oraz podczas

korzystania z popychacza do przesuwania pro-
duktow spozywczych przez szyjke urzadzenia z
ostonami statymi i ruchomymi w pozycji za-
mknietej i zablokowanej;

e Strefa przednia urzadzenia w poblizu podajnika
produktéw spozywczych w normalnych warunkach
roboczych podczas recznego wyjmowania produk-
tow spozywczych z odpowiedniego pojemnika, z
ostonami statymi i ruchomymi w pozycji zamknie-
tej i zablokowanej

3.2. Transport, przenoszenie i przechowywanie

Wszelkie czynno$ci zwiazane z transportem i przeno-

szeniem musza by¢ wykonywane wytacznie przez

przeszkolonych pracownikow, ktéry zapoznali sie z

zasadami bezpieczenstwa przedstawionymi w niniej-

szej instrukcji. Nalezy:

¢ Przenosic¢ i transportowac urzadzenie w stanie
oproznionym;

¢ Sprawdzi¢, czy urzadzenia do podnoszenia maja
udzwig odpowiedni do wagi i wymiaréw w stanie
zabezpieczonym, ze posiadaja one homologacje i
podlegaja regularnym czynnosciom konserwa-
cyjnym,

¢ Podjac¢ wszelkie niezbedne kroki w celu zapew-
nienia maksymalnej stabilnosci urzadzen do pod-
noszenia i obciazenia w odniesieniu do ich wagi i
$rodka ciezkosci,

¢ Unika¢ wstrzasow i przypadkowych uderzen
urzadzenia,

* Przenoszenie wykona¢ w sposob ciagty, bez
gwattownych ruchéw ani szarpniec.

3.3. Usuwanie opakowania - otwieranie

OPIS OPAKOWANIA - JAK UTYLIZOWAC MATERIALY OPAKOWANIOWE

Urzadzenia pakowane sa tak, aby wyeliminowac pe-
netracje przez ciecze, substancje organiczne albo
organizmy zywe, tzn. zabezpieczane materiatem
z polietylenu, a nastepnie umieszczane w odpowied-
nich rozmiarow pudle. W pustych przestrzeniach w
pudle umieszczany jest materiat wypetniajacy.

Nie nalezy wyrzuca¢ opakowania do $rodowiska, na-
lezy zachowa¢ je w celu ewentualnego transportu
albo przekazac do recyklingu.

Uzytkownik ponosi odpowiedzialnos¢ za ocene mate-
riatéw opakowaniowych i ich odpowiednia utylizacje.
Obowiazkiem pracodawcy jest znajomos¢ przepisow
prawa obowiazujacych w danym kraju i ich prze-
strzeganie.

Pozostawienie maszyn oraz urzadzen elektrycznych
w $rodowisku jest zabronione i podlega karze.



3.4. Czynnosci przygotowawcze

Stabilnos¢

Konstrukcja urzadzenia w przewidywalnych warun-
kach roboczych, z uwzglednieniem warunkéw klima-
tycznych zapewnia stabilno$¢ podczas eksploatacji
bez ryzyka nieszczelnosci, upadku lub przypadko-
wego przemieszczania sie.

Zasilanie elektryczne

Potaczenie elektryczne nalezy wykona¢ zgodnie

z przepisami prawa obowiazujacymi w kraju eksplo-

atacji urzadzenia.

Zasilanie elektryczne musi by¢ zgodne z nastepuja-

cymi zaleceniami technicznymi:

e zasilanie elektryczne musi zawsze by¢ typu i nate-
zenia zgodnego z danymi technicznymi podanymi
na tabliczce znamionowej urzadzenia. Uzycie zbyt
wysokiego napiecia moze nieodwracalnie uszko-
dzi¢ niektore podzespoty,

* Nalezy przewidzie¢ wytacznik réznicowo-prado-
Wy sprzezony z obwodem zabezpieczajacym, zgod-
ny z przepisami oraz rozporzadzeniami obowiazu-
jacymi w kraju eksploatacji urzadzenia;

Wytacznik zasilania

wytacznik zasilania, przedstawiony na schematach
potaczen  elektrycznych  dostarczanych  wraz
z urzadzeniem stanowi jedyne Zrédto zasilania urza-
dzenia.

W przypadku niezgodnosci gniazdka i wtyczki urza-
dzenia, konserwatorzy zobowiazani sa wymienic¢

gniazdko na inne.
ﬂ/

Konstrukcja urzadzenia zapewnia jego stabilnos¢
w warunkach roboczych przy prawidtowym umiejsco-
wieniu bez konieczno$ci mocowania go do powierzch-
ni roboczej.

* Przewod zasilania elektrycznego na zewnatrz
obudowy urzadzenia nalezy poprowadzi¢ w odpo-
wiednio przygotowanych i zabezpieczonych miej-
scach;

0 ile jest dostepny, przewod zerowy (N) podtaczy¢
przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania, po-
niewaz nalezy zagwarantowac jego ciagto$¢ (pod-
taczenie i sprawnosc);

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania nale-
7y zapewni¢ ciagtos$é zabezpieczenia (podtaczone i
sprawne) obwodem ekwipotencjalnym przez pod-
taczenie z6tto-zielonego przewodu.

Wytacznik zasilania umozliwia odtaczenie (odizolo-
wanie) urzadzen elektrycznych od zasilania
w celu przeprowadzenia czynnosci konserwacyjnych
bez ryzyka porazenia pradem.

Wytacznik zasilania ma dwa potozenia:

WYL - wytaczenie, urzadzenie odtaczone jest od
zasilaniag

o -

Wt - wtaczenie, urzadzenie podtaczone jest do
zasilaniag



3.5. Montaz/demontaz grupy mielacej

Montaz/demontaz czesci urzadzenia nalezy prze-
prowadzac¢ przy wytaczonym urzadzeniu, odtaczo-
nym od zasilania lub przy wytaczonym wytaczniku
zasilania.

Etap 1 dla grupy Enterprise wykonywany jest na

powierzchni roboczej zgodnie z nastepujaca kolejnoscia:

* Do ztaczki (1) wsunac: $limak (2], néz skierowany
zgodnie z rysunkiem, zatozony na 0$ (3); sito (4);
* nakreci¢ pierscien (5) blokujacy i dokrecic.

Montaz grupy mielacej Enterprise odbywa sie dwu-
etapowo [na przyktadzie pokazano urzadzenie w
wersji z obudowa alumionowa)

Etap 2 wykonywany jest nastepujaco:

* Natozy¢ do oporu kompletna grupe mielaca (B) na
urzadzenie (A);

* Dokreci¢ pokretto blokady (C) do momentu
zablokowania grupy mielacej (B) na urzadzeniu (A);

* Na kolumnie urzadzenia zatozy¢ lej zatadowczy (D)

o Urzadzenie jest gotowe do pracy.

Demontaz grupy mielacej z urzadzenia odbywa sie
poprzez wykonanie powyzszych czynnosci w odwrot-
nej kolejnosci, najpierw etap 2, potem 1.

=

Aby zapewni¢ najlepsza wydajnosc i okres eksploata-
cji sita i noza nie nalezy ich rozdzielac.

3.6. Obroty grupy mielacej

Ponizsze czynnosci moze wykona¢ wytacznie kon-
serwator (pracownik posiadajacy odpowiednia wie-
dze w zakresie elektryki urzadzen przemystowych).
W przypadku urzadzen trdjfazowych (3 PE AC 400V
50Hz) delikatnie poluzowac pierscien blokujacy, aby
nie wywierac silnego nacisku na sito ani néz. Wta-

czajac urzadzenie sprawdzi¢, czy slimak / tarka ob-
raca sie w lewo.

Jezeli kierunek obrotu jest odwrotny (w prawo), wy-
taczyc urzadzenie, wyjmujac wtyczke z gniazda, roz-
montowac urzadzenie, odtaczy¢ dwa przewody fazo-
we i zamieni¢ je miejscami.



3.7. Opis dziatania

Przyciski  kontrolne urzadzenia zaprojektowano
i wykonano tak, aby zapewni¢ niezawodnos¢ i odpor-
no$¢ na normalne uzytkowanie oraz wptyw czynnikow
zewnetrznych. Ponadto, sa one wyraznie widoczne,

TYP/KOLOR OPIS

tatwe do odnalezienia i odpowiednio oznaczone. W
ponizszej tabeli przedstawiono gtéwne elementy ste-
rowania:

Przycisk/czarny

Przycisk .0 " - wytacznik urzadzenia

Przycisk / biaty

Uruchomienie
Uruchomienie urzadzenia mozliwe jest jedynie przez
celowe uzycie przycisku sterujacego przeznaczonego

Stop

Aby zatrzymac urzadzenie, nalezy nacisnac czarny
przycisk ,,0". W przypadku czasowego lub dtuzszego
wytaczenia, przed ponownym uruchomieniem urza-

Bezpieczenstwo dziatania

W przypadku, gdy urzadzenie jest uzytkowane inten-
sywnie, zbyt dtugo lub jest przeciazane, nastepuje
wtaczenie zabezpieczenia termicznego. W takim
Brak napiecia

W przypadku przerw w dostawie napiecia lub odtaczenia
urzadzenia od sieci, nalezy ponownie uruchomi¢ urza-

Przycisk .| " - wtacznik urzadzenia

do tego celu: biaty przycisk oznaczony symbolem ,I”
uruchamiajacy urzadzenie.

dzenia nalezy oprézni¢ urzadzenie z produktéw spo-
zywczych: nalezy postepowad wedtug wskazéwek
demontazu zespotu do mielenia.

wypadku, przed kolejnym uruchomieniem nalezy od-
czekad, az urzadzenie ostygnie.

dzenie po wznowieniu zasilania lub podtaczeniu do
sieci.

3.8. Kontrola przed uruchomieniem urzadzenia

KONTROLA PRZED URUCHOMIENIEM URZADZENIA

OPIS

Nalezy sprawdzic:
Czy na urzadzeniu, w leju albo wewnatrz kolumny
urzadzenia nie znajduja sie ciata obce

Kontrola wzrokowa wskazanych czesci pod katem
obecnosci ciat obcych, np. narzedzi, czesci odziezy itp.
innych niz zywnos¢.

W razie ich obecnosci nalezy je usunac.

Sprawdzi¢ czystos¢:

» wewnetrznych elementow kolumny urzadzenia
i grupy mielacej

¢ popychacza

* zewnetrznej czesci urzadzenia

Nalezy sprawdzic¢ czystos¢ powierzchni wszystkich
okreslonych czesci.

Do kontroli wzrokowej wewnetrznych czesci grupy
mielacej konieczny jest jej demontaz.

W przypadku obecnosci plesni lub innego rodzaju
zabrudzen, nalezy przeprowadzic¢ czyszczenie zgodnie
ze wskazowkami zawartymi w rozdziale 5.




Sprawdzi¢ stan:

« statych zabezpieczen,
¢ leja zatadowczego,

¢ kolumny urzadzenia,
¢ korpusu urzadzenia

Wszystkie zabezpieczenia state itp. musza by¢

w odpowiednim stanie technicznym.

Wykonac kontrole wzrokowa wskazanych czesci, aby
sprawdzic¢ stan ich powierzchni.

Czesci nalezy wymieni¢ w przypadku objawow zuzycia
lub awarii (patrz:

Sprawdzi¢ dziatanie:
* czesci systemu sterowania/bezpieczenstwa,
+ elementow sterowania.

Wszystkie zabezpieczenia itp. musza by¢ w odpowiednim
stanie technicznym. Sprawdzi¢ bezposrednio elementy
sterowania zadanymi funkcjami.

Wtaczniki i wszelkie czesci nalezy wymieni¢

w przypadku objawdéw zuzycia lub awarii.

Sprawdzi¢, czy nie wystepuja:
¢ nietypowe odgtosy po uruchomieniu

W trakcie kontroli dziatania zabezpieczen, jesli wystapia
nietypowe odgtosy, wynikajace np. z zakleszczenia
sktadnikow lub uszkodzen mechanicznych, nalezy
natychmiast wytaczy¢ urzadzenie i przeprowadzic
czynnosci konserwacyjne.

Sprawdzi¢, czy nie wystepuja:
« $lady oleju na powierzchni roboczej pod urzadzeniem
i na slimaku

W przypadku napraw lub wymiany uszkodzonych czeéci
nalezy przeprowadzi¢ czynnosci konserwacyjne. Uszko-

d

zone lub zuzyte czesci nalezy wymienic¢ na oryginalne

czesci producenta lub zamienniki o tej samej jakosci,

Obstuga
Operator zobowiazany jest obstugiwac urzadzenie
zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

Po uzyskaniu pozytywnego wyniku przeprowadzo-
nych kontroli przed uruchomieniem,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli zasila-
nia,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli poto-
zenia leja

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli mon-
tazu grupy mielacej,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli po-
prawnych obrotow $limaka,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw kontroli przed
uruchomieniem i okresowych,

Po uzyskaniu pozytywnych wynikéw zabezpieczen

Wytaczanie
Urzadzenie nalezy wytacza¢ zgodnie z ponizszymi
wskazéwkami:

Przed wytaczeniem odczekac az caty produkt zo-
stanie wydany z sitka

W trakcie pracy i po zakonczeniu, a takze podczas
montazu grupy mielacej, nalezy sprawdzi¢ czy na
wskazanych czesciach nie wystepuja plamy oleju. Jesli
tak, natychmiast zatrzymac urzadzenie i przeprowadzi¢
czynnosci konserwacyjne.

parametrach bezpieczenstwa i danych technicznych.
Aby uzyskac informacje na temat czesci, nalezy skon-

taktowac sie z autoryzowanym serwisem.

¢ Po prawidtowym podtaczeniu do sieci,

e Ustawi¢ z przodu urzadzenia pod otworem wyta-
dowczym naczynie na zmielone mieso;

e Stanac po lewej stronie urzadzenia i nacisnac przy-
cisk uruchamiajacy urzadzenie 1",

¢ Recznie podawa¢ produkt do kolumny urzadzenia i
kierowac na $limak za pomoca dotaczonego popy-
chacza.

¢ Po zakonczeniu wprowadzania zywnosci lub gdy z
sita przestanie by¢ podawany produkt, zatrzymac
urzadzenie przyciskiem STOP, oznaczonym sym-
bolem .0".

Zaleca sie niewtaczanie pustego urzadzenia, bez

wsadu.

e Zatrzymac urzadzenie za pomoca przycisku STOP,
oznaczonego symbolem ,0",

¢ Wyjac wtyczke urzadzenia z gniazda,

¢ Przeprowadzi¢ czyszczenie.

. @



Odblokowywanie w przypadku przeszkody

Podanie w trakcie pracy urzadzenia, albo podczas obracania
sie élimaka, niejednolitego produktu, np. kosci, moze spowo-
dowac zablokowanie urzadzenia.

Urzadzenie moze podobnie zareagowac na przerwe w zasila-
niu lub gdy zostanie zatrzymane z produktem w Srodku.

Aby wznowi¢ normalna prace, nalezy zdemontowaé
grupe mielaca, przy czym: nie nalezy demontowac
grupy poluzowujac pierscien blokujacy, ale poprzez
poluzowanie pokretta blokujacego wylot.

4. Konserwacja, rozwiazywanie problemow i czyszczenie

4.1. Wymogi wobec konserwatorow

Okreslenie ,konserwacja” nie oznacza wytacznie
okresowych kontroli normalnego dziatania urzadze-
nia, ale takze analize i usuniecie przyczyn ewentual-
nych awarii. Czynnosci konserwacji, czyszczenia,
wymiany czesci oraz rozwiazywania problemow
musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifi-

kowane osoby upowaznione przez pracodawce.
Wszystkie czynnosci konserwacji, czyszczenia oraz
wymiany czesci nalezy wykonywa¢ bezwzglednie po
wytaczeniu urzadzenia oraz odtaczeniu od zewnetrz-
nych zrodet zasilania.

4.2. Zalecenia dotyczace konserwacji

Zdejmowanie oston i/lub urzadzen zabezpieczajacych

W przypadku niektérych interwencji opisanych
w tym rozdziale konieczne jest zdemontowanie sta-
tych oston.

Demontazu moze dokonywac wytacznie konserwa-
tor.

Po zakonczeniu czynnosci naprawczych ostony nalezy

ponownie zamontowac i zablokowa¢ w oryginalnym
potozeniu, stosujac odpowiednie mocowania zdjete
przed naprawa.

Przed przystapieniem do demontazu statych oston i/
lub wymiany czesci konserwator musi catkowicie
wytaczy¢ urzadzenie.

4.3. Odtaczenie od zrodta zasilania

Przed przystapieniem do konserwacji, czyszczenia lub wymiany czesci, nalezy bezwzglednie odtaczy¢ urza-

dzenie od zrddta zasilania.

Za przewodem zasilajacym urzadzenia podtaczy¢ wy-
tacznik zerujacy.

@68

Odtaczy¢ wytacznik i
wtyczke.

odpowiednio zabezpieczy¢



4.4. Znajdowanie usterek lub uszkodzen i odblokowywanie elementdéw ruchomych

ponizej przedstawiono sposoby znajdowania usterek lub uszkodzen oraz odblokowywania elementow rucho-

mych, ktore moze przeprowadzi¢ serwisant.

TYP

POTENCJALNA PRZYCZYNA

ELEMENT | POROWNANIE

Brak napiecia sieciowego

Catkowity brak zasilania

Skontaktowac sie z dystrybutorem
energii elektrycznej

Zadziatanie bezpiecznikow lub
wytacznikow magneto-termicznych
w linii zasilajacej przed urzadzeniem

Po wyeliminowaniu przyczyn
powodujacych zadziatanie
zabezpieczenia, przywrocic je do
stanu poprzedniego. W przypadku
powracania problemu skontaktowac
sie z elektrykiem.

Zadziatanie interwencyjne

Zadziatanie zabezpieczenia
wewnatrz urzadzenia

Skontaktowac sie z elektrykiem: Po
wyeliminowaniu przyczyn powoduja-
cych zadziatanie urzadzenia
zabezpieczajacego, przywrécic je do
stanu poprzedniego.

W przypadku zadziatania
bezpiecznikow wymienic je na
bezpieczniki tego samego typu, tego
samego modelu, mocy i krzywej
zadziatania.

Przyczyna niezdefiniowana

Skontaktowac sie bezposrednio
z autoryzowanym serwisem.

Urzadzenie nie pracuje: slimak
nie obraca sie

Brak napiecia zasilajacego.
Urzadzenia odcinajace zasilanie
ustawione na ,0FF" (WYL.)
Uruchomione bezpieczniki lub
niesprawne wytaczniki termo-ma-

gnetyczne.

Przycisk uruchamiania nie dziata

Zadziatanie zabezpieczenia
termicznego z powodu przegrzania.

Sprawdzic i przywrocic zasilanie
elektryczne.

Ustawic¢ wytaczniki w potozeniu
.ON”

Wymieni¢ wyzwolone bezpieczniki,
sprawdzic¢ stan wytacznikow
termo-magnetycznych.

Sprawdzi¢ dziatanie przycisku

i w razie potrzeby skontaktowac sie
bezposrednio z autoryzowanym
serwisem.

Odczekac do catkowitego ostygniecia
przed ponownym uruchomieniem
urzadzenia.



4.5. Konserwacja nadzwyczajna

W przypadku konserwacji nadzwyczajnej przeprowa-
dzanej w nastepstwie usterek, kontroli lub uszkodzen
mechanicznych oraz elektrycznych konieczna jest in-
terwencja autoryzowanego serwisu.

Instrukcje dotyczace konserwacji nadzwyczajnej
nie pojawiaja sie w obecnej instrukgcji obstugi, dla-
tego nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub au-
toryzowanym serwisem.

4.6. Mycie

Zabrania sie recznego czyszczenia podzespotow i
elementow ruchomych.

Czyszczenie nalezy rozpoczyna¢ wytacznie po
oczyszczeniu urzadzenia ze sktadnikow spozyw-
czych i odtaczeniu elektrycznego zrédta zasilania
oraz zasilania zewnetrznego.

Urzadzenia, sprzetu elektrycznego ani elementow
tablicy rozdzielczej nie wolno czysci¢ woda, ani
strumieniowymi urzadzeniami myjacymi; nie wolno

CZESTOTLIWOSC | PERSONEL

wiec stosowac¢ do mycia takze wiader, gabek ani
szmatek. Nie wktada¢ urzadzenia bezposrednio do
zlewu ani pod biezaca wode.

Klasyfikacja poziomu higieny maszyny oraz powia-
zanego osprzetu dla zastosowan zgodnych
z przeznaczeniem to poziom 2 (drugi): urzadzenie,
ktdre po ocenie ryzyka higienicznego nie spetnia wy-
mogéw odpowiednich norm miedzynarodowych, ale
wymaga programowego demontazu do czyszczenia.

SP0SOB POSTEPOWANIA

Na koncu kazdej

zmiany,

aw kazdym

przypadku przed
uzyciem w danym

dniu

Operator

Wszystkie powierzchnie oraz czesci urzadzenia przeznaczone do kontaktu z
zywnoscia lub w strefach kontaktu z zywnoscia (wewnetrzna powierzchnia
leja, kolumna, grupa mielaca, popychacz) oraz strefach dysz (zewnetrzna

powierzchnia urzadzenia) musi by¢ czyszczona i dezynfekowana zgodnie ze
zgtoszonym sposobem postepowania. Instrukcja demontazu grupy mielacej

znajduje sie w poprzednich opisach.

Zeskrobac z powierzchni ewentualne resztki produktow spozywczych (na
przyktad plastikowym skrobakiem).

Nalezy oczysci¢ wszystkie powierzchnie strefy kontaktu z Zywnoscia
oraz strefy zewnetrznej miekka szmatka zwilzona (niekapiaca)
detergentem rozpuszczonym

w cieptej wodzie (mozna takze uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn).
Nie namaczac¢. Szmatka oczysci¢ wewnetrzna czesc otworu. Nalezy
uzywac produktow przeznaczonych do stali albo aluminium, ptynnych
(nie emulsji lub past, ktére maja wtasciwosci scierne), ktére przede
wszystkim nie moga zawierac chloru. Do usuwania ttuszczu mozna
uzywac denaturatu.

Sptukac czysta ciepta woda, a nastepnie osuszyc cata powierzchnie strefy
kontaktu z Zywnoscia oraz strefy zewnetrznej miekkimi szmatkami,
niepozostawiajacymi wtokien.

W zmywarce mozna my¢ wytacznie elementy wykonane ze stali NIERDZEW-
NEJ, a aluminiowe albo Zeliwne czesci wskazane w ponizszej tabeli nalezy
my¢ recznie.

Grupe mielaca zmontowac dopiero, gdy bedzie potrzebna, jej elementy
przechowywac owiniete w miekkie $ciereczki niepozostawiajace wtokien.




Na koncu kazdej
Zmiany,

aw kazdym
przypadku przed
uzyciem w danym
dniu

Operator

DEZYNFEKCJA

¢ Stosowac srodki o neutralnym PH

o Jesli stosowana jest goraca woda (>60°C), uzywac wytacznie wody
demineralizowane;j.

o Jesli uzywane sa inne produkty, musza by¢ przeznaczone do danego rodzaju
materiatu.

o W przypadku urzadzen z cze$ciami z aluminium albo zeliwa (patrz tabelal,
mozna stosowac produkty na bazie kwasu octowego.

DLUGIE OKRESY PRZESTOJU

* Podczas dtugich okresow wytaczenia wszystkie powierzchnie stalowe
(zwtaszcza ze stali nierdzewnej) nalezy przetrzeé energicznie szmatka
nasaczona olejem wazelinowym, aby natozy¢ powtoke ochronna.

CZEGO NIE NALEZY ROBIC PRZED CZYSZCZENIEM ANIW JEGO TRAKCIE:

e Zbliza¢ sie do czesci ruchomych bez wczesniejszego sprawdzenia, czy
zostaty zatrzymane.

o Zblizac sie do czesci ruchomych bez ich zatrzymania za pomoca wytacznika
bezpieczenstwa (blokada urzadzen odcinajacych zasilanie elektryczne w
pozycji zerowej)

PRODUKTY, KTORYCH NIE NALEZY STOSOWAC:

¢ Dysze ze sprezonym powietrzem w strefach nagromadzenia maki oraz
ogolnie skierowane w strone urzadzenia;

¢ Urzadzenia parowe;

* Detergenty zawierajace CHLOR (réwniez rozcienczone) lub jego zwiazki,
np.: wybielacz, kwas chlorowodorowy, produkty do czyszczenia odptywow,
produkty do czyszczenia marmuru, ogélnie produkty odwapniajace, itp.
moga atakowac stal powodujac jej trawienie i utlenianie. Opary wymienio-
nych powyzej produktow moga utleniac sie i powodowac korozje stali;

¢ Wetna stalowa, stalowe szczotki lub tarcze Scierne produkowane z innych
metaléw lub stopéw (np. zwykta stal, aluminium, mosiadz, itp.) lub
narzedzia, ktérymi wczesniej czyszczono inne metale lub stopy, poniewaz
moga zarysowac powierzchnie.

¢ Detergenty w proszku $ciernym;

¢ Benzyna, rozpuszczalniki lub ptyny tatwopalne lub zrace;

¢ Substancje stosowane do czyszczenia srebra.

5. Materiaty, z ktorych wykonano urzadzenie

Zgodnie z wymaganiami dziatania i produkcyjnymi, urzadzenie moze zawiera¢ materiaty o réznej typologii.

RODZAJ MATERIALU
ELEMENT URZADZENIA - Stal . Stal ‘ Stal Zeliwo Aluminium
’ nierdzewna nierdzewna nierdzewna | przystosowane | przystosowane
18/8 AISI 304 AlSI 440 do kontaktu do kontaktu
z zywnoscia z zywnoscia
Korpus urzadzenia i lej
zatadowczy (wszystkie °
modele wilkow)
Noze i sita (wszystkie o
modele wilkow)
Grupa mielaca Enterprise ° ° °
Grupa mielaca o o o
w wilkach 282199, 282007




5.1. Karta elektroniczna
282199, 282007 (230V / 1IN / 50Hz)
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Gwarancja

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktdra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtasciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobdw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona srodowiska
Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostac
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla $rodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
Srodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

z

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rte¢,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.



Cher client,

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher lappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les
consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Regles de sécurité

o [utilisation abusive et le maniement incorrect de lappareil peuvent entrainer une grave
détérioration de lapparell ou provoquer des blessures.

o Cet appareil est destiné a un usage professionnel uniqguement.

o ['appareil doit étre utilisé uniquement pour le but il a été concu. Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou un maniement
incorrect.

¢ Veillez a tenir l'appareil et la prise électrique hors de portée de 'eau ou de tout autre li-
quide. Si malencontreusement lappareil tombe dans l'eau, débranchez immédiatement
la prise électrique et faites controler lappareil par un réparateur agréé. La non-observa-
tion de cette consigne entraine un risque d'accident mortel.

* Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'appareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de [appareil.

¢ Ne touchez pas la prise avec les mains mouillées ou humides.

Risque d'électrocution! Ne tentez jamais de réparer appareil. Tous défauts et dys-

ﬂ fonctionnement doivent étre supprimés par le personnel qualifié.

o N'utilisez jamais Uappareil endommagé! Débranchez lappareil endommagé de lali-
mentation électrique et contactez votre revendeur.

o Avertissement: N'immergez pas les pieces électriques de l'appareil dans l'eau ou dans
d'autres liquides. Ne mettez pas lappareil sous l'eau courante.

o \Erifiez régulierement la fiche et le cable d'alimentation pour les dommages. La fiche
ou le cable d'alimentation endommagéle) transmettre pour la réparation au service ou
a une personne qualifiée, pour prévenir tous les menaces ou les blessures possibles.

* Assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas en contact avec les objets pointus ou
chauds ; gardez le cable loin des flammes nues. Pour retirer la fiche de la prise murale,
tirez toujours en tenant (a fiche et non le cable d'alimentation.

* Protégez le cable d'alimentation (ou la rallonge] contre le débranchement accidentel de
la prise murale. Le cable doit étre posé de maniere ne provocant pas les chutes acciden-
telles.

o Surveillez en permanence l'appareil pendant l'utilisation.

o Avertissement! Si la fiche est insérée dans la prise murale, [appareil doit étre considéré
comme branché a lalimentation.

o Avant de retirer la fiche de la prise, éteignez lappareil !

* Ne transportez jamais ['appareil en tenant le cable.

o N'utilisez aucuns accessoires qui n'ont pas été fournis avec appareil.

* 'appareil doit étre branché a la prise murale avec une tension et la fréquence indiquées

o -



sur la plaque signalétique.

¢ Insérez la fiche a la prise murale située dans un endroit facilement accessible de sorte
qu'en cas de panne lappareil puisse étre immédiatement déconnecté. Pour éteindre
completement l'appareil, débranchez-le de la source d'alimentation. Pour cela, retirez la
fiche a Uextrémité du cable d'alimentation de la prise murale.

* Eteignez lappareil avant de débrancher lappareil de la prise!

o N'utilisez jamais les accessoires non recommandés par le fabricant. Lutilisation des ac-
cessoires non recommandés peut présenter des risques pour ['utilisateur et provoquer
les dommages a appareil. Utilisez uniguement des pieces et accessoires ariginaux.

* Cetappareil n"est pas apte a étre utilisé par des personnes (enfants compris) avec capa-
cités physiques, sensorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas | “expé-

rience et les connaissances suffisantes.

* Ne laissez jamais les enfants utiliser lappareil.

o 'appareil et le cable d'alimentation doivent étre stockés hors de la portée des enfants.

¢ Ne permettez pas aux enfants d'utiliser 'appareil pour jouer

¢ Débranchez toujours l'appareil de l'alimentation s'il doit étre laissé sans surveillance et
également avant le montage, le démontage et le nettoyage.

¢ Ne laissez jamais lappareil sans surveillance lorsqu'il est utilise.

o 'appareil ne convient pas a L utilisation en continue.

Destination de l'appareil

e L'appareil est destiné a un usage professionnel.

e Cet appareil est uniguement destiné a hacher de
la viande. Lutilisation de Uappareil a d'autres fins
peut entrainer des dommages ou des blessures.

e Lutilisation de lappareil a d'autres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de L'utilisation
incorrecte de lappareil.

1. Informations générales et description

Le hachoir a viande est concu pour une utilisation
avec des grilles perforées dont le diamétre des
trous maximum est de 8 mm.

Le hachoir, ci-apres appelé l'appareil, est concu
pour hacher et émincer la viande crue, congelée
au moyen d‘outils de coupe, pour des sauces, des
hamburgers, des boulettes et des saucisses. La
viande doit étre désossée, et ne pas contenir
d‘autres éléments dont la consistance differe de
celle de la viande.

L'appareil se compose d'une moteur électrique si-
tué dans le connecteur (corps de lappareill. Sur
certaines versions, le connecteur peut étre retiré
du boitier.

La viande est déposée manuellement dans l'en-
tonnoir d'alimentation situé sur le dessus de l'ap-
pareil, puis elle est enfoncée dans le col manuelle-
ment ou a l'aide d'un poussoir sur le convoyeur a
vis.

L'entonnoir est fixé sur la colonne de l'appareil. Le
poussoir est en plastique concu pour un usage ali-
mentaire.

La grille perforée est pressée contre le couteau au
moyen d‘une roue montée sur la sortie de L'unité de
hachage.

L'unité de hachage peut étre démontée, et tous les
matériaux entrant en contact direct avec les ali-
ments respectent les normes d'hygiéne appro-
priées.

Lappareil est livré avec une plaque signalétique
comportant les informations les plus importantes
requises pour un branchement correct. La plaque
signalétique se trouve sur le boitier extérieur de
U'appareil. Avant de brancher le hachoir sur une
prise électrique, vérifiez TOUJOURS la conformité
de la puissance électrique et de la tension.

s @



1.1. Spécifications techniques et de production

. MODELE
SPECIFICATIONS TECHNIQUES
282199 282007 282274
Puissance du moteur (kW/HP) 0,75/ 1 11/1,5 11/1,5
Dimensions intérieures de la sortie 70 82 70
de l'unité de hachage (mm)
Capacité de production (kg / h) jusqu'a 200 jusqu'a 300 jusqu’a 200
Poids (kg) 19 24 23

Dimensions maximum AxBxC (mm)

370x 220x(H)440

440%240x(H)510

460x240x(H)510

, MODELE
SPECIFICATIONS TECHNIQUES
282342 282717 282335

Puissance du moteur (KW/HP) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
Dimensions intérieures de la sortie 82 82 98
de l'unité de hachage (mm)

Capacité de production (kg / h) 350/400 350/400 600
Poids (kg) 31 31 52

Dimensions maximum AxBxC (mm)

450x260x(H)530

450x260x(H)530

420x545x(H)550




Niveau sonore pondéré A

Moins de 70 dBA

Type de courant - fréquence

Voir la plague signalétique

Tension

Voir la plaque signalétique

Tension nominale

Voir la plaque signalétique

Tension des circuits auxiliaires

CA24V-CC 24V

Terre et neutre

TTetTN

Indice de protection

IP X3

Lieu de fonctionnement

Uniquement dans des piéces fermées

Positionnement de L'appareil

Surface de travail a une hauteur de 900/1 100 mm
du sol, avec une capacité portante appropriée, et avec au
minimum 800 mm d’espace libre autour de la surface de

travail
Température de l'air maximum dans 'environnement +40°C
Eclairage minimum requis 500 lux
Conformité avec les directives 2006/42/CE, 2006/95/CE telle qu'amendée, Réglemen-
tation 1935/2004
MODELE
GROUPE
282199 282007
qups del apparell . o N
fait en aluminium poli
Unité de hachage « Enterprise » ° °
GROUPE EXEMPLE

1. Entonnoir d'alimentation
2.Corps
3. Interrupteur (Marché/Arrét) .
4. Bouton de blocage de sortie
5. Bague de verrouillage zl e ¢
6. Appareil

il

MJM

[el=)~t—3 4 l
i i
Corps en aluminium poli Corps du boitier en acier inoxydable




Unité de hachage « Enterprise »
1. Sortie de l'unité de hachage
2. Convoyeur a vis

3. Couteau

4. Grille perforée

5. Bague de verrouillage

1.2. Utilisation normale, utilisation incorrecte ou interdite

L'appareil décrit dans ce manuel est concu pour étre
utilisé uniquement par un opérateur formé, qui
connait le risque résiduel, avec l'application des
mesures de sécurité.
Dans le cas d‘une UTILISATION NORMALE, l‘appa-
reil peut étre utilisé uniquement pour hacher et
émincer de la viande crue, non congelée, au moyen
d‘outils de coupe. La viande doit étre désossée, et
ne pas contenir d‘autres éléments dont la consis-
tance différe de celle de la viande.

L'appareil ne doit pas étre utilisé de maniére IN-

CORRECTE, particuliérement :

« Alamaison,

* Avec des paramétres autres que ceux spécifiés
dans le tableau des spécifications techniques,

* Avec des accessoires autres que ceux spécifiés
dans ce manuel - dans ce cas, le fabricant et/ou le
vendeur se dégagent de toute responsabilité,

* Lutilisateur est responsable des dommages dé-
coulant du non respect des conditions de fonc-
tionnement spécifiées dans les spécifications
techniques et la confirmation de la commande.

* N‘autorisez pas le fonctionnement de l‘appareil
sans viande a l'intérieur,

 N'interférez pas avec le produit et ne 'endom-
magez pas sciemment, ne retirez pas les auto-
collants et ne les recouvrez pas.

L'appareil ne peut &tre utilisé D'UNE MANIERE IN-

CORRECTE ou INTERDITE, car cela peut blesser

l'opérateur, et en particulier :

* il estinterdit de déplacer L‘appareil tant qu‘il est

branché a l'alimentation électrique ;

il est interdit de tirer sur le cable d‘alimentation

ou sur le hachoir méme afin de débrancher la

prise,

il est interdit de mettre L'appareil ou le cable

d‘alimentation en charge,
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il est interdit de mettre le cable d‘alimentation
sur des objets coupants ou émettant de la cha-
leur;

il est interdit d‘utiliser U'appareil si le cable
d‘alimentation ou les interrupteurs sont endom-
mageés ;

il est interdit de laisser L'appareil branché sur le
secteur lors de la mise hors tension,

il est interdit de laisser L'appareil sans surveil-
lance lorsqu'il est chargé de viande ;

il est interdit d‘insérer des objets dans la fente
de ventilation du moteur ;

il est interdit de placer l'appareil au-dessus
d‘autres objets utilisés pour la transformation
alimentaire, a une hauteur du sol de 900-1 100
mm ;

il est interdit de placer de objets sous la base de
L'appareil ou de placer du tissu ou d‘autres objets
entre la table et les pieds de L'appareil,

il est interdit d‘utiliser des substances inflam-
mables, corrosives ou nocives pour le nettoyage,
il est interdit d'immerger 'appareil dans l'eau
ou d‘autres liquides ;

seuls les employés autorisés, portant des véte-
ments concus a cet effet, peuvent utiliser l'appa-
reil,

IL est interdit de mettre dans L'appareil des pro-
duits non destinés au hachage, par ex. des os, de
la viande congelée, des produits autres que des
alimentaires, par ex. des écharpes, etc.

il est interdit de démonter l'entonnoir d‘alimen-
tation lorsque Ll'appareil fonctionne ou a tout
moment aprés remplissage de l‘appareil avec
des aliments a hacher,

il est interdit de dévisser le bouton bloquant la
sortie lorsque l'appareil fonctionne ou avant 5
secondes suivant L'allumage de l‘appareil avec
Uinterrupteur,



« il est interdit de démarrer l'appareil si les pro-
tections des pieéces mobiles et fixes sont ver-
rouillées incorrectement ou ont été retirées ;

¢ il est interdit de démonter les protections et de
désinstaller les signaux de sécurité,

« il est interdit d‘utiliser U'appareil si 'utilisateur
n‘a pas pris toutes les précautions de protection
contre le risque résiduel,

« il est interdit de fumer ou d‘utiliser des disposi-
tifs générant une flamme ou d'utiliser des maté-
riaux inflammables, sauf si des mesures de sé-
curité ont été prises ;

« il est interdit d‘activer ou de configurer les élé-
ments de commande, les verrous, les boutons,
etc. lorsque L'appareil est utilisé ou en l'absence
d‘une formation et d'une autorisation appro-
priées

o il est interdit d‘utiliser des grilles perforées
avec des trous d‘un diamétre supérieur a 8 mm.

L'utilisateur est responsable des dommages dé-

coulant du non respect des exigences de fonction-

nement. En cas de doute, contactez un service
agréé.

2. Consignes de sécurité

2.1. Avertissement concernant le risque résiduel

RISQUE RESIDUEL DECOULANT DU RETRAIT DES PROTECTIONS FIXES, DE LA REPARATION DE PIECES EN-

DOMMAGEES OU USEES

IL est interdit a L'opérateur d‘essayer d‘ouvrir ou de
retirer une protection fixe, ou d‘interférer avec une
protection.

Lors de L'entretien, d‘'un changement d‘outils et du
nettoyage, ainsi que lors de tous les travaux réali-
sés manuellement et impliquant de mettre les
mains dans les zones dangereuses de l‘appareil, un
risque résiduel peut, surtout, venir :

2.2. Protections de l'appareil

Il est interdit de démonter les protections de
l'appareil.

Si le démontage des protections est requis pour
effectuer des activités d‘entretien extraordi-
naire, des précautions doivent étre prises immé-
diatement afin de limiter au maximum le risque
pouvant en découler.

Les protections doivent étre réinstallées immeé-
diatement apres disparition des raisons de leur
démontage.

« d‘impacts d‘une partie de l'appareil,

¢ d‘une abrasion avec des parties rugueuses de
l'appareil,

¢ de blessures avec des objets coupants.

En outre, l'opérateur et le technicien d’entretien

doivent étre formés au fonctionnement manuel

lorsque les protections sont ouvertes, ils doivent

connaitre le risque associé et avoir l‘autorisation de

la personne responsable.

Les dispositifs de transmission sont compléetement
isolés par des protections fixes, qui empéchent
l'acces a tout composant d'entrainement.

Etant donné la méthode d'utilisation et la finalité
de l'appareil, les pieces mobiles ne sont pas iso-
lées des protections fixes, mobiles et autres.

Les piéces de l'unité de hachage se trouvent a une
distance sécurisée des points d'acces.

Les technologies éprouvées en matiére d'effica-
cité et de sécurité ont été appliquées a toutes les
fonctions des protections, notamment pour les
systemes de controle et de surveillance.



3. Transport, démarrage et fonctionnement

L'appareil ne peut étre utilisé que par les employés

autorisés qui ont été formés correctement et pos-

sédent l'expérience nécessaire.

Effectuez les activités suivantes avant de démarrer

l'appareil :

¢ Lisez la documentation technique,

« Vérifiez les protections et les éléments d‘urgence
disponibles sur l‘appareil, vérifiez leur emplace-
ment et leur fonctionnement.

L'utilisation non autorisée de piéces et d‘acces-
soires constituant une partie des protections risque
de provoquer un fonctionnement incorrect et de
présenter un risque pour les opérateurs.

Les opérateurs doivent terminer la formation ap-
propriée.

3.1. Poste de travail et tiches de Uopérateur

l'appareil décrit dans ce manuel est concu pour étre

utilisé uniquement par un opérateur formé, qui

connait le risque résiduel et posséde les compé-

tences appropriées, avec l'application des mesures

de sécurité.

Le poste de travail normal de l'opérateur est :

¢ La zone latérale de l'appareil prés de 'entonnoir
d‘alimentation (zone d‘alimentation définie] dans
des conditions de travail normales avec un charge-
ment manuel des produits alimentaires dans 'en-

tonnoir, ainsi qu'avec lutilisation d'un poussoir
pour pousser les produits alimentaires dans le col
de l'appareil, avec les protections fixes et mobiles
en position fermée et verrouillée ;

* La zone avant de l'appareil prés de l'alimentation
des produits alimentaires dans des conditions de
travail normales lors de l'extraction manuelle des
produits alimentaires du récipient approprié, avec
les protections fixes et mobiles en position fermée
et verrouillée

3.2. Transport, déplacement et stockage

Toutes les activités liées au transport et au déplace-

ment doivent étre effectuées uniquement par des

travailleurs formés, qui ont lu les régles de sécurité
fournies dans ce manuel. Les taches suivantes
doivent étre effectuées :

» Déplacez et transportez l‘appareil uniquement
lorsqu'il est vide ;

* Vérifiez si 'équipement portant a une capacité
portante adaptée au poids et aux dimensions de
'appareil dans un état sécurisé, si cet équipe-
ment est homologué et soumis a un entretien ré-
gulier,

* Prenez toutes les mesures nécessaires pour ga-
rantir la stabilité maximum de l'équipement por-
tant, et pour garantir que cet équipement est
chargé de maniére adaptée a son poids et a son
centre de graviteé,

« Evitez les chocs et les impacts accidentels infli-
gés a l'appareil,

e Le déplacement doit étre effectué en continu,
sans mouvements soudains ni secousses.

3.3. Retrait de l'emballage - ouverture

Description de l'emballage - comment éliminer les matériaux d‘emballage

Les appareils sont emballés de maniére a éliminer la
pénétration de liquides, de substances organiques ou
d'organismes vivants, c.-a-d. qu'ils sont protégés
par du polyéthyléne, puis placés dans une boite
d'une taille appropriée. Un matériau de remplissage
est placé dans les espaces vides de la boite.

«DSU

Lemballage ne doit pas étre jeté dans l'environne-
ment, il doit &tre conservé pour un transport éventuel
ou recyclé.

Lutilisateur est responsable de l'évaluation des ma-
tériaux d'emballage et de leur élimination correcte.



Lemployeur a l'obligation de connaitre et de respec-
ter les lois en vigueur dans le pays donné.

Abandonner lappareil et l'équipement électrique
dans l'environnement est interdit et soumis a une
amende.

3.4. Activités préparatoires

Stabilité

La conception de appareil, dans des conditions de
travail prévisibles en tenant compte des conditions
climatiques, garantit la stabilité lors du fonctionne-
ment sans risque de fuites, de chute ou de mouve-
ment accidentel.

Alimentation électrique

le branchement électrique doit étre fait conformé-

ment aux réglementations légales en vigueur dans

le pays ou l'appareil est utilisé.

Lalimentation électrique doit étre conforme aux di-

rectives techniques suivantes :

¢ le type et Uintensité de l'alimentation électrique
doivent toujours correspondre aux spécifications
techniques figurant sur la plaque signalétique de
lappareil. Lutilisation d'une tension excessive
peut endommager certains sous-ensembles de
manieére irréversible,

¢ Un dispositif différentiel a courant résiduel cou-
plé au circuit de protection doit étre fourni confor-

Interrupteur

Linterrupteur, présenté dans les schémas des bran-
chements électriques fournis avec l'appareil, consti-
tue la seule source d‘alimentation de l'appareil.

En cas de non conformité de la prise et de la fiche de
'appareil, les techniciens d‘entretien sont obligés
de remplacer cette prise par une prise différente.

{
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La conception de l'appareil garantit sa stabilité dans
des conditions de travail normales lorsqu’il est posi-
tionné correctement, sans devoir é&tre fixé a la sur-
face de travail.

mément aux réglementations et aux directives
applicables dans le pays ol l'appareil est utilisé ;

 Le cable d'alimentation doit sortir du boitier de
l'appareil aux endroits prévus a cet effet et sécuri-
sés ;

 S'il est disponible, le fil neutre (N) doit &tre bran-
ché avant de brancher lappareil sur l'alimentation
électrique, car sa continuité doit étre garantie
(branchement et fonctionnement] ;

e Avant de brancher lappareil sur l'alimentation
électrique, assurez-vous de la continuité de la pro-
tection (branché et en fonctionnement) avec un
circuit équipotentiel en branchant le fil jaune-vert.

Linterrupteur permet de débrancher (isoler) L'équi-
pement électrique de lalimentation électrique en
vue de réaliser des activités d'entretien sans risque
de choc électrique.

Linterrupteur a deux positions :

OFF - arrét, l'appareil est déconnecté de l'alimentation

ON - marche, l'appareil est connecté a l'alimentation

. ®



3.5. Montage/démontage de L'unité de hachage

Le montage/démontage de piéces de l'appareil
doivent étre effectués lorsque l'appareil est arrété,
débranché de l'alimentation ou lorsque l'interrup-
teur est en position arrét.

L'étape 1 pour L'unité Enterprise est effectuée sur la

surface de travail dans l'ordre suivant :

¢ Insérez les éléments suivants dans 'adaptateur (1) :
convoyeur a vis (2], le couteau orienté conformément
au schéma, monté sur l'axe (3] ; grille perforée (4) ;

* attachez et serrez la bague de verrouillage (5).

Le montage de l'unité de hachage Enterprise se fait
en deux étapes (l'appareil présenté dans L'exemple
est la version avec le boitier en aluminium)

L'étape 2 est effectuée comme suit :

* Montez l'unité de hachage compléte (B) sur l'appareil
(A) jusqu'a ce qu'elle arrive en butée ;

* Serrez le bouton de verrouillage (C) jusqu'a ce que
l'unité de hachage (B] soit verrouillée sur 'appareil
(A];

* Montez l'entonnoir d'alimentation (D) sur la colonne
de l'appareil

* L'appareil est prét a fonctionner.

Le démontage de l'unité de hachage de 'appareil se
fait en effectuant les activités ci-dessus dans l'ordre
inverse, en commencant par l'étape 2, puis l'étape 1.

&ﬁ
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Afin de garantir la meilleure performance et la meil-
leure durée de vie de la grille perforée et du couteau,
ceux-ci ne doivent pas étre séparés.

3.6. Rotations de lunité de hachage

Seul un technicien d'entretien (un travailleur ayant
des connaissances appropriées sur les systémes
électriques de machines industrielles) peut réali-
ser les activités ci-dessous.

Dans le cas d‘appareils triphasés (3 PE AC 400V
50Hz), desserrez délicatement la bague de verrouil-
lage de maniére a ne pas exercer une forte pression

O -

sur la grille perforée et le couteau. En mettant L‘ap-
pareil sous tension, vérifiez que le convoyeur a vis /
la rape tourne dans le sens antihoraire.

Si le sens de rotation est inversé (sens horaire),
éteignez l'appareil, retirez la fiche de sa prise, dé-
montez l'appareil, débranchez les deux fils de
phase et inversez leurs places.



3.7. DESCRIPTION DU FONCTIONNEMENT

Les boutons de commande de lappareil ont été
concus et réalisés de maniére a garantir fiabilité et
résistance pour une utilisation normale, ainsi que
pour linfluence de facteurs externes. En outre, ils

TYPE/COULEUR DESCRIPTION

sont clairement visibles, faciles a trouver et correcte-
ment étiquetés. Le tableau ci-dessous décrit les
commandes principales :

Bouton/noir

Bouton « 0 » - interrupteur de mise hors tension de l'appareil

Bouton / blanc

Démarrer
Démarrer l'appareil n'est possible que par une utili-
sation intentionnelle du bouton de commande concu

Stop

Pour arréter l'appareil, appuyez sur le bouton noir «
0 ». En cas d'arrét temporaire ou plus long, avant de
redémarrer l'appareil, retirez les produits alimen-
Sécurité du fonctionnement

Au cas oU l'appareil est utilisé de maniére intensive,
trop longtemps ou s'il est surchargé, la protection

Pas de tension
En cas de coupures de courant ou de débranchement de
l'appareil du réseau électrique, l'appareil doit étre re-

Bouton « | » - interrupteur de mise sous tension de l'appareil

dans ce but : le bouton blanc portant le symbole « | »,
qui démarre l'appareil.

taires de l'appareil : procédez conformément aux ins-
tructions pour le démontage de l'unité de hachage.

thermique est activée. Dans un tel cas, avant de redé-
marrer l'appareil, attendez qu'il refroidisse.

démarré apres le retour de l'alimentation électrique
ou aprés avoir été rebranché au réseau électrique.

3.8. Inspection avant démarrage de l'appareil

INSPECTION AVANT DEMARRAGE DE LAPPAREIL

DESCRIPTION

Vérifiez les éléments suivants :
Si un corps étranger est trouvé sur l'appareil, dans
'entonnoir ou a l'intérieure de la colonne de l'appareil

Inspection visuelle des piéces indiquées a la recherche
de la présence de corps étrangers, par ex. des outils,
des morceaux de vétements, etc. autres que des
aliments.

Side tels corps étrangers sont présents, ils doivent étre
retirés.

Vérifiez la propreté de :

* éléments internes de la colonne de l'appareil et de
L'unité de hachage

* poussoir

¢ partie externe de l'appareil

Vérifiez la propreté des surfaces de toutes les pieces
spécifiées.

Pour inspecter visuellement les pieces de L'unité de
hachage, cette derniére doit étre démontée.

En cas de présence de moisissure ou d'autres types de
saletés, un nettoyage doit étre effectué conformément
aux directives fournies a la section 5.
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Vérifiez 'état de :

¢ protections fixes,

¢ entonnoir d'alimentation,
¢ colonne de l'appareil,

e corps de l'appareil

Toutes les protections fixes, etc. doivent étre

dans un état technique approprié.

Effectuez une inspection visuelle des piéces indiquées
pour vérifier |'état de leurs surfaces.

Les pieces doivent étre remplacées s'il existe des signes
d'usure ou des défauts (voir :

Vérifier le fonctionnement de :
 pieces du systéme de commande/sécuriteé,
o éléments de commande.

Toutes les protections, etc. doivent étre dans un état
technique approprié. Vérifiez directement les com-
mandes des fonctions souhaitées.

Les interrupteurs et toutes les pieces doivent étre
remplacés

s'il existe des signes d'usure ou des défauts.

Vérifiez les éléments suivants :
¢ bruits anormaux aprés le démarrage

Lors de l'inspection des protections, si des bruits
anormaux proviennent par exemple d'un blocage des
composants ou de dommages mécaniques, arrétez
l'appareil immédiatement et effectuez un entretien.

Vérifiez les éléments suivants :
¢ traces d'huile sur la surface de travail sous
L'appareil et sur le convoyeur a vis

En cas de réparation ou de remplacement de piéces

endommagées, effectuez un entretien. Les piéces

endommagées ou usées doivent étre remplacées par

les piéces d'origine du fabricant ou des piéces de

Fonctionnement

L'opérateur est obligé dutiliser l'appareil conformé-

ment aux instructions données ci-dessous :

e Aprés obtention des résultats positifs des inspec-
tions effectuées avant le démarrage,

¢ Aprés obtention des résultats positifs de linspec-
tion de l'alimentation électrique,

¢ Aprés obtention des résultats positifs de l'inspec-
tion de la position de l'entonnoir,

¢ Aprés obtention des résultats positifs de l'inspec-
tion du montage de l'unité de hachage,

e Aprés obtention des résultats positifs des rotations
correctes du convoyeur a vis,

e Aprés obtention des résultats positifs des inspec-
tions de pré-démarrage et réguliéres,

¢ Aprés obtention des résultats positifs des inspec-
tions des protections

Arrét

L'appareil doit étre arrété conformément aux direc-

tives suivantes :

e Avantd'arréter l'appareil, attendez que tout le pro-
duit passe par la grille perforée

o -~

Avant et apreés utilisation, ainsi que pendant le montage
de l'unité de hachage, vérifiez si des taches d'huile se
trouvent sur les pieces indiquées. S'ily en a, arrétez
l'appareil immédiatement et effectuez un entretien.

substitution de qualité égale, ayant les mémes para-
meétres de sécurité et les mémes spécifications tech-
niques. Pour obtenir des informations sur les pieces,
contactez un service agréé.

e Aprés le branchement correct au réseau élec-
trique

¢ Placez un récipient pour la viande hachée devant
l"appareil, sous la sortie ;

* Tenez-vous sur la gauche de l'appareil et appuyez
sur linterrupteur de mise en marche « | »,

e Mettez le produit manuellement dans la colonne
de l'appareil et dirigez-le sur le convoyeur a vis au
moyen du poussoir joint.

e Aprés cette étape, ou lorsque le produit cesse de
sortir de la grille perforée, arrétez l'appareil a
l"aide du bouton STOP, marqué par le symbole « O
».

Il est recommandé de ne pas démarrer L‘appareil

sans viande a l'intérieur.

o Arrétez l'appareil a l'aide du bouton STOP, marqué
par le symbole « O »,

* Retirez la fiche de l'appareil de la prise,

o Effectuez un nettoyage.



Déverrouillage en présence d’un obstacle

Lorsque lappareil fonctionne ou lors d'une rotation
du convoyeur a vis, lalimentation d’un produit non
homogéne, par ex. des os, risque de bloquer l'appa-
reil.

Lappareil peut réagir de maniére similaire a une cou-
pure de courant ou lorsqu'il est arrété alors que du
produit se trouve toujours a Uintérieur.

Pour revenir a un fonctionnement normal, démontez
l'unité de hachage, cependant : l'unité ne doit pas
étre démontée en desserrant la bague de verrouil-
lage ou en desserrant le bouton verrouillant la sor-
tie.

4. Entretien, dépannage et nettoyage

4.1. Exigences pour les techniciens d’entretien
Le terme « entretien » ne signifie pas uniquement
des inspections régulieres du fonctionnement nor-
mal de l'appareil, mais également l'analyse et le re-
trait des causes des pannes potentielles. Les activi-
tés d'entretien, de nettoyage, de remplacement de
piéces et de dépannage doivent étre effectuées uni-
quement par des personnes qualifiées autorisées
par U'employeur.

Toutes les activités d'entretien, de nettoyage et de
remplacement de piéces doivent étre effectuées
strictement aprés larrét et le débranchement de
'appareil des sources d‘alimentation externes.

4.2. Directives d’entretien

Démontage des protections et/ou des dispositifs de protection

Dans le cas des interventions décrites dans cette
section, il est nécessaire de démonter les protec-
tions fixes.

Seul un technicien d'entretien peut effectuer ce dé-
montage.

Aprés avoir terminé les activités de réparation, les

protections doivent étre réinstallées et verrouillées
dans leur position d'origine, a l'aide des attaches ap-
propriées retirées avant les réparations.

Avant de démonter les protections fixes et/ou de
remplacer des piéces, le technicien d'entretien doit
arréter complétement l'appareil.

4.3. Débranchement de la source d’alimentation

Avant de commencer l'entretien, le nettoyage ou le remplacement de piéces, 'appareil doit étre débranché de

sa source d'alimentation.

Branchez un sectionneur de terre derriére le cable
d'alimentation de L'appareil.

Débranchez le sectionneur et sécurisez la prise de
maniére appropriée.
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4.4. Découverte de défauts ou de dommages et déverrouillage des piéces mobiles

Les méthodes de découverte de défauts ou de dommages et de déverrouillage des piéces mobiles, qui ne peut
étre réalisé que par un technicien d'entretien, sont présentées ci-dessous.

TYPE CAUSE POTENTIELLE PIECE ET COMPARAISON
Pas d‘alimentation provenant du Absence totale d'alimentation Contactez le distributeur d'électrici-
réseau électrique té

Activation des fusibles ou des
interrupteurs magnétothermiques
sur la ligne électrique menant a
l'appareil

Aprés élimination des causes du
déclenchement des protections,
restaurez 'état de protection a son
état d'origine. Si le probleme
persiste, contactez un électricien.

Intervention

Déclencheurs des protections a
l'intérieur de l'appareil

Contactez un électricien : Apreés
élimination des causes du
déclenchement des protections,
restaurez 'état de protection a son
état d'origine.

Si les fusibles sont activés,
remplacez-les par des fusibles de
type, modele, puissance et courbe de
déclenchement similaires.

Cause indéterminée

Contactez un service agréé
directement.

L'appareil ne fonctionne pas : le
convoyeur a vis ne tourne pas

Pas d'alimentation électrique.

Les dispositifs d'arrét de l'alimenta-
tion électrique sont sur « OFF »

Les fusibles ont été déclenchés ou
les disjoncteurs thermomagnétiques

sont inutilisables.

Le bouton marche ne fonctionne pas.

Déclenchement de la protection
thermique a cause d'une surchauffe.

Vérifiez et restaurez l'alimentation
électrique.

Mettez les interrupteurs en position
« ON »

Remplacez les fusibles brilés,
vérifiez 'état des disjoncteurs
thermomagnétiques.

Vérifiez si le bouton fonctionne,
et, si nécessaire, contactez un
service agréé directement.

Attendez jusqu'a ce que L'appareil ait
complétement refroidi avant de le
redémarrer.

4.5. Entretien extraordinaire

Les instructions pour un entretien extraordinaire
ne sont pas données dans cette version du manuel
de L'utilisateur, ce qui explique que le vendeur ou un
service agréé doivent étre contactés.

En cas d'entretien extraordinaire, effectué en consé-
quence de pannes, d'une inspection ou de dommages
mécaniques ou électriques, une intervention par un
service agréé est requise.
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4.6. Lavage

Il est interdit de nettoyer manuellement les
sous-ensembles et les piéces mobiles.

Le nettoyage ne peut débuter qu‘une fois L‘appareil
débarrassé des aliments et débranché de sa source
d‘alimentation électrique et son alimentation ex-
terne.

L'appareil, l'équipement électrique ou les éléments
du tableau de bord ne peuvent étre nettoyés a l'eau
ou a l'aide de dispositifs de nettoyage au jet ; des
seaux, des éponges et des chiffons ne peuvent donc

FREQUENCE PERSONNEL | PROCEDURE

pas étre utilisés pour le lavage non plus. Ne mettez
pas l'appareil directement dans un évier ou sous
'eau courante.

La classification en matiére d‘hygiéne de l‘appareil
et des accessoires associés pour les applications
selon le but est de niveau 2 [deux) : appareil qui,
aprés une évaluation des risques d’hygiéne, ne satis-
fait pas aux exigences des normes internationales
pertinentes mais requiert une démontage program-
mé pour le nettoyage.

Alafin de chaque
période de travail,
et dans chaque
cas, avant
utilisation un jour
donné

Opérateur

graisses.

fibres.

Toutes les surfaces et les pieces de l'appareil concues pour le contact avec

des aliments ou dans des zones de contact avec des aliments (surface interne

de l'entonnoir, la colonne, L'unité de hachage, du poussoir] et les zones avec

embout (surface externe de l'appareil) doivent étre nettoyées et désinfectées

conformément a la procédure signalée. Les instructions pour le démontage de

l'unité de hachage se trouvent dans les descriptions précédentes.

* Grattez les résidus alimentaires éventuels sur la surface (a l'aide d'un
grattoir en plastique, par exemple).

¢ Nettoyez toutes les surfaces dans la zone de contact avec les aliments et
la zone externe a l'aide d'un chiffon doux humide (ne dégouttant pas) avec
du détergent dissous dans de l'eau chaude (du liquide vaisselle ordinaire
peut également étre utilisé). Ne faites pas tremper. Utilisez le chiffon pour
nettoyer la partie intérieure du trou. Utilisez des produits concus pour
l'acier ou 'aluminium, des liquides [pas d'émulsions ni de pates ayant des
propriétés abrasives), et surtout, de tels produits ne risquent pas de
contenir de chlore. L'alcool a briiler peut étre utilisé pour retirer les

* Rincezal'eau propre et tiede, puis séchez la surface entiére de la zone de
contact avec les aliments et la zone externe a 'aide de chiffons doux qui ne
perdent pas de fibres.

¢ Seules les pieces en acier INOXYDABLE peuvent étre lavées au lave-vais-
selle, et les pieces en aluminium et en fonte figurant dans le tableau
ci-dessous doivent étre lavées a la main.

¢ L'unité de hachage peut étre monté seulement en cas de besoin, et ses
pieces doivent étre stockées dans des chiffons doux qui ne perdent pas de




Alafinde chaque
période de travail,
et dans chaque
cas, avant
utilisation un jour
donné

Opérateur

DESINFECTION

¢ Utilisez des agents avec un pH neutre.

* Side l'eau chaude (>60 °C) est employée, utilisez uniguement de l'eau
déminéralisée.

¢ Sid'autres produits sont utilisés, ils doivent étre concus pour le type de
matériau donné.

¢ Pour le cas d'appareils avec des piéces en aluminium ou en fonte (voir
tableau), des produits a base d'acide acétique peuvent étre utilisés.

ARRETS PROLONGES

* Pendant les longues périodes ol l'appareil est arrété, toutes les surfaces
en acier [particulierement les surfaces en acier inoxydable) doivent étre
nettoyées vigoureusement a 'aide d'un chiffon imprégné d'huile de
vaseline, afin d'appliquer une couche de protection.

ANE PAS FAIRE AVANT OU PENDANT LE NETTOYAGE :

» Ne vous approchez pas des pieces mobiles avant d'avoir vérifié si elles sont
complétement arrétées;

* Nevous approchez pas des piéces mobiles sans les arréter au moyen de
l'arrét d'urgence (blocage de ['équipement, coupure de l'alimentation
électrigue sur la position zéro)

PRODUITS A NE PAS UTILISER :

¢ Embouts avec de l'air comprimé dans des zones ol de la farine s'amoncelle,
ou est soufflée en direction de l'appareil ;

« Equipement & vapeur ;

* Détergents contenant du CHLORE [y compris dilué) ou ses composés, par
ex. : eau de javel, acide chlorhydrique, produits nettoyants pour les
canalisations, produits nettoyants pour le marbre, produits détartrants en
général, etc., qui peuvent avoir un impact négatif sur 'acier, en laissant des
marques et des traces d'oxydation. Les émanations des produits réperto-
riés ci-dessus peuvent oxyder l'acier et causer sa corrosion ;

* Lapaille de fer, les brosses en acier ou les disques abrasifs fabriqués dans
d'autres métaux ou alliages (par ex. l'acier ordinaire, l'aluminium, le laiton,
etc.) ou les outils ayant déja servi pour nettoyer d'autres métaux ou
alliages, carils risquent de rayer la surface.

» Détergents avec poudre abrasive ;

¢ Essence, solvants ou liquides inflammables ou corrosifs ;

* Substances utilisées pour nettoyer l'argent.



5. Matériaux utilisés pour fabriquer Uappareil

Conformément aux exigences de fonctionnement et de production, l'appareil peut contenir des matériaux de

types variés.

TYPE DE MATERIAU

PIECE DE
L'APPAREIL

Acier inoxydable
18/8

Acier inoxydable

AISI 304

Acier inoxydable
AISI 440

Fonte adaptée
au contact
alimentaire

Aluminium
adapté au
contact
alimentaire

Corps de l'appareil
et entonnoir
d'alimentation
(tous les modéles
de hachoir)

Couteaux et grilles
perforées [tous les
modéles de
hachoir)

Unité de hachage
Enterprise

Unité de hachage
pour les hachoirs
282199, 282007

5.1. Fiche électroniqu

282199, 282007 (230V / 1N / 50Hz)

PE = fil de terre

PDC = protection thermique

W1 = pont
S2 =bouton d'arrét

S1=houton de mise en

marche

F =fusible de 500mA
C = condensateur
2-3 = moteur
1-4=2AC 230V 50Hz
L1-N1 = moteur
L-N=2AC 230V 50Hz
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PTM02

=

=
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282199, 282007 (400V/ 3N / 50Hz)

PE =fil de terre
A=3AC 400V 50Hz
PDC = protection thermique

TGM3 400V

W1 = pont
S1=bouton de retour

S2 =bouton d'avance
S3 =bouton d'arrét
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ﬂ Garantie

Tout vice ou toute défaillance entrainant un dys-
fonctionnement de l'appareil qui se déclare dans
les 12 mois suivant la date de l'achat sera éliminé
a titre gratuit ou lappareil sera remplacé par un
appareil nouveau si le premier a été diment ex-
ploité et entretenu conformément aux termes de
la notice d’exploitation et s'il n'a pas été indiment
exploité ou de maniére non conforme a sa destina-
tion. La présente stipulation ne porte pas de préju-
dice aux autres droits de lutilisateurs prévus par
les dispositions légales. Dans le cas ou l'appareil
est donné a la réparation ou doit étre remplacé

dans le cadre de la garantie, il y a lieu de spécifier
le lieu et la date de U'achat de Uappareil et produire
un justificatif nécessaire [par ex. facture ou ticket
de caisse).

Conformément a notre politique d’amélioration
permanente de nos produits, nous nous réservons
le droit d'introduire sans avertissement préalable
des modifications a l'appareil, a lemballage et aux
caractéristiques techniques précisées dans la do-
cumentation.

Elimination et protection de Uenvironnement

En cas de retrait du produit de Uexploitation l'ap-
pareil ne peut pas étre jeté avec d'autres déchets
ménagers. Lutilisateur est responsable de la re-
mise de l'équipement au point de collecte appro-
prié pour l'équipement usagé. Le non-respect des
dispositions ci-dessus peut entrainer les pénali-
tés conformément a la réglementation applicable
en matiere d’élimination des déchets. La collecte
sélective et le recyclage des équipements usagés
contribuent a la conservation des ressources na-
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turelles et assurent un recyclage sans danger pour
la santé et l'environnement. Pour plus d'informa-
tions sur les endroits de collecte des équipements
usagés pour le recyclage, contactez la société de
collecte des déchets locale. Le producteur et l'im-
portateur ne sont pas responsables du recyclage et
du traitement des déchets d'une maniére respec-
tueuse de l'environnement directement et dans le
systéme public.



Gentile cliente,

grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitiamo a leggere queste istruzioni per l'uso con
attenzione prima di collegare U'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso improprio. Ti invitiamo inol-
tre a prestare particolare attenzione alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

o 'uso scorretto e improprio dell'apparecchio possono danneggiare seriamente l'apparec-
chio e ferire gli utenti.

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente all'uso commerciale.

o 'apparecchio puo essere utilizzato solo per lo scopo per cui € stato concepito e proget-
tato. Il produttore non e responsabile di eventuali danni provocati da uso scorretto ed
improprio.

* Tenere apparecchio e la spina elettrica lontani da acqua ed altri liquidi. Nel caso impro-
babile che l'apparecchio cada in acqua, staccare immediatamente la spina dalla presa
e fare ispezionare apparecchio da un tecnico certificato. Linosservanza delle presenti
istruzioni puo dare luogo a situazioni pericolose

¢ Non provare mai ad aprire linvolucro dell'apparecchio da soll.

* Non inserire oggetti nell'involucro dell'apparecchio.

* Non toccare la presa con le mani bagnate o umide.

e /A\ Pericoli di scosse elettriche! Non tentare de riparare l'apparecchio da solo. Even-
tuali difetti e malfunzionamenti devono essere rimossi soli da personale qualificato.

* Non usare l'apparecchio danneggiato! Lapparecchio difettoso deve essere immediata-
mente scollegato dalla rete e contattare il rivenditore.

* Attenzione: Non immergere parti elettriche in acqua o altri liquidi. Non mettere ['appa-
recchio sotto l'acqua corrente.

* Controllare regolarmente se la spina e il cavo di alimentazione non sono danneggiati. La
spina o Il cavo danneggiati trasmettere al servizio o alla persona qualificare per riparare,
per evitare eventuali pericoli e lesioni.

» Assicurarsi che il cavo di alimentazione non € in contatto con oggetti appuntiti o caldi. Te-
nere il cavo lontano da fiamme libere. Per scollegare a spina dalla presa, tirare sempre
la spina, mai il cavo.

* Proteggere il cavo di alimentazione (o di estensione) per la sconnessione accidentale
dalla presa. Disporre il cavo in modo per evitare lo slittamento accidentale.

* Sorvegliare l'apparecchio continuamente durante ['uso.

o Attenzione! Se la spina ¢ inserita nella presa, lapparecchio € considerato come colle-
gato.

¢ Prima di rimuovere la spina dalla presa, spegnere [apparecchio!

* Non trasportare [apparecchio tenendo il cavo di alimentazione.

¢ Non utilizzare qualsiasi accessorio che non € stato fornito con lapparecchio.

* | apparecchio deve essere collegato ad una presa con tensione e frequenza indicate sulla
targhetta.
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* Inserire la spina nella presa situata in un punto facilmente accessibile in modo che in
caso di guasto sia possibile scollegare immediatamente l'apparecchio. Per spegnere
completamente lapparecchio, scollegarlo dalla presa di corrente. Per questo staccare la
spina che si trova sull'estremita del cavo di alimentazione.

* Prima di scollegare la spina, ricordarsi sempre di spegnere lapparecchio!

* Non usare gl| accessori non raccomandati dal produttore. L'uso di accessori non racco-
mandati puo creare i rischi per lutente e provocare i danni allapparecchio. Usare unica-

mente solo pezzi ed accessori originali.

* Linstallazione elettrica deve soddisfare le normative nazionali e locali applicabili. Questo
apparecchio non ¢ destinato all'uso da parte di persone (inclusi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o senza esperienza e conoscenza.

* Non permettere ai bambini di utilizzare l'apparecchio.

o Tenere ['apparecchio con il cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Non permettere ai bambini di giocare con lapparecchio.

* Scollegare apparecchio dalla rete se esso deve essere lasciato incustodito e prima del

montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

* Non lasciare lapparecchlo incustodito durante l'utilizzazione.
o |l dispositivo non & adatto per un uso continuo.

Destinazione del dispositivo

e |l dispositivo e destinato all'uso professionale.

e L'apparecchio é progettato esclusivamente per la
macinazione della carne. Lutilisation de l'appa-
reil a d'autres fins peut entrainer des dommages
ou des blessures.

e L'utilisation de lappareil a dautres fins sera
considérée comme une utilisation inappropriée.
L'utilisateur sera seul responsable de l'utilisation
incorrecte de l'appareil.

1. Informazioni di carattere generale e descrizione

IL tritacarne e destinato all’utilizzo con piastre
perforate con diametro massimo dei fori di 8 mm.
I tritacarne, in seguito indicato come lapparec-
chio, & destinato alla macinatura e tritatura di car-
ne cruda, non congelata, mediante lame da ta-
glio, per sughi, hamburger, polpette e salsicce. La
carne non deve contenere ossa o altri elementi di
consistenza diversa da quella della carne.
L'apparecchio & costituito da un motore situato nel
connettore (corpo macchina). In alcune versioni, il
connettore puo essere rimosso dalla sede.

La carne viene introdotta manualmente nel vasso-
io di carico situato nella parte superiore dell'appa-
recchio, quindi viene spinta con la mano o uno
spintore nella vite senza fine.

Il vassoio e fissato alla colonna dell'apparecchio.

O -

Lo spintore & in plastica adatta al contatto con gli
alimenti.

La piastra perforata viene premuta contro la lama
da taglio da una ghiera montata sull’uscita dell'uni-
ta di macinatura.

L'unita di macinatura puo essere smontata e tutti i
materiali a diretto contatto con gli alimenti soddi-
sfano standard igienici appropriati.

L'apparecchio viene fornito con una targhetta con-
tenente le informazioni piu importante necessarie
per il collegamento elettrico corretto. La targhetta
sitrova sull'esterno dell’apparecchio. Prima di col-
legare il tritacarne alla presa elettrica, controllare
SEMPRE la corrispondenza di potenza e tensione.



1.1. Specifiche tecniche e di produzione

MODELLO
SPECIFICHE TECNICHE
282199 282007 282274
Potenza del motore (kW/HP) 0,75/1 11/15 11/1,5
Dimensioni interne dell'uscita 70
D . 70 82

dell’unita di macinatura (mm)
Capacita di produzione (kg / h) fino a 200 fino a 300 finoa 200
Peso (kg) 19 24 23

Dimensioni massime AxBxC (mm)

370x 220x(H)440

440x240x(H)510

460x240x(H)510

MODELLO
SPECIFICHE TECNICHE
282342 282717 282335

Potenza del motore (kW/HP) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
Dimensioni interne dell'uscita 82 82 98
dell'unita di macinatura (mm)
Capacita di produzione (kg / h) 350/400 350/400 600
Peso (kg) 31 3 52

Dimensioni massime AxBxC (mm)

450x260x(H)530

450%260x(H)530

420x545x(H)550




Livello di rumore ponderato A

Meno di 70 dBA

Tipo di corrente - frequenza

Vedere la targhetta

Tensione

Vedere la targhetta

Tensione nominale

Vedere la targhetta

Tensione dei circuiti ausiliari

AC 24V -DC 24V

Terra e neutro

TTeTN

Grado di protezione

IP X3

Luogo di funzionamento

Esclusivamente in ambienti chiusi

Posizionamento dell’apparecchio

Piano di lavoro con un‘altezza di 900/1100 mm
da terra, con portata adeguata, con almeno 800 mm di
spazio libero intorno al piano di lavoro

Temperatura ambiente massima

+40°C

Minima illuminazione richiesta

500 lux

Conformita alle direttive

2006/42/EC, 2006/95/EC e successive modifiche,
Normativa 1935/2004

MODELLO
GRUPPO
282199 282007
Corpo macchina o o
in alluminio lucidato
Unita di macinatura “Enterprise” ° °
GRUPPO ESEMPIO
1. Vassoio di carico .
2. Corpo !
3. Interruttore di alimentazione (On/ i T zl e ¢
0ff) d
4. Manopola di bloccaggio dell'uscita EF ‘fw
5. Anello di bloccaggio % @ @
6. Apparecchio S EE ]‘ 1 J#
5
s—/-EQ * G54 3
iy 2
Corpo in alluminio lucidato Corpo con involucro in acciaio inox

Unita di macinatura “Enterprise”
1. Uscita dell'unita di macinatura
2. Vite senza fine

3. Lama da taglio

4. Piastra perforata

5. Anello di bloccaggio
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1.2. Uso normale, uso improprio o proibito

L'apparecchio descritto in questo manuale & desti-

nato all'uso solo da parte di un operatore apposita-

mente formato, consapevole del rischio residuo con

l'applicazione delle misure di sicurezza.

In caso di USO NORMALE lapparecchio puo essere

usato esclusivamente per la macinatura e la trita-

tura di carne cruda, non congelata, tramite lame

da taglio. La carne non deve contenere ossa o altri

elementi di consistenza diversa da quella della

carne.

L'apparecchio non deve essere usato IN MODO IM-

PROPRIO, in particolare:

¢ In ambiente domestico,

o Con parametri diversi da quelli specificati nella
tabella dei dati tecnici,

¢ Con accessori diversi da quelli specificati in que-
sto manuale - in questi casi, produttore e/o ven-
ditore non assumono alcuna responsabilita,

¢ Lutente é responsabile per eventuali danni cau-
sati dal mancato rispetto delle condizioni di lavo-
ro specificate nei dati tecnici e nella conferma
d’ordine.

¢ Non consentire che Uapparecchio venga messo in
funzione senza carne allinterno,

¢ Non interferire con il prodotto o danneggiarlo
volutamente, non rimuovere o coprire le etichet-
te adesive.

L'apparecchio non puo essere usato IN UN MODO

IMPROPRIO o PROIBITO, in quanto cio potrebbe

portare a infortuni dell'operatore, in particolare:

* ¢ vietato spostare l'apparecchio mentre é colle-
gato all’alimentazione elettrica;

e @ vietato tirare il cavo elettrico o il tritacarne
stesso al fine di staccare la spina dalla presa,

* ¢ vietato mettere Uapparecchio o il cavo di ali-
mentazione sotto carico,

* ¢ vietato posare il cavo elettrico su oggetti affi-
lati o che emettono calore;

& vietato usare l'apparecchio se il cavo elettrico
o gli interruttori sono danneggiati;

+ @ vietato lasciare l'apparecchio collegato alla rete
elettrica quando é spento,

e & vietato lasciare lapparecchio incustodito
quando é caricato con la carne;

« ¢ vietato inserire oggetti nelle fessure di aera-
zione del motore;

* ¢ vietato porre Uapparecchio sopra altri oggetti
utilizzati per la lavorazione di alimenti, posti a
un’altezza di 900 - 1100 mm da terra;

« @ vietato porre oggetti sotto la base dell’apparec-
chio o posizionare tessuti o altri oggetti tra il pia-
no del tavolo e i piedini dell’apparecchio,

* @ vietato usare sostanze infiammabili, corrosive
o pericolose per la pulizia,

¢ & vietato immergere l'apparecchio in acqua o in
altri liquidi;

o lapparecchio puo essere utilizzato solo da di-
pendenti autorizzati, che indossano indumenti
adatti allo scopo,

* e vietato inserire prodotti diversi dalla carne da
macinare nell'apparecchio e nel collo, per
esempio: ossa, carne congelata, prodotti non
alimentari, per esempio: sciarpe, ecc.

¢ @ vietato smontare il vassoio di carico mentre
l'apparecchio & in funzione o in qualsiasi mo-
mento dopo che U'apparecchio & stato riempito
con gli alimenti da macinare,

* & vietato allentare la manopola di bloccaggio
dell’'uscita mentre la macchina é in funzione o
prima che siano trascorsi 5 secondi dallo spe-
gnimento dell’apparecchio,

* ¢ vietato avviare Uapparecchio se & impropria-
mente bloccato o se sono rimosse le protezioni
dalla parti mobili e fisse;

* ¢ vietato smontare le protezioni e disinstallare i
segnali di sicurezza,

* ¢ vietato usare Uapparecchio se lutente non ha
adottato tutte le precauzioni per proteggersi dal
rischio residuo,

« & vietato fumare o usare dispositivi che genera-
no fiamme o utilizzare materiali inflammabili, a
meno che non siano state adottare appropriate
misure di sicurezza;

* e vietato attivare o configurare elementi di con-
trollo, blocchi, manopole, ecc. mentre Uapparec-
chio & in uso o in assenza di formazione adegua-
ta o autorizzazione

* e vietato usare piastre perforate con fori di dia-
metro maggiore di 8 mm.

Lutente & responsabile di eventuali danni causati

dalla mancata osservanza dei requisiti operativi. In

caso di dubbi, consultare un centro assistenza au-
torizzato.
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2. Istruzioni di sicurezza

2.1. Avvertenza relativa al rischio residuo

RISCHIO RESIDUO DERIVANTE DALLA RIMOZIONE DELLE PROTEZIONI FISSE E DALLA RIPARAZIONE DI PAR-

TI DANNEGGIATE/USURATE

Loperatore non deve tentare di aprire o rimuovere
una protezione fissa o di interferire con una prote-
zione.

Durante la manutenzione, il cambio degli strumenti
e la pulizie, cosi come durante qualsiasi lavoro ese-
guito manualmente che implichi Uinserimento delle
mani nelle aree pericolose dell’apparecchio, vi é ri-
schio residuo causato, soprattutto, da:

o urtiin una parte dell'apparecchio,
¢ abrasione con parti ruvide dell’apparecchio,
o ferite da oggetti affilati.

Inoltre, Uoperatore e il tecnico di manutenzione de-
vono essere formati nelle operazioni manuali quan-
do le protezioni sono aperte, devono essere consa-
pevoli del rischio associato con esse e devono essere
autorizzati dal responsabile.

2.2, Protezioni dell'apparecchio

E vietato smontare le protezioni dell’apparecchio.
Qualora fosse necessario smontare le protezioni
per eseguire attivita di manutenzione straordina-
ria, devono essere immediatamente prese pre-
cauzioni al fine di ridurre al minimo il rischio che
potrebbe derivare da cio.

Le protezioni devono essere immediatamente
reinstallate dopo av er risolto i motivi del loro
smontaggio.

| dispositivi di trasmissione sono completamente
isolati da protezioni fisse che impediscono l'acces-
S0 a qualsiasi componente di azionamento.
Considerando il metodo di utilizzo e lo scopo
dell'apparecchio, le parti mobili non sono isolate
da protezioni fisse, mobili o di altro tipo.

| componenti dell'unita di macinatura si trovano a
distanza di sicurezza dai punti di accesso.
Tecnologie di comprovata e testata efficacia e si-
curezza sono state applicate a tutte le funzioni di
protezione, inclusi i sistemi di controllo e monito-

raggio.

3. Trasporto, avvio e funzionamento

Lapparecchio puo essere azionato solo da dipen-

denti autorizzati che siano stati adeguatamente for-

mati e abbiano un’esperienza appropriata.

Condurre le seguenti attivita prima di avviare l'ap-

parecchio:

¢ Leggere la documentazione tecnica,

¢ Verificare quali protezioni ed elementi di emer-
genza sono disponibili nell'apparecchio, control-
lare dove si trovano e come funzionano.

L'utilizzo non autorizzato di parti e accessori che co-
stituiscono una parte della protezione puo causare
funzionamento improprio e mettere a rischio gli
operatori.

Gli operatori devono portare a compimento la for-
mazione appropriata.

3.1. Postazione di lavoro e attivita dell'operatore

L'apparecchio descritto in questo manuale e destina-
to all'uso, solo da parte di un operatore appositamen-
te formato, consapevole del rischio residuo e dotato
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delle abilita appropriate nell'applicazione delle misu-
re di sicurezza.



La postazione di lavoro normale dell'operatore é:

¢ La zona a lato dell'apparecchio accanto al vassoio
di carico (definita zona di alimentazione) in condi-
zioni di lavoro normali con carico manuale dei pro-
dotti alimentari nel vassoio e con l'uso di uno spin-
tore per spingere gli alimenti attraverso il collo
dell'apparecchio, con le protezioni fisse e mobili in
posizione chiusa e bloccata;

e La zona di fronte allapparecchio accanto allali-
mentatore dei prodotti alimentari in condizioni di
lavoro normali durante l'estrazione con le mani dei
prodotti finiti dal contenitore appropriato, con le
protezioni fisse e mobili in posizione chiusa e bloc-
cata;

3.2. Trasporto, movimentazione e conservazione

Tutte le attivita relative a trasporto e movimentazione

devono essere eseqguite esclusivamente da lavoratori

appositamente formati che abbiano letto le norme di

sicurezza previste in questo manuale. Deve essere

fatto quanto seque:

¢ Movimentare e trasportare lapparecchio solo
quando é vuoto;

¢ Controllare che lattrezzatura di sollevamento
abbia portata adeguata al peso e alle dimensioni
dell'apparecchio per garantire la sicurezza e se

questa attrezzatura é omologata e sottoposta a
regolare manutenzione,

o Effettuare le procedure necessarie per garantire
la massima stabilita dell’attrezzatura di solleva-
mento e che Uattrezzatura sia caricata adeguata-
mente a peso e baricentro,

o Evitare urti e colpi accidentali all'apparecchio,

* La movimentazione deve essere continua, senza
movimenti o strappi improvvisi.

3.3. Rimozione dell'imballaggio - apertura

Descrizione dell'imballaggio - come smaltire il materiale di imballaggio

Gli apparecchi sono imballati in modo a impedire la
penetrazione di liquidi, sostanze organiche o organi-
smi viventi, vale a dire che sono fissati con polietile-
ne e quindi collocati in una scatola di dimensioni ap-
propriate. Materiale di riempimento viene posto
negli spazi vuoti della scatola.

Limballaggio non deve essere gettato nellambiente,
deve essere conservato per un potenziale trasporto o
riciclato.

L'utente e responsabile della valutazione del mate-
riale diimballaggio e del suo smaltimento appropria-
to.

E obbligo del datore di lavoro conoscere e rispettare
le leggi in vigore nel suo paese.

Abbandonare macchinari e apparecchiature elettri-
che nellambiente @ vietato e soggetto a una multa.

3.4. Attivita preparatorie

Stabilita

Il design dell'apparecchio, in condizioni di lavoro pre-
vedibili tenendo conto delle condizioni climatiche ga-
rantisce stabilita durante il funzionamento senza ri-
schio di perdite, cadute o movimenti accidentali.

Alimentazione elettrica

Il collegamento elettrico deve essere effettuato in
conformita con le normative in vigore nel paese in
cui Uapparecchio viene utilizzato.

L'alimentazione elettrica deve essere conforme alle
seguenti linee guida tecniche:

Il design dell'apparecchio garantisce la sua stabilita
in condizioni di lavoro nelle quali & posizionato cor-
rettamente, senza bisogno di fissarlo al piano di lavo-
ro.

¢ lalimentazione elettrica deve sempre essere di
tipo e intensita conformi alle specifiche tecniche
indicate sulla targhetta dell'apparecchio. Lutilizzo
di una tensione eccessiva puo danneggiare irre-
versibilmente alcuni sottogruppi di componenti,

" @



¢ Un dispositivo a corrente residua, accoppiato alla
protezione del circuito, deve essere predisposto in
conformita con le normative e le direttive applica-
bili nel paese in cui l'apparecchio viene messo in
funzione;

¢ [l cavo elettrico deve passare all'esterno dell'invo-
lucro dell'apparecchio in posizioni appropriata-
mente predisposte e deve essere fissato;

Interruttore di accensione

Linterruttore di accensione, indicato negli schemi dei
collegamenti elettrici forniti con l'apparecchio, costi-
tuisce l'unica fonte di alimentazione dell’apparec-
chio.

Nel caso di non conformita tra la presa e la spina
dell'apparecchio, i tecnici di manutenzione sono te-

[

* Il polo neutro [N), se disponibile, deve essere col-
legato prima di collegare U'apparecchio all'alimen-
tazione in quanto deve essere garantita la sua con-
tinuita (collegamento e manutenzione);

e Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione,
garantire la continuita della protezione (collegata e
pratica per la manutenzione) con un circuito equi-
potenziale collegando il filo giallo-verde.

nuti a sostituire la presa con una adatta.
Linterruttore di accensione rende possibile scollega-
re lisolare) Uapparecchiatura elettrica dall'alimen-
tazione allo scopo di effettuare le attivita di manuten-
zione senza il rischio di folgorazione.

Linterruttore di accensione & dotato di due posizioni:

OFF - spento, l'apparecchio & scollegato dall'alimenta-
zione

ON - acceso, l'apparecchio & collegato all'alimentazione

3.5. Montaggio/smontaggio dell’unita di macinatura

Il montaggio/smontaggio di parti dellapparecchio
deve essere eseguito mentre la macchina é spenta,
scollegata dall'alimentazione o mentre Uinterrutto-
re di accensione é in posizione off.

IL montaggio dell'unita di macinatura Enterprise vie-
ne effettuato in due fasi (come esempio & illustrato
un apparecchio nella versione con scocca in allumi-
nio)



La fase 1 per Lunita Enterprise é effettuata sul piano di

lavoro nella seguente sequenza:

* Inserire nell'adattatore (1] quanto segue: vite senza
fine (2], lama da taglio orientata come da disegno,
montata sull'asse (3); piastra perforata (4);

* fissare e stringere l'anello di bloccaggio (5).

La fase 2 e effettuata nel modo seguente:

* Montare ['unita di macinatura completa (B)
nell'apparecchio (A) fino a quando si arresta;

* Stringere la manopola di bloccaggio (C) fino a quando
l'unita di macinatura (B) & bloccata nell'apparecchio
(A);

* Montare il vassoio di carico (D) sulla colonna
dell’apparecchio

o L'apparecchio & pronto per essere messo in funzione.

Lo smontaggio dell'unita di macinatura dall'appa-
recchio avviene eseguendo le attivita descritte sopra
in ordine inverso, partendo dalla fase2 seguita dalla
fase 1.

=
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Per garantire le migliori prestazioni e la durata in
servizio della piastra perforata e della lama da taglio,
queste parti non devono essere separate.

3.6. Rotazioni dell'unita di macinatura

Solo un tecnico di manutenzione (un lavoratore con
conoscenza appropriata degli impianti elettrici dei
macchinari industriali) pué eseguire le attivita se-
guenti.

In caso di apparecchi trifase (3 PE AC 400V 50Hz),
allentare delicatamente lUanello di bloccaggio in
modo da non esercitare forte pressione sulla pia-

stra perforata e sulla lama da taglio. Accendendo
lapparecchio, controllare se la vite senza fine / grata
ruota in senso antiorario.

Se la direzione di rotazione invertita (senso orario),
spegnere lUapparecchio, rimuovere la spina dalla
presa, smontare l'apparecchio, scollegare i fili delle
due fasi e scambiare le loro posizioni.

3.7. Descrizione del funzionamento

i pulsanti di controllo dell'apparecchio sono stati pro-
gettati e realizzati in modo tale da garantire affidabi-
lita e resistenza alluso normale e allinfluenza di

TIPO/COLORE DESCRIZIONE

fattori esterni. Inoltre, sono chiaramente visibili, faci-
li da trovare e contrassegnati adeguatamente. La ta-
bella seguente presenta i controlli principali:

Pulsante/nero

Pulsante "0" - interruttore di spegnimento della macchina

Pulsante/bianco

Pulsante “I" - interruttore di accensione della macchina



Start
L'awio dell'apparecchio & possibile solo attraverso
luso intenzionale del pulsante di controllo destinato

Stop

Per arrestare l'apparecchio, premere il pulsante nero
“0".1n caso di spegnimento temporaneo o pit lungo,
prima di riavviare l'apparecchio, rimuovere i prodotti

Sicurezza del funzionamento

Nel caso in cui l'apparecchio venga usato in modo in-
tensivo, troppo a lungo, o venga sovraccaricato, viene
Assenza di tensione

In caso di interruzione dell'alimentazione elettrica o di
scollegamento dell'apparecchio dalla rete elettrica,
l'apparecchio deve essere riavviato dopo che l'alimen-

a questo scopo: pulsante bianco contrassegnato con
il simbolo “I”, awvio dell'apparecchio.

alimentari dall'apparecchio: procedere seguendo le
istruzioni per lo smontaggio dell'unita di macinatura.

attivata la protezione termica. In questo caso, prima di
riavviare l'apparecchio, attendere che si raffreddi.

tazione elettrica é ripresa o dopo che é ricollegato
alla presa di rete.

3.8. Controlli prima dell'avvio dell’apparecchio

CONTROLLI PRIMA DELL'AVVIO DELLAPPARECCHIO

DESCRIZIONE

Controllare quanto segue:
Se vi sono corpi estranei sull'apparecchio, nel vassoio
o all’interno della colonna

Ispezione visiva delle partiindicate per la presenza di
corpi estranei, per esempio: strumenti, parti di
abbigliamento, ecc. diversi dagli alimenti.

Se sono presenti corpi estranei, rimuoverli.

Controllare la pulizia di:

¢ elementiinternidella colonna dell’apparecchio e
dell’unita di macinatura

¢ spintore

¢ parti esterne dell’apparecchio

Controllare la pulizia delle superfici di tutte le parti
specificate.

Per controllare visivamente le parti interne dell'unita di
macinatura, questa deve essere smontata.

In caso di presenza di muffa o altri tipi di sporco, la
pulizia deve essere effettuata secondo le linee guida
indicate nella sezione 5.

Controllare le condizioni di:
¢ protezionifisse,

¢ vassoio di carico,

¢ colonna dell’apparecchio,
¢ corpo macchina

Tutte le protezioni fisse, ecc. devono essere

in condizioni tecniche adeguate.

Condurre un’ispezione visiva delle parti indicate per
controllare le condizioni delle loro superfici.

Le parti devono essere sostituite se presentano segni di
usura o guasto (vedere:

Controllare il funzionamento di:
« partidel controllo/sistemi di sicurezza,
¢ elementi di controllo.

Tutte le protezioni, ecc. devono essere nelle condizioni
tecniche appropriate. Controllare direttamente i
controlli delle funzioni desiderate.

Gliinterruttori e tutte le parti necessitano sostituzione
se presentano segno di usura o di guasto.

Controllare quanto segue:
¢ rumorianomali dopo l'avvio

Durante l'ispezione delle protezioni, se si avvertono
rumori anomali causati, per esempio, da grippaggio dei
componenti o danno meccanico, spegnere immediata-
mente l'apparecchio ed eseguire la manutenzione.
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Controllare quanto segue:
¢ tracce diolio sul piano di lavoro sotto 'apparecchio o
sulla vite senza fine

In caso di riparazione o sostituzione di parti danneg-
giate, eseguire la manutenzione. Parti danneggiate o
usurate devo no essere sostituite con parti originali
del produttore o di rimpiazzo aventi qualita, parame-

FUNZIONAMENTO

L'operatore & tenuto a mettere in funzione l'apparec-

chio secondo le istruzioni fornite qui di seguito:

e Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni
condotte prima dell'avvio,

e Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni
sull'alimentazione,

¢ Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni sul-
la posizione del vassoio,

¢ Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni sul
gruppo unita di macinatura,

» Dopo aver ottenuto esiti positivi in merito alla rota-
zione corretta della vite senza fine,

¢ Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni pri-
ma dell'avvio e periodiche,

¢ Dopo aver ottenuto esiti positivi dalle ispezioni sul-
le protezioni,

Spegnimento

L'apparecchio deve essere spento rispettando le se-

guenti linee guida:

e Prima di spegnere lapparecchio, attendere che
tutto il prodotto sia passato attraverso la piastra
perforata

Shloccaggio nel caso di un ostacolo

Durante il lavoro dell'apparecchio o durante la rota-
zione della vite senza fine, lintroduzione di un pro-
dotto non omogeneo, per esempio un 0sso, potrebbe
causare inceppamento dell'apparecchio.
L'apparecchio potrebbe reagire in modo simile a
quando si verifica un’interruzione di corrente o a
quando viene arrestata con prodotto ancora all'inter-
no.

Durante un controllo dopo il lavoro, cosi come durante il
montaggio dell'unita di macinatura, controllare la
presenza di macchie d'olio sulle partiindicate. Se
presenti, arrestare immediatamente l'apparecchio ed
eseguire la manutenzione.

tri di sicurezza e specifiche tecniche equivalenti. Per
ricevere informazioni sulle parti, contattare un servi-
zio assistenza autorizzato.

¢ Dopo il collegamento alla rete elettrica

¢ Posizionare il recipiente per la carne macinata da-
vanti all'apparecchio, sotto l'uscita;

e Stare sul lato sinistro dell'apparecchio e premere
linterruttore di accensione “I”,

¢ Far avanzare manualmente il prodotto nella colon-
na dell'apparecchio e direttamente nella vite senza
fine per mezzo dello spintore in dotazione.

¢ Dopo l'alimentazione o quando il prodotto smette
di fuoriuscire dalla piastra perforata, arrestare
lapparecchio utilizzando il pulsante STOP, con-
trassegnato con il simbolo “0".

Si consiglia di non avviare Uapparecchio vuoto senza

carne al suo interno.

¢ Arrestare l'apparecchio usando il pulsante STOP,
contrassegnato con il simbolo “0”,

¢ Rimuovere la spina dell'apparecchio dalla presa,

o Effettuare la pulizia.

Per riprendere il lavoro normale, smontare l'unita di
macinatura, tuttavia: Uunita non deve essere smon-
tata allentando U'anello di bloccaggio o allentando la
manopola di blocaggio dell’'uscita.



4. Manutenzione, risoluzione dei problemi e pulizia

4.1. Requisiti dei tecnici di manutenzione

ILtermine “manutenzione” non indica solo le ispezio-
ni periodiche del funzionamento normale dell'appa-
recchio, ma anche analisi ed eliminazione delle cau-
se di guasti potenziali. Le attivita di manutenzione,
pulizia, sostituzione delle parti e risoluzione dei
problemi devono essere eseguite solo da persone

qualificate autorizzate dal datore di lavoro.

Tutte le attivita di manutenzione, pulizia, sostituzio-
ne delle parti devono essere eseguite rigorosamente
dopo che l'apparecchio & stato spento e scollegato
dalle fonti di alimentazione esterne.

4.2. Linee guida di manutenzione

Smontaggio delle protezioni e/o dispositivi di protezione

Nel caso in cui vengano effettuati certi interventi de-
scritti in questa sezione, & necessario smontare le
protezioni fisse.

Solo un tecnico di manutenzione puo effettuare lo
smontaggio.

Dopo aver completato le attivita di riparazione, le

protezioni devono essere reinstallate nella loro posi-
zione originale, usando i fissaggi appropriati rimossi
prima della riparazione.

Prima dello smontaggio delle protezioni fisse e/o
della sostituzione di parti, il tecnico di manutenzione
deve spegnere completamente l'apparecchio.

4.3. Scollegamento dalla fonte di alimentazione

Prima di iniziare manutenzione, pulizia, sostituzione delle parti, lapparecchio deve essere scollegato dalla

. sua fonte di alimentazione elettrica.
IT

Collegare un sezionatore di terra dietro al cavo elet-
trico dell'apparecchio.

Scollegare linterruttore e fissare la spina in modo
appropriato.



4.4. Ricerca guasti o danni e sbloccaggio delle parti mobili

i metodi di ricerca guasti o danni e shloccaggio delle parti mobili, che possono essere effettuati solo da un

tecnico di manutenzione, sono presentati qui di seguito

TIPO

CAUSA POTENZIALE

PARTE E CONFRONTO

Nessuna alimentazione dalla rete

Assenza totale di alimentazione

Contattare la societa distributrice
dell’energia elettrica

Attivazione di fusibili o interruttori
magnetotermici nella linea di
alimentazione che porta all'apparec-
chio

Dopo aver eliminato le cause dello
scatto della protezione, ripristinare
lo stato di protezione alle sue
condizioni originali. Se il problema si
ripresenta, contattare un elettrici-
sta.

Intervento

Scatto della protezione all’interno
dell’apparecchio

Contattare un elettricista: Dopo aver
eliminato le cause dello scatto della
protezione, ripristinare lo stato di
protezione alle sue condizioni
originali.

Se i fusibili sono attivati, sostituirli
con fusibili di tipo, modello, potenza
e curva di innesco equivalenti.

Causa indefinita

Contattare un servizio assistenza
autorizzato
direttamente.

L'apparecchio non funziona: la vite
senza fine non ruota

Assenza di alimentazione elettrica.
Sezionatori dell'energia elettrica
impostati su “OFF”

Fusibili bruciati o interruttori
magnetotermici inutilizzabili.

ILpulsante start non funziona.

Scatto della protezione termica
causato da surriscaldamento.

Controllare e ripristinare l'alimenta-
zione elettrica.

Porre i sezionatori in posizione “ON”

Sostituire i fusibili bruciati,
controllare le condizioni degli
interruttori magnetotermici.

Controllare se il pulsante funziona,
e, se necessario, contattare
direttamente un servizio assistenza
autorizzato.

Attendere che l'apparecchio sia
completamente raffreddato prima di
riavviarlo.
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4.5. Manutenzione straordinaria

In caso di manutenzione straordinaria, eseguita
come conseguenza di guasti, ispezioni, danno mec-
canico o elettrico, & necessario lintervento di un ser-
vizio assistenza autorizzato.

Le istruzioni per la manutenzione straordinara non
so no fornite in questa versione del manuale d’uso,
in quanto deve essere contattato il venditore o un ser-
vizio assistenza autorizzato.

4.6. Lavaggio

E vietato pulire manualmente sottogruppi di com-
ponenti e parti mobili.

La pulizia puo iniziare solo dopo che l'apparecchio &
stato pulito dagli alimenti e dopo che é stato scolle-
gato dalla sua fon te di alimentazione elettrica e
dallalimentazione elettrica esterna.

L'apparecchio, le parti elettriche o gli elementi sul
pannello di comando non possono essere puliti con
acqua o dispositivi di lavaggio a getto; pertanto non

possono essere usati per il lavaggio neppure secchi,
spugne e panni. Non porre l'apparecchio diretta-
mente in un lavandino o sotto l'acqua corrente.

La classificazione igienica dellapparecchio e degli
accessori associati per applicazioni in base allo sco-
po é di livello 2 (due): apparecchi che, dopo la valuta-
zione del rischio igienico, non soddisfano i requisiti
degli standard internazionali pertinenti ma richiedo-
no smontaggio programmatico per la pulizia.

FREQUENZA PERSONALE | PROCEDURA

Alla fine di ogni Operatore Tutte le superfici e le parti dell'apparecchio destinate al contatto con gli alimenti
turno o in zone a contatto con gli alimenti (superficie interna del vassoio,colonna, unita
e, in ogni caso, di macinatura, spintore) e le zone dell’'ugello (superficie esterna dell'apparec-

prima dell’utilizzo
in un dato giorno

manualmente.

fibre.

chio) devono essere pulite e disinfettate secondo le procedure riportate.

Istruzioni per lo smontaggio dell'unita di macinatura sono disponibili nelle

descrizioni precedenti.

« Grattare eventuali residui di alimenti dalla superficie (usando un raschietto
in plastica, per esempiol.

¢ Pulire tutte le superfici nella zona a contatto con gli alimenti e la zona ester-
na con un panno morbido inumidito (non gocciolante) con detergente diluito
in acqua tiepida (& possibile usare anche comune detergente liquido per
piatti) Non mettere in ammollo. Usare il panno per pulire la parte interna dei
fori. Usare prodotti specifici per l'acciaio o U'alluminio, liquidi (non emulsioni o
parte con proprieta abrasive) e, soprattutto, questi prodotti non devono
contenere cloro. Per rimuovere il grasso puo essere usato alcool denaturato.

¢ Sciacquare con acqua tiepida e pulita, quindi asciugare Uintera superficie
della zona a contatto con gli alimenti e la zona esterna con panni morbidi che
non lasciano fibre.

¢ Solo le partiin acciaio INOX possono essere lavate in lavastoviglie, le parti in
alluminio e in ghisa indicate nella tabella seguente devono essere lavate

e L'unita di macinatura puo essere montata solo quando necessario e le sue
parti possono essere conservate avvolte in panni morbidi che non lasciano




Alla fine di ogni
turno

e, in ogni caso,
prima dell’utilizzo
in un dato giorno

Operatore

DISINFEZIONE

e Utilizzare agenti con pH neutro.

* Seviene utilizzata acqua calda (> 60° C), usare solo acqua demineralizzata.

¢ Se vengono usati altri prodotti, devono essere adatti al tipo di materiale.

* In caso di apparecchi con parti in alluminio o ghisa (vedere la tabella) possono
essere utilizzati prodotti a base di acido acetico.

INUTILIZZI PER LUNGO TEMPO

¢ Durante periodi lunghi in cui Uapparecchio rimane spento, tutte le superfici
in acciaio (in particolare quelle in acciaio inox) devono essere pulite
vigorosamente con un panno imbevuto di olio di vaselina, al fine di applicare
un rivestimento protettivo.

COSA NON FARE PRIMA 0 DURANTE LA PULIZIA:

¢ Non awvicinarsi alle parti mobili senza aver prima controllato che si siano
fermate completamente.

* Non awvicinarsi alle parti mobili senza averle arrestate per mezzo dello stop di
emergenza [blocco dell'apparecchiatura, interruzione dell’alimentazione
elettrica in posizione zero)

PRODOTTI CHE NON DEVO NO ESSERE USATI:

¢ Ugelli con aria compressa nelle zone in cui viene raccolta la farina o diretti in
direzione generica dell’apparecchio.

¢ Apparecchiatura a vapore:

* Detergenti contenenti CLORO (anche diluito] o suoi composti, per esempio:
candeggina, acido cloridrico, prodotti per la pulizia d scarichi, prodotti per la
pulizia del marmo, prodotti decalcificanti in genere, ecc., che potrebbero
avere un impatto negativo sull’acciaio incidendolo e ossidandolo. Fumi dei
prodotti elencati sopra possono ossidare e corrodere l'acciaio;

¢ Lana d'acciaio, spazzole in acciaio o dischi abrasivi fabbricati con altri metalli
o leghe (per esempio acciaio ordinario, alluminio, ottone, ecc.) oppure
strumenti che sono stati precedentemente utilizzati per pulire altri metalli o
leghe, in quanto potrebbero graffiare la superficie.

¢ Detergenti abrasivi in polvere;

¢ Benzina, solventi o fluidi inflammabili o corrosivi;

¢ Sostanze utilizzate per pulire l'argento.
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5. Materiali usati per costruire Uapparecchio

In base ai requisiti operativi e di produzione, 'apparecchio puo contenere materiali di vari tipi.

TIPO DI MATERIALE

PARTIDELLAPPA- | Acciaioinox 18/8 | Acciaio inox AISI | Acciaioinox AISI | Ghisa adattata Alluminio
RECCHIO 304 440 al contatto adattato al

con gli alimenti contatto

con gli alimenti

Corpo macchina e
vassoio di carico
(tutti i modelli di
tritacarne)

Lame dataglioe
piastre perforate
(tutti i modelli di
tritacarne)

Unita di macinatu-
ra Enterprise

Unita di macinatu-
ranei tritacarne [ o °
282199, 282007

5.1. Scheda elettronica
T 282199, 282007 (230V / 1IN / 50Hz)

PE =filo diterra AZP - TGFM02
PDC = protezione termica
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S2 = pulsante di arresto
S1=pulsante di avvio
F = fusibile 500 mA
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282199, 282007 (400V/ 3N / 50Hz)

PE=filoditerra
A =3 AC 400V 50Hz
PDC = protezione termica

TGM3 400V

W1 = ponticello
S1=pulsante indietro

S2 = pulsante avanti
S3 = pulsante di arresto
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Garanzia

Qualsiasi difetto che influenza la funzionalita del
dispositivo che compaia entro un anno dall'acqui-
sto sara corretto a titolo interamente gratuito o con
la sostituzione del prodotto che é stato utilizzato
e sottoposto a manutenzione corretta seguendo
le istruzioni, senza alcuna violazione. | diritti legali
del cliente non sono assolutamente modificati. Nel
caso in cui lintervento di manutenzione o sostitu-

zione sia previsto nel periodo di validita della ga-
ranzia, precisare dove e quando si & acquistato il
prodotto, possibilmente allegando lo scontrino.

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo
dei prodotti, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, l'imballo e le specifiche di documentazio-
ne, senza notifica alcuna.

Smaltimento e protezione dell'ambiente

In caso di ritiro dell'apparecchiatura dal funzio-
namento il prodotto non puo essere smaltito con
altri rifiuti domestici. L'utente e responsabile del-
la consegna dell'attrezzatura al punto di raccolta
appropriato per lattrezzatura usata. Il mancato
rispetto delle disposizioni sopramenzionate puo
comportare limposizione di sanzioni in conformita
con le normative vigenti in materia di smaltimen-
to dei rifiuti. La raccolta e il riciclaggio selettivi di
attrezzature usate contribuiscono alla conserva-

zione delle risorse naturali e garantiscono il rici-
claggio in modo tale da non nuocere alla salute e
allambiente. Per ulteriori informazioni sui luoghi
di smaltimento delle apparecchiature usate per il
riciclaggio, contattare la societa locale di raccol-
ta dei rifiuti. Il produttore e limportatore non sono
responsabili per il riciclaggio e il trattamento dei
rifiuti in modo ecologico, sia direttamente che nel
quadro del sistema pubblico.
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Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte
de a conecta aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii incorecte. Acordati o atentie deosebita
regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare a aparatului poate avaria grav apara-
tul si poate cauza rani oamenilor.

o Acest aparat este destinat numai pentru uz comercia.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru orice avariere cauzata operaril incorecte si a utilizarii necorespun-
zatoare. R

o Asigurati-va ca aparatul si stecherul nu intrd in contact cu apa sau alte lichide. In cazul
in care aparatul este scapat in apd, scoateti imediat stecherul din priza si un tehnician
autorizat trebuie sa-1 verifice. Daca nu respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

o Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

o Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului

. Nu atingeti s stecherul cu mainile ude sau umede.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s3 reparati singur/3 aparatul. In cazul unei

n defectiuni, reparatiile vor fi efectuate intotdeauna numai de personal calificat.

* Nu utilizati niciodata un aparat defect! Deconectati aparatul de la priza electrica si con-
tactati distribuitorul in cazul unei defectiuni.

o Avertisment! Nu scufundati partile electrice ale aparatului in apa sau in alte lichide. Nu
fineti niciodata aparatul sub jet de apa. X
o Verificati In mod requlat stecarul si cablul pentru a va asigura ca nu sunt deteriorate. In
cazulin care stecarul sau cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de

agentul de service sau de alt personal calificat similar pentru a evita orice pericol

o Cablul nu trebuie sa intre in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti si trebuie pastrat
departe de foc. Pentru a scoate stecarul din priza, trageti intotdeauna de stecar, nu de
cablu.

» Asigurati-va ca nimeni nu poate trage din greseala cablul {sau prelungitorul] si ca nimeni
nu se poate impiedica de el.

* Supravegheati intotdeauna aparatul atunci cand este in functiune.

o Avertisment! Atat timp cat stecarul este in priza, aparatul este conectat la sursa de
electricitate.

o Opriti aparatul inainte de a scoate stecarul din priza.

¢ Nu cdrati niciodatd aparatul tinandu-L de cablu.

o Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt livrate impreuna cu aparatul.

* Conectati aparatul doar la prize electrice cu intensitatea si frecventa electrice mentiona-
te pe eticheta aparatulu.

® -



o Conectati cablul de alimentare la o priza electrica usor accesibila, astfel incat aparatul
sd poata fi deconectat imediat in caz de urgenta. Scoateti cablul de alimentare din priza
electrica pentru a opri complet aparatul. Utilizati cablul de alimentare ca dispozitiv de

deconectare.

¢ Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta cablul de alimentare.
¢ Nu utilizati niciodata accesorii care nu sunt recomandate de catre producator. Acestea
pot reprezenta un risc de siguranta pentru utilizator si pot deteriora aparatul. Utilizati

numal prese Sl accesort omgmale.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care au capacitati mentale, senzo-
riale sau fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostinte.

* Acest aparat nu trebuie utilizat sub nicio forma de catre copi.

¢ Nu tineti produsul si cablurile sale la indemana copiilor.

¢ Copiii nu trebuie sa se joace cu acest produs.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de alimentare in cazul in care este lasat
nesupravegheat, precum siinainte de asamblare, dezasamblare sau curatare.

¢ Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat pe parcursul utilizarii.

¢ Acest dispozitiv nu este destinat uzului continuu.

Destinatia produsului

e Acesta este un aparat de uz profesional.

e Acest aparat este destinat exclusiv pentru toca-
rea carnii. Orice alta utilizare poate provoca ava-
rierea aparatului sau accidentarea persoanelor.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop reprezinta o
utilizare incorecta. Utilizatorul este singurul ras-
punzator de orice utilizare incorecta a aparatului.

1. Informatii generale si descriere

Masina de tocat carne este conceputa sa fie utili-
zata cu placi perforate cu diametrul maxim de 8
mm.

Masina de tocat, denumita Tn continuare masina,
este destinatd macinarii si tocarii carnii crude, ne-
congelate, cu ajutorul uneltelor de taiere, pentru
a obtine pasta de carne, hamburgeri, chiftele si
carnati. Carnea trebuie s3 fie dezosatd si sa nu
contina alte elemente cu o consistenta diferita de
cea a carnii.

Masina este formata dintr-un motor electric mon-
tat intr-un conector (corpul masiniil. In anumite
versiuni, conectorul poate fi scos din carcasa.
Carnea este introdusa manual in palnia de incar-
care aflatd in partea de sus a masinii, apoi este
impinsa manual sau cu ajutorul unui accesoriu de
fmpins prin gatul masinii pe transportorul cu ax
melcat.

Palnia este montatd prin fixarea acesteia pe coloa-
na masinii. Accesoriul de impins este fabricat din

plastic adecvat sd vina in contact cu produsele ali-
mentare.

Placa perforata este impinsa langa cutitul de taiere
cu ajutorul unei roti montate pe orificiul de iesire al
unitatii de tocat.

Unitatea de tocat poate fi dezasamblata, iar toate
materialele care vin in contact direct cu produsele
alimentare trebuie sd indeplineasca standardele
de igiena corespunzatoare.

Aparatul este livrat alaturi de o placuta de identifi-
care care contine cele mai importante informatii
necesare pentru conectarea corecta. Placuta de
identificare se afld pe carcasa exterioara a masinii.
nainte de a conecta masina de tocat la priza elec-
trica, asigurati-va TNTOTDEAUNA c3 sunt respec-
tate specificatiile privind alimentarea cu energie
electricd si tensiunea.
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1.1. Specificatii tehnice si de productie

MODEL
SPECIFICATII TEHNICE

282199 282007 282274
Puterea motorului (kW/HP) 0,75/ 1 11/1,5 11/1,5
Dimensiunile interioare ale 70
orificiului de iesire al unitatii de tocat 70 82
(mm)
Capacitate de productie (kg / h) pana la 200 pana la 300 pana la 200
Greutatea (kg) 19 24 23

Dimensiunile maxime AxBxC (mm)

370x 220x(H)440

440%240x(H)510

460x240x(H)510

MODEL
SPECIFICATII TEHNICE
’ 282342 282717 282335
Puterea motorului (kW/HP) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
Dimensiunile interioare ale 82 82 98
orificiului de iesire al unitatii de tocat
(mm)
Capacitate de productie (kg / h) 350/400 350/400 600
Greutatea (kg) 31 31 52

Dimensiunile maxime AxBxC (mm)

450x260x(H)530

450x260x(H)530

420x545x(H)550




Nivelul de zgomot ponderat A

Sub 70 dBA

Tip de curent - frecventa

Consultati placuta de identificare

Tensiune

Consultati placuta de identificare

Tensiune nominala

Consultati placuta de identificare

Tensiune circuite auxiliare

24V CA-24VCC

Impamantare si nul

TTsiTN

Clasificare siguranta

IP X3

Loculin care se utilizeaza

Doar in spatii inchise

Pozitionarea masinii

Suprafata de lucru cu o inaltime de 900/1100 mm
de la nivelul pardoselii, cu capacitatea de ridicare
corespunzatoare, asigurand un spatiu liber de cel putin
800 mm in jurul suprafetei de lucru

Temperatura maximad a aerului in mediul ambiant

+40°C

Intensitate minima necesara a iluminatului

500 lux

Respectarea Directivei

2006/42/CE, a Directivei 2006/95/CE astfel cum a fost
modificata, a Regulamentului (CE) nr. 1935/2004

MODEL
GRUP
282199 282007
Corpul masinii N
fabricat din aluminiu slefuit
Unitatea de tocat ,Enterprise” °
GRUP EXEMPLU
1. Palnie de incarcare .
2.Corp
3. Buton de pornire/oprire (On/Off) ! zl 6
4. Buton de blocare a orificiului de i 6
iesire A A TW
5.Inel de blocare { N\
6. Masina { T 1 J‘M
o) '[ T
— . : )34 5
3 oS
iy 2
Corpul masinii in carcasa de otel
Corpul fabricat din aluminiu slefuit inoxidabil




Unitatea de tocat ,Enterprise”

1. Orificiul de iesire al unitatii de
tocat

2. Transportorul cu ax melcat

3. Cutitul de tdiere

4. Placa perforatd

5. Inel de blocare

1.2. Utilizare normala, utilizare necorespunzatoare sau interzisa

Masina descrisd in prezentul manual poate fi utiliza-
ta numai de cdtre un operator instruit, care cunoas-
te riscul rezidual, in conformitate cu masurile de
siguranta.
in CONDITII NORMALE DE UTILIZARE, masina poa-
te fi folosita exclusiv pentru macinarea si tocarea
carnii crude si necongelate, cu ajutorul unor in-
strumente de taiere. Carnea trebuie sa fie dezosa-
ta si sa nu contina alte elemente cu o consistenta
diferita de cea a carnii.

Masina nu trebuie s fie folositi NECORESPUNZA-

TOR, in special:

e in conditii de utilizare la domiciliu,

* Cu alti parametri decat cei specificati in tabelul
cu specificatiile tehnice,

* Cu alte accesorii conectate in afara de cele speci-
ficate in prezentul manual - in astfel de cazuri,
producatorul si/sau vanzatorul isi declind orice
responsabilitate,

¢ Utilizatorul este responsabil pentru daunele ca-
uzate de nerespectarea conditiilor de munca
specificate in specificatiile tehnice si confirma-
rea comenzii.

* Asigurati-va ca masina nu functioneaza fara car-
nein interior,

* Nu modificati produsul si nici nu il deteriorati in
mod intentionat, nu dezlipiti si nu acoperiti auto-
colantele.

Masina nu poate fi utilizata intr-un mod necores-

punzator sau interzis, deoarece acest lucru poate

duce la vatamarea operatorului, in special:

* se interzice mutarea masinii in timp ce este co-
nectata la sursa de alimentare cu energie elec-
trica;

¢ seinterzice tragerea de cablul de alimentare sau
de masina de tocat pentru a deconecta stecherul
din priza,

¢ se interzice asezarea unor greutati pe masina
sau pe cablul de alimentare,

®

se interzice amplasarea cablului de alimentare
pe obiecte ascutite sau pe obiecte care produc
caldura;

se interzice utilizarea masinii daca cablul de ali-
mentare sau intrerupatoarele sunt deteriorate;
se interzice lasarea aparatului conectat la retea-
ua electrica n timp ce este oprit,

se interzice lasarea masinii nesupravegheate in
timp ce este incarcata cu carne;

se interzice introducerea unor obiecte in fanta
de ventilatie a motorului;

se interzice asezarea masinii deasupra altor
obiecte utilizate pentru prelucrarea produselor
alimentare, aflate la o inaltime de 900 - 1100
mm fata de pardoseal3;

se interzice asezarea unor obiecte sub suportul
masinii sau asezarea unor materiale textile sau a
altor obiecte intre masa de deasupra si picioare-
Lle masinii,

se interzice utilizarea substantelor inflamabile,
corozive sau nocive pentru curatare,

se interzice scufundarea masinii in apa sau in
alte lichide;

masina poate fi utilizata numai de catre angajatii
autorizati, care poarta imbracaminte conceputa
n acest scop,

se interzice introducerea in gatul masinii a altor
produse decat cele destinate macinarii in masi-
na, de exemplu oase, carne congelata, alte pro-
duse in afara de produsele alimentare, de exem-
plu esarfe etc.

se interzice dezasamblarea palniei de incarcare
in timpul functionarii masinii sau in orice mo-
ment dupa umplerea masinii cu alimente care
urmeaza sa fie macinate,

se interzice desfacerea butonului care blochea-
za orificiul de iesire in timpul functionarii masi-
nii sau inainte de trecerea unui interval de 5 se-
cunde de la apasarea butonului de pornire,



¢ se interzice pornirea masinii daca are elemente
de protectie blocate sau indepartate in mod ne-
corespunzator, ale pieselor mobile si fixe;

¢ se interzice demontarea elementelor de protec-
tie si dezinstalarea semnalelor de siguranta,

¢ se interzice utilizarea masinii daca utilizatorul
nu a luat toate masurile de protectie pentru a
preveni riscurile reziduale,

¢ se interzice fumatul sau utilizarea dispozitivelor
cu flacara deschisa sau utilizarea materialelor
inflamabile, cu exceptia cazului in care s-au luat
masuri de siguranta;

¢ se interzice activarea sau configurarea elemen-
telor de control, a dispozitivelor de blocare, a
butoanelor etc., in timpul functionarii masinii
sau in lipsa unei instruiri si autorizari corespun-
zatoare

¢ se interzice utilizarea placilor perforate ale ca-
ror gauri au un diametru mai mare de 8 mm.

Utilizatorul este responsabil pentru daunele cau-

zate de nerespectarea cerintelor de functionare. in

cazul in care aveti nelamuriri, contactati un servi-

ciu autorizat.

2. Instructiuni de siguranta

2.1. Avertisment cu privire la riscul rezidual

RISC REZIDUAL CARE REZULTA DIN DEZASAMBLAREA ELEMENTELOR FIXE DE PROTECTIE, REPARAREA

PIESELOR DETERIORATE/UZATE

Operatorului i se interzice sa incerce sa deschida
sau sa scoata un element de protectie fix sau sa mo-
difice un element de protectie.

in timpul intretinerii, inlocuirii instrumentelor si
curatarii, precum si in timpul tuturor lucrarilor
efectuate manual care implica introducerea maini-
lor in zonele periculoase ale masinii, exista un risc
rezidual care rezulta, in special, din:

¢ impactul cu o parte a masinii,

¢ frecarea de partile abrazive ale masinii,

¢ ranirea cu obiecte ascutite.

in plus, operatorul si tehnicianul de intretinere tre-
buie sa fie instruiti sa utilizeze manual masina
atunci cand elementele de protectie sunt deschise,
trebuie sa fie informati cu privire la riscurile asociate
si trebuie sa fie autorizati de persoana responsabila.

2.2. Elemente de protectie a masinii

Se interzice demontarea elementelor de protectie
ale masinii.

Daca este necesara demontarea elementelor de
protectie ale masinii pentru efectuarea unor activi-
tati extraordinare de intretinere, trebuie sa fie luate
imediat masuri de precautie pentru a limita la mini-
mum pericolul care poate fi provocat de aceasta ac-
tivitate.

Elementele de protectie trebuie sa fie instalate din
nou, imediat ce nu mai exista motive pentru demon-
tare.

Dispozitivele de transmisie sunt complet izolate de
elementele fixe de protectie care impiedica accesul la
oricare dintre componentele unitatii.

Avand in vedere metoda si scopul de utilizare a masi-
nii, piesele mobile nu sunt izolate de elementele de
protectie fixe, cele aflate in miscare si de alte ele-
mente de protectie.

Piesele unitatii de tocat se gasesc la o distanta de si-
guranta fata de punctele de acces.

Tehnologiile cu un nivel testat de eficacitate si sigu-
ranta au fost utilizate pentru toate functiile elemen-
telor de protectie, inclusiv pentru sistemele de con-
trol si monitorizare.
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3. Transport, pornire si operare

Masina poate fi operata doar de angajatii autorizati,

care au fost instruiti in mod corespunzator si au ex-

perienta necesara.

Efectuati urmatoarele activitati inainte de a porni

masina:

« Cititi documentatia tehnica,

¢ Verificati elementele de protectie si de urgenta
care sunt disponibile in masina, verificati locul in
care se afla si modul de functionare a acestora.

Utilizarea neautorizata a pieselor si accesoriilor
care constituie o parte a elementelor de protectie
poate duce la functionarea necorespunzatoare si
poate reprezenta un pericol pentru operatori.
Operatorii trebuie sa urmeze cursurile de formare
corespunzatoare.

3.1. Statia de lucru si sarcinile operatorului

Masina descrisa in prezentul manual poate fi utilizatd

numai de catre un operator instruit, care cunoaste

riscul rezidual si care are competentele necesare, in
conformitate cu masurile de siguranta.

Statia de lucru normala a operatorului este:

e Zona lateralda a masinii, in apropierea palniei de
alimentare (zona de alimentare definita) in conditii
normale de lucru, cu incarcare manuald a produ-
selor alimentare in pélnie, precum si cu utilizarea
unui accesoriu de impingere pentru Tmpingerea

produselor alimentare prin gatul masinii, cu ele-
mentele de protectie fixe si mobile aflate in pozitie
nchisa si blocata;

¢ Zona frontald a masinii in apropierea alimentato-
rului de produse alimentare, in conditii normale de
lucru, in timpul extragerii manuale a produselor
alimentare din recipientul corespunzator, cu ele-
mentele de protectie fixe si mobile aflate in pozitie
nchisd si blocata

3.2. Ransportul, mutarea si depozitarea

Toate activitatile legate de transport si mutare trebu-

ie sa fie efectuate numai de lucratori instruiti care au

citit instructiunile de sigurantd prevazute in acest

manual. Trebuie desfasurate urmatoarele activitati:

¢ Deplasarea si transportul masinii numai atunci
cand este goala;

¢ Verificarea echipamentului de ridicare pentru a
va asigura ca are o capacitate de ridicare care sa
sustina greutatea si dimensiunile masinii in con-
ditii de siguranta si ca acest echipament este
omologat si face obiectul unor lucrari periodice
de intretinere,

¢ Luarea tuturor masurilor necesare pentru a asi-
gura stabilitatea maxima a echipamentelor de
ridicare si faptul ca acest echipament este incar-
cat corespunzator in functie de greutatea si cen-
trul de greutate al acestuia,

¢ Evitarea socurilor si a impactului accidental cu
masina,

* Mutarea trebuie sa se efectueze lin, evitind mis-
carile bruste sau socurile.

3.3. indepartarea ambalajului - deschiderea

Descrierea ambalajului - cum sa eliminati materialele de ambalare

Masinile sunt ambalate astfel incdt sa se evite pa-
trunderea lichidelor, a substantelor organice sau a
organismelor vii, adicd sunt fixate cu polietilena,
apoi sunt introduse intr-o cutie de dimensiuni cores-
punzdtoare. Materialul de umplere este introdus in
spatiile libere din cutie.

®

Ambalajul nu trebuie aruncat in mediul inconjurator,
ci trebuie pastrat pentru un eventual transport sau
reciclat.

Utilizatorul este responsabil pentru evaluarea mate-
rialelor de ambalare si aruncarea lor in mod cores-
punzator.



Este obligatia angajatorului s& cunoasca si sa res-
pecte legislatia in vigoare in tara respectiva.
Aruncarea masinii si a echipamentelor electrice in

mediul inconjurator este interzisa si se sanctioneaza
cu amenda.

3.4. Activitati de pregatire

Stabilitatea

Proiectarea masinii, in conditii de lucru previzibile,
tinand seama de conditiile climatice, asigura stabili-
tatea Tn timpul functionarii fara riscuri de scurgeri,
cadere sau deplasare accidentala.

Alimentarea cu energie electrica

Conexiunea electrica trebuie sa se realizeze in con-

formitate cu reglementarile legale in vigoare in tara

in care este utilizata masina.

Alimentarea cu energie electrica trebuie sa respecte

urmatoarele orientari tehnice:

e alimentarea cu energie electricd trebuie s3 fie in-
totdeauna de tipul si intensitatea prevazute in spe-
cificatiile tehnice prezentate pe placa de identifica-
re a masinii. Utilizarea tensiunii excesive poate
deteriora in mod ireversibil anumite subansam-
bluri,

e Trebuie sa fie prevazut un dispozitiv pentru curen-
tul rezidual cuplat la circuitul de protectie, in con-
formitate cu reglementdrile si directivele aplicabi-
le in tara in care este utilizata masina;

Butonul de pornire/oprire

Butonul de pornire/oprire, prezentat in diagramele
conexiunilor electrice furnizate aldturi de masing,
constituie unica sursa de alimentare cu energie
electrica a masinii.

in caz de incompatibilitate intre priza si stecherul
masinii, tehnicienii de intretinere sunt obligati sa

£
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Proiectarea masinii asigura stabilitatea sa in conditii
de lucru atunci cand este pozitionatd corect, fara a fi
necesarad fixarea acesteia pe suprafata de lucru.

¢ Cablul de alimentare trebuie sa fie derulat in exte-
riorul carcasei masinii, in spatii pregatite si securi-
zate Tn mod adecvat;

 Daci este disponibil, firul nul (N) trebuie conectat
nainte de conectarea masinii la sursa de alimen-
tare cu energie electrica, deoarece continuitatea
acesteia trebuie s3 fie garantata (conectare si ac-
cesibilitate);

o Tnainte de a conecta masina la sursa de alimentare
cu energie electrica, asigurati existenta in perma-
nenta a protectiei (conectatd si accesibild) cu aju-
torul unui circuit echipotential, prin conectarea fi-
rului de culoare galben cu verde.

inlocuiasca priza cu una diferita.

Butonul de pornire/oprire permite deconectarea
(izolarea) echipamentelor electrice de la sursa de
alimentare pentru a efectua activitdti de intretinere,
fara riscul de electrocutare.

Butonul de pornire/oprire are dou3 pozitii:

OFF - opritd, masina este deconectata de la sursa de
alimentare cu energie electricad

ON - pornitd, masina este conectatd la sursa de
alimentare cu energie electricd
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3.5. Asamblarea/dezasamblarea unitatii de tocat

Asamblarea/dezasamblarea pieselor masinii tre-
buie efectuata in timp ce masina este oprita, deco-
nectata de la sursa de alimentare sau in timp ce in-
trerupatorul se afla in pozitie oprita.

Etapa 1 pentru unitatea Enterprise este realizatd pe
suprafata de lucru in urmatoarea ordine:

* Introduceti urmatoarele componente in adaptor (1):
transportorul cu ax melcat (2], cutitul de taiere
pozitionat in directia indicata in desen, montat pe ax
(3); placa perforat3 (4);

fixati si strangeti inelul de blocare (5).

Asamblarea unitatii de tocat Enterprise se efectuea-
z& in doud etape (este prezentatd ca exemplu o masi-
na n versiunea cu carcasa din aluminiu)

Etapa 2 se desfasoara dupa cum urmeaza:

* Montati unitatea complet3 de tocat (B) pe masina (A)
pana cand se opreste;

o Strangeti butonul de blocare (C) pana cand unitatea
de tocat (B) este blocata pe masina (A);

* Montati palnia de incarcare (D] pe coloana masinii
n * Masina este pregatita pentru lucru.

Dezasamblarea unitatii de tocat de pe masina se re-
alizeaza prin efectuarea activitatilor de mai sus in
ordine inversa, incepand cu etapa 2 si apoi efectuand
etapa 1.

Pentru a asigura functionarea cu performante supe-
rioare si durata de functionare a placii perforate si a
cutitului de taiere, acestea nu trebuie detasate una
de cealalta.

3.6. Rotatiile unitatii de tocat

Numai un tehnician de intretinere (un lucrator cu
cunostinte adecvate despre sistemele electrice ale
masinilor industriale) poate efectua activitatile de
mai jos.

n cazul masinilor trifazice (3 PE CA 400V 50Hz),
desfaceti usor inelul de blocare pentru a nu exercita
o presiune puternica asupra placii perforate si a cu-

®

titului de taiere. Atunci cand porniti masina, verifi-
cati daca transportorul cu ax melcat/grilaj se roteste
n sens invers acelor de ceasornic.

Daca directia de rotatie este inversata (in sensul
acelor de ceasornic), opriti masina, scoateti steche-
rul din priza, dezasamblati masina, deconectati cele
doua fire de faza si schimbati locul acestora.



3.7. Descrierea functionarii

Butoanele de control ale masinii au fost concepute si
fabricate astfel ncat sa asigure fiabilitatea si rezis-
tenta in conditii normale de utilizare, precum si la
influenta factorilor externi. n plus, acestea sunt clar

vizibile, usor de gdsit si marcate corespunzdtor. Ta-
belul de mai jos prezinta principalele butoane de co-
manda:

TIP/CULOARE DESCRIERE

Buton/negru Buton 0" - intrerupator de oprire a masinii

Buton/alb Buton ,I" - intrerupator de pornire a masinii
Start

Pornirea masinii este posibila numai prin utilizarea in
scopul prevazut a butonului de comanda destinat sa

Stop

Pentru a opri masina, apasati butonul negru ..0". In
cazul opririi temporare sau pe o perioada mai inde-
lungata, Tnainte de a porni din nou masina, scoateti

Siguranta in timpul functionarii

Tn cazulin care masina este utilizata intens, pentru o
perioadd prea lungd de timp sau este incarcata exce-
siv, se activeaza protectia termica. intr-un astfel de

Lipsa tensiunii

in cazul intreruperii alimentarii cu energie electrica sau
al deconectdrii masinii de la reteaua electrica, masina
trebuie sa fie pornita din nou dupd repornirea alimenta-

indeplineasca aceasta functie: butonul alb marcat cu
simbolul ,.I”, pornirea masinii.

produsele alimentare din masina: continuati conform
instructiunilor pentru dezasamblarea unitatii de to-
cat.

caz, inainte de a porni din nou masina, asteptati pana
cand se raceste.

rii cu energie electricd sau reconectarea acesteia la re-
teaua electrica.

3.8. Inspectia inainte de pornirea masinii

INSPECTIA INAINTE DE PORNIREA MASINII

DESCRIERE

Verificati urmatoarele:
Daca sunt detectate obiecte straine pe masina, in
palnie sauin interiorul coloanei masinii

Inspectarea vizuald a componentelor indicate pentru a
detecta prezenta unor corpuri straine, de exemplu
instrumente, bucati de imbracaminte etc., alte elemente
n afara de produsele alimentare.

Daca se detecteaza astfel de corpuri, acestea trebuie
indepartate.

Verificati curatenia:

¢ elementelor interioare ale coloanei si unitatii de
tocat a masinii

* accesoriului de impingere

¢ partii exterioare a masinii

Verificati curatenia suprafetelor tuturor componentelor
specificate.

Pentru a inspecta vizual partile interne ale unitatii de
tocat, aceasta trebuie dezasamblata.

in cazul prezentei mucegaiului sau a altor tipuri de
murdarie, curdtarea trebuie sa fie efectuata conform
instructiunilor prevdzute in sectiunea b.
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Verificati starea de functionare a urmatoarelor piese:
¢ elementele de protectie fixe,

* palnia deincarcare,

¢ coloana masinii,

¢ corpul masinii

Toate elementele de protectie fixe etc. trebuie sa fie

in starea tehnica corespunzatoare.

Efectuati inspectia vizuald a pieselor indicate pentru a
verifica starea suprafetelor acestora.

Piesele trebuie inlocuite daca existd semne de uzura sau
defectiune (consultati sectiunea:

Verificati functionarea:
¢ partilor sistemului de comanda/sigurants,
* elementelor de control.

Toate elementele de protectie etc. trebuie sé fie intr-o
stare tehnicd corespunzatoare. Verificati direct
butoanele de comanda ale functiilor dorite.
Intrerupatoarele si toate piesele trebuie nlocuite

n cazul unor semne de uzura sau de defectiune.

Verificati urmatoarele:
 sunete anormale dupa pornire

in timpulinspectiei elementelor de protectie, daci se
aud sunete anormale, de exemplu blocarea componen-
telor sau deteriorarea mecanica, opriti imediat masina
si efectuati lucrari de intretinere.

Verificati urmatoarele:
¢ urme de ulei pe suprafata de lucru de sub masina si
pe transportorul cu ax melcat

in cazul reparatiei sau inlocuirii pieselor deteriorate,

efectuati intretinerea. Piesele deteriorate sau uzate

trebuie Tnlocuite cu piesele originale ale producato-

rului sau cu componente de inlocuire cu acelasi nivel

Operarea

Operatorul este obligat s utilizeze masina conform

instructiunilor prezentate in continuare:

¢ Dupa obtinerea unor rezultate pozitive ale inspec-
tiilor efectuate Tnainte de pornire,

¢ Dupa obtinerea unor rezultate pozitive in urma in-
spectiei sursei de alimentare cu energie electrica,

¢ Dupd obtinerea unor rezultate pozitive in urma in-
spectiei pozitiei palniei,

e Dupd obtinerea unor rezultate pozitive in urma in-
spectiei ansamblului unitatii de tocat,

¢ Dupa obtinerea unor rezultate pozitive in ceea ce
priveste rotatiile corecte ale transportorului cu ax
melcat,

e Dupd obtinerea unor rezultate pozitive in urma in-
spectiilor periodice si Tnainte de pornire,

Oprirea

Masina trebuie s3 fie oprita respectand urmatoarelor

instructiuni:

« Tnainte de a opri masina, asteptati pana cand toat3
cantitatea de produs trece prin placa perforata

®

in timpul lucrului si dupa finalizarea acestuia, precum si
n timpul asamblarii unitatii de tocat, verificati daca

exista pete de ulei pe piesele indicate. Dacd acestea sunt
prezente, opriti imediat masina si efectuati intretinerea.

de calitate, parametri de siguranta si specificatii teh-
nice. Pentru a obtine informatii referitoare la piese,
contactati un serviciu autorizat.

¢ Dupa obtinerea unor rezultate pozitive in urma in-
spectiilor elementelor de protectie si de siguranta

¢ Dupa conectarea corectd la reteaua electrica

* Plasati unvasin care s fie colectatd carnea tocata
n fata masinii, sub orificiul de iesire;

¢ Asezati-va in partea stangd a masinii si apasati bu-
tonul de pornire 1",

¢ Introduceti produsul manual in coloana masinii si
directionati-1 pe transportorul cu ax melcat cu aju-
torul accesoriului de impingere atasat.

¢ Dupa alimentare sau cand produsul nu mai iese
prin placa perforata, opriti masina cu ajutorul bu-
tonului STOP, marcat cu simbolul ,0".

Se recomanda sa nu porniti masina goala fara carne

in interior.

e Opriti masina folosind butonul STOP, marcat cu
simbolul , 0",

e Scoateti stecherul masinii din priza,

e Efectuati curatarea.



Deblocarea in cazul unui obstacol

Tn timpul functionrii masinii sau in timpul rotatiei
transportorului cu ax melcat, introducerea unui pro-
dus cu consistenta neomogend, de exemplu oase,
poate provoca blocarea masinii.

Masina poate reactiona ca in cazul unei intreruperi a
alimentdrii cu energie electricd sau ca in cazul in
care este opritd in timp ce produsul se afld incd in

interior.

Pentru a relua activitatea normald, dezasamblati uni-
tatea de tocat: cu toate acestea, unitatea nu trebuie
dezasamblata prin desfacerea inelului de blocare
sau prin desfacerea butonului care blocheaza orifi-
ciul de iesire.

4, intretinere, depanare si curatare

4.1. Cerinte pentru tehnicienii de intretinere

Termenul ,.intretinere” nu inseamnd doar inspectiile
periodice ale functionarii normale a masinii, ci si
analize si eliminarea cauzelor eventualelor defecti-
uni. Activitatile de intretinere, curatare, inlocuire a
pieselor si depanare trebuie efectuate numai de per-

soane calificate autorizate de angajator.

Toate activitatile de intretinere, curatare si inlocuire
a pieselor trebuie efectuate strict dupa oprirea si de-
conectarea masinii de la sursele externe de alimen-
tare.

4.2. Recomandari de intretinere

Dezasamblarea elementelor de protectie si/sau a dispozitivelor de protectie

Tn cazul anumitor interventii descrise n aceasta sec-
tiune, este necesar sa se demonteze elementele fixe
de protectie.

Doar un tehnician de intretinere poate efectua de-
montarea.

Dupa finalizarea activitatilor de reparatie, elementele

de protectie trebuie s fie reinstalate si blocate in po-
zitia initiald, folosind elementele de fixare corespun-
zatoare, indepartate inainte de efectuarea reparatiei.
inainte de demontarea elementelor fixe de protectie
si/sau inlocuirea pieselor, tehnicianul de intretinere
trebuie sa opreasca complet masina.

4.3. Deconectarea de la sursa de alimentare cu energie electrica

Tnainte de a incepe Tntretinerea, curatarea sau inlocuirea pieselor, masina trebuie deconectat de la sursa de

alimentare cu energie electrica.

Conectati un comutator de legare la pamant in spate-
le cablului de alimentare al masinii.

Deconectati intrerupatorul si fixati stecherul in mod
corespunzator.

" @



4.4. Constatarea avariilor sau a defectiunilor si deblocarea pieselor mobile

Metodele de constatare a avariilor sau a defectiunilor si de deblocare a pieselor mobile, care pot fi efectuate
doar de catre un tehnician de intretinere, sunt prezentate mai jos.

TIP

CAUZA POTENTIALA

PIESA S| COMPARAREA

Nu exista curent de laretea

Absenta totald a sursei de
alimentare cu energie electricd

Contactati distribuitorul de energie
electrica

Activarea sigurantelor sau a
comutatoarelor magneto-termice in
linia electrica conectata la masina

Dupa eliminarea cauzelor de
declansare a protectiei, resetati
starea de protectie la starea initiala.
Daca problema se repetd, contactati
un electrician.

Interventie

Declansarea protectiei in interiorul
masinii

Contactati un electrician: Dupa
eliminarea cauzelor de declansare a
protectiei, resetati starea de
protectie la starea initiala.

Daca sunt activate sigurantele,
inlocuiti-le cu sigurante de acelasi
tip, model, energie electricd si curbe
de declansare.

Cauza care nu poate fi stabilita

Contactati direct un serviciu
autorizat.

Masina nu functioneaza: transpor-
torul cu ax melcat nu se roteste

Nu existd alimentare cu energie.

Dispozitive de intrerupere a
alimentdrii cu energie electricd
setate in pozitia ., OFF"

Sigurante activate sau intrerupatoa-
re termo-magnetice inutilizabile.

Butonul de pornire nu functioneaza.

Declansarea protectiei termice din
cauza supraincalzirii.

Verificati si restabiliti alimentarea cu
energie electrica.

Setati comutatoarele in pozitia ,ON”

inlocuiti sigurantele declansate,
verificati starea intrerupatoarelor
termo-magnetice.

Verificati dacd butonul functioneaza,
si daca este necesar, contactati
direct un serviciu autorizat.

Asteptati pana la racirea completa a
masinii inainte de repornirea
acesteia.

4.5. Lucrari extraordinare de intretinere

In cazul unor lucrari extraordinare de intretinere,
efectuate ca urmare a unor defectiuni, inspectii sau
deteriorari mecanice sau electrice, este necesara in-

terventia unui serviciu autorizat.

® -

n aceasti versiune a manualului de utilizare nu
sunt prezentate instructiunile pentru lucrarile ex-
traordinare de intretinere, in acest caz trebuie si fie

contactat vanzatorul sau un serviciu autorizat.



4.6. Spalarea

Este interzisa curatarea manuala a subansambluri-
lor si a pieselor mobile.

Curatarea poate incepe numai dupa ce masina a fost
curatata de alimente si dupa ce a fost deconectata
de la sursa de alimentare cu energie electrica si de
la sursa de alimentare externa.

Masina, echipamentul electric sau elementele de pe
tabloul de comanda nu pot fi curatate cu apa sau cu
dispozitive de spalare cu presiune; asadar nu se pot
utiliza pentru spalare nici galeti, bureti si lavete. Nu
asezati masina direct intr-o chiuveta sau sub jet de

Clasificarea privind nivelul de igiena al masinii si al
accesoriilor asociate utilizarilor in functie de scopul
prevazut este nivelul 2 (doi): masina care, dupa eva-
luarea riscului igienic, nu indeplineste cerintele pre-
vazute in standardele internationale relevante, dar
necesita dezasamblarea programata in vederea cu-
ratarii.

apa.
FRECVENTA

PERSONAL

PROCEDURA

La sfarsitul
fiecareiture,

siin orice caz,
inainte de utilizare
intr-o anumita zi

Operatorul

Toate suprafetele si piesele masinii destinate sa vina in contact cu produsele
alimentare sau zonele care vin in contact cu produsele alimentare (suprafata
interioara a palniei, coloana, unitatea de tocat, accesoriul de impingere] si
zonele duzei (suprafata exterioard a masinii) trebuie s3 fie curatate si
dezinfectate conform procedurii raportate. Instructiunile pentru dezasambla-
rea unitatii de tocat se gasesc in descrierile anterioare.

+ Razuiti eventualele reziduuri de alimente de pe suprafata (de exemplu, cu
ajutorul unei raclete din plastic).

» Curatati toate suprafetele din zona care vine in contact cu produsele
alimentare si zona exterioara cu o lavetd moale umezita (din care sd nu
curga apa) cu detergent dizolvat in apa calda (se poate folosi si detergent
lichid obisnuit de spalat vase). Nu inmuiati in apa. Folositi laveta pentru a
curdta partea interioard a orificiului. Folositi produse destinate otelului sau
aluminiului, lichide (nu emulsii sau paste care au proprietti abrazive) si, in
mod deosebit, evitati produsele care contin clor. Poate fi folosit alcool
metilic pentru a indepdrta grasimea.

* Clatiti cu apa curata si calda, apoi uscati intreaga suprafata a zonei care
vine n contact cu alimentele si a zonei exterioare cu lavete moi care nu
lasa fibre.

¢ Numai piesele din otel inoxidabil pot fi spalate intr-o masina de spélat vase,
iar piesele din aluminiu si fonta indicate in tabelul de mai jos trebuie
spalate manual.

¢ Unitatea de tocat poate fi asamblata numai atunci cand este necesar, iar
componentele sale trebuie depozitate invelite in lavete moi care nu lasa
fibre.




La sfarsitul
fiecarei ture,

sifn orice caz,
nainte de utilizare
intr-o anumita zi

Operatorul

DEZINFECTARE

o Utilizati agenti cu un pH neutru.

¢ Dacd se utilizeazd apa calda (> 60°C), utilizati numai apa demineralizata.

¢ Daca se folosesc alte produse, acestea trebuie sa fie destinate tipului
specific de material.

¢ In cazul masinilor cu componente din aluminiu sau font3 (a se vedea
tabelul), se pot utiliza produse pe baza de acid acetic.

PERIOADE LUNGI DE INACTIVITATE

* In perioadele lungiin care masina este opritd, toate suprafetele din otel (in
special suprafetele din otel inoxidabil] trebuie curatate temeinic cu o cirp3
inmuiata in vaselind, pentru a aplica un strat de protectie.

ACTIUNI CARE TREBUIE EVITATE iNAINTE SAU iN TIMPUL CURATARII:

* Nuva apropiati de piesele mobile fara sa verificati in prealabil daca s-au
oprit complet.

¢ Nuvd apropiati de piesele mobile fard a le opri prin apasarea butonului de
oprire de urgent3 (blocarea echipamentului, intreruperea alimentarii cu
energie electricd in pozitia zero)

PRODUSE CARE NU TREBUIE UTILIZATE:

¢ Duze cu aer comprimat in zonele in care se aduna faina sau sunt directiona-
te in directia generald a masinii;

¢ Echipamente cu aburi;

* Detergenti care contin CLOR (inclusiv diluat) sau compusi ai acestuia, de
exemplu: indlbitor, acid clorhidric, produse de curatare a tevilor de
scurgere, produse de curdtare a marmurei, decalcifiere in general etc.,
care pot avea un impact negativ asupra otelului, prin gdurirea si oxidarea
acestuia. Vaporii emanati de produsele enumerate mai sus pot produce
oxidarea si coroziunea otelului;

e Land de otel, perii de sdrmad sau discuri abrazive fabricate din alte metale
sau aliaje (de exemplu, otel obisnuit, aluminiu, alam3 etc.) sau unelte care
au fost folosite anterior pentru curatarea altor metale sau aliaje, deoarece
pot zgaria suprafata.

¢ Detergenti cu pulbere abraziv;

e Petrol, solventi sau lichide inflamabile sau corozive;

¢ Substante utilizate pentru curatarea argintului.



5. Materiale utilizate pentru fabricarea masinii

Tn conformitate cu cerintele de operare si productie, masina poate contine materiale de diferite tipuri.

TIPUL DE MATERIAL

Otelinoxidabil | Otelinoxidabil | Otelinoxidabil Fontd adecvatd | Aluminiu adecvat
18/8 AISI 304 AISI 440 savind in contact | savinain contact

cu produsele cu produsele

alimentare alimentare

PIESA MASINII

Corpul masinii si
palnia de incdrcare
(toate modelele de
masina de tocat)

Cutitele de taiere si
placile perforate
(toate modelele de
masina de tocat)

Unitatea de tocat
Enterprise

Unitate de tocat
in masinile de tocat (] (] °
282199, 282007

5.1. Fisa electronica ﬂ

282199, 282007 (230V / 1N / 50Hz)
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282199, 282007 (400V/ 3N / 50Hz)

PE = fir de impamantare
A=3CA 400V 50Hz
PDC = protectie termica

TGM3 400V

W1 = punte
S1=buton Tnapoi

S2 = buton nainte
S3 =buton de oprire

81

sl

PDC —

ITR-S-2 400V

m Garantie

Orice defectiune care afecteaza functionarea apa-
ratului aparutd la mai putin de un an de la cum-
pararea acestuia va fi remediata prin reparatie sau
inlocuire gratuita, cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut conform instructiunilor nu s nu
fi fost bruscat sau folosit necorespunzator in vreun
fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afec-

tate. Daca aparatul este in garantie, mentionati
cand si de unde a fost cumparat si includeti dovada
cumpararii (de ex. chitantal.

Conform politicii noastre de dezvoltare continua a
produsului, ne rezervam dreptul de a modifica pro-
dusul, ambalajul si documentatia fara notificare.

Eliminarea si mediul inconjurator

La dezafectarea aparatului, produsul nu trebu-
ie aruncat impreund cu alte deseuri menajere. In
schimb, este responsabilitatea dumneavoastra sa
eliminati echipamentul uzat prin predarea acestuia
la un punct de colectare desemnat. Nerespectarea
acestei reguli poate fi penalizatd in conformita-
te cu reglementarile aplicabile privind eliminarea
deseurilor. Colectarea separata si reciclarea echi-
pamentului dumneavoastra uzat la momentul de-
barasarii contribuie la conservarea resurselor na-

® -

turale si asigura realizarea reciclarii intr-un mod
care protejeaza sanatatea fiintelor umane si a me-
diului. Pentru informatii suplimentare privind mo-
dul in care puteti preda deseurile dumneavoastra
n scopul reciclarii, vd rugam sa contactati compa-
nia locald de colectare a deseurilor. Producatorii
si importatorii nu Tsi asuma responsabilitatea cu
privire la reciclarea, tratarea si eliminarea ecologi-
ca a deseurilor, fie direct, fie prin intermediul unui
sistem public.



YBarkaeMbl KnueHrT,

Bonbwoe BaMm cnacunbo 3a To, uto Bel kynunu obopyaosanme pupmel Hendi. Bam cnepyet BHMMaTenbHo npo-
YnTaTb HACTOALLYIO MHCTPYKLMIO MONb30BaTeNs Bo n3bexaHne NoBpeXAeHMs MallMHbl B pe3ysibTaTe Henpa-
BWJIbHOM 3KcnyaTauum. OcobeHHo peKoMeHAyeM 03HaKOMUTLCS C MpeaynpeXAeHUAMU.

MpaBuna TexHukn 6e3onacHocTH

¢ HenpaBunbHas akcnyaTauns 1 HemoaxoAsiuee NCNONb30BaHMe arperata MOXeT npuse-
CTU K €ro NoJoMKe ¥ NOpaHUTb 0nepaTopa.

* 370 0bopyA0BaHMeE NpeAHa3HaueHo TONbKO A1 KOMMEPYECKOro UCMONb30BaHNS.

» 0bopynoBaHue credyeT UCMoNb30BaTh TOYHO MO Ha3HaueHuio. [1pon3BoauTeNb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3@ MOBPEXAEHNS, BbI3BaHHbIE HEMPABUNLHO 3KCNAyaTaLmMen uin He-
NpaBubHbIM 0bCaYXMBaHWEM 060pYL0BaHMS.

o 0bopynoBaHue 11 INEKTPUYECKYIO LUTENCENbHYI0 BUAKY CledyeT AepXaTb BAANN OT BOA
M NPOYMX XnaKocTen. Ecnm wrencensHas BUnKa nonaget B BOfY, ee CReayeT TyT Xe Bbl-
TallyTh 13 PO3eTKM 3NEKTPONNTaHNA 1 06paTuThCs B CAyXOy cepTUduLmpoBaHHoro cep-
BWCa 19 NpoBepku ycTpoidcTsa. HecobiofeHne AaHHbIX ykasaHuii MOXET noBfeYb 3a
coboi yrpo3y 300p0BbI0 1 XU3HI 06CNYXMBAIOLLEr0 NepPCOHana.

¢ Henb3s cHUMaTh Koxyx be3 ocoboro paspelleHns.

¢ Henb3s KNacTb HIUKaKMX NOCTOPOHHX NPeAMETOB BOBHYTPb arperara.

¢ Henb3a KacaTbCs MOKPbIMU, MW BA@XHBIMIA pyKaMmi WTENCENbHOM BUMKN.

« /A\ OnacHocTb nopaxeHus TokoM! He criesyeT caMOCTORTENbHO YNHWTL 3NeKTpoanna- m
paTypy. Jliobble NoAOMKM M HeUcnpaBHOCTH LOMXKHbI YCTPaHATLCS KBANNGMLMPOBAHHbIM
NepcoHanomM.

* Hukorpa He cnegyeT nonb30BaTbCA NOBPEXAEHHON aneKTpoannapaTypoii. [TospexaeH-
HOE YCTPOCTBO HYXHO OTCOEAMHMUTH OT INEKTPOCETH 1 0BPaTUTLCS K NPOAABLY.

o Npepynpexpaenue: He cneayer NOrpyxaTb 31eKTPUYECKUX [eTafeil B BOAY, UM WHble
X1AKOCTU. He oMbIBaTh B CTPye BOAbI.

¢ PerynsipHo npoBepsTb BUKY 11 NPOBOJ 31EKTPOMUTAHUS Ha NpeaMeT NoBpexaeHNN. Mo-
BPEXAEHHbIE BUKY MV NPOBOZ NepedaTb NS PEMOHTA B CEPBUMCHYIO TOUKY, nan obpa-
TUTBCS K KBANMONULMPOBAHHOMY 3EKTPUKY BO MMS NPeOTBPaLLEHNS 0NacHOCTY TPaBM.

* Y10CTOBEPHTBLCS, UTO MPOBOJ, 31EKTPOMMUTAHMS He KACcaeTcst 0CTPbIX M FOpSYMX NPeMeTos;
[lepXxaTb 37eKTPONPOBOA BAAAM OT OTKPHITOro orHs. [Ing Toro, 4tobbl BEIHYTL BUAKY U3
PO3ETKM BCErAa HyXHO TAHYTb 3a BUJIKY, @ He 3a 31eKTPONPOBOA.

* 3alUNTUTL NPOBOA SNEKTPONUTAHNA (yANMHITENL) OT CAYYatHOO BbINaAEHNS U3 PO3ETKM
3nekTponpoBoz NPOKNaALIBaTL Tak, YTobbI Cly4aiHO He 3aLenuTbes 3a Hero.

* HenpectanHo HabnofaTh 3a paboTatoliert anekTpoannapaTypoi.

o Mpepynpexpaenue! Ecnv BinKa HaxoaUTCs B po3eTke - 3T0 03HAYaET, YTO 3neKTpoanna-
paTypa CYMTAETCS NOAKTOYEHHON K 3NeKTPONMUTaHUIO.

o [lepef TOM, KaKk BbIHYTb BUJIKY 113 PO3ETKM, 3eKTPOannapaTypy CheLyeT BbIKOUNTS!

* Hukoraa Henb3s NepeHoCHTh, NepefByraTb 3NeKTpoannapaTypy AepXa 3a 3NeKTponpoBof.

¢ He 11cnonb30BaTh HIKakyx AeTanei, akceccyapos, KOTOpble He MOCTaBASOTCH BMeCTe ¢

370V 371€KTpOannapaTtypou.
s @)



* JnekTpoannapatypy cedyeT NOAKI0YaTb UCKNIUNATENBHO K PO3ETKE, B KOTOPOI MMeeTcs
HanpsiXKeHe W YacToTy, yKa3aHHyI0 Ha LLMTKe 31eKTpoannaparTyps.

o Bunky cneflyeT BCTaBNATb B PO3ETKY, PACMONOXEHHYI0 B yA0BHOM 11 NErkofoCTynHOM Me-
CTe, Tak 4T0bbI B Cly4ae aBapuu MOXHO bbl ee HeMefNeHHO BbIHyTb. [Ing nonHoro obe-
CTOYMBAHMS 31eKTPOANNapaTypbl ee CRefyeT 0TCOeAUHNTL OT 3NEKTPONUTAHMUS; A1 3TOr0
CledyeT BbIHyTb BUAKY, HAXOAALLYIOCH Ha KOHLIe NPOBOAA 3NEKTPONUTAHMS, 13 PO3ETKM.

o [lepen Tem, kak BbIHYTb BIAIKY BCErAa CNeAyeT MOMHMTb 0 TOM, YT0bbI CHaYana BbIKI0YUTb
3nekTpoannaparypy!

o He cneflyeT 1cnonb3oBaTh feTanu, akceccyapbl, He PeKOMeHZyeMble Mpou3BOAUTENEM
[IaHHOWM 3N1eKTpoannapatypsl, T.K. UCMONb30BaHMe Takux [eTanei, akceccyapos MOXeT
C03/aTb AN9 NONb30BaTeNs Yrpo3y ero 3[0POBbLI0 M XM3HW, @ Takke MOXET NPMBECTU K
nonomKe 3nekTpoannapatypsl. CnefyeT BCero MCNonb308aTh OpUTMHaNbHbIE AeTanm, ak-
ceccyapbl.

o be3 Hafexallero KOHTPONS WK NpefBapuTensHOro 0bydeHns skcnayataumn obopyao-
BaH/g NPOBOAMMOr0 NMLOM, OTBevaLWmMM 3a beonacHylo akcnnyaTaumo, obopyaosa-
HUEM He MOTYT N0Nb30BATLCA HYU €T, HYU LA C OTPaHUYEHHBIMU GU3NYECKUMA, NN
MCUXMYECKVMU BOIMOXHOCTAMM, HW LA, KOTOPbIe He 00naAatoT HeODBXOAMMbIM ONbITOM
paboTbl 1 3HAHMAMM B laHHOM 0bAacTy.

o Hy1 B koeM cnyyae Henb3s [OMYCKaTh K MCMONb30BaHMI0 3NeKTpoannapaTypbl AeTel.

* JnekTpoannapatypy cefyeT XpaHnTb B MECTE HeOCTYMHOM ANs feTel.

¢ Henb3s pa3pellatsb JeTaM 1CM0b30BaTb 3EKTPOannapaTypy B Ka4ecTse UrpyLKu.

¢ Bcerpa anektpoannapatypy ciefyeT 0TCOeAMHNTL OT 3eKTPONMTaHNS, eCliv 0CTaBASEM
ee be3 Haa30pa, nepes MOHTaXO0M, AEMOHTaXEM W YMCTKOM.

* Henb3s ocTaBngTb paboTatoLLyto 3nekTpoannapaTypy be3 Haa3opa.

¢ [laHHoe 0bopyf0BaHMe He NPesHa3HaYeH0 A9 HENPEPLIBHOMO MCMOb30BaHNS.

Ha3HauyeHue ycTpoiicTBa

® YCTPOMCTBO npefHa3HaveHo p[ns npodeccuno- ® lcnonb3oBaHue ycTpoicTBa Ana Mobbix Apyrnx
HaNbHOro NCMNONBL30BAHNMS. Lenei bygeTt paccMaTpyBaTbCs, Kak MCMoAb30Ba-
* 370 obopysoBaHve NpefHasHayeHo TONbKO ANS HWe He MO Ha3HaueHMuIo.

n3MenbyeHnda maca. MicnonbsoBaHue yCTpOMCTBa
ongd nobbIx APyrux Ll,e}'lelh MOXeT NpnBecCTn K no-
BpeXAeHUNo Nin TpaBMe Tena.



1. 06was nHpopMauma n onmucaHume

Msicopy6ka, npegHa3Ha4yeHHas Aia Ucnonb3oBa-
HUA ¢ Nnep$opupoBaHHbIMMU NJIACTUHaMM C Auame-
TpoM oTBepcTUus He 6onee 8 MM.

Mscopybka, panee uMeHyeMas  «u3fenve»,
«yCTPOMCTBO» UM «obopymoBaHue», npefHasHa-
yeHa NS M3MeNbYeHNUs U NPOKPYYMBAHUS CbIpOro
Pa3MOPOXXEHHOr0 MSica C MOMOLLbIO PEXYLLMX UH-
CTPYMEHTOB [Jif MPWrOTOBJIEHUS COYCOB, KOTJET,
MsicHoro ¢aplua u konbac. Msco He JOMKHO cofep-
XaTb KOCTeN UAN UHBIX 3J1eMEHTOB, KOHCUCTEHLMUS
KOTOPbIX OT/IMYAETCSA OT KOHCUCTEHLMM Msica.
YCTpOMCTBO COAEPXKUT 3NeKTPUYECKUA MOTOp, pac-
MOJTIOXKEHHBIN B COEANHUTENbHOM Brioke B ero Kop-
nyce. B HeKoTOpbIX MoLEensX COefUHUTENbHBbIN
610K MOXET U3BJIeKkaTbCs U3 Kopnyca.

Msico 3arpyxaeTcs BpyuYHylo B BOPOHKY (ropnosu-
Hy) B BepxHel 4acTu ycTpoicTBa, a 3aTeM npoTan-
KMBaeTCs Yepes ropsoBUHY Ha BUHTOBOW KOHTEM-
Hep BPYYHYO WIAM C TMOMOLLbI CMeLlunanbHoro
npucrnocobnexus.

BopoHka 3akpenneHa Ha Kkopnyce YcCTpOWCTBa.
CneuvanbHoe npucnocobnernne ans npotankusa-
HUA U3rotaBsnBaeTCd U3 nnacTtMacchl, NnpeaHasHa-
yeHHomn ANA KOHTaKTa C NueBbIMU NMPoAyKTaMu.
MepdopupoBaHHas NNacTUHA NPUXKMMAETCS K pexy-
LeMy HOXY C MOMOLUbIO KoJleca, CMOHTUPOBAHHOIO
Ha Bbixofie MsicOpy6Ku.

Mscopybky MoxHo pa3bupaTb, Bce conpukacato-
upeca C nuweBbIMW NpoAyKTaMun MaTepuanbl
AO0JIKHbI COOTBETCTBOBATb HagJJieXXawmnMm rmrmneHun-
4eckMM cTaHaapTaM.

YcTponcTBO mocTaBasieTcst ¢ nacnopTHon Tabnuy-
KOW, Ha KOTOpPOW yka3aHa Haubonee BaXHas WH-
dopmaums, HeobxoguMas LS NPaBUIIbHOTO MOf-
kntoyeHus. MacnopTHas Tabnuyka pacnonaraetcs
Ha HapyXHOW uacTu kopnyca wusgenus. [lepep
BKJIOYEHMEM MSACOPYBKM B 3neKTpUYeckyo po3eT-
Ky, Heobxogumo OBA3ATEJIbHO npoBepwuTb cooT-
BETCTBME MOLLHOCTU U HaNpPsXXeHUS 3NeKTPOCETH.

1.1. TexHuyeckue n paboumne cneundukalmm

MOAENb
TEXHUYECKUE CNELLUDUKALIMK

282199 282007 282274
MowHocTb geuratens (kBt/n.c.) 0,75/ 1 11/1,5 11/1,5
BHyTpeHHWe pa3mepbl BbINycKHOTO 70
0TBEPCTUS WAKdOBANLHOMO 70 82
ycTpoicTea (Mm)
Mpon3BoACTBEHHAA MOLLHOCTS (KT / u) no 200 1o 300 #0200
Macca (kr) 19 24 23
Makcumanbhbie pazMepbl AxBxC (Mu) 370x 220x(B)440 440x240x(B)510 460x240x(B)510
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TEXHUYECKME CNELLUOUKALIMK

MOJENb

282342 282717 282335
MowHocTb gBuratens (kBt/n.c.) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
BHyTpeHHWe pa3mepbl BbINYCKHOMO 82 82 98
0TBEPCTHA WK OBALHOIO
ycTpoitcTea (M)
Mpom3BoaCcTBeHHasA MOWHOCTb (kr / u) 350/400 350/400 600
Macca (kr) 31 31 52
MakcumanbHbie pazmepbl AXBxC (Mm) 450x260x(B)530 450x260x(B)530 420x545x(B]550

A-B3BeLLEHHbIN YPOBEHb LUYMa

E:@

Menee 70 gbA

Tun Toka - yacToTa

CM. macnopTHyto Tabnnuky

HanpsixeHue

CM. nacnopTHyto Tabanuky

HomuHanbHoe Hanpsa>XeHue:

CM. nacnopTHyto Tabanuky

HanpweHme BCMOMOTaTEeNbHbIX Lienei

24 B nep. Toka - 24 B nocT. Toka

3emns v HelTpanb

TTuTN

PeiTuHr 3awmThl

IP X3

MecTo aKcnnyataumn

Tonbko B 3aKpbITbIX NOMeELLEHNAX

Pacnonoxenne obopynoBaHus

Pa6oyas noBepxHoCTb BLIcoToit 900/1100 MM
0T N0Na C 4OCTATOYHBIMU PeCYpcaMu NoAbEMA, He MeHee
800 MM cBobOAHOrO NpoCTpaHCcTBa BOKpyr paboyeit

MoBEPXHOCTH
MakcumanbHas TeMnepaTtypa Bo3Ayxa B OKpyXatoLLei +40°C
cpepe
TpebyeMoe MUHUMaNbHOE OCBeLLeHNe 500 ntokc
CobnioaeHne ANpeKTUBI 2006/42/EC, 2006/95/EC c ucnpaBneHusMn, pernaMeHT
1935/2004




MOZENb

rPYNNA
282199 282007
Kopnyc obopynosaHus
W3roTOBNEH 13 NOJMPOBAHHOIO ° °
anioOMUHUS
Kommepuyeckas macopybka ° °
FPYNNA NPUMEP
1. 3arpy3so4Has BOpoHKa
1 —
2. Kopnyc ,
3. Buiknoyatenb nutanua (Bkn/ T .
2
Bbik) 4 l —s
4. BHewHsis 6noknpoBoYHas pyyka ( EF
5. CTonopHoe KonbLo I - A ‘[‘W
6. YcTpoiicTBo N\ } '[ MJ—M
-/ 4 5
T
)34 5
i i
Kopnyc u3 nonupoBaHHoro
anoM1HNs Kopnyc u3 HepxxaBelouiei ctanu

KoMMepuyeckas Macopybka

1. BbinyckHoi xxenob Macopybku
2. BuHToBOW KOHBEWEP

3. Pexywuin Hox

4. leppopupoBaHHas nnacT1Ha
5. CtonopHoe KonbLo

1.2. HopManbHoe ucnonb3oBaHUe, HenpaBuibHoOe UK 3anpeLLeHHoe MCNob30BaHne

OnucaHHOe B HacTOSILLEM PYKOBOACTBE YCTPOWCTBO
npeAHa3HayeHo UCKNIOYUTENbHO ANA UCNOJb30Ba-
HUS 06y4yeHHbIM onepaTopoM, MHGOPMUPOBAHHBIM
06 0CTaTOYHOM pUCKE, C NPUMEHEHUEM HaLNexXaLlLmX
Mep 6e3onacHocTy.

Mpn HOPMAJIbHOM UCNOJIb3OBAHWUU ycTpoii-
CTBO crefyeT MCMONIb30BaTh TONbLKO A U3Menbye-
HUSA U NPOKPYYMBAHUSA CbIPOro Pa3MOPOXKEHHOrO
Msica C MOMOLUbI0 PeXyYLUUX UHCTPYMeHToB. Msco
He QOJDKHO COflepXKaTb KOCTEeM MU UHbIX 3NeMeH-
TOB, KOHCUCTEHLUSA KOTOPbIX OTAUYAETCH OT KOHCU-
CTeHLMM MfAica.

YcTpoiicTBo 3anpewjaetcs ucnonb3oBaTb HEMPA-
BUNIbHbIM OBEPA30M, B yacTHOCTU:

¢ B AOMAaLUHUX YCJIOBUSAX,

* Mpu nNapaMeTpax, 0TANYaLUXCA OT 3a[laHHBIX B
Tabnuue TexHMYeckux cneuundukalmin,

® C HacapKaMu, OTIMYHBIMM OT OMMCaHHbIX B HACTO-
AileM pyKoBOACTBE — B 3TOM CJly4ae NponU3BOAU-
Tenb U (unu) npopaseL, ocBo6oXKAAOTCA OT BCAKOH
OTBETCTBEHHOCTH.

¢ Monb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a Jitobbie
noBpeXAeHusl, CBA3aHHble ¢ HecobniopeHueM yc-
NoBMIA SKCNNYyaTaLMK, YKa3aHHbIX B TEXHUYECKUX
cneundmKaLmax U NoATBEPXKAEHUM 3aKasa.

¢ He ponyckaeTtcs akcnnyatauus yctpoictBa Ges
Msica BHYTpH,

¢ 3anpewaertca Mewartb pabote ycTpoicTBa Unm
LefieHanpaBieHHO NOBPEeXAaTb ero, 3anpeLya-
eTCsl CHUMaTb UMK 3aKpbIBaTb HaKehKM.
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YcTpoiicTBO Henb3si ucnonb3oBaTb HEMPABWJIb-

HbIM unu 3AMNPELLEHHbIM o6pasoM, nockonbky

3T0 MOXeET noBneyb 3a coboit TpaBMy onepatopa. B

4YacTHOCTH:

e 3anpelyaeTcs nepeMelyaTb YCTPOWCTBO, Koraa
OHO MOAKNIOYEHO K UCTOUHMKY NUTAHUS;

e 3anpeliaeTcs TAHYTb 3a Kabenb NUTaHUA UNK M-
copy6Ky c Lienbio OTK/IOYEHUS LITeKepa U3 po3eT-
Kn,

e 3anpeljaeTcd nopBepraTb YCTPOMACTBO MM Ka-
6enb NUTaHMA Harpyske,

e 3anpelwjaeTcsd nomelwartb kabenb nuTaHus Ha
oCTpble MK U3Jlyyalolme Tenno npeaMeThl;

e 3anpeljaeTcs MCNONb30BaTb YCTPOWCTBO, ecnu
kabenb NUTaHMS UNK BblKJIlOYaTeNN NoBpeXpe-
Hbl;

* 3anpeLyaeTcs 0CTaBNATb YCTPOWCTBO MOAKIIIOYEH-
HbIM K 3/1eKTPOCETH, KOrfa OHO BbIK/IIOYEHO,

¢ 3anpeLLaeTcs 0CTaBNATb YCTPOWCTBO 6e3 Hap3o-
pa, Koraa B Hero 3arpy)keHo Msco;

e 3anpeljaeTca BCTaBNATb nobbie npegMmeTbl B
BEHTUNALMOHHOE OTBEPCTUE MOTODA;

e 3anpelyaeTcsi YcCTaHaBAMBaTb YCTPOWCTBO Ha
Apyruve yctpoicTa ansi 06paboTku nuiym, Ha Bbl-
cote 900 - 1100 MM Hap YpoBHEM NONa;

e 3anpelyaeTcs noMewaTb Nlobble NpegMeThbl Nof
OCHOBaHMe YCTPOWNCTBO MNM NMoMellaTb TKaHW UK
Apyrue npeaMeTbl MEXAY CTONELIHULENR N HOX-
KaMM yCTPOWCTBa,

* 3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb A/l OYUCTKYU ropio-
4ue, Bbi3blBalOLLME KOPPO3MIO MM BpefHble Be-
wecTBa,

e 3anpeLyaeTcs NOrpy)xaTb yCTPOACTBO B BOAY UK
ApYrue XXuaKocTH;

* MCMonb30BaHMe YCTPOWCTBA paspelleHo ToNbKo
YNONIHOMOYEHHbIM COTPYAHMKAM B ofexpe,
npegHasHa4YeHHON ANs 3TON Lenu,

¢ 3anpelyaeTcs nNoMeLlaTb B YCTPOWCTBO U ropo-
BUHY ANs U3MenbYyeHUs ntobble NPoAyKTbl, KPo-
Me Msca, B TOM 4YMCNie KOCTM, 3aMOpO)XKeHHoe
MSICO, HENpurogHble B NULLY MNPOAYKTbI, TaKue
Kak wapdbl U T. A.

¢ 3anpelyaeTcs AEMOHTUPOBATb 3arpy304Hyio BO-
POHKY, Korga ycTpoicTBo pabotaeT unu korpa
YCTPOMACTBO 3aMO0JIHEHO NULUEBbIMM NPOAYKTaMU
AN U3MeJIbYeHus,

e 3anpelwaetca ocnabnATb pyuky, 6aokupyiolyio
0TBepcTMe, Koraa ycTpoicTeo paboraeT unu ao
ncTeyeHus 5 ceKyHA ¢ MOMeHTa Ha)KaTus Ha Bbl-
KNtoyaTenb NMTAHUA YCTPOMCTBA,

¢ 3anpelyaeTcs 3anyckaTb YCTPOMCTBO, €C/IU OHO
HenpaBWUAbHO 3aMepTo, MU eC/IU CHATbI 3aLLuT-
Hble Orpa)KAEHMUSI ABMKYLLMXCA U GUKCUMPOBAH-
HbIX feTaneu;

¢ 3anpelaercs [EeMOHTUPOBaTb  3alLUTHble
orpaxfeHus u yaanatb curHanbl 6esonacHocTy,

¢ 3anpelyaeTcs MCNONb30BaTb YCTPOMCTBO, eCnu
nonb3oBaTeNib He NPUHAN BCce Mepbl NpepocTo-
POXKHOCTH AJA 3aLUUTbI OT OCTAaTOYHOrO pUCKa,

¢ 3anpelyaeTcs KypuTb WU UCNONb30BaTb YCTPOWA-
CTBa, reHepupyloLiue Nnams, UIM UCNONb30BaTh
ropiouMe MaTepuasbl, €C/iM He NPUHATbI Hagne-
)KaLme Mepbl NPefoCTOPOXKHOCTH;

¢ 3anpelyaeTcs aKTUBUPOBaTb WM HAcTpauBaTb
3NeMeHTbl YNpaBneHusi, 3aMKW, PyYku U T. A.,
noka YCTPOWCTBO MCMonb3yeTcs, a Takke 6e3
Hapnexxauwero oby4yeHus U paspeLueHus

¢ 3anpelyaeTcs UCNoJib30BaTb NeppopMpoBaHHbIe
NNacTUHbI C AMaMeTPOM OTBEpCTUiA 6onee 8 MM.

Monb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a nioboi

ywep6, cBa3aHHbIN ¢ HecobniogeHneM TpeboBaHmit

K 3KcniyaTauuu. B cnyyae coMHeHuin Heobxoaumo

06paTUTbCA B aBTOPM30BaHHbBI CEPBUCHDIN LIEHTP.

2. UHcTpyKumm no 6esonacHocTn

2.1. I'Ipep,ynpe)K,quMe KacaTeJIbHO OCTAaTO4YHOro pucka

OCTATOYHbIW PUCK, CBA3AHHBIA CO CHATUEM GUKCUPOBAHHbIX 3ALLUTHBIX OrPAXXAEHWUIA, PEMOH-

TOM U U3HOCOM WJIU NOBPEXXOEHUEM JLETAJIEN

Onepatopy 3anpeLlaeTca NbITaTbCA OTKPbIBaTb MU
CHUMaTb GUKCMPOBaHHblEe 3alUTHbIE OrpPaXKAEHUA
MNW MeLaThb UX UCNONb30BaHMIo.

Bo BpeMs Texo6cny)KUBaHUs, 3aMeHbl MHCTPYMeH-
TOB W O4YMCTKH, a TalOKe BO BPEMs BbINOJIHEHUS BPYY-

® =

Hylo niobbix paboT, CBA3aHHbIX C NOMELLEHNEM PYK B
onacHble 06nacTn ycTpoWcTBa, CyLlecTBYeT 0CTaTou-
HbI PUCK, CBA3AHHBINA CO C/IEAYIOLUM:

e Bo3pgencTBue feTanei obopynoBaHus,

¢ TpeHWe HepoBHbIX AeTanen obopyaoBaHus,



e TpaBMbl OT BO3AeWCTBUSA OCTPbIX NPeAMETOB.

Bonee Toro, onepaTop U CneLUanucT no TeXHUye-
cKOMy 06CNy)XKMBaHUIO BOMKHbI NPOiATM 06yyeHue
Py4HbIM pa6oTaM NpU OTKPBITHIX 3aLUUTHBIX YCTPOIA-

CTBaX, AO0/DKHbI 3HaTb 0 CBA3AHHbIX C 3TUM PUCKaM U
DOMKHBbI ObITb YNONHOMOYEHbl OTBETCTBEHHbIM JiN-
LLOM.

2.2. 3awumTta o6opypoBaHus

3anpeLyaeTcs AeMOHTMPOBATb 3alUUTHbIE OrpaXkae-
Hus o6opyaoBaHus.

Ecnu AeMOHTa)X 3aliMTHBLIX OrpaXkaeHuii TpebyeTcs
AN1S BbIMONHEHNSA BHEOYEPEeAHOro TeXHUYECKoro 06-
CNy)XMBaHus, He06XoANMO He3aMeAnUTeNbHO MpU-
HSITb Mepbl NPeAOCTOPOXKHOCTH AN MUHUMM3ALMK
CBSAI3aHHbIX C 3TUM Yrpos.

3awmTHble OrpakAeHUs Heob6XoAMMO HesaMepJiu-
TenbHO BepHYTb Ha MeCTo NocJie UCHe3HOBEHUs Npy-
YMH ON1Sl MX AeMOHTaXa.

JneMeHTbl TpaHCMVICCI/IVI MONHOCTbIO VI30J'II/IPOBaHbI
bMKCMPOBAHHBIMU 3aLMTHBIMW OrpaXkaeHUaMU, npe-

NATCTBYIOLMMM JOCTYNY K N0ObIM KOMMOHEHTaM Npu-
Bofa.

YynTbiBass MeToL WCMONb30BaHWUS W Ha3HayeHue
YCTPOWCTBA, ABUXYLLMECS YaCTU He U30JIMPOBaHbI OT
GUKCUPOBaAHHBIX, MOLBUXHBIX W WMHbIX 3aLUUTHbLIX
orpaxzaeHun.

[letanu Msacopybku pacnonaratotcs Ha 6e3onacHoM
paccTOsiHWM OT TOYEK A0CTyna.

MpoBepeHHble U UCTbITaHHbIE TEXHONOMMM 0becneye-
HUS 3PEKTUBHOCTU M BE30MacCHOCTU MpUMEHSIOTCS
L5 BCEeX 3alyUTHbIX GYHKLUMIA, BKIOYAs CUCTEMbI
ynpaBieHUs U MOHUTOPUHTA.

3. TpaHcnopTMpoBaHMe, 3aNycK U 3KCANyaTauus

3KcnnyaTauus yCTPOMCTBA MOXKET OCYLLEeCTBASATHLCS

TOJIbKO YNONTHOMOYEHHbIMMN COTPYAHUKAMM, KOTOPble

npownu Hapnexaliyee obyyeHune n obnaparT Hapne-

)KalyUM ONbITOM.

Mepep 3anyckoM ycTpoiicTBa Heob6xoauMo Bbinon-

HUTb CnepyioLMe AeCTBUSA:

* MpOYUTATb TEXHUYECKYIO fOKYMEHTaLuIo,

¢ MpOBepUTb 3alUUTHbIE 3NIeMEHTbl U 3NeMeHTbl
IKCTPEHHOW OCTAHOBKM, ONpefenuTb X MecToHa-
X0XKAeHUe U NPUHLMNbI UX paboTbl.

HecaHkuMoHMpoBaHHOe UCNO/Ib30BaHUe feTanein u
aKceccyapoB, SBASIOLMUXCA YaCTbio  3aLUTHbIX
orpaxAeHuii, MoXXeT Bbi3BaTb HenpaBUbHYIo pabo-
TY ¥ NpeACcTaBNATbL Yrpo3y ANS onepaTopos.
Onepatopbl [OMKHbI NPONTM Hapnexalee obyye-
Hue.

3.1. Paboyas cTaHuMs 1 3apa4u onepaTtopa

OnucaHHoe B HaCTOSALLEM PYyKOBOACTBE YCTPOWCTBO
npefHa3HayeHo UCKIIUUTENBHO AS UCTONb30BaHUS
obyyeHHbIM onepaTopoM, WHGOPMUPOBAHHLIM 06
0CTaTOYHOM pucke, obnagatoLMM HafeXalMmn Ha-
BbIkaMi U C NPUMEHeHWeM Hajnexaluux mep 6eso-
nacHoCTU.

HopmanbHoe paboyee MecTo onepatopa:

e 30Ha cbOKy OT yCTpPOWCTBa PSAOM C BOPOHKOW Ans
nogauu (onpeaeneqHas 3oHa 3arpysku) npu obbiy-
HbIX paboymx yCIOBUAX C Py4HOW 3arpy3Koit nuLle-
BbIX NMPOJYKTOB B BOPOHKY, @ TakXXe C UCMo/b30Ba-

HUeM  cneuuanbHoro  npucnocobneHns  ans
NPOTaNKMBaHWS NULLEBLIX NPOAYKTOB Yepes ropso-
BUHY yCTPOWCTBA, GUKCMPOBAHHbIE U ABUXKYLLMECS
3aLUMTHBbIE OTPaXAEHNs AOMKHbl HAXOAUTLCA B 3a-
KPbITOM W 3anepToM MoNoXeHUN;

* 30Ha Crepeay OT yCTPOCTBa PSAOM C CUCTEMOM
BbI4a4M MULLEBbIX MPOAYKTOB Npyu 0BblYHbIX pabo-
UMX YCNOBWAX BO BPEMS PYYHOTO M3BIEYEHUS M-
LLEBbIX MPOAYKTOB M3 COOTBETCTBYIOLLErO KOHTEN-
Hepa, Npy 3ToM GUKCUPOBaHHbIE W ABUXYLLMECS
3aLUMTHBIE OTPaXAEHNs AOMKHBI HAXOAUTLCA B 3a-
KPbITOM W 3anepToM MooXeHUM

" @



3.2. TpaHcnopTUpOBaHMe, NepeMeLLeHne U XpaHeHue

Bce pelicTBuS, cBSA3aHHbIE C TPAHCMOPTUPOBAHUEM U

nepeMeLLeHNeM  [OMXKHbI

TenbHO 0byyeHHbIMK paboTHMKaMu, KoTopble MPoYn-

Tanw npaBwna TexHUKK besonacHocTu, NpuBeeHHble

B HacToslweM pykoBoacTee. Heobxopnmo cobniogatb

cnefyolye npasuna:

* nepeMewaTb M TPAHCNOPTUPOBATb YCTPOMCTBO,
TONbKO €C/IN OHO MYCTOE;

e ybepuTbcA B AOCTAaTOYHOCTM TPy30MOABEMHOCTH
nogbeMHoro o6opynoBaHUsA B COOTBETCTBUM C Be-
COM U pasMepaMu YCTPOMCTBA B 3aKpemnJieHHOM

BbIMONHATLCA WUCKNOYU-

COCTOSIHUM, TAKOKE OHO AOMKHO BbITb YTBEP)KAEHO
1 NPOXOAUTb PerynsipHoe TexHuyeckoe ob6cayxm-
BaHMe,

* MpUHATbL Bce HeobxoauMble Mepbl ans obecneve-
HUS MaKCUManbHOW YCTOMYUBOCTU MOAHLEMHOrO
o060pyaoBaHus U COOTBETCTBME BecCa U LieHTpa Ta-
)KeCTU napaMeTpaM 3Toro o6opyaoBaHus,

* He AonycKaTb C/ly4yalHbIX YAApOB N0 YCTPOMCTBY,

* nepeMeLleHUe JO/MKHO BbINONHATLCA HENpepbIB-
Ho 6e3 pe3KuX ABMXKEHWIA UNU PbIBKOB.

3.3. U3BneyeHune U3 ynakoBku — BCKpbITUE

OnucaHue YNakKoBKU - YTUIIU3aLlMAa ynakoBO4YHbIX MaTepuanoB

YcTpoiicTBa ynakoBaHbl Tak, 4YTobbl NpepoTBpaTUThL
nonagaHue B yNakoBKY XMAKOCTU, OPraHUYeckux Be-
LLLECTB UM XXMBbIX OPraHU3MOB. T. €. OHU 3aLLMLLaloT-
€l NONINITMAEHOM, a 3aTeM MoMeLlaTcs B KOPobKy
COOTBeTCTBYlOLLEr0 pa3Mepa. 3anoNHUTeNb noMella-
eTCsl B MyCTOe NPOCTPaHCTBO KOPOOKM.

YnakoBKy He cnepyeT BblbpacbiBaTb, ee HeobxofMMo
COXPaHUTb AN BO3MOXHOW NepeBo3Kn UKW yTUIN3U-
poBaTb HaafexallM obpasom.

[Monb3oBaTenb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a OLEeHKY
yNakoBOYHbIX MaTepuasnoB M WX Hafexallyo yTUam-
3aumio.

PaboTopaTenb 0bsi3aH 3HaTb U cobnopaTh 3aKOHbI,
AeWcTBYIOLLME B COOTBETCTBYIOLLEH CTpaHe.
OcTaBnsiTb MalUMHHOE W 3nekTpuyeckoe obopyposa-
HUWe B OKpY>XaloLLel cpefie 3anpeLyaeTcs, 3a 3To B3U-
MaeTcs wrpad.

3.4. MoprotoBuTeNbHbIE paboThbl

YcTonumBocTb

KoHcTpyKums ycTpoiicTBa Npy NPOrHO3MpyeMbIX yCio-
BUSIX IKCMIyaTaLUW C YUETOM KIMMaTUYeckux ycio-
BUI obecneynBaeT yCTOMYMBOCTb BO BpeMs paboThl
6e3 pucka yTeyek, NaieH1s MK CIy4aiHoro ABMXe-
HuS.

MUcTouHMK 3neKTponuTaHus

MoakntoyeHme K 3NeKTPOCeTU JOMKHO MPOU3BOANTLCS

B COOTBETCTBMU C [AEWCTBYWOLIMM 3aKOHOAATENb-

CTBOM CTpaHbl, FAe OCYLLECTBAAETCA 3KCMayaTauus

yCTpoWCTBa.

MCTOYHMK 3NeKTPONMUTAHMUS LONI)KEH COOTBETCTBOBATH

cnefyloL M TeXHUYECKUM HopMaM:

® TUM U WHTEHCUBHOCTb WCTOYHMKA 3MEKTPONUTaHUS
BCErfa [JoMKHbI COOTBETCTBOBATbL TUMY U XapaKTepu-
CTVKaM, YKa3aHHbIM B TEXHUYECKMX CrieLuduKaLmsx
Ha macnopTHoi Tabnuyke yctporcTBa. YpeamepHoe
HanpsikeHWe MOXeT MoBieYb HeycTpaHWMble mMo-
BPEXAEHWUS OnpefeneHHbIX y3/0B,
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KoHcTpykums ycTpoiicTBa obecneyvBaeT ero ycTonuu-
BOCTb MPU YCNOBUSX IKCMIyaTaLumn, €Cin OHO ycTa-
HOBNIEHO HapanexaluM obpa3om, 6e3 HeobxopmmocTn
ero KpenneHus kK paboyeit NnoBepxHOCTY.

¢ YCTPOMCTBO OCTAaTOMHOrO TOKA B 3alLMTHOW Lenu
LOMKHO ObiTb obecrneyeHo AN COOTBETCTBUS pe-
rnaMeHTaM v AVPEKTUBAM, LeiiCTBYIOLMM B CTPaHe
aKcnayaTaummn yCTpOVICTBa;

o Kabenb nutaHms [omxeH NpoxoauTb BHE Koprnyca
yCTpoiicTBa B Hapgnexalium obpasoM NOAroToB-
NIEHHbIX W 3alUMLLEHHbIX MecTax;

» Ecnvn gocTynex HeiTpanbHblid npoBog (N), oH fon-
XeH BbITb MOAKIIOYEH [0 MOLKIIOYEHUS YCTPOCTBA
K UCTOYHUKY 3N1E€KTPONUTaHNA, MOCKOJIbKY HeOGXO-
OVMMO TapaHTUpOoBaTb ero HempepbiBHOCTL (noa-
KIIOYEHME 1 BO3MOXHOCTb 06CyXnBaHus);



o Mepen noakIOYEHUEM YCTPONCTBA K WMCTOUHMKY
nWUTaHWs HeobxofnMo obecneunTb HenpepbIBHOCTb
cucTeMbl 3awwmnThl (MOAKII0YEHWE M BO3MOXHOCTb

BbiknioyaTenb NUTaHUsA

BbiknoyaTens NNTaHUA, NnokasaHHbIX Ha cxemax
3NeKTPUYECKUX COefMHeHU yCTpoMCTBa, NpencTaB-
naeT coboM eAMHCTBEHHbIA WCTOYHMK NUTAHUA
yCTpoMcTBa.

B cryyae HecoOTBETCTBMS PpO3eTKM W LITEKepa
YCTpOWCTBa, CNeLManucTbl No TexHUu4eckoMy obcny-
YKMBaHMIO AOJKHbI 3aMEHUTb PO3eTKY Ha Apyryio.

{
/

06CyXNBaHNA) C Lienblo paBHbIX MOTEHLWANO0B N0~
CPeACTBOM COEAMHEHUS XETOro U 3e1eHOro npo-
BO/0B.

Bbikntouatens NUTaHns no3sonseT OTKAYaTh (M30-
nuposatb) anekTpuyeckoe obopynoBaHue OT NCTOY-
HUKa NWUTas Ans nposefaeHuns paboT no TexHUYECKoMy
obcnyxuBaHuio 6e3 0nacHOCTH NopaxeHUs TOKOM.
Bbik/toyaTenb NUTaHWS UMeeT 4Ba MONOXEHUS:

OFF - BbIK/IIDYEHHOE MON0XEHME, YyCTPOACTBO
OTK/IOYEHO OT 3N1eKTPOCETH

ON - BK/lloYeHHOE nonoxexHwue, yCTpOVICTBO noAaKn4YeHo m

K3anekTpocetu

3.5. C6opKka/peMOHTaX y3/1a U3MenbyYeHus

C6opka u peMoHTa)XK geTtanen yCTPOMCTBA AOJKEH
NpoBOAUTLCSA TONIbKO KOFAa YCTPOMCTBO BbIK/IOYEHO,
OTK/IIOYEHO OT 3/IEKTPOCETN WAM KOrpa BblKjtoYa-
TeNnb NUTaHUSA HaXOAMTCS B BbIKJIIOYEHHOM NoMoXe-

37an 1 a5 KOMMEpPYeCKOro yCTPOCTBa BbINOHAETCA

Ha paboyeil NOBEPXHOCTM B CNEAYIOLIEM NOPALKE:

* Heobxoaumo BcTasuTs B agantep (1) cneayiowee:
BUHTOBOW KOHBeiep (2, pexyLinit HoX B OpueHTaLmm
COTNACcHO YepTexy, CMOHTUPOBaHHBIN Ha och (3);
nepdopupoBaHHyto nnacTuHy (4);

* 3aKpenuThb ¥ 3aTAHYTb 3anopHoe KonbLio (5).

HUW.
C6opka KoMMepueckon Msicopybku ocyLiecTBnseTcs
B ABa 3Tana (B KayecTBe NpuMepa paccMaTpuBaeTcs
BapMaHT C aNtOMUHNEBbIM KOprycom)




37an 2 BbinoNHseTCs cneayollnM obpasom:

* y3en n3MesnbyeHns (B) MoHTUpPYeTCs Ha ycTpoiicTBO
(A) po ocTaHoBKY;

o dukcupyowas pyuka (C) satarusaercs, noka ysen
nsmenbyenns (B) He dukcupyetca Ha yctpoitctae (A);

* 3arpy3ouHas BopoHka (D) MOHTMpYeTCS Ha KONOHHY
ycTponcTBa

e YCTpoiicTBO roToBO K paboTe.

JleMoHTaX y3na n3Menb4YeHUs C yCTPOICTBa Npous-
BOAWTCS MOCPEACTBOM BbIMOJHEHNS BblLLeyKa3aHHbIX
LeicTBuin B 0bpaTHOM nopsafke, HauyMHas ¢ 3Tana 2 u
3akaH4uBas aTanom 1.

~—D

>

=

O

Y1066l 0becneyntb onNTUManbHyl MPOU3BOLUTENb-
HOCTb W CPOK 3KCMyaTaLuu nepdoprupoBaHHoit nna-
CTWHBI W PeXyLLLero Hoxa, UX He ciefyeT paspenaiTb.

3.6. BpawyeHue ycTpoiicTBa U3Menb4YeHUs

OnucaHHble HUXe [EeNCTBUS MOXKET BbINONHATb
TONIbKO CMELManucT no TexHuyeckoMy obcnyxmBsa-
HUIO (TEXHUK C HaANeXaWMMN 3HaHUAMU SNEKTPU-
YecKUX CUCTeM NpoMbiLIeHHoro o6opyaoBaHus).

B cnyuae TpexdasHoro obopynosanus (3 PE 400 B
nep. Toka 50 My) Heo6xoanMMO aKKypaTHO ocnabuTb
CTOMOpPHOE KONbLLo, YToObI He co3paBaTh AaBeHUe
Ha nnacTuHy nepdopauun u pexywmn Hox. Mpu

BKJIIOYEHMM YCTPOIACTBA CNeAyeT NpoBepuTb Bpalye-
HUe BUHTOBOro KoHBeiepa / peleTKn NPoTUB Yaco-
BOW CTpenKku.

B cnyyae BpauieHus B o6paTHOM HanpaeneHuu (no
4acoBoii cTpenke) He06X0AUMO BbIKSTIOUNTL YCTPOIA-
CTBO, U3BNeYb WITEKep U3 po3eTKu, pasobpaTb 060-
pyAoBaHMe, OTCOEAUHUTL ABa $a3oBbIX NPoBoAa U
NOMEeHATb X MEeCTaMHU.

3.7. OnucaHue 3KcnyaTauum

KHonkwn ynpaBneHns ycTpoiicTBa CNpoeKkTMpoBaHbl v
M3roTOB/IEHbI TaK, 4Tobbl 0becneunTb HafexXHOCTb U
YCTOMYMBOCTb NPY 0BIYHOM MCMONB30BaHWM, @ TaKXKe
3aLUMTy OT BO3[ENCTBUS BHELWHWMX pakTopoB. Takxke

TUN/UBET ONMUCAHUE

OHW YETKO BUAUMBI, UX NErKo HanTh, U OHK MapKupo-
BaHbl Hagnexaunm o6pa30M. OCHOBHbIE 3N1EMEHTSI
ynpaBneHna nepedyncneHbl B Ta6nv1u,e HUXe:

KHonka/dyepHas

KHonka O - Bblkfllo4eHMe ycTporcTBa

KHonka / 6enas

Myck

3aI'IyCK ychOI‘/'ICTBa BO3MOXXEH TOJIbKO nocpencTtsoM
LieneHanpas/ieHHOro HaXaTusd Ha KHOMKYy ynpasne-
HUS, NpefHa3HaYeHHYIo 419 3ToW Lenu: 6enas KHonka

OcTaHoBKa

[lns 0CTaHOBKM M3[ENUS HAaXMUTE YEpHYK KHOMKY
«0». B Cny4yae BpeMeHHOro nnu gnnTenbHoro npekpa-
LeHnst paboTbl Nepef, NOBTOPHbLIM 3anyckoM crieayeT

® -

KHonka | - BkloYeHune ycTpoicTaa

¢ cumBonoMm | npenHasHa4vyeHa onqa 3anycka yCTpOI‘/'I-
CTBa.

YAannTb U3 yCTpOVICTBa nuuieBble NpoayKThl, 47149 Yero
HeOGXO,D,I/IMO cnenoBaTb UHCTPYKUMAM MO AEMOHTaXy
y31a n3MenbyeHunq.



Be3sonacHocTb aKcnayaTauum

B cnyyae MHTEHCWMBHOIO MCNONb30BaHUS YCTPOCTBA B CJlydae nepef MOBTOPHLIM 3amnyckoM obopyaoBaHus
TeYyeHue LMTENbHOro BPEMEHW UM Neperpysku akTu- cnefyeT NofoXAaTh, NOKa OHO OCTbIHET.

BMpPYETCS CUCTEMA TEMMEepPaTypHOM 3alnTbl. B TakoMm

OTCyTCTBYET HanpskeHUe
B cnyyae HapyLieHWit 31eKTPUYECKOro NUTaHUs WK 0T-  [iyeT repesanycTuTb Mocfie BOCCTAHOBAEHUS MOoAauu
KNIOYEHWs YCTPOICTBA OT 3EKTPOCETH YCTPOACTBO Clle-  MUTAHUS UAW NOLKIIOYEHMNS K 31eKTPOCETH.

3.8. MNpoBepka nepep nyckoM o6opyaoBaHus

NPOBEPKA NEPE/ MYCKOM 0BOPY[10BAHUA OMUCAHUE

Heobxoaumo npoBepuTh Cnepytollee: Heo6x0a4nMo NPOBECTM 0CMOTP BbilLeyKa3aHHbIX
Hanuyme B YCTPOCTBE, BOPOHKE UNM BHYTPN KOpAYca | AeTanei Ha NpeAMeT Hanuuns NoCTOPOHHNUX Tes, T .e.
NOCTOPOHHMX NpeAMeToB WHCTPYMEHTOB, 3/IEMEHTOB 04eXAbl U T. ., 33

UCKNOYEHUEM NULLLEBBIX NPOAYKTOB.

Ecnu nocTopoHHue npefMeThl byayT 06HapyXeHbl, Ux
byneT HeobxonuMO yaanuTh.

HeobxoanMo npoBepnTh YncToTy: Heobxof1Mo NpoBepUTL YUCTOTY BCEX NOBEPXHOCTEN
¢ BHYTPEHHWX 31eMEHTOB KOJIOHHbI YCTPOMCTBA M Y3Na | BblleyKa3aHHbIX feTaneil.
U3MenbYeHUs [lns ocMOTpa BHYTPEHHMX YacTei y3na u3MenbyeHus
¢ npucnocobnenus ana npoTankMBaHus Heobxofumo pa3obpartb ero.
* HapyXXHbIX YacTeil yCTPONCTBA Mpw obHapyXeHUM NPU3HAKOB NNECEHU UK APYrUX m

38I’pﬂ3H€‘HMVI HeobxoanMo NPOBECTU 0YMCTKY B COOTBET-
CTBUW C YKa3aHUAMU, NpUBeAEeHHbIMUA B pa3fene 5.

HeO6X0,U,|/|M0 NPoOBepPUTb COCTOAHME ClieAYoLWNX Bce qJI/IKCI/IpOBaHHbIe 3allMTHbIE OrpaXXaeHusa n . 4.

3/1EMEHTOB: LOJIKHbI HAX0AMTbCA

¢ ¢UKCMPOBaHHbIE 3aL4NUTHbIE OrpaXKAeHUs, B Hafl1exallleM TeXHUYECKOM COCTOSHUM.

® 3arpy3o4yHafi BOPOHKa, HeOﬁXO,ﬂ,MMO BM3YyaJibHO NPOBEPUTb COCTOAHMUE

¢ KONOHHA YCTPOWCTBA, NOBEPXHOCTEN yKa3aHHbIX 3NEMEHTOB.

* Kopnyc ycTpoMcTBa B cnyyae obHapyxeHus npu3HakoB u3Hoca unu
HeWCNnpaBHOCTKN fieTanun cnepfyet 3aMeHnTb [CM.:

MposepbTe paboty: Bce 3aWuTHbIe OrpaXK AeHUS W T. 4. [ONKHBI HAXOAUTLCS

¢ peTaneii cucTeMbl ynpaBnenus/6esonacHocTu, B HaZNexalleM TeXHUYeckoM cocTosiHuu. Heobxoanmo

* 371IeMeHTOB yNpaB/eHus. HenocpeaCcTBEHHO NPOBEPUTH YNIpaBeHNE XeNaeMbiMu
PYHKLUAMY.

Bbikntoyatenu u Bce Aetanu HeobXoANMO 3aMeHUTD
B Cliyyae 06Hapy>KeHWFI NPU3HaKoB U3HOCa Uin

noBpeXAeHNI.
Heobxopumo npoBepuTh Cnepytolee: Ecnv Bo BpeMs NpoBepKkM 3alyMTHbIX OrpaxaeHuii byayT
* aHOMajibHble 3BYKM nocne nycka obHapyseHbl Nobble aHOMabHbIe 3BYKH, B TOM YiC/e

CBA3aHHble C 3aCTpeBaHNeM KOMMNOHEHTOB UK
MeXxaHn4yeCKnMu noBpexneHnamu, HeoﬁXOﬂ,MMO
HeMe[JIEHHO BbIKNYNTD yCTpOﬁCTBO nnpoBecTu
TexHun4yeckoe OﬁCJ‘Iy)KI/IBaHVIe.

- @



HeobxopuMo npoBepuTh Creayiollee:
* cnepbl Macna Ha paboueit NnoBepxHOCTH Nog
YCTPOMCTBOM M Ha BUHTOBOM KOHBeilepe

B Cllydae peMOoHTa MK 3aMeHbl NOBPEeXAeHHbIX ane-
MEHTOB HeO6XO,D,VIMO npoBecTn TexHu4yeckoe 06Cﬂy-
XuBaHue. M3HowWeHHble nan noBpexXaeHHble fetanu
cnepnyet 3aMeHATb OpUrnHaibHbIMU AeTanaMu npons-
BOOAUTENS UNN 3aMEHALWUMN OeTandaMun, nMerwnmmn

3kcnnyatauus

Onepatop o06s3aH  OCyWeCTBAATbL  3KCMayaTaLuio
yCTpoWCTBa B COOTBETCTBUW C NMPUBEAEHHBIMU HUXE
yKasaHusaMu:

® rocsie MOJYYEeHWs MOJOXKUTENbHBIX Pe3ynbTaToB
NpoBepoK, MPOBOAWMBIX Mepef, 3anyckoM,

e 1ocne MojyYeHWs MOJIOXKUTENbHBIX Pe3ynbTaToB
NpOBEPOK UCTOYHMKA NUTaHUS,

e rocne MoJyYeHWs MONOXKUTENbHbIX Pe3ynbTaToB
NPOBEPOK PACMONOXKEHNS BOPOHKH,

® rocsie MoJyYeHWs MOJOXKUTENbHbIX Pe3ynbTaToB
npoBepok c6OpKM y3na U3MeNbYeHNS,

e 1ocne MojyYeHWs MOJSIOXKUTENbHBIX Pe3ynbTaToB
npoBepok 060poToB BUHTOBOIO KOHBENEPA,

e rocne MOJyYEeHWs MONOXUTENbHbIX Pe3ynbTaToB
NpoBEPOK Nepef 3anyckoM W Nepuouyeckux npo-
BEpoK,

e Moc/ie MOJy4eHWs MONOXUTENbHbIX Pe3ynbTaToB
NPOBEPOK CUCTEM 3aLUMUTHI,

3aBeplueHune paboTbl

3aBepLueHne paboTbl yCTpoOWCTBa CefyeT BbINONHATh

B COOTBETCTBUM CO CNefy0LMMY NpaBUnaMu:

* nepep 3aBeplieHnemM paboTbl ycTpoiicTBa Heobxo-
LMMO MOAOXAaTb, NOKa BeCb NPOAYKT He mpoiaeT
CKBO3b NepbopupoBaHHyto NAACTUHY

PasbnokupoBka npu o6Hapy>XeHUW NpenaTcTBUS
Mopaya HeofHOPOAHOIO NMPoAyKTa, Takoro Kak KocTu,
BO BpeMs 3KcniyaTaumu yCTpOVICTBa Unn BpalleHnsa
BMHTOBOIO KOHBeﬁEpa MOXeT BbI3BaTb 3acopeHue
yCTPOMCTBaA.

YCTpoiiCcTBO MOXET aHaNornyHo pearupoBaTh Ha npe-
KpaLlleHWe Nofayun NUTaHUs UK B CNly4ae 0CTaHOBKM,
KOrAa BHYTPW NPUCYTCTBYET MPOAYKT.

® -

Hanuune cnepos Macna Ha ykasaHHbIX jetansx
HeobxoAMMo NpoBepsiTb BO BpeMs 1 noce paboThl, a
Tak>e BO BpeMs cbopku y3na uamensyexus. Mpu ux
0bHapy>xeHUn HeobXoAMMO He3aMe[NUTeNbHO
0CTaHOBUTb YCTPOMCTBO M NPOBECTU TEXHUYECKOE
obcnyxusaHme.

Takoe e KauecTBo, Taku1e xe napameTpbl besonacHo-
CTW U Takue Xe TexHuueckue cneundukauuu. Ins
nony4YeHus uHdopMaLmu no getansm cnepyet obpa-
TUTbCS B @BTOPU30BAHHBbI CEPBUCHDIA LIEHTP.

* roc/e Hagnexallero NoaKItoYeHUs K 3N1eKTpoCeTH

e Cocyn ons U3MesbYyeHHOro Msca Heobxogmmo no-
MECTWUTb Mepes YCTPOMCTBOM MOf, BbIMyCKHbIM OT-
BEPCTUEM;

L4 HEOEXO,D,I/IMO BCTaTb cneBa OT ychOVICTBa W HaXaTb
KHOMKY BKJOYEHWS |,

¢ [lpomyKT 3arpyxaeTcs B KOJOHHY YCTPOMCTBA BpyY-
HYIO U HanpaBnsieTCs Ha BUHTOBOW KOHBeiiep ¢ no-
MOLLb0 BXOASILLLET0 B KOMMIEKT NpUCNocobneHums.

¢ [locne nopauv unu mocne npekpalleHns BbIXoLa
npoaykTa 13 neppopuMpoBaHHO NNacTUHLI Heobxo-
ANMO OCTaQHOBUTb yCTpOVICTBO C NOMOLLUbIO KHOMKW
0CTaHOBKU, NoMeyeHHoi cumsonom 0.

He pekoMeHpyeTcs 3anyckaTb ycTpoicTBo 6e3 3a-

rpY>XeHHoro Msica.

® 0Na 0CTaHOBKU yCTpOl;ICTBa MCNosib3yeTca KHoMKa
0CTaHOBKMW, MapkKnpoBaHHasa CUMBOJIOM 0,

® UV3BNeKUTe WTekep yCTpOVICTBa N3 po3eTkn,

® npoBefuTe O4YUCTKY.

[ina Bo3obHOBNEHNSA HOpManbHOW paboTbl Heobxoau-
MO pa3obpaTb y3en W3MesnbYyeHWs, ofHako: ysen
Henb3s pasbupaTb nocpeAcTBOM ocnabneHus 3a-
NOPHOro KonbLa WKW PyYyKM, 3aKpbiBaloLLeil BbIXOA-
Hoe oTBepcTHe.



4. TexHUyeckoe ob6cny>kuBaHue, AUArHOCTUKA M yCTpaHeHMe HEUCNPABHOCTEN U YUCTKA

4.1. TpeboBaHMA K cneyuanmucTaM no TeXHUYeCcKoMy obcny)xmBaHuto

MoHsTMEe «TexHU4eckoe obcnyxmBaHMe» O03HauaeT
He TONbKO MEpUOAMYECKyl NPOBepKy HOpManbHOW
paboTbl YCTPOICTBA, HO M aHaNW3 U yCTpaHeHue npu-
YMH BO3MOXHbIX HencnpaBHocTei. [lecTBuUSA No Tex-
HU4YecKoMy obCny)XKuBaHMUIO, O4MCTKE, 3aMeHe feTa-
nel W YCTPaHeHUI0 HeMUCNPaBHOCTEN [O/XKHbI

BbIMOJIHATLCS UCKIIOUUTENIbHO KBaNnUPULMPOBaHHbI-
MU cneumanucTaMm c paspellerns pabotogatens.
Bce pabotel no TexHuueckoMy ob6cnyuBaHMio,
O4YUCTKE U 3aMeHe AeTanel [LOMXHbl BbIMONHATHCS
TONIbKO TOTAA, KOFAa YCTPOMCTBO BhIKOYEHO U OTKITHO-
YEHO OT BHELHMX UCTOYHWKOB NMUTAHUS.

4.2. YKa3aHUA N0 TeXHUYECKOMY 06cny)XuBaHuio
JleMOHTaXX 3aLUTHbIX NpucnocobneHui U ycTponcTs

B cnyyae onpefeneHHbIx BMeLIATENbCTB, OMUCAHHbIX
B 3TOM pasjesie, HeobXoAMMO AEMOHTUPOBaTh PUK-
CUPOBaHHbIE 3aLUUTHbIE OrpaXKAeHUS.

[leMOHTa)k MOXXKeT BbIMONHATL TOJIbKO CreLuanuct
no TexHu4eckoMy ob6cny)kuBaHuio.

Mocne BbIMONHEHWUS PEMOHTHbIX PaboT 3aluUTHble
orpaxaeHus HeobxoAnWMo yCTaHOBUTb M 3adUKcMpo-

BaTb B NEPBOHAYANIbHOM MOSIOKEHWUM, NCMONb3Ys Haf-
nexatime KpenexHble 3/1eMeHTbl, CHATbIe nepen Ha-
4anoM pemoHTa.

Mepen AeMoHTaxeM GUKCUPOBAHHBIX — 3aLLUTHbIX
OrpaXAeHW UNn 3aMeHoi AeTaneit cneuuanuct no
TEXHUYECKOMY 06Cny)KMBaHUIO AOMKEH MOJIHOCTbIO
BbIKJIOYUTb YCTPOWCTBO.

4.3. OTKNOYEHUe OT UCTOYHMKA NUTaHUSA

Mpexze 4eM HauMHaTb paboTbl N0 TEXHMYECKOMY 06CNY)XKMBaHUIO, YUCTKE UK 3aMeHe AeTanen, HeobxoguMo

OTKJTOYNTb yCTpOVICTBO OT UCTOYHWUKa NUTAHUA.

MoakmioynTe BbIKIOYaTENb 3a3eMieHus 3a kabenem
MUTaHWS ycTpoiicTBa.

OTcoepuHWTEe BbIKMOYaTeNb W 3aKpenuTe LWTeKep
Hagnexalyum obpasom.

- @



4.4. Tonck HencnpaBHOCTEN MU NOBPEXAEHNI U pa36J0KMPOBKA ABUXKYLLMXCS YacTen

Huxe onucaHbl METOAbI NOMCKa HEMCMPABHOCTEH MM NOBPEXAEHUN U Pa36IOKUPOBKU ABIKYLLUXCS YacTel,
KOTOPbIE MOTYT MPUMEHATB TOMBLKO CNEUUanUCThI MO TEXHUYECKOMY 06CaYXMBaHMIO.

T™Mn

NOTEHLWUANBHAA MPUYMHA

LETANb U CPABHEHUE

HeT nuTaHus ot ceTn

MonHoe OTCYTCTBME NUTAHUA

CBAA3aTbCs C IHEpreTMyecKo
KoMMaHuen

CpabaTbiBaHuWe nnaBkux npefoxpa-
HWUTeNe AN MarHUTHO-TeMrnepa-
TYPHbIX aBTOMAaTOB Ha JIMHUM
NUTaHWA yCTponcTBa

Mocne yCTpaHeHUd NpuyunH
cpa6aTb|Bava CUCTEM 3alLUKNThI
H606X0,U,MMO BOCCTAaHOBUTb UX
nepBoHayYyanbHoe COCTOAHME. Ecnu
r|p06neMa NoBTOPUTCH, Heobxoaumo
BbI3BaTb 31€KTPUKa.

BMewaTenbcTBo

CpabatbiBaHue 3aLLMUTbl BHYTPY
ycTponcTea

Csa3aTbes ¢ 3anekTpukoM: Mocne
yCTpaHeHus npuymnH CpaﬁaTbIBaHMﬂ
CUCTEeM 3aluThl HeobxoanMo
BOCCTaHOBWTb UX MepPBOHAYaNbHOE
COoCTOsIHME.

B cnyyae cpabaTbiBaHMA NNaBKUX
npepoxpaHuTeneil ux cnegyet
3aMeHUTb NpefoXpaHUTeNMN TOro
Xe Tnna, Moaenn n Cc TeMuU Xxe
napameTpammu MOLLHOCTH 1
cpabatbiBaHus.

[pnunHa He onpeaeneHa

06paTnTbCs B aBTOPM30BaHHbIM
CEPBUCHbIN LIEHTP
Hanpsimyo.

YcTpoiicTBo He paboTaeT: BUHTOBOM
KOHBeWep He BpaLyaeTcs

HeT nuTanna

YcTpoiicTBa OTKNIOYEHUS NUTaHUS B
BBIKJIIOYEHHOM MOMOXEH N

CpaboTanu nnaBkue npefoxpaHute-
NV UAU MarHUTHO-TeMNepaTypHble
aBTOMaThl

KHonka 3anycka He paboTaer.

CpabaTbiBaHuWe cuCTeMbI TeMMepa-
TYPHOW 3aLLUTbI B CBA3W C
neperpeBoM.

”pOBepVITb M BOCCTAaHOBUTb
3/1eKTpuyeckoe nuTaHue.

YcTaHOBUTb BbIKSIOYATENM BO
BKJIlOYEHHOE NnojioxeHne

3aMeHunTL cpaboTaBLluMe npefoxpa-
HWTeNW, NPOBEPUTL aBTOMATHI.

MpoBepuTb paboTy KHOMKHK,

npw HeobXo[MMOCTH 06paTUTLCSA B
aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP
HanpsMyio.

Mpexpe yeM 3anyckaTb yCTPOMCTBO,
MOJOXAMUTE, MOKA OHO MOSHOCTLIO He
OCTbIHET.



4.5. IKcTpeHHoe TexHu4eckoe obcny)kuBaHue

B cryyae akcTpeHHoro TexHU4eckoro obcnyxunBaHus
B CJ/ly4yae HEMCNPABHOCTU, MPOBEPKM, UM MeXaHUYe-
CKUX UNun anekTpnyeckmnx I'IOBpe)K,EI,eHMVI HEOEXO,D,I/IMO
y4yacTue aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHONO LieHTpa.

WHCTPYKLMKM NO 3IKCTPEHHOMY TeXHM4YecKoMy obcny-

)KUBaHUIO He BXOAAT B HACTOSALLYI0 BEPCUIO PYKOBOA-
CTBa N0JIb30BaTeNs, B CBA3MN C YeM HeobxoanMo ob-
patnTteCa K npopaBuy win B aBTOpVI3OBaHHbIl7I
CEepBUCHbIN LLEHTP.

4.6. Moiika

3anpelyaeTcs BbINONHATL OYUCTKY Y3/10B U BUKY-
LUXCS YacTen BpyUHyIo.

OYMCTKY MOXKHO Ha4MHaTb TOJNIbKO MOCNEe OYMCTKH
obopynoBaHWs OT NPOAYKTOB MUTaHWA W nocne ero
OTK/IOYEHMSA OT MCTOYHUKA NMUTAHMSA U INEKTPOCETH.
YcTpoicTBO, 3nekTpuyeckoe obopysoBaHue u ane-
MEHTbl Ha NaHenu ynpaBJieHMs HeNb3A OYMLWATH C
NoMoLLbI0 BOAbI UNU peakTUBHOW CTpyu. [ins MoWKu
Henb3sl ucnonb3oBaTh Beppa, rybku u Tpanku. 3a-

npewjaeTcs noMeLaTb YCTPOWCTBO B PaKOBUHY MU
nop, CTpylo BoAbI.

TMrneHnyeckuin peuTUHI YCTPOMCTBA M COOTBETCTBY-
IOLMX aKceccyapoB COOTBETCTBYET LieNiM YPOBHS 2
(ABa): yCTPOMCTBO NOCNE OLEHKU TMIMEHNYECKUX pU-
CKOB He COOTBETCTBYeT TpebOBaHMSM COOTBETCTBYIO-
WKnX MeXnyHapoaHbIX CTaHAapTOB, HO Tpe6yeT njaaHo-
BOV pa3bopku Ans 04nCTKMU.

YACTOTA NEPCOHAN | NPOLIEAYPA

B koHue Kaxxaon Onepatop Bce noBepxHoCTW 11 AeTanu ycTpoicTBa, NpeiHa3HayeHHbIe AN KOHTaKTa C
CMeHbI, MULLEBLIMI MPOAYKTaMU UM HaXOAALLMECS B 30HAX KOHTAKTa C MULLEBbIMM

1 B KaXXAOM NPOAYKTaMM (BHYTPEHHME NOBEPXHOCTU BOPOHKM, KOSIOHHBI, y3N1a U3Menbye-
cnyyae nepep HUA, Npucrocobenus Ans NpoTankuBaHus) U 30HbI BbIXOAA [HapyxHas
ucnonb3oBaHUeM MOBEPXHOCTb YCTPOICTBa) HEOBX0AUMO 04MLLATL U MOABEPraTh Ae3NHGEKLUM
B ONpefeNneHHbIiA B COOTBETCTBUM C yCTAHOBNEHHOI npoLeaypoit. MHcTpyKumm no pasbopke
AeHb y3Na U3MeNbyYeHUs NpuBefeHbl B NpefblAyLLMX pa3fenax.

BOJIOKOH.

e Ypanute BO3MO)KHbIe 0CTAaTKM NULLEBLIX NPOAYKTOB C NOBEPXHOCTH
[HanpuMep, c noMowblo nnacTukosoro ckpebkal.

* OyMCTUTE BCE NOBEPXHOCTU B 30HE CONPUKOCHOBEHMS C NULLEBbLIMM
NPOAYKTaMM M BHELUHeMH 30He C MOMOLLbI0 MATKO# TPSNKK, CMOYEHHOW (He
TekyLei) MOIOWNM CPeACTBOM, PaCTBOPEHHBIM B TeNNON BoAe (MOXHO
MCNONb30BaTh 06bIYHOE CPEACTBO ANIS MOCYAOMOEYHbIX MalwuH). He
AONyCKaeTCqa BbiIMaynBaHue. Tp‘}II'IKy cnefyet ucnosib3oBaTh AN OYNCTKHU
BHyTpeHHEI;I 4acCTn 0TBEPCTUA. HeOﬁXOJJ,I/IMO ncnonb3oBaTb NPOAYKTHI ANA
OYUCTKW CTann U antoOMUHUA, XKNOKOCTU 'He 3MYNbCUM UK NaCThI,
nMetolye abpasnBHble CBOMCTBA); TakiMe NPOAYKTHI HE LOSXHbI COfEPXaThb
xnop. Ans yaaneHus xupa MoXHO UCMONb30BaTb METUNOBLIN CNIUPT.

e CnonocHyTb YNCTON TeNNOWN BOAON, 3aTEM MOJTHOCTHIO BLICYWIUTD
NOBEPXHOCTb 30HbI KOHTAKTa C NULLEBbIMU NPOAYKTAMU M BHELLHEH 30HbI C
NOMOLLbIO MATKUX TPANOK, HE 0OCTaBNAOLNX BOSTOKOH.

¢ MbiTbB I'IOCy,D,OMgEHHOVI MallnHe MOXHO TOJIbKO AieTann, N3roTOBJIEHHbIE N3
HEPXXABERLLEV cTanu, a petanv us anloMUHUA U YYTyHa, yKa3aHHble B
Tabnuue HUXe, He06XOAMMO MbITb BPYUHYH.

¢ Y3e/ U3MenbyYeHus MOXHO cobnpatb, ToNbKO Korfa 3to TpebyeTcs, a ero
AeTanu cnenyet XxpaHuTb 06epHyTbIMVI B MArKWe TpANnKKn, He ocTaBnsaowue

- @



B KoHLe KaXpoit
CMeHbl,

1 B KQXKAOM
c/lyyae nepep
MCNosib30BaHUEM
B OnpeAeneHHbli
neHb

®

Onepatop

NE3UHOEKLINA

¢ Wcnonb3oBath cpefcTBa C HEMTPanbHbIM pH.

* B cnyuae ucnonb3zosaHns ropayert Bogsl (>60°C) ponyckaetcs ncnons3o-
BaTb TONIbKO ieMUHEPaNN30BaHHYI0 BOAY..

e B cnyyae ncnonb3oBaHUs Apyrux NpoayKToB OHYU fOSXKHbI BbITh NpefHa-
3HayeHbl 411 COOTBETCTBYIOLLErO MaTepuana.

o [Ins ycTPOICTB C AeTaNAMU 13 aNOMUHUA UK YyryHa (cM. Tabauuy)
LONYCKAeTCs MCMoNb30BaHNe NPoAYKTOB Ha ba3e yKCYCHOM KUCAOTI.

OJUTENbHBIE NPOCTOU

o Bo BpeMs AANTENbHBIX NEPUO/OB BbIK/IOYEHHUA YCTPOHCTBA BCe CTalbHble
noBepxHoCTH (0COBEHHO MOBEPXHOCTM U3 HepxXaBewLweil cTanu) Heobxoau-
MO TLLATeIbHO OYNCTUTH TKaHbIO, BBIMOYEHHON B Ba3eNMHOBOM Macle, C
LieNblo HaHeCeHUS 3aLUMTHOrO0 MOKPbLITHS.

YTO HENb3A AENATb 10 U1 BO BPEMA OYUCTKMU:

e He npubnunxaiTecs K ABUXYLWMMCSA AeTanaM, He y6e AMBLINCH B UX MOSHOW
0CTaHOBKE.

e He npubnnxanTecs K ABUXYLLUMCS [ETansM, He 0CTAHOBUB UX C MOMOLLbIO
CPeACcTB 3KCTPEHHON 0cTaHoBKM (6n10kMpoBKa 060pyA0BaHMS, OTKIIOYEHNE
NCTOYHMKA NUTAHWUSA B HYNEBOE NONOXeHHe)

NPOAYKTbI, KOTOPBIE HEJIb3A UCNOJIb30BATb:

® COMnac CXaTbiM BO3/LyXOM B 30HaX, T MPUCYTCTBYET MyKa, W B
HanpaBneHnUn 06opyfoBaHNS;

¢ napoBoe obopynoBaHue;

* MotolMe cpeacTsa, cogepxauyne XJIOP (B Tom yucse pacTsopeHHsii) uam
ero Npou3BOfHbIe, B TOM YnC/ie 0TOeNMBaTENU, CONAHYIO KUCNOTY,
NPOAYKThI N5 04UCTKM CTOKOB, NPOAYKTBI AN 04NCTKN MpPaMopa,
NPoAYKTHI A5 YAANEHUS KarblLiusi, KOTOPbIE MOTYT 0Ka3aTb OTpPULATeIbHOE
BO3/E/CTBME Ha CTaNlb U BbI3BATb ee TpaBeHue unn okucnexue. Mapel
nepeyncNeHHbIX Bbilue NPOAYKTOB MOTYT OKUCASTLCA W BbI3bIBATb
Koppo3Wuio cTanu;

* CTanbHble WeTKU UNK abpasnBHbIe ANCKM, N3TOTOBEHHbIE U3 APYruX
MeTassI0B uiu cnnasos (06biYHas CTasb, aNOMUHMIA, NaTyHb U T. 4] nan
VHCTPYMEHTBI, paHee UCMoJIb30BaBLUNECS AN O4NCTKYU APYrUX MeTanoB
WNW CNNABOB, MOCKOMbKY OHW MOTYT NoLapanaTb NOBEPXHOCT.

* MolLLWe CPeACTBA C abpasnBHLIM NOPOLLKOM;

e BeH3uH, pacTBOPUTENN, FOPIOYME XUAKOCTY U Bbi3biBaloL|ME KOPPO3UIO
BelecTBa;

* BelecTBa, UCNONb3yeMble ANS 04MCTKM cepebpa.



5. MaTepuansbl, U3 KOTOpPbIX U3roTOBJIEHO YCTPOMNCTBO

CornacHo 3KCNAyaTauMoOHHbIM U NPONU3BOACTBEHHbLIM TpeﬁOBaHVIﬂM, yCTpOVICTBO MOXEeT COoAep>XKaTb MaTepuanbl

Pa3HbIX TUNOB.

TUM MATEPUANA
Hepxasetoas HepxasetoLas HepxasetoLyas YyryH, AnloMuHuit,
RETA/ 06OPYAO- crans 18/8 ctanb AlSI 304 cTanb AlISI 440 afanTMpOBaHHbI | afanTUPOBaHHBIN
BAHWA ANIS KOHTaKTOB NS KOHTAKTOB
C NULLEBLIMU C NULLEBLIMAN
MPOAYKTaMM NPOAYKTaMU
Kopnyc obopygoBanus
11 BOPOHKA ANA
3arpy3kv (sce Mogenw
macopy6km)
Pexywme Hoxu u
nepbopupoBaHHble
MAACTUHI °
(Bce mogenu
mscopybku
KomMepyeckas
° °
msicopybka
Mscopybka B
msicopybkax 282199, o o
282007

5.1. XapakTepuUcTUKU 3N1eKTPOHUKH

282199, 282007 (230B/1H/50 u)

PE =npoBoj 3a3eMneHus

PDC = remnepatypHas 3awuta

W1 =moct

52 = KHOMKa 0CTaHOBKM

S1=KHonka nycka

F = nnaBkuit npefoxpaHnTenb
Ha 500 MA

C = koHpeHcaTop

2-3 = MoTop

1-4=2230B nep. Toka 50 Iy,

L1-N1=wmoTop

L-N=2230 B nep. Toka 50 Iy
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JNioban Hepopenka vnn nosomka, KoTopas Breyet
3a coboit HenpaBWNbHYylO paboTy ycTpolcTBa, Ko-
Topas DyneT BbiABIeHa B TeYeHWe NepBOro roga oT
[aTbl Nokynku, byneT ycTpaHeHa becnnatHo, unu xe
BCe yCTpoWcTBO byAeT 3aMeHEeHO HOBbLIM, eCM OHO
3KCMNyaTMpoBanocs M 06CAykMBanoch COrfacHo
MHCTPYKLUMU MO 06CAYXMBAHWIO U HE MCMONb30Ba-
N0Cb HEMpaBUIbHO, UK B pa3pes C Ha3HayeHueM.
[laHHoe nonoxeHne HW KOel Mepe He HapywaeT
MHBIX NpaB noTpebutens, M3noxeHHbIX B 3aKOHO-

naTtenbcTee. B ciyyae 3adBneHns ycTpoiicTea B pe-
MOHT WM Ha 3aMeHy B paMKax rapaHtuu, clepyet
yKasaTb MecTo 1 AaTy NoKymnKu yCTPONCTBA U Npuio-
XUTb CYET, UJIN YEKOBYIO KBUTAHLMIO.

CornacHo Hallei MOAUTWMKE COBEPLUEHCTBOBaHMWSA
HallmMx NpofyKToB ocTaBnsieM 3a coboii npaso Ha
BBOJ, M3MEHEHWI B KOHCTPYKLMIO, YNaKOBKY 1 B TeX-
HWYyeckmne napaMeTpbl, yKa3blBaeMble B TexHMue-
CKOW fokyMeHTaumu 6e3 npeaynpexaeHuns.

YTunusauus v sawmta okpyxxatouei cpeabl

B cnyuae BbiBoga obopynoBaHusa U3 akcnayaTauuu,
NPOAYKT HeNb3s yTUAM3MPOBaTb BMeCTe C ApYrvMu
BbITOBBIMU OTX0f@MU. [Monb3oBaTenb HeceT OTBeET-
CTBEHHOCTb 3a nepepfavy obopypoBaHus B COOT-
BETCTBYIOLLMI MYHKT NpWEMAa TexHUKW bbiBlIeN B
ynotpebnennn. HecobniofeHne BbilleykazaHHOMoO
MONOXEHMNA MOXET MPUBECTU K HaNOXEHWIo WTpa-
¢$oB B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLMMY NpaBuiaMm
B OTHOLUEHUW YTUAM3aUMM 0TX0L0B. CenekTUBHbIN
cbop W yTMnM3aums ucnonb3oBaHHoro obopyno-
BaHWs CMOCODCTBYIOT COXpaHeHW MPUPOAHbIX

®

pecypcos 1 obecrneynBaloT peuMpKyaaLMIO TakuM
obpa3oM, KOTOpbIi He BpefeH AAs 340pOBbS U
okpyxatolieln cpeabl. Ons noayyeHus LOMONHW-
TeNbHON WHPOpPMaLMK O TOM, FAe MOXHO OTAaThb
ncnonb3osBaHHoe obopygoBaHve ANA yTuaM3aumu,
obpaTuTech B MeCTHyl KoMMnaHwuio no cbopy oTxo-
no8. [pov3soanTeNb 1 UMMNOPTEP He HecyT OTBeT-
CTBEHHOCTV 3a peuupKynauuio u nepepaboTky oT-
X0[J0B 3KONOrnyeckn besonacHelM crnocobom, kak
HenocpeacTBeHHO, Tak W B paMKax rocyfapcTBeH-
HOW CUCTEMBI.



Ayannté neAdTn,

Euxapiatoupe nou ayopacate auté 7o npoidv Hendi. AlaBaoTe NpooEKTIKA TO NApOV EYXELPLSLO NPLV CUVIECETE
TN GUOKEUN, NPOKELPEVOU va npoAdaBete niBavn BAGBN nou pnopei va opeiletal oe Aav- Bacpévn xpnon. Ala-
BaoTe W3iwg TOUG KavoviopoUg acpaleiag NoAU NPosEKTIKA.

Kavoviopoi ac@aAeiag

¢ H ouokeun npoopizeTat Jovo yLa enayyeAUaTkn xpnan.

* H ouokeun NpENEL va XpNGLOMOLETAL OVO yLa TOV 0KOMO yLa TOV 0Molo MPoopizeTal Kat
oxedlaotnke. O kataokeuaong Oev euBUveTal yla TUxov Znpteg nou npokAnBnkav ano
eapahpevn Aet Toupyio kat akataMnAn xphon

* KparnoTe Tn oUGKeUN Kat 10 Buopo pOKpLo ano vepo Kat ala pro L€ neptmwon nou
N OUOKEUN MECEL [IECA OF VEPO, QALPEDTE opsowq To BUopa ano v npiza kat pnv T
xpnalgonotnoete PexpLva eheyxBel n 6UGKEUN aNo NLOTONOWNPEVO TEXVIKO. H un Thpnan Twv
00NYLWV EVOEXETAL VA MPOKAAETEL KIVOUVO MPOG TN ZWN.

* Mnv enixelpnoeTe NoTe va avolEeTe povol 0ag 10 NePIBANPE TNG OUOKEUNG.

* Mnv gloayeTe avtikeieva ato neplBAnpa TG oUOKEUNG.

* Mnv ayyigeTe 1o Buopa pe uypa xepLa

Kivduvog nhektponAn§iag! Mnv enixelpnoeTe va NLOKEUACETE POVOL 0G TN OUOKEUN.
L€ NepinTwon QUOAELTOUPYLAG, OLEMLOKEUEC NPENELVA OLEVEPYOUVTAL LIOVO AMO EEELOLKEULEVD
NPOOWNLKO.

* Mnv xpnowonoteite noté ouokeun pe BAGBn! Ze nepintwon BAABng, anoouvdgote Tn E
OUGKEUN ano TNV Npiza Kat ENLKOWWYNOTE HE TOV NWANTA.

¢ [Ipoetdonoinan! Mnv BuBizeTe Ta NAEKTPIKG EPN TNG OUOKEUNG € VEPO N GAa uypa. Mnv
BazeTe NOTE TN GUOKEUN KATW N0 TPEXOUUEVO VEO.

o EAEyxeTe TAKTIKA TO Buopo KaLT0 KaAwdLo Tpocpoéoomc yla Tuxov Znpteg. Eav o Buopo nTo
kaAwdlo Tponpoéoomc elvat KGTEOTpOppEVO npenet va avikaraotaBel ano Texviko agpBLg N
ECELOLKEVLIEVA GTOLT YL TV AMOGUYN TUXOV KIVOUVOU N TpaupaTLopiou.

¢ BeBawwBelre 01t T0 KOAWOLO dev €pxeTal o€ eNaQn pe mxpnpo n Beppa avrt Kslpsvo Kat
KPATNOTE TO aKPLA ano ewia. fa va ByaAete To Buopa ano v npiga, va TpaBare navia To
Buopa kat oxt 1o kahwdLo.

¢ BeBatwBeire 01110 KaA@dL0 (A 10 KaOL0 eNéKTaNC) eivat TonoBeTNEVO ET0L WOTE va Unv
NPOKAAETEL KIVOUVO VO OKOVTAYEL KAVELG.

* Na npogéXeTe NAVTa TN GUOKEUN KATA TN XpNaN.

* Mpoetdonoinan! Oco 10 Buopa eivat aTnv npiza, n ouokeun eivat ouvdedeUEVN ATV NNyn
TpOPOdOOLaC.

¢ Anevepyonotnate Tn ouokeun nplv paBngete 1o Buapa ano Tnv npiza

o [lote pnv pemq)épm TN GUOKEUN ano 10 Kahawolo.

* Mnv xpnotponoteire ouomusc nou ev napexoval pGZl LE TN OUTKEUN.

¢ JUVOEOTE TN OUOKEUN JOVO OE NAEKTPLKN NPiZa e TGN KAl GUXVOTNTA MOU avapePOVIaL aTnv
ETIKETA TNG OUOKEUNG.

¢ JuvdeaTe To Buopa o€ pla eukoAa npoaBacin NAEKTPLKN Npiga €T0L WOTE O€ NEPINTWON
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EKTAKTNG QVAYKNG N 0UOKEUN va pnopel va anoouvOeBel apeowg. a va anevepyonotnoeTe
nAnpwg Tn auakeun, ByaAte To Buopa ano v npiza.

* Anevepyonolelre NGvTa TN GUOKEUN NPWV anoguvdECETE To Buoa.

* Mnv xpnotgonoteire note e€aptnpata OLAQOPETKA ANO QUTA MOU OUVLOTWVTAL NG TOV
karaokeuaan. Ze avriBern nepintwan, pnopet va dnploupynBel kivduvog yLa Tov xpRaoTn Kat
va npokAnBei znpia atn ouakeun. Xpnat porlow'us vao auBevrika e€aprnuara kat ageaouap.

o Auth n ouokeun dev rlpoopizem yia xpnon ano atopa [oupnep \apBavopevwy natdiwy)
LE HELWHEVEC OWUATIKEG, ALOBNTAPLEG N BLAVONTIKEG (KAVOTNTEG N e EMeLYN Nelpag Kat

WaQonG.

o Autn n ouokeun dev NPENEL, 0€ Kapia nepinTwon, va xpnatgonoleirat ano natdLa.

* KpaTtnate Tn 0UOKEUN Kal T0 KAAWOLO pakpla ano nawdid.

* Na anoouvdéeTe navia Tn OUOKEUN GNO TO PEUPA €4V AQAVETAL XWPLG EMTAPNGN N
0EV XpNOWONOLETAL KAl NP GNO €PYACLEG OUvVAPPOAGYNaNG, amoouvappoAoynong n

kaBaptapou.

* Mnv a@nvete NoTe TN GUOKEUN XwpLG eNTnpnan evw BplokeTal oe Aetroupyia.
* H ouokeun dev MPENEL VA XPNOLLOMOLELTAL OUVEXQG.

MpoBAenopevn xpnon

* H ouokeun npoopizeTat yla enayyeAaTikn xpnon.

* H ouokeun €xel oxedlaoTel POVO yla GAEOHA KpéE-
aroc. Onotadnnote GAAN xpnaon prnopel va npokaAe-
O€L ZNHLA OTN CUOKEUN N TPAuPaTiopo.

® H XpAon TNG GUCKEUNG yld 0MoLovONMoTe AAAO
okonod Bewpeirat eapaipévn. O xphoTng eivat ano-
KAELOTIKA UNELBUVOG yLa TNV pn.

1. TeVIKEG NANPOPOPLEG KAL NEPLYPAPN

Mnxdvnpa Kipda nou npoopizerat yia xpnon pe da-
TPNTEG NAGKEG HE HEYLOTN SLAMETPO onNnG 8 mm.
To pnxavnua Kiyd, epeghg Ba avapepetal wg pnxa-
vnpa, npoopizeTat yta GAeon wHOU KATEWYUYHEVOU
KpE£aTog PE Epyaleia KOMNG, yLa OAATOEG, XGUNoup-
YKEP, KEPTEDAKLO KAl AoUKaviKa. To KpEag Oev npe-
neL va €xel KOKaAa n @A ouoTaTikd pe ouvoxn,
€KTOG anod T0 KPEAG.

To pnxdvnpa anoteAeital anod €vav NAEKTPOKLVNTA-
pa, o onoiog BpiokeTal otov ouvdetnpa (ompa Tou
pNxavaparog). Ze oplopEveg EKJOOELG, 0 GUVOETHOG
pnopei va apatpeBei and to nepiBAnpa.

To Kpéag eloAyeTal Ue 1o XEPL TN XoAvn €16600U, N
onoia BpiokeTal oTo Ndvw PEPOG TOU UNXAvAHATog,
KAl OTN OUVEXELD TPoPoOOTELTAL HECW TOU AALpOU
XelpokivnTa n pe éva wbnThpa ndvw oTov KoxAia pe-
TapOopPAg.

® -

H xoavn eivat oTepewpévn oTOV KOPHO TOU pNXavh-
patog. O wBnThpag elval kKataokeuaopévog anod
nAaoTIkd nNou npoopizeTal yla enagn Pe TpoOPLUa.

H diatpntn nAdka akoupndel To paxaipt Konng pe
€vav Tpoxo nou eivat TonoBeTnpévog aTnv £€§0d0 TNG
povadag aAeong.

H povada akeong pnopei va anocuvappoloynBei kat
OAa Ta UMIKG Mou €pxovTal G€ APeon enagn pe Ta
TPOPLUA, MANPOUV Ta KATAAANAG NPOTUNA UYLEWNG.

To pnxavnpa napadideTat Ye nvakida xapakrnpt-
OTIK®V, N 0Moia NEPLEXEL TLG MO ONHAVTIKEG NMANpO-
(popieg nou anatrodvrat yla Tn cwoTth ouvdeon. H
nvakida xapakTNPLoTIKWV BpiloKeTaL 0TO EEWTEPLKO
nepiBAnpa Tou pnxavnpatog. lMpwv ocuvdécete To
aAeoTIKO 07O peupa, eAéyxete NANTA yua Tn oup-
HOPPwWaON TNG NAEKTPLKAG EVTAONG KAl TNG TAONG.



1.1. TeXVIKEG KAl NpodLaypageg npoLovrog

MONTEAO
TEXNIKEZ MPOAIATPA®EL

282199 282007 282274
loxUg kvntnpa (kW/HP) 0,75/1 11/15 11/1,5
Eowtepikég 6laoTaoelg tng e€0dou 70

. , 70 82

¢ povadag GAeong (mm)
Ikavetnta napaywyng (kg / h) ¢wg 200 £wg 300 ¢wg 200
Bapog (kg) 19 24 23

Méyioteg Staaraoetg AxBxl (mm)

370x 220x(Y)440

440x240x(Y)510

460x240x(Y)510

MONTEAO
TEXNIKEZ NPOAIATPA®EL
282342 282717 282335

loxug kwntnpa (kW/HP) 1,5/2 1,5/2 2,2/3
Eowrepikég dlaoTdoelg Tng e§6d0u 82 82 98
™nG povadag aAeang (mm)

Ikavernta napaywyng (kg / h) 350/400 350/400 600
Bapos (kg) 31 31 52

Méyioteg dtaotaoeig AxBxI (mm)

450x260x(Y]530

450x260x(Y]530

420x545x(Y)550
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A-oTaButopévo eninedo BopuBou

Awyorepo ano 70 dBA

Tunog peuparog - ouxvoTnTa

Agite mvakida xapakTnPLOTIKOV

Taon

Agite nvakidoa XxapakTnpLoTIKGOV

OvopaoTikh Taon

Agirte nivakiéa XapakTNPLOTIKWY

Taon BonBnTik@V KUKAWPATOV

AC 24V -DC 24V

lelwaon kat oudETepo

TTkat TN

Katnyopia npoataciag

IP X3

Xapog AetToupyiag

AnokAeLoTiKa o€ KAELOTOUG XOPOUG

TonoB€Tnon Tou PnxavhApaTog

Emgavela epyaciag pe Uyog 900/1100 mm
ano 1o NATwHa, He KATAAANAN AVUYWTLIKA LKAVOTNTA, PE
ehelBepo xwpo ToudaxtaTov 800 mm yUpw and Tnv
enupavela epyaociag

Méyiotn Bepuokpacia aépa neptBariovrog +40°C
AnattoUpevog EAAXLOTOC WTLOHOG 500 lux
Luppopewon pe Tnv 0dnyia 2006/42/EK, 2006/95/EK 6nwg Tpononotnénke, Tov
Kavoviopo 1935/2004
MONTEAO
OMAAA
282199 282007
Lhpa unxaviparog
KATAOKEUAOPEVO and YUaALOPEVO (] ]
aloupivio
“Blopnxavikn” povada aieang ° °
OMAAA MAPAAEITMA
1. Xoavn @opTwong
2. Lopa
3. Awakéntng Tpopodoatac (evepy./
anevepy.) .
4. MAAKTPO anokAetlopou e§odou !
5. AakTUALOG KAELdWUATOG i SR zl -
6. Mnxavnpa / EF
5 il
r jimc L1y
\ I
-/ 4 5 T
3 E)--34 5
% - = sl
basic machine body hulled machine body (1)
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“Blopnxavikn” povada aheang
1. 'E€0dog povadag aleong

2. KoxAiag petagopag

3. Maxaipt konng

4. AwdtpnTn nAdka

5. AakTUALOG KAEWdWHATOG

1.2. Kavovikn, akataAAnAn n anayopeupEVN Xpnon

To pnxavnpa nou NeplypageTal aTo nNapov eyxetpidlo
npoopizetal yla xphon anoKAELOTIKA and eknadeu-
HEVO XELPLOTA, 0 0Moiog €XEL ENiyvwan Tou KwoUvou,
Kal EQapUOZEL PETPA aOPAAEiag.

Le nepintwon KANONIKHI XPHIHE, n pnxavn pno-

pei va xpnotponotnBei anokAELOTIKA yia TNV GAeon

KOt To BpUpHaTIONO WHOU, N KATEWUYHEVOU KpEa-

T0G HE epyaleia konng. To Kpéag dev npéneL va £XeL

KOKaAd 1 dAAD GUGTATLKA HE GUVOXN, EKTOG Ano To

KpEagc.

To pnxavnpa dev npénel va xpnotpgonoteitat AKA-

TAAAHAA, duaitepa:

¢ Xe olKlako nepiBaAdoy,

o Me napapérpoug dLa@opeTKoUG anod EKeivoug
nou KaBopizovral 6Tov Nivaka TV TEXVIK®Y Npo-
daypapwv,

¢ Me npocBeTa e§apTApATa EKTOG QUTWV Nou Kabo-
pigovral 1o Napov eyxelpidlo - o€ auth TNV nepi-
ATWON, 0 KATAOKEUAOTAG h/Kat o NWANTAG dev
€X0ouV Kapia eubovn,

¢ 0 xpnoTng givat unelBUVOC yLa ZNHLEG NOU OQEiL-
AovTaL 6T PN TAPNGN TWV CUVONKQYV gpyaciag nou
KaBopizgovraL OTIG TEXVLKEG nNpodlaypaég Kat
otnv emBeBaiwan Tng napayyeAiag.

e Mnv enurp€éneTe Tn A€LTOUpyia TOU pNXaviApaTog
XWPiGC KPEAG OTO EGWTEPLKO TNG,

¢ Mnv napepBaivere oTo Npoldv KAl unv 1o Kara-
OTPEWETE GKOMNLYA, NV AQPALPELTE N KAAUNTETE PE
QuTOKOAANTA.

To pnxdvnpa dev pnopei va xpnolgonownBei kard

Tpono AKATAAAHAO H ANATFOPEYMENO, ka®ag

auTo pnopei va odnynNocEL 0€ TPAUUATLONO TOU XELPL-

OTN Kal €L3LKOTEPQ:

¢ anayopeUeTaL n HETAKIVNON TOU HNXAVAHATOG EVR
€ival ouvdedepévo o€ NAEKTPLKN Tpoodoaia,

¢ anayopeUeTal va TpaBnEeTe To KaAwdLo Tpopodo-
oilag h Tov YUMo, yla va anocuv3ECETE TO QLG anod
TNV Npiga Tou,

anayopeUeTal va BAgeTe poptio oTO0 pnxavnypa n
oT0 KaAwdlo Tpogpodoaiag,

anayopeUeTal n TonoB&Tnon Tou KaAwdiou pev-
HATOG OE ALXUNPA AVTIKELHEVA h OE AVTIKEIPEVA
nou eKnépnouv BeppoTnTa,

anayopeUETAl N XpAGN TOU UNXAVAHATOG €AV TO
KaA®dlo Tpopodociag h ol FLaKONTEG £XOUV UNO-
oTel gnyLa,

anayopeUETaAL va apnAVETE To UNXAvnpa oTo peUpa
€VQ €ival anevepyonolnpévo,

anayopeUETAL va A@AVETE TO WUNXAVNHA XWPig
eniBAeywn eve eival PopTWHEVO PE KPEQG,
anayopeUETAL N ELGAYWYN AVTIKELHEVWY OTNV OXL-
oun e§agpLopou ToU KvnThpa,

anayopeUeTaL n TonoBETNGN Tou MNXAVAHATOG
navw ané dAAa avTikeipeva Nou XpnoLyonolou-
vTal yla Tnv ene§epyacia Tpopipwy, nou Bpioko-
vrat g€ Uyog 900 - 1100 mm and To ndTwya,
anayopeUETAL N TONOBETNON AVTIKELHEVWY KATW
ano Tn Baen Tou ynxavnyatog h n TonoBéTnen ugpa-
OHATWV N AAAWV aVTIKELHEVWY HETaEU Tou eNuTpa-
nézglou NEAYATOG KAl TWV NOdLWV TOU pnxavnua-
ToG,

anayopeUeTat n xpnon e0QPAEKTWY, dLaBpwTiKGV
n entBAaBwv oucL@V yla Kabaplopo,
anayopeUeTat n BUBLON TOU UNXAVAUATOG GE VEPO
n aAAa uypd,

Hovo ot e§ouctodoTnpévol unaAiniol, pe pouxa
nou npoopizovratl yla 10 6Konoé auTo, pnopolv va
XPNOLHONOLACGOUV TO HNXavnua,

AnayopeUeTal n TOnNoBETNON MPOIOVIWV, EKTOG
€KELVWV Nou npoopizovTal yla GAeon 6To Pnxavn-
Ha, oT0 AAwyd, N.X. 0CTA, KATEWUYHEVO KpEag,
npoiovTa eKTOG and TpOPLUa, N.X. KAGKOA, KAR.
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* anayopeUETAl N ANOoUVApHoOAGyNon TG Xodvng
€10000U KaTd Tn dLApKeLa TNG AELToupyiag Tou un-
XAVAPATOG h onoladnnoTe GTLyHn WETA TNV NANR-
PWON TOU unXxavipaTog He TPOPN yLa dAean,

e anayopeUeTalt n XaAdpwon TOU KOUHMioU nou
epnodizeL Tnv €§080, EVA AELTOUPYEL TO nXavnpa
N npwv nepacouv 5 deutepoAenta and 1o ndatnpa
TOU 3LaKONTh TPOPOdOGiag ToU UnXaviparog,

¢ anayopeUeTal n €évap§n AetToupyiag Tou pnxavn-
parog edv éxeL acpalicel AddBog i £xouv agpaipe-
Bel NpooTATEUTIKA and KivoUpeva Kat otabepa
e€apThyara,

¢ anayopeUETAL h ANocuvappoAdynon Twv NpooTa-
TEUTLKWV KAl N a@aipecn onPaTwv acpaAeiag,

e anayopeUETAL h XpAGN TOU PNXAVAHATOG €AV O
XpNoTNG dev €xel AaBeL OAEG TIG NPOPUAAEELG Nou
npocTaTEUOUV aNod TOV UPLOTAHEVO Kivduvo,

* anayopeUETAL va KANVIZETE N va XPNOLHONOLELTE
OUCKEUEG MOU napayouv gAGya n va xpnolgonot-
€ite e0QPAEKTA UALKA, EKTOG €AV €XOUV ANPOEi Pé-
Tpa acpaAeiag,

¢ anayopeUeTaL n gvepyonoinon n n dlagéppwon
oTOWXELWV EAEYXOU, KAELIAPLOYV, KOUPMIGV K.An.
KaTd Tn XpAon Tou pnxavhparog n eAAeiyeL Ka-
TAAANANG eknaideuong kat eoualodoTnong

* anayopeUeTAlL N XpAon JLATPNTWV NAGKWV HE
onég dLapéTpou PEYAAUTEPEG TWV 8 mm.

0 xpnoTng gival uneuBuvog yLa ZnpLEG Nou opeilo-

VTaL 6TN PN TAPNGN TWV AELTOUPYLKWV ANALTACEWV.

Le nepinTwon appLBoAL®Y, ENLKOWVWVNCTE HE EEOU-

oL080TNHEVO KEVTPO GEPBLG.

2. 03nyleg acpaAelag

2.1. Mpo€ldonotncn GXETIKA PE TOV UPLOTAPEVO KIVOUVO

YOIZTAMENOZ KINAYNOZ NOY MPOKYNTEI AMO THN A®AIPEZH ZTAGEPON MPOLITATEYTIKQN, THN ENI-
IKEYH KATEZTPAMMENON/®BAPMENON EEAPTHMATON

0 xelpLoTng anayopeUeTal va npoonadei va avoiel n
va apalpécel £va oTaBepd NPOGTATEUTLKO NAAiGLo h
va napepnodioel £€va NPocTATEUTIKO NAaicto.

Kara Tn diapkela Tng ouvTApnong, Tng aAAayng epya-
Aeiwv kat Tou KaBaplopou, KABWE Kat Kara Tn didp-
KEL OAWV TWV EPYACLMOV NOU EKTEAOUVTAL HE TO XEPL,
HE TNV TONOBETNON TWV XEPLWV GE ENLKIVAUVEG NEPLO-
X€G TOU UNXAVAHATOG, UNAPXEL UPLGTAPEVOG Kivouvog
nou NpoKUNTEL KUpiwg ano:

e gUyKpouon e é€vd TUNHA TOU HNXAVAPATOG,
¢ TPLBN pE OKANPA HEPN TOU PNXAVAHATOG,
¢ TPAUMATIGHO anod alxPnped AvTLKELPEva.

EnwnAéov, o XEPLOTAG KAL O TEXVLKOG GUVTAPNONG
npENEL va £XEL EKNAEUTEL 6TN XELPOKIVNTN AELTOUP-
yia 6Tav Ta npooTaTeuTiKa nAaiola ivat avolxrd, npé-
NEL va YVwpigouv Toug KvdUvVoug nou oXeTiZovTal He
autd Kat npéneL va éxouv e§ouctodotnBei and Tov
ungvBuvo.

2.2. MpocTareuTika NAaLoLa HNXavnyarog

AnayopeUeTal n anoguvappoAdyncn Twv NPocTaTey-
TIKQV NAGLGLWY TOU UNXAVAHATOG.

Edv anatreitat anocuvappoAdyncn npocTATEUTIKWV
nAawoiwy, yla TNV EKTEAEON EPYACLOV EKTAKTNG GU-
VTNPNGNG, NPENEL VA EQAPHOCTOUV AHEGWG NPOPUAG-
EELG, NPOKELPEVOU VA NEPLOPLATEL OTO EAAXLOTO O Kiv-
duvog Nou Pnopei va NnpoKUYEL and auto.

Ta npooTateuTikd NAaicla NpENEL va ENaveykaraora-
000V apéowg PETA TNV €§AAELYN TV AGYwV yla TNV
anocuvappoAdynan Toug.

O 6lara€elg pyetadoong anopovavoviat NANPwWG ano
o1aBepd npooTateuTika nAaiola, Ta onoia anevepyo-

®

notouv Tnv npocBacn oe onotodnnoTe and Ta e§aptn-
pata Tng povadag.

AapBavovrag unoyn tn péBodo xpnong kat To oKono
TOU PNXAVAHATOG, T KWVOUHEVA JEPN DEV AMOHOVAVO-
viat anoé otaBepd, Klvoupeva Kat GAAG NpooTaTeUTIKA
nAaiota.

Mépn Tng povadag akeong Bpiokovtal o aopain ano-
oTaon anoé Ta onpeia npéoBaong.

TexvoloyleG SOKLHAOPEVNG AMOTEAEOPATIKOTNTAG Kal
aopalelag €xouv eQpappooTel yla OAEG TIG AELToUpyieg
TWV MPOCTATEUTIKGV MAalgiwv, cupnepiapBavope-
VOV TWV 0UGTNPATWY EAEYXOU Kal napakoAouBnong.



3. Metagopa, evap&n Kat AetToupyla

To pnxdvnpa npénetL va xelpigeTat yovo ané e§oucto-

doTnpévoug unaAAnAoug, ot onoiot €xouv eKnaldeu-

Tel KataAAnAa Kat €xouv Tnv KatdAAnAn epneipia.

Mpw anoé Tnv eKKivnon TOU PNXavnparog EKTEAECTE

TIG aKOAouBEG dpAcTNPLOTNTEG:

¢ AwaBacTe TNV TEXVLKN TEKPNPiwoN,

o EAéyETe nola NPooTaTEUTIKA NAaiowd Kat GTolxeia
€KTAKTNG avdykng eival dta@écipa oo pnxavnya,
€AEyETe NoU BpioKovral Kat N®G AtToupyolv.

H pn €§oucglodoTnpévn xpAon THNPATWV Kal €§apTtn-
HATWV MOU amoTEAOUV HEPOG TWV MPOCGTATEUTLKMV
nAawoiwv pnopei va npokaAécel akatdAAnAn Aet-
Toupyia Kat va BE0EL 0€ Kivuvo TOUG XELPLOTEG.

O XeLPLOTEG NPENEL VO OAOKANPWOOUV TNV KATAAANAN
eknaideuon.

3.1. ITaBpog epyaciag Kall EPYAcLeg XELPLOTN

To pnxdvnpa nou NepLlypaPeTaL OE AUTO TO EYXELPIOLO
NPOOPIZETAL yLa XPAGN AMOKAELOTIKG and eKNALOEUPE-
VO XELPLOTNA, O OMOLOG EXEL ENiYVWON TOU UPLOTAUEVOU
KLVOUVOU Kal ExXeL TLG KATAAANAEG d€ELOTNTEC, KaL Epap-
HozeL aopaAeiag.

0 kavovikog oTaBpog epyaciag Tou XelpLoTh givat:

* H nAeuplkn zwvn Tou PNXavAPaTog Kovra oTn xoavn
€106d0u (nmou opizetal wg gwvn Tpogodooiag) unod
KavovLkéG oUVBNKeG epyaciag, He XELPOKivnTn gloa-
ywyn Tpo@idwy oTn xodvn, KaBwG Kat pe Tn Xphon

wBnThApa yla TNV @BNoN TwV TPoPidwV HEGW TOu Aat-
poU Tou gnxavnparog, Je Ta oTaBepd Kat Kwoupeva
npooTaTeuTIka NAaiola oe KAELOTH Kal ao@aMopévn
B¢on,

e H pnpooTvn Zmvn Tou UNXAVAPATOG KOVTA OTOV TpO-
@od0OTN TPOPIPWY, UNO PUCLOAOYLIKEG CUVBNKEG €p-
yaoiag, Kata tn xelpokivntn e§aywyn Tpo@igwv and
10 KatdAAnAo doxeio, e Ta oTaBepd Kal KvoUpeva
npPooTaTeuTIKa NAaiola oe KAELOTH Kal ao@aMopévn
B¢on.

3.2. MeTagpopa, HETAKLYNON KAl anoBnkeuan

‘OAeG oL dpaAOTNPLOTNTEG MOU OXETIZOVTAL PE TN HETAPO-
pd Kal Tn peTakivnon, Npénet va ekTeAolvTaL ovo anod
€KNALOEUPEVOUG EPYAZOHEVOUG, OL onoiot éxouv OlaBa-
O€L TOUG KavoveG aopaAeiag nou napéxovral o€ autod To
eyxelpidlo. Mpénet va yivouv Ta e€ng:

¢ MEeTAKIVNGTE KOl PETAPEPETE TO PnXdvnpa Hovo
otav eivat ddeto,

o EAéyETe €dv 0 aVUYWTIKOG £E0NAOHOG dLaBETel
avVUYWTLKN LKAVOTNTA, ENAPKN yla va avréEeL To
Bdpog Kal TG SLOGTAGELG TOU HNXAVAUATOG GE
ag@aAn karaeTacn, ave§apTnta anod 1o €av o €§o-

NALOPOG aUTOG Eival EYKEKPLPEVOG Kal UNOKELTaL
O€ TAKTLKN GUVTHPNGN,

o AdBete Ta anapairnta pétpa yia va e§ac@alioeTe
Th PéyLoTn oTaBepoTnTa TOU €§ONALGHOU aviyw-
ONG Kat 0TL 0 £0NALGUOG POPTWVETAL GWATA Kal
0T0 KEVTPO Bapoug,

¢ Ano@Uyete KpadaopoUug kat kara AaBog ouykpou-
O€LG PE TO UNXavnpa,

o H perakivnon npéneL va givat 6UVEXNG, Xwpig atp-
vidleg KWVROEL N TpavTaypara.
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3.3. Apalpeon cuckeuaoLag - avolypa

Meplypa@n GUGKeUAGLAG - anopplyn UALKWV CUOKEUAGLAG

Ta pnxavnparta eivat cuokeuaopéva £ToL WOTeE va €8a-
Aeipouv Tn dieioduon and uypd, opyavikeg oucieg n
ZWVTEG opyaviopoug, dnA. acpalizovrat pe noAuvatbu-
Aévio, Kal oTn cuvexela TonoBeTolvial oe KOUTL PE TO
KataAnAo péyeBog. To UMké NnAnpwang TonoBeTeiTat
oTOV GOEL0 XWPO OTO KOUTL.

H ouokeuaoia dev npeneL va anoppinTeTal oTo Mept-
BaAhov, npénel va puAdooeTal ya nibavi petagopd n
Va avVakukAGQVETaL.

0 xpnoTng eivat uneuBuvog yla Tnv a§toAdynon Twv UAL-
K@V 0UOKEUaOLag Kat Tn 0woTh anoppuyn Toug.

Eivat unoxpéwon Tou epyodorn va yvwpizel Kat va
aKOAOUBEL TOUG VOHOUG NOU LGXUOUV OTN GUYKEKPLHE-
vh X®pd.

H anéBeon pnxavnpdtwv Kat NAEKTPLKOU £E0NALOHOU
oTo neplBalov anayopeUeTal KAl UNOKELTAL GE Npo-
OTLHO.

3.4. Evepyeleg npogToLlpacLag

ItaBepoTnTa

0 oxedlaopoG TOU PNXavnpaTog, Katw anod npoBAEWL-
MEG OUVBNKeG epyaciag, Nou cuvuroloyizel TG KALUA-
TIKEG oUVBNKeG, e€aopalizel aTaBepdTnTa KATA Th AEL-
Toupyla xwpig Kivduvo dlappowv, NTAGNG N Tuxaiag
Kivnong.

HAekTpikn Tpo@odooia

H nAekTplkn oUvOEoN NpENELVa yivETaL CUPPWVA HE TLG

LoXUOUGEG VOHLKEG dLaTAEELS GTh XWPA 6nou AeLToup-

Yei To pnxavnpa.

H napoxn nAeKTPIKOU pEUNATOG NPENEL VA CUPHOPP®-

VETAL HE TIG OKOAOUBEG TEXVLKEG 0dNyieg:

® N Napoxn NAEKTPLKOU PEUHATOG NPENEL NAVTA va €i-
vat Tou TUMoU Kat TNG €vVTacng, cUPQWVa pE TIG Te-
XVIKEG NpodLlaypaPEG nou napéxoviat oTnv nvakioa
npodlaypa®av Tou pnxavhyatog. H xpnon unepBo-
AKNG TAONG UNOPEL va NPOKAAECEL HN QVACTPEWYLHN
BAGBN o€ oplopéva unoouoThpaTa,

o [lpénet va napéxeTal GUGKEUN UMOAELNOHEVOU pEU-
partog ouvoedepévn 0To KUKAwpa npootaasiag, oUp-
QWva Pe TOUG Kavoviopoug Kat Tig odnyieg, mou
LOXUOUV OTN XWPA ONou AELTOUPYEL TO UnNXAvnpa.

AwakonTng Tpoodociag

0 dlakonTng Tpopodoaiag nou NapoucLdzeTat aTa dta-
YPAPHATA TV NAEKTPLKGOV OUVOECEWV MOU napexovrat
HE TO ynxavnpa anoteAel Tn povadikn nnyn Tpopodo-
oilag Tou ynxavnpartog.

Le nepinTwon Yn CUPPOPPWONG TNG NPigag Kat Tou eLg
TNG GUOKEUNG, Ol TEXVLKOL GUVTAPNGNG unoxpeolvrat

® -

0 oxedlaopog Tou Pnxavnparog e§acpalizel Tn otabe-
pOTNTA TOU KATW aNo ouvBnKeg epyaciag, tav TonoBe-
TelTal OwOTE, XWPLG va XPELAZETAL VA TO OTEPEWOETE
oTnv enwpavela epyaciag.

¢ To KaA@dto TpoPodoaciag npénet va eivat EKTOG TOU
nepLBANUATOG TOU UNXAVARATOG, OE HEPN MOU €XOUV
npoeToLacTel Kat acpaAloTel KaTaAAnAa,

e Aveival dwaBéatpo, npenet va ouvoeBel To oudETEPO
kaAkadto (N) npw anod T glvdean Tou pnxaviparog
e TNV Tpoodocia pelpaTog, KABWE N oUVEXELD TOU
npénel va eival eyyunpévn (obvdeon Kat ouvthpn-
on),

e [lpwv ouvO£OETE TO unNxdvnya oTnv Napoxn pevaTog,
BeBalwBeite yia Tn ouvéxela Tng npooTaciag (ouvde-
depévn Kat pe duvatdtnta enokeung) pe éva -
oopponnuévo KUKAwpa, ouvdgovTag To KiTpvo-npa-
00 KAAQOLO.

Vva avTIKaTaeTNeouV TNV Npiza He SLaQOopPETIKN.

0 dwakonTng Tpopodociag eNLTPENEL TNV ANOCUVIEDSN
(anopovwon) Tou nAektptkoU e€onmAtopol and Tnv
TpOoPod0cia pelPATOG, HE GKONG TNV EKTEAEDN €PYaACL-
WV ouvTAPNONG, XWPIg Kivduvo nAekTponAngiag.

0 dwakonTng Tpopodoaiag éxel dUo BECELG:



4

OFF - anevepy., T0 unxavnya eivat anoguvdedepévo anod
TNV NOPOXA PEUHATOC

ON - evepy., To pnxdvnpa eivat cuvoedep€vo ano Tnv
napoxn peupaTog

3.5. ZuvappoAoynan/anoguvappoloyncn govadag aAeang

H ouvappoAéynan/anocuvappoAéynon Twv £§aptn-
HATWV TOU UNXavnpaTog NPENEL va EKTEAEiTAL 6TAV TO
punxavnpa eivat oBnotd, anoouvdedepévo and Tnv
napoxn peUpaTog n 6tav o dLakonNTng TpoPodooiag
BpiokeTtal oTn B€on €KTOG AetToupyiag.

To o7adio 1 7ng Blopnxavikng povadag ekteheitat otnv
enpaveta epyaasiag pe Tnv akoAouBn oetpad:

* TonoBetnaTe Ta napakarw péoa atov npooappoyea (1):

Tov KoxAla petapopdg (2, 1o KonTiko paxaipt

npooavaToALlouévo cUPPWVA PE TO OXEDLO,

TonoBetnpévo atov a€ova (3), Tn SLatpnTn nhaka (4)
* TtonoBeTnoTe Kat opiETe To dakTUALO ao@ahiong (5).

H ouvappoAdynon tng Blopnxavikng povadag aAeang
npayparonoteirat oe 6Uo oTadia (pLa pnxavn otnv €k-
doon pe nepiBAnpa alouptviou napoucidzetal wg na-
padewypal

|

[ Do

To 07a010 2 eKTENEITAL WG EENC:

* TonoBetnoTte 0AokAnpn Tn povada GAeang (B) ato
unxavnpa (A) yéxplva oTapatnoel,

o Toi€re 10 Koupni agpaiiong () éwg dTou n Hovada
akeong (B) aopalioet atn pnxavnpa (A,

* TonoBetnoTe Tn x0avn £10630uU (A) aTov Koppo Tou
pnxavaparog

e To pnxavnua eivat €Totpo ya epyaoia.

H anoouvappoAdynon Tng povadag Gheang ano To pn-
xavnpa AapBavet xopa pe TNV EKTEAEON TwV Napanavw
O0pacTNPLOTATWY HE avTioTpopn oelpd, EEKVAOVTAG anod
T0 0TAOL0 2, PETA To oTadLo 1.

a va e€aopaliotei n BEAToTn anddoon Kat n dap-
KELa ZwNG TNG 61aTPNTNG MAAKAG Kal Tou paxatptou Ko-
nng, dev npénel va dlaxwpizovrat.

o @



3.6. MNeploTpopeg povadag aleong

Movo évag TeXVLKOG ouvThpnong (Evag epyagopevog
HE TG KATAAANAEG YVWOELG GXETIKA HE TA NAEKTPLKA
GUCTAPATA TWV BLOPNXAVIK®V PnXavnpatwv) pnopei
va EKTEAECEL TIG NAPAKATL EVEPYELEG.

ITNV NEPINTWON TWV TPLPAGLKOV pnxavnuatwy (3 PE
AC 400V 50Hz) xaAap&oTe anald Tov SakTUAL0 ac(a-
ALoNng, WGTE va PNV aGKEITAL LGXUPN NiEoN oTNV NAGKa
dLaTpnoNng Kat 6To paxaipt Konng. BaAte 1o pnxdvnpa

oe Aetroupyia Kat eAéyEte av o KoxAiag peTagopdg/
0XApa NEPLOTPEPETAL APLOTEPOOTPOPA.

Edv n kareGBuvon neploTpo@ng eival avrictpon
(deE60TpOPa), aNEVEPYONOLAGTE TO UNXAVNYA, agat-
PECTE TO QLG and Tnv npiga, anocuvdEoTe To pnxavn-
Ha, anocuvdéoTte Ta 6U0 KaA®dLa pdong Kat aAAagre
TIG BE0ELG TOUG.

3.7. Nepypapn Aetroupylag

Ta KoupnLd EAEYXOU TOU INXAVARATOG £XOUV OXEDLAOTEL
Kal KaTaoKeuaoTel €701 WoTe va e§aopalizetat n aglo-
nLoTia Kat n avBeKTIKOTNTA OTNV KAVOVLKN Xpnon KaBawg
Kat n enidpaon e§wTeplkwy napayoviwv. EntnAéoy, ei-

vaL EPEAveS opatd, EVionizoviat EUKOAT Kal €XOUV TIG
katdAnAeg onpetwoetg. O napakatw nivakag napou-
OLAZEL TOUG KUPLOUG EAEYXOUG:

TYNOL/XPOAMA NEPITPAOH

Koupni/patpo Koupni "0" - dtakoénTng anevepyonoinong Tou Hnxavinuatog

Koupnt/ Aeukd Koupni "I" - 6lakonTng evepyonoinong Tou pnxavnuatog
Evapén

H ekkivnon Tou pnxavipatog eivat duvath povo e Tn
OKOMLUN XPNon Tou KoupntoU eAéyxou nou npoopizeTat

Lron

[ta va oTapathoeTe TO pnxavnua, NAatnoTe To HAUPO
koupni ,0". Ze nepinTwon NpoowWPAG N PAKPUTEPNG
dlakonng Aettoupyiag, npotoU eklvnoete §ava 1o un-

Ac@alela Aettoupylag

ITnv nepinTwon nou To gnxavnya xpnotgonoteitat €vio-
va, yla noAU Kapd N unepPOPTAVETAL, EVEpyonoteitat n
Beppikn npootacia. Ze autnn Tnv nepintwaon, npw e-

Aev unapxel Tacn

Le nepinTwon OlaKonng NApoxng NAEKTPLKOU peUPaTog n
anooUvOEaNG TOU PNXavhPaTog anod 1o NAEKTPLKO OiKTuo,
70 Pnxavnpa npénet va enavekklvnBel petd Tnv enava-

yla 10 0Kono autd: AEUKO TO KOUML Nou QPEPEL TO OU-
Boho ..I", EeKvagL To Pnxavnya.

Xavnua, apalpéoTe Ta TPOPLUA anod 1o YNXAvnpa: aKo-
AouBnoTe TIG 0dnyieg anoouvappoAdynang TNG pova-
0ac dAeong.

KWNOETE NAALTO UNXAvna, NEPLUEVETE UEXPL VA KPUK-
OfL.

Popa TG TPOPod0ciag PEUPATOC N UETA TNV ENAVACUV-
O€0N TOU 0TO NAEKTPLKO OIKTUO.



3.8. EAgyxog nptv Tnv evap&n Tou UNXavnuaTog

EAETXOZ NMPIN THN ENAPEH TOY MHXANHMATOZ

NEPITPAOH

EXéy€re Ta e€nc:
Av undpxouv §€va avTiKeipeva 6o pnxdvnya, 6Tn
Xodvn f 6TOV KOpUO TOU HNXavnpaTog

OnTIKA €EETAON TWV UNOSELKVUOHEVWY TUNPATWY yLa TNV
napouoia EEvwv owpdTwy, n.X. Epyaeia, Tunpata
poUXwV K.AM. EKTOG ano Ta TPOPLHA.

Eav unapxouv Té€Tola owpata, npenetva apatpeBolyv.

EAéyEre Tnv KaBapLoTnTa TWV:

¢ £0WTEPLKA GTOLXELD TOU KOPHOU TOU PnXaviparog Kat
TOU WONTAPA TNG Hovadag

¢ dAeong

¢ £EWTEPLKO HEPOG TOU PNXAVAHATOC

ENéyEre Tnv kKaBaploTnTa TWV ENLPAVELDY OAWV TV
KaBoplopEvwy PEP®Y.

Mo va eAéyEeTe ONTIKA TA ECWTEPLKA PEPN TNG PoVAdAG
GAeong, npénetL va anoouvappoAoynBet.

Le nepintwon napouasiag pouxAag n aAAwv Tunwv
Bpwptag, npenetLva yivel kaBaplopog oUPP®WVA PE TIG
0dnyieg Mou napexovTat 6To THAWA 5.

EAéy€re Tnv KaT@OTAON TWV:

¢ ¢TABEPWV NPOCTATEUTIKAV NAALOLWY,
¢ xodvngelgodou,

¢ TOU KOpHOU TOU pnxaviyarog,

¢ TOU CWHATOG TOU HNXAVAHATOG

O\a 1a 0TaBepd npooTaTeuTikd nAaiota, K.An. npéneLva

elvat

oTnV KaTAAANAN TEXVIKN KaTdoTaaon.

EXéyEre onTika Ta unodeLlKVUOEVA PEPN YLa va EAEYEETE
TNV KATAGTACN TWV ENLPAVEL®V TOUG.

Ta e€apipaTa npénetva avtikaBioTavrat edv undapxouv
evdeifelc pBopag n BAaBng (BA.

EAéyEre Tn Aettoupyia Twv:
o TWVTPNPAT@V TOU oUGTAPATOG EAEyXou/acpaleiac,
¢ TWV GTOLXELWV EAEYXOU.

'OAa Ta npoaTateuTikd nAaiota K.An. npénetva eivat otnv

KataAANAN Texvikn katdotaon. EAEyEre aneuBeiag Toug
XELPLOPOUG TwV EMBUPNTOV AELTOUPYLGOV.

OudtakonTeG KAt 6Aa Ta e§apThpaTa NPENEL Va
avTikaraotaBouv

oTnv nepintwon evdei§ewv Bopag n BAABNG.

ENéyEre Ta e€ng:
¢ un QuaolohoylkoUg AXOUG HETA TNV EKKivhon

Kata tnv entBewpnaon Twv NpooTaTeUTIKQV NAatoiwy, av
UNApXoUV aUCLKOL NXOL MOU MPOEPXOVTAL AMO, M.X.
pnAokaptopa e§apTnudTwy n pnxavikn BAABn,
aMEVEPYOMOLAGTE TO UNXAVNHA AUEOWG KAL KAVTE
ouvTApNGN.

EXéyEre Ta e€ng:
¢ ixvn AadioU oTnv enLpavela epyaciag KATw and Tn
pnxavi Kat 6Tov KoxAia peTagopdg

Le nepinTwon ENOKEUNG N avTLKaTaoTaong e§apTnpa-
TWV MOU €XOUV UNOGCTEL ZNPLA, MPAyHATONOLACTE GUVTNA-
pnon. Ta kateoTpaypéva n @Bappéva e€aptnpara npe-
neL va avtikaBioravrat pe Ta yvhola €§apTthpata Tou

Aetroupyla

0 XelpLoTAG eival unoxpewp£Vog va Xelpizetat To pnxd-
vnpa cUPQwva Pe TG Napakatw odnyieg:

e ApoU AaBel BeTikd anoteAéopara and eAéyxoug nou

Katd Tn dLapkeLa kat UeTa Tnv epyacia, KaBwg Kat katd Tn
ouvappoAdynon Tng Yovadag aheong, eAEyETe yia
KnAideg Aadlou aTa unodetkvuopeva pépn. Edv
unapxouv, dlakOYTE APECWG TN AetToupyia Tou
PNXavAPaTog KaL npayyaTonotnaoTe CUVTAPNGN.

KATAOKEUAoTA N umokatacTata Tng idlag molotnTag,
NapapeTpwWV aoPAAEiag Kal TEXVIK®OV Npoolaypapav.
la va AaBete nAnpopopieg oXeTka pe e€aprtnpara,
ENKOWWVAOTE PE EEOUTLOOOTNHEVO KEVTPO O£PBLC.

dlevepynBnkav npwv ano tnv ekkivnan,
e ApoU AaBel BeTikd anoteAéopata and Tov €Aeyxo
napoxng NAEKTPLKOU pelpaTog,

= @



o ApoU AaBel BeTikd anoteAéopata and Tov EAEYX0 TNG
B€ong Tng xoavng

o ApoU AdBel BeTik@ anoTeAéopaTa anod Tov EAEYXo TNG
povadag aAeong,

o A@ou AdBel BeTikd anoteAéopara anod Tov EAeyxo TG
NEPLOTPOPAG TOU KOXALa HETAPOPAG,

e ApoU AdBel Betika anoteAéopata ano Tov EAEyxo
nptv Tnv évapgn Kat ano neplodlkoug eAEYXoug.

e ApoU AdBel BeTika anoteAéopata anod Tov EAEyxo
npooTaciag Kal Twv NPOCTATEUTIKWY NAALOLWV

* MeTa anoé Tn owoTh oUVOESN 0TO NAEKTPLKO BiKTUO

¢ TonoBeThoTe éva 0OXelo ylo KA PnpoaTd anod to
pnxavnya, Katw ano Tnv €§o0o,

Awakonn Agttoupylag

To pnxdvnpa npénet va anevepyonotnBei ocUPPwva Pe

TIG aKOAouBeG 0dnyieg:

¢ [lpw kAeioeTe T0 pnxavnya, NEPLUEVETE PEXPL TO OU-
VOAo Tou NpolovVToG va nepdcel péoa anod tTnv 6Latpn-
N NAdka

FekAelWdwya oTNV NEPLNTWGN EPNOGLOU

Katé tn dtapketa Tng Aettoupyiag Tou pnxavhparog n
KaTa TNV NEPLOTPOPN TOU KOXAla PETapopdc, n TpoQo-
dooila €vog avopoloyevoUg Mpoloviog, M.X. KOKaAo,
pnopet va NpokaAéoel EUNAOKN GTO Pnxavnpa.

To pynxavnpa pnopei va avridpaoceL avrioTolxa oTn dla-
konn peUPaTog N €4v OTAPATACEL EVA UMAPXEL NPOLOV

e Jr1aBeirte oTNV aploTeph NAEUPA TOU PNXAVAUATOG Kal
nathote Tnv évdel€n . I” oTo dlakontn,

e BaAte To npoldv pe TO XEPL GTOV KOPUO TOU UNXavn-
paTog kat wBnaTe To oTov KoxAia PHETAPOPAG, HE TOV
napexopevo wbnTpa.

e Metd Tnv Tpopodoocia n 6Tav To Npoldv oTapatd va
Byaivel ano Tnv dLaTpnTn NAGKA, OTAPATAGTE TO HN-
x@vnua xpnotygonotwvrag 1o koupuni STOP, To onoio
(pépeLTo oUPBoA0 ,.O"

LuvioTaral va ynv EEKLVATE To Ad€L0 UnXdvnpa Xwpig

KPEAG OTO ECWTEPLKO TOU.

® JTQPATAGTE TO UNXAVNPA XPNOLHOMOLWVTAG TO KOU-
pnt STOP, o onoio pépet 10 6UPBoAo 0"

e Agpalpgate 10 BUOpA TOU PNXavhpatog and Tnv npiza
TOU,

e Kavre kaBapiopo.

0TO ECWTEPLKO TNG.

Ma enavagopd oTnv Kavovikh AetToupyia, anoouvap-
poAoynoTte Tn povada dAeong, woToco: n Hovada dev
npéneL va anocuvappoAloynBei xaAapavovrag 1o da-
KTUALO aG@AAGNG N XaAapwvovTag To KOupni nou
ac@aAizeL Tnv €§odo.

4. ZuvTnpnon, avTlHETWNLON NpoBANpaTWV Kat KaBaplopog

4.1. ANalTnoELg yua TouG TEXVLKOUG GUVTNPNGNG

0 6pog .ouvthpnon” dev onuaivel POVO NEPLOOLKEG
eMNBEWPNOELG TNG KAVOVLIKNG AELTOUpyiag TOU pnxavn-
patog aAAd kat avdAuon Kat endtopBwon Twv ATV
niBavaov BAaBwv. Ou epyacieg cuvrnpnong, kabapt-
oupoU, avrikarasTaong eEapTNUATWY KAl AVTLHETANL-
ong npoBAnpdTwv npénet va ektelolviat povo ano

e§ouaglodoTnpéva aropa Tou pyodoTn

‘OAeg ol epyacieg guvTnpnong, kabaplopou Kat avr-

KATAoTaeng npénet va ekTeAoUvVTal aquoTnpa PETA TO
aBnotgo Tou pnxavipaTtog Kat anocUveeong anod e§w-
TEPLKEG NNYEG EVEPYELAG.

4.2. 0pnyleg ouvTnpnaong

AnoouvappoAoynon odnywv Kat/n NPpoSTATEUTIKWY CUCKEUWV

Itnv nepintwon oplopévwv napepBacewv nou nept-
ypagpovral o€ auto To TUNWa, ival anapairnto va ano-
ouvappoAoynBoUv Ta 6TaBEp@ NPOGTATEUTLKA.

Mévo évag TEXVIKOG GUVTAPNGNG UMOPEL Va EKTEAEDEL
TNV anocuvappoAoynan.

ApoU 0AOKANPGOETE TIG EPYATIEG EMOKEUNG, TA MPO-
OTATEUTLKA NpENEL va enaveykataotaBolv kal va acpa-

® -

AloToUv oTnv apxikn Toug B€on, xpnolponolwvrag Ta
katdA\nAa e€apThyata oTepéwaong nou agalpednkav
npw anod Tnv NLOKeUN.

Mpw ané Tnv anocuvappoAdynon Twv oTaBepav npo-
OTATEUTIK®Y N/KAL TNV avTlkatasracn e€aptnuarwy, o
TEXVIKOG GUVTNPNONG MPEMEL VA ANEVEPYOMOLNOEL
nAAPWG To pnxdvnya.



4.3. Anoouvdeon ano nnyn Tpogodootiag

Mpw EekwvnoeTe GuvTAPNGN, KABaPLGPO N AvTLKATAcTAasn eEaPTNPATWY, TO PNXAvnpa NpEneL va anocuvdeBel anod

TNV Nnyn 1p0opodoaiag.

TuvdEoTe €va dlakonTn yeiwong nicw ano 1o KaAwodto

TPOP0d0Ciag TOU PNXAVAHATOG.

QLG.

AnocouvdEaTe To OLAKOMNTN KAl OTEPEWOTE KATAAANAQ TO

4.4. Evronizovrag BAaBeg n ZnpLeg Kal EEKAELdWHA KIVOUUEVWY £EApPTNHATWV

Ot péBodot elpeong BAaBav fh gnpLV Kat 1o EeKAeidwpa KvoUpeVwY eapTNHATWY, OL 0MOLEG HMOPOUV Va EKTE-
AeoToUv HOVO anod TEXVLIKO OUVTAPNONG, NAPOUCLAZOVTAL NAPAKAT®.

TYnox NIGANH AITIA TMHMA KAI ZYTKPIZH
Aev undpxel Tpopodocia anod To OAwkn anouoia Tpogodooiag EntkowvwvnaoTe pe Tov dlavopéa
NAEKTPLKO dikTUO NAEKTPLKNG EVEPYELQG
Evepyonoinon aopaAetav n ApoU e€aAeiyeTe Ta aitia Tng
payvnToBeputkwv SlakonT@v oTn gvepyonoinang Tng npooTaciag,
YPAHHN NAEKTPLKNG EVEPYELAG MOU ENAVAQEPETE TNV KATAGTAON
KaTaAnyouv 6To unxavnya npooTaciag TNV apxtkn Tng
kataotaon. Eav to npoBAnpa eppavt-
oTel §ava, ENKOVWVAOTE PE Evav
nAeKTpOAGYO.
NapépBaaon H npootacia evepyonoteital péoa EntkowvwvnaTe pe €vav nAekTpoAdyo:

070 pnxdvnpa

ApoU e€aAeiyeTe Ta aitia Tng
€VEPYONOLNONG TNG NpoaoTaciag,
ENAVAQEPETE TNV KATAGTAON
npooTaciag TNV apxtkn Tng
KaraoTtaon.

Eav evepyonotnBoUv oL acpaAetLeg,
aVTLKATAOTAGCTE TIG PE AOPAAELEG TOU
idtou TUMou, povtéAou, LoxUog Kat

KapnUAeg Sladpopng.

AnpoadoptaTn attia

EnwkowwvnaoTe aneuBeiag pe
€€0UGLOOOTNHEVO KEVTPO
0€pBLG.
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To pnxavnpa dev AetToupyei: o
KoxAiag peTapopdg d€v nEPLOTPE-
QpeTat

"OFF"

AetToupyouv.

Aev undpxet napoxn peuparog.

OLouoKeugEg dlakonng Tpopodoaiag
peuparog €xouv puButatei otn Béon | "ON”

Ovaopaleteg Exouv evepyonotnBei i
ot BeppopayvnTikoi SlakonTeg O

To Koupni ekkivnong dev Aettoupyel.

Anevepyonoinan Tng Beppikng
npootaciag Adyw unepBepuavong.

ENéyETe Kat enava@épeTe TNV napoxn
pelpatog.

PuBpioTe Toug dlakonTeg oTn BEon

AVTIKATAOTAOTE TLG EVEPYOMOLNUEVEG
aoQAAeleg, EAEYETE TNV KaTGOTAGN
TWV BEpUoPayvnTK®y OLaKoNT@V.

EAéyEre edv 1o Koupni Aettoupyet,
Kat €av eivat anapaitnTo, ENLKOLVW@-
vhoTe aneuBeiag pe éva e§ouatodo-
TNUEVO KEVTPO 0EPBLG.

Meplpévete €wg 6TOU TO UNXaAvnpa va
KpUWoEL NANPWG NpLv To BAAETE 0€
Aettoupyia.

4.5. EKTakTn ouvtnpnon

Le nepinTwon €KTAKTNG GUVINPNONG, MOU EKTEAEiTAL
wG ouvénela BAaBav, eMBempnong, UNXavikng n nhe-
KTPLKAG gnpLag, anatreitat napépBaon eouctodoTnpe-
vou o€pBLG.

Le auTh Tnv €Kdoon Tou eyxelpLdiou xpnang dev divo-
vTaL 0dnyieg EKTAKTNG GUVTAPNGNG, YL ,auTO NPEMEL VA
EMNKOWWVNOETE PE TOV NWANTA 1 TO €§ouUaLod0TNHEVD
KEVTPO OEPBLC.

4.6. MAucpo

AnayopeUeTtal n KabapldTnTa TWV UMOCGUYKPOTNHA-
TWV KOl TWV KIVOUHEVWV HEPWV XELPOKivNTA.

0 kaBaplopog pnopei va EekvinoeL povo apou Kaba-
PLOTEL TO pnxavnya ané To ¢paynTo Kat apou anoguv-
d€B¢ei and Tnv nnyn NAEKTPLKAG TpoPodoaiag Kat Tnv
e§wTePIKN Nnapoxn peUHATOG.

To unxavnya, o NAEKTPLKOG EEONALGHOG N Ta OTOLXE(LQ
oToV nivaka eAéyxou dev pnopolv va kabapLeTouv pe
OUCKEUEG NAUONG pE vePO N pe nidaka, KATd Guvé-
newa KouBadeg, apouyyapla Kat navia dev pnopolv

va xpnotgonotnBoulv yia nAuGipo. Mnv TonoBeteire
TOo ynxdvnpa aneuBeiag o vepoxUTn h KATW and Tpe-
XOUHEVO VEPO.

H uyelovopikn Karnyopia Tou pnxaviparog Kat Twv
OXETIKWV a§ecoudp yla eQapHOyEG GUHPWVA HE TNV
NpPoopLZOEVN XpNon Toug ival eninedo 2 (dUo): pn-
Xavh nou, HETa and a§loAdynon ToU UYELOVOHLKOU KLv-
dUvou, dev MANPOL TG ANALTACELG TWV OXETIKAV dleBvav
npotunwy, aA\@ anattel NpoypappaTikn anoouvapuo-
Aoynon yia kaBaplopo.



LYXNOTHTA NPOZAMNIKO | AIAAIKAZIA

ITo TéN0G TNG KABE | XelploTng ‘OAeg oL enLPaVELEG KAL YEPN TOU UNXAVAPATOG MOU NPOOPIZOVTaL yLa ENAPA PE
Bapduag, TPOPLUA 1 0 ZWVEG ENAPAG HE TPOPLUA (€0WTEPLKN ENLGAVELT XOAVNG, KOPHAG,
KaL o€ Kade povada dAeang, woThplo) KaL ZWVES akpoPuaiwv (e€wTepikn enpavela Tou
nepinTwon, npw pnxavnpatog) npénet va kaBapizovrat kat va anolupaivovrat, cUHGVa e TNV
ané Tn xpnon oe avagepopevn dladikacia. Otodnyieg yla Tnv anoouvappoAdynon Tng povadag
pta dedopévn aAeang BplokovTal o€ NpoNyoUPEVEG NEPLYPAPEG.

npépa o I0ote mBava unoeippara Tpopic anéd Tnv em@aveta (yla napadetypua

XpNnolyonotvTag yla naoTikn Evatpal.

* KaBapioTe OAEG TLG ENLPAVELEG OTN ZWVN NOU EPXOVTAL OE ENAPN HE TA
TPOQLHA KaL TNV eEWTEPLKN ZGVN HE Eva palake uypd navi (nou de otazel)
HE anoppunavTike SLAAUPEVO o€ ZE0TO VEPO (unopei eniong va xpnatponol-
nBei uypd nAuvtipto niatwv). Mnv o BuBizeTe aT0 UYpo. Xpnatponotnate 1o
naviyla va kaBapioeTe 10 E0wTEPLKO TPAPA TNG TPUNAG. XPNOLHOMOLAGTE
npotovra nou npoopizovrat yia xahuBa h aloupivio, uypa (oxt yakakTdpata n
NAoTEG MOU £X0UV AELAVTIKEG 1BLOTNTEG) KaL navw an ‘oA, Ta npolovTa auta
dev npénet va neptéxouv xAwplo. Mnopei va xpnatponownBei peBuliwpévo
aAkooA yLa Tnv anopakpuvan Tou Ainoug.

e Tenhivere pe KaBapd, ZeoTO VEPO KAL OTN CUVEXELD OTEYVAWOTE OAOKANPN
TNV ENLPAVELD TNG ZWVNG ENAPAG PE TA TPOPLUA KAL TNV EEWTEPLKA ZWVN g
anald upacpata nou Oev aPAVouV LVEg.

¢ Movo ta e€aptnpata nou katackeudzovtat and ANOTEIAQTO atodAL
pnopoUv va nAuBolv oe nAuvThpLlo NtdTwy, EVE Ta E§apTnpaTa anod
aAoupivio KaL xuTooidnpo nou ava@épovTal 6Tov napakdTw nivaka npénet
va nAuBouv oTo XE€pL.

e Hpovada dAeong pnopei va ouvappoloynBei povo étav anatreitat kat 1a
pépn Tng npéneL va anoBnkeutoUv TUALYEVA O€ paAaka navid nou dev u
apnvouv iveg.
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ITo TéENOG TNG KABE
Bapdiag,

Kal o€ Kabe
nepintwon, npwv
ano Tn xpfon g€
pia dedopévn
npépa

Xeplatng

ANOAYMANZIH

e XpnolponotnaTe napayovteg he oudétepo pH.

» Edv xpnotponoteitat zeato vepo (> 60°C), xpnatponotnote povo anopetal-
Awpévo vepo.

¢ Edvxpnaotponototvtat éA\a npotovta, npéneLva NnpoopizovTal yLa TovV OUYKE-
KPLEVO TUNO UALKOU.

e XNV NEPINTWON UNXAVNUATWV PE €EAPTAPATA KATAGKEUAOUEVA ANO
ahoupivio n xutoaidnpo (BA&ne nivaka), ynopolv va xpnotpgonotnBolv
npotovta pe Baon 1o 0§iko 0&u.

METAAA AIALTHMATA AAPANEIAL

¢ Kard Tn didpketa peyaAwv nepLodwv Kara TLG onoieg To pnxdvnpa givat
anevepyonownpévo, 0Aeg oL entpaveteg xaluBa (1BLaitepa enpaveteg ano
avo€eidwro xaAuBa) npénet va kaBapizovrat uvata pe éva navi epnoriope-
vo e AadL BazeAivng, NpoKELPEVOU va EQAPHUOCTEL MPOGTATEUTIKN
entaTpwon.

TIAEN NPEMEINA KANETE NPIN H KATA TH AIAPKEIA KAGAPIZMOY:

e Mnv npooeyyizeTe KvoUpeva PEPN Xwpig va EAEYEETE MPOTA AV EXOUV
0TaPaTNOEL TEAEIWG.

* Mnv npooeyyizeTe KlvoUPEVA PEPN XWPLG VA TA OTAPATACETE E TO OTAUATNUA
£KTAKTNG avaykng (anokAetopog Tou eEonALapou, SLaKONN TG NAEKTPLKNG
Tpogodoaiag atn pndevikn Bean)

NPOIONTA MOY AEN NPEMEI NA XPHZIMOMOIHBO0YN:

e Akpo@Uola Je NEMLETPEVO OEPA OTLG ZWVEG ONOU CUAAEYETAL AAEUPL M KATEU-
BUveTal oTn yevikn KaTEUBUVON TOU UNXAVAPATOG,

¢ E€onAlopogaryoy,

* AnoppunavTika nou neptéxouv XAQPIO (oupnepihapBavopuévay Tav
apALWPEVWY) N EVQOELG TOUG, M.X.: XAwpivn, udpoxAwptko 0€U, npoilova
kaBaplopou anoxeTeloewy, Npolovia kaBapLopou pappapou, YEVIKA
npolovTa anoxpewTLooU KAN., Ta onoia Ynopei va €xouv apvnTIKEG
ENNTWOELG 0ToV XaAuBa, xdpaypa kat o§eidwan. Ot avaBuplaoelg Twv
npolévTwv Nou ava@épovTatl napanave eveEXeTat va oEeldoouV Kat va
npokaAéoouv dLaBpwon Tou xaAuBa,

o XUppa kaBaplopou, BoUpToeg h AetavTikoi dioKol nou kaTaokeuazovial and
aA\a péralda n kpaparta (n.x. anko xaluBa, aloupivio, opeixaAko k.An.) n
epyaheia nou €xouv xpnatponotnBei nponyoupévawg yia Tov kaBaptopod
A wv peTaAAwv n Kpapatwy, kaBag punopel va ypatoouvigouv Tnv
enupavela.

¢ AnoppunavTikd e ano€eaTikn okovn,

¢ Bevzivn, dtahiTeg n elpAekTa n dlaBpwTika uypa,

¢ Quoieg nou xpnaotponotoUvTat yia Tov kaBaplopo Tou apyupou.



5. YALKG MOU XpNGLUONOLOUVTAL YLO TNV KATAGKEUN TOU HNXAVNHATOG

OUHQWVA PE TIG aNALTACELG AELTOUPYLAG KAl NApaywyng, To PNXavnua eVOEXETAL VA MEPLEXEL UALKA SLAPOPWV TUNWV.

TYNOZ YAIKOY

Avo€eidwTo Avo€eidwTo Avo€eidwTo XuTooidnpog Aloupivio
TMHMATOY atoGAd 18/8 atodAL AlSI 304 atoGALAISI 440 000pHOCHEVO 000pHOCHEVO
MHXANHMATOL T0aAL T0aAL T0aAL npooapy Up,v G | npocapy 0“. v
yila enagn yla enagn
PE TPODLUA pe TpOQLUa

Lopa pnxavig kat
X0avn QOpPTWONG
(6Aa Ta poviEAa
a\eoTikoU)

Maxaipta konng
Kat 0LaTpnTeg
nAdkeg (0Aa Ta °
povTtéAa
akeaTikol)

“Blopnxaviki”
povada aAeong

Movada aleong
070 GAEOTIKA ° ° °
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5.1. HAeKTpOVIKO PUAAO

282199, 282007 (230V / 1N / 50Hz)
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282199, 282007 (400V/ 3N / 50Hz)
PE = kaAadio yeiwong TGM3 400V
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OnolodnnoTte eAATTWHA ENNPEAZEL TN AELTOUPYLKO-
TNTA TNG CUOKEUNG Mou yivetal npo@aveg duo xpo-
vla PETA TNV ayopd Tng, Ba dlopBwveral pe dwpeav
EMLOKEUN N QVTIKATAOTAON, APKEL N CUOKEUN VA €XEL
xpnotponotnBet kat ouvtnpnBei cUPPwva pe Tig 00N-
yleg kat va pnv €xel yivel kataxpnon n AavBaopevn
XpNon TnG Pe onotovonnote Tpono. Ae Blyovral Ta vo-
pipa dlkalwpata oag. Eav n cuokeun unooTnpizetat

ano eyyunon, dnAwoTe nou Kat ndTe €xel ayopaoTel
Kat oupnep\aBete Tnv anoddet€n ayopag (n.x. ano-
del€n Aavikng nwAnong).

ZUP@WvVa HE TNV MOMTIKN PAG yla TN oUveEXn €§ENEN
TV NPotovTwy pag, dlatnpoUpe To dikaiwpa va aAAa-
€oupe 10 Npoldy, TN CUOKeUacia Kat Tig npodlaypa-
(PEG TEKUNPLWONG Tou Xxwpig npoetdonoinon.

Anoppwyn & MepiBailov

H ouokeun, petd To népag Tng dLAPKELAG ZWNG TNG,
dev Npénet va anoppinTeTal wg olKLaKO anopplyya.
Mpénel va anoppinTetal, pe dkn oag eubuvn, oe
kaBoplopévo onpeio oulMoyng. H pn tpnon autou
EVOEXETAL VA TIHWPEITAL CUPPWVA HPE TOUG LOXUOVTEG
Kavoviopoug yla Tn dtaBeon Twv anopptppatwy. H
XWPLOTA CUAAOYA Kal avakUKAwOoN autng Tng oOu-
OKEUNG Katd Tn oTypn Tng anodppwyng BonBa otn
ALaTAPNON TWV QUOLKWY NOPWV KAl EA0PAANZEL TNV

YEPBIX EANAAOL:
TnA.: 2130998989 (10 ypappeg)
info@pks-hendi.com

®

avakUKAwGORN TNG He TPOMO MouU NpooTaTeVeL TNV av-
Bpwnwn uyeia kat To nepBarov. Na neplocdTepeg
NANPOQOPLEG OXETIKG Pe TO NOU pPnopeite va anop-
PLYETE TN OUOKEUN yLO AVAKUKAWGN, EMLKOWWVAOTE
PE TNV TOMIKA €Talpeia ouMoyng anopptppatwy. Ot
KATOOKEUAOTEG Kal oL eloaywyeic Oev avahapBavouv
TNV €uBuvn avakUkAwong, eneepyaciag Kat Olko-
Aoytkhg dtaBeong, eite dpeoa eite yéow OnPOCLOU
oUOTAPATOG.
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Hendi B.V.

Steenoven 21

3911 TX Rhenen, The Netherlands
Tel: +31(0)317 681 040
Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Magazynowa 5
62-023 Gadki, Poland
Tel: +48 61 6587000
Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Gewerbegebiet Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43(0) 6274 20010 0

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania Srl
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro
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Hendi HK Ltd.
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33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618
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