MMHENDI

Tools for Chefs

HENDICHEF
MULTI-PURPOSE FOOD
PROCESSOR

221761

GB:User manual ..........ccccoooimimmnnnrrrrrrirs
DE: Benutzerhandbuch...
NL: Gebruikershandleiding....
PL: Instrukcja obstugi............
FR: Manuel de ['utilisateur-....
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PT: Manual do utilizador ...
ES: Manual del usuario............ccccccocceeeriricnen.
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DK: Brugervejledning ...........cccooeeveivvervviciieccnes

Fl: Kayttéopa
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BG: PbkoBOACTBO 33 NOTPEOUTENS ..ovc
RU: PykoBOACTBO NONML30BATENS ......ovcvvvvereecc

MULTI-PURPOSE FOOD
PROCESSOR

_ MEHRZWECK-
KUCHENMASCHINE

MULTIFUNCTIONELE
KEUKENMACHINE

URZADZENIE
MULTIFUNKCYJNE

PREPARATEUR
ALIMENTAIRE POLYVALENT

PROCESSORE PER
ALIMENTI MULTIUSO

ROBOT DE BUCATARIE
MULTIFUNCTIONAL

MOAYMHXANHMA

VISENAMJENSKI
MULTIPRAKTIK

MULTIFUNKCN{ ZARIZEN(
TOBBCELU KONYHAI

ROBOTGEP

BATATO®YHKLIOHAJIbH I/IIZI
NMPUCTPIN

AURUTAMISE KOMPLEKT
SEADMETELE
DAUDZFUNKCIONALA
IEKARTA
DAUGIAFUNKCIS
PRIETAISAS
PROCESSADOR DE
ALIMENTOS MULTIUSOS
PROCESADOR DE
ALIMENTOS MULTIUSO
MULTIFUNKCNE
ZARIADENIE
MULTI-PURPOSE
FOODPROCESSOR
MONIKAYTTOINEN
MONITOIMIKONE
MULTIFUNKSJONS
FOODPROSESSOR

VECNAMENSKI
PREDELOVALEC HRANE

MATBEREDARE FOR FLERA
ANDAMAL

MHOTO®YHKLMOHANIEH POBOT
3A OBPABOTKA HA XPAHW

MHOTO®YHKLMOHAJIbHOE
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4
=

v
-

N



READ MAN

INDOOR

5

ke

GB:Note: This manual is translated from English using Al and machine translations.

GB:Read user manual and keep this with the applian-

ce.

DE: Lesen Sie das Benutzerhandbuch und bewahren
Sie es zusammen mit dem Gerat auf.

NL:Lees de gebruikershandleiding en bewaar deze bij
het apparaat.

PL: Nalezy przeczytac instrukcje obstugi i zachowac ja
wraz z urzadzeniem.

FR: Lisez le manuel d'utilisation et conservez-le avec
l'appareil.

IT: Leggere il manuale dell'utente e conservarlo con
l'apparecchiatura.

RO: Cititi manualul de utilizare si pastrati-l impreuna
cu aparatul.

GR:AwaBaote 10 eyxelpidlo xpnoTn Kat puAGETe To pagl
HE TN OUOKEUN.

HR:Procitajte upute za uporabu i sacuvajte ovo uz
uredaj.

CZ: Prectéte si uZivatelskou prirucku a uschovejte jiu
spotrebice.

HU:Olvassa el a hasznalati Gtmutatét, és tartsa azt a
késziilék kozelében.

UA:MpoyuTaitte nocibHuk Kopuctysaya Ta TpuMaiTe
110ro pasom i3 npunagoM.

GB:For indoor use only.

DE: Nur zur Verwendung im Innenbereich.
NL:Alleen voor gebruik binnenshuis.

PL: Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
FR: Pour lusage a lintérieur seulement.
IT: Destinato solo all'uso domestico.
RO:Doar pentru uz la interior.

GR:Ta xpnon povo o€ ECWTEPLKO XWPO.
HR:Samo za unutarnju upotrebu.

CZ: Pouze pro vnitfni pouZiti.

HU:Csak beltéri hasznalatra.

UA: BukopucToByBaTH TiNbKi BCEPeAHi NPUMILLEHb.
EE: Ainult sisetingimustes kasutamiseks.

EE: Lugege kasutusjuhendit ja hoidke seda koos
seadmega.

LV: Izlasiet lietoSanas pamacibu un saglabajiet to
kopa ar ierici.

LT: Perskaitykite naudojimo instrukcija ir palikite ja
su prietaisu.

PT: Leia 0 manual do utilizador e guarde-o juntamen-
te com o aparelho.

ES: Lea el manual del usuario y consérvelo con el
aparato.

SK: Precitajte si navod na pouZitie a uschovajte ho
spolu so spotrebicom.

DK:Laes brugervejledningen, og opbevar den sammen
med apparatet.

Fl: Lue kéyttoohje ja sdilyta se laitteen mukana.

NO:Les bruksanvisningen og ta vare pd den.

Sl: Preberite navodila za uporabo in jih shranite
skupaj z napravo.

SE: Las bruksanvisningen och forvara den tillsam-
mans med produkten.

BG:[MpoyeTteTe pbKkoBOACTBOTO 3@ NOTpebuTens v ro
3anaseTe 3aefiHo C ypesa.

RU:MpouTnTe pykoBoACTBO NONb30BaTeNSs 1 COXpaHUTE
ero BMecTe ¢ npubopom.

LV: Tikai lietosanai telpas.

LT: Naudoti tik patalpoje.

PT: Apenas para uso interno.

ES: Sélo para uso en interiores.

SK: Iba na vnutorné pouZitie.

DK:Kun til indendgrs brug.

Fl: Vain sisakayttéon.

NO:Kun til innendgrs bruk.

Sl: Samo za uporabo v zaprtih prostorih.
SE: Endast for inomhusbruk.

BG:[la ce u3non3ea camo Ha 3akpuTo.
RU:Mcnonb3oBath T0bKO B NOMELLEHUSIX.

|_||ROHS||

DE:Hinweis: Dieses Handbuch wird mithilfe von KI und maschinellen Ubersetzungen aus dem Englischen iibersetzt.

NL:Opmerking: Deze handleiding is vertaald vanuit het Engels met behulp van Al en machinevertalingen.

PL: Uwaga: Niniejsza instrukcja zostata przettumaczona z jezyka angielskiego przy uzyciu sztucznej inteligencji i ttumaczen maszynowych.
FR: Remarque : Ce manuel est traduit de l'anglais a laide de U'lA et des traductions automatiques.

IT: Nota: Questo manuale é tradotto dall'inglese utilizzando U1A e le traduzioni automatiche.

RO:Nota: Acest manual este tradus din limba engleza folosind Al si traduceri automate.

GR: Znpeiwon: To napov eyxelpidlo peTappazeTat anod Ta ayyAkd pe Tn xphon Al Kat UnXavik®v JETappacewy.

HR:Napomena: Ovaj priru¢nik je preveden s engleskog na Ul i prijevoda sa strojeva.

CZ: Pozndmka: Tato prirucka je preloZena z anglictiny pomoci umélé inteligence a strojového prekladu.

HU:Megjegyzés: Ez a kézikonyv angol nyelvrél, mesterséges intelligenciaval és gépi forditassal késziilt.

UA:TMpumiTka: Lieit nocibHMK nepeknafaeTbes 3 aHriicbKoi MOBM 3a AOMOMOTOI0 LTYYHOTO iHTENEKTY Ta MalIMHHOTO Nepeknagy.
EE: Markus. Kaesolev juhend on tolgitud inglise keelest, kasutades Al ja masinate tolkeid.

LV: Piezime: sT rokasgramata no anglu valodas tiek tulkota, izmantojot maksliga intelekta un masinlasamos tulkojumus.
LT: Pastaba. Sis vadovas iSverstas i$ anglu kalbos naudojant dirbtinio intelekto ir masinos vertimus.

PT: Nota: Este manual é traduzido a partir de inglés utilizando A e traducdes de maquinas.

ES: Nota: Este manual esta traducido al inglés mediante IAy traducciones automaticas.

SK: Pozndmka: Tato prirucka je prelozena z anglictiny pomocou Ul a strojovych prekladov.

DK:Bemaerk: Denne vejledning er oversat fra engelsk ved hjeelp af Al og maskinoversattelser.

FI: Huomautus: Tdma opas on kdannetty englanniksi tekoalya ja konekdanndksia kayttaen.

NO:Merk: Denne h&ndboken oversettes fra engelsk ved bruk av Al og maskinoversettelser.

Sl: Opomba: Ta priro¢nik je preveden iz anglescine z uporabo umetne inteligence in strojnih prevodov.

SE: Obs! Denna handbok &r dversatt fran engelska med Al och maskingversattningar.

BG:3abenexka: ToBa pbKoBOACTBO € NPEeBEAEHO OT aHIIIACKM ¢ MoMoLLTa Ha Al U MallMHeH npeBoa.
RU:MpumeyaHue: 370 pykoBOACTBO NEPEBEAEHO C aHMIMICKOro f3bIKa C Mcnonb3osaHueM M 1 MalumHHbIX NepeBofoB.
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An old Polish
cauldron with
sausage and bacon.

#

A light sauce for
roasting

& @ P Q &
ALL (137) | A light sauce for roasting
¥ : s5min
Soups (13) 17 : 30min
A6
Side dishes (11)
: Ajvar
Prinke (6} 2 2Zmin
Main dishes (18) x :me
Desserts (17)
- An old Polish cauldron with
Breads (4) r_m sausaae and bacon.
=]



5 rran

oultry

30 mién <]

Be careful

A light sauce for roasting

ol

120 g of onion, cut into quarters
45 g garkic

70 g butter

5g tomato paste

70 g wheat flouw TYPE 500 or 00
500 g water

1 pcs cube of beef broth

hAX
SKG

A light sauce for roasting

Put a knife into the mixing bowl, add

onion - 120 g, garlic - 45 g, mix.

g



GB: Technical specifications / DE: Technische Angaben / NL: Technische gegevens / PL: Dane techniczne / FR: Données tech-
niques / IT: Parametri di base / RO: Parametrii de baza / GR: Baaikég napapetpot / HR: Tehnicki podaci / CZ: Technicka specifikace
/ HU: Miszaki adatok / UA: TexniuHi xapaktepuctuku / EE: Tehnilised andmed / LV: Tehniskas specifikacijas / LT: Techninés speci-
fikacijos / PT: Especificacdes técnicas / ES: Especificaciones técnicas / SK: Technické $pecifikacie / DK: Technical specifications
/ Fl: Tekniset tiedot / NO: Tekniske spesifikasjoner / Sl: Tehnicne specifikacije / SE: Tekniska specifikationer / BG: TexHuuecku
cneundukauum / RU: TexHuueckue aaHHble

221761
220-240 V~ 50Hz / 220-240 B ~ 50 Iy
1000 W/ Bt
|
210x380x(H)320 mm/mm
8,0kg / kr
345010
2400-2483,5 MHz / My
OFDM, CCK

TI|o|m|m|lo|lOo|®©@| >

A: GB:ltem no. / DE:Art.-Nr. / NL:Artikelnr. / PL:Nr pozycji / FR:N® d'article / IT:N. articolo / RO:Nr. articolului/ GR:Ap. eidoug /
HR:Broj stavke / CZ:Polozka ¢. / HU:Cikkszam / UA:Homep enementa / EE:Artikli nr / LV:Vienums Nr. / LT:Prekés Nr./ PT:ltem n.o
/ES:N.o de articulo / SK:C. polozky / DK:Varenr. / Fl:Kohteen nro / NO:Varenr. / SI:5t. izdelka / SE:Art.nr / BG: Homep Ha enemenT
/ RU:Homep nosuumm

vs]

: GB:Rated voltage and frequency / DE:Nennspannung und Frequenz / NL:Nominale spanning en frequentie / PL:Znamionowe
napiecie i czestotliwo$¢ / FR:Tension et fréquence nominales / T:Tensione e frequenza nominali / RO:Tensiune nominald si
frecventd / GR:Ovopaotikn taon kat ouxvornta / HR:Nazivni napon i frekvencija / CZ:Jmenovité napéti a frekvence / HU:Névleg-
es feszliltség és frekvencia / UA:HominansHa Hanpyra Ta yactota / EE:Nimipinge ja -sagedus / LV:Nominalais spriegums un
frekvence / LT:Vardiné jtampa ir daznis / PT:Tensao e frequéncia nominais / ES:Tensién y frecuencia nominales / SK:Menovité
napétie a frekvencia / DK:Nominel spanding og frekvens / Fl:Nimellisjannite ja -taajuus / NO:Nominell spenning og frekvens /
Sl:Nazivna napetost in frekvenca / SE:Markspanning och frekvens / BG: HommunanHo Hanpexerne 1 yectota / RU:HomuHanbHoe
HanpsxeHe u yacToTa

o

: GB:Rated input power / DE:Nenneingangsleistung / NL:Nominaal ingangsvermogen / PL:Znamionowa moc wejsciowa / FR:Pu-
issance d'entrée nominale / IT:Potenza nominale in ingresso / RO:Putere nominala de intrare / GR:OvopaoTikn oxug etoodou /
HR:Nazivna ulazna snaga / CZ:Jmenovity vstupni vykon / HU:Névleges bemeneti teljesitmény / UA:HominanbHa BXinHa NOTyXHICTb
/ EE: Nimisisendvdimsus / LV:Nominala ieejas jauda / LT:Vardiné j&jimo galia / PT:Poténcia de entrada nominal/ ES: Potencia de
entrada nominal / SK:Menovity vstupny vykon / DK:Nominel indgangseffekt / FIl:Nimellistuloteho / NO:Nominell inngangseffekt /
Sl:Nazivna vhodna mo¢ / SE:Mérkineffekt / BG: HommuHanHa Bxoasua mouHocT / RU: HoMuHasbHas BXogHas MOLLHOCTb

“p 8



=

: GB:Protection class (Class) / DE:Schutzklasse (Klasse) / NL:Beschermingsklasse (klasse] / PL:Klasa ochrony (klasa) / FR:Classe
de protection (classe) / IT:Classe di protezione [classe) / RO:Clas3 de protectie (clasd) / GR:KAdon npootaciag (kaTnyopia) /
HR:Klasa zadtite (klasa) / CZ:Tfida ochrany (tFida) / HU:Védelmi osztaly (0sztaly) / UA:Knac 3axucty (knac) / EE:Kaitseklass (klass)
| LV:Aizsardzibas klase (klase) / LT:Apsaugos klasé (klase] / PT:Classe de protecao (classe] / ES:Clase de proteccion (clase)
/ SK:Trieda ochrany [trieda) / DK:Beskyttelsesklasse (klasse] / Fl:Suojausluokka (luokka) / NO:Beskyttelsesklasse (klasse) /
Sl:Razred za&cCite (razred) / SE:Skyddsklass (klass) / BG:Knac na 3awwra (Knac) / RU:Knacc 3awmTsl (knacc)

m

: GB:Dimensions / DE:Abmessungen / NL:Afmetingen / PL:Wymiary / FR:Dimensions / IT:Dimensioni / RO:Dimensiuni /
GR:Aworacelg / HR:Dimenzije / CZ:Rozméry / HU:Méretek / UA:Poamipu / EE:M&otmed / LV:lzmeri / LT:Matmenys / PT:Di-
mensoes / ES:Dimensiones / SK:Rozmery / DK:Mal / Fl:Mitat / NO:M&L/ SI: Mere / SE:Matt / BG: Pasmepu / RU:Paamepsi

-n

: GB:Net weight / DE:Nettogewicht / NL:Nettogewicht / PL:Waga netto / FR:Poids net / IT:Peso netto / RO:Greutate netd /
GR:KabBapo Bapog / HR:Neto teZina / CZ:Cistd hmotnost / HU:Netté tomeg / UA:Bara netro / EE:Netokaal / LV:Neto svars /
LT:Grynasis svoris / PT:Peso liquido / ES:Peso neto / SK:Cista hmotnost / DK:Nettovaegt / FI: Nettopaino / NO:Nettovekt / Sl:Neto
teza / SE:Nettovikt / BG: HetHo terno / RU:Bec HetTo

@

: GB:Capacity / DE:Kapazitat / NL:Capaciteit / PL:Pojemno$¢ / FR:Capacité / [T:Capacita / RO:Capacitate / GR:Xwpnrikornra /
HR:Kapacitet / CZ:Kapacita / HU:Kapacitas / UA:Mictkicts / EE:Mahutavus / LV:Efektivitate / LT:Pajégumas / PT:Capacidade
| ES:Capacidad / SK:Kapacita / DK:Kapacitet / Fl:Tilavuus / NO:Kapasitet / Sl:Zmogljivost / SE:Kapacitet / BG: Kanauurer /
RU:Bmectumocts

T

: GB:WiFi frequency / DE:WiFi-Frequenz / NL:WiFi-frequentie / PL:Czestotliwos¢ WiFi / FR:Fréquence Wi-Fi / IT:Frequenza Wi-Fi /
RO:Frecventa WiFi/ GR:Zuxvotnta WiFi / HR:WiFi frekvencija / CZ:Frekvence WiFi / HU:WiFi frekvencia / UA:Yactora WiFi / EE:WiFi
sagedus / LV:WiFi frekvence / LT:WiFi daznis / PT:Frequéncia Wi-Fi/ ES:Frecuencia WiFi / SK:Frekvencia WiFi / DK:WiFi frekvens
/ FI:WiFi-taajuus / NO:WiFi-frekvens / Sl:Frekvenca WiFi / SE:WiFi-frekvens / BG:WiFi yectora / RU:Yactota Wi-Fi

I: GB:Modulation mode / DE:Modulationsmodus / NL:Modulatie modus / PL:Tryb modulacji / FR:Mode de modulation / IT:Modalita
di modulazione / RO:Modul de modulare / GR:Aetroupyia dtapopewang / HR:Nacin modulacije / CZ:Modulacni rezim / HU:Mod-
uldcios méd / UA:Pexxum mopynsuii / EE:Modulatsioonireziim / LV:Modulacijas rezims / LT:Moduliacijos reZimas / PT:Modo de
modulacdo / ES:Modo de modulacién / SK:Modulacny rezim / DK:Modulationstilstand / Fl:Modulaatiotila / NO:Modulasjonsmo-
dus / SI:Nacin modulacije / SE:Modulationslige / BG:Pexum Ha Mogynauus / RU:Pexum mogynsunm

GB: Remark: Technical specification is subjected to change without prior notification.

DE: Anmerkung: Die technische Spezifikation kann ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden.

NL: Opmerking: De technische specificatie zijn onderworpen aan wijzigingen zonder voorafgaande kennisgeving.
PL: Uwaga: Specyfikacja techniczna moze zostac¢ zmieniona bez powiadomienia.

FR: Remarque: La spécification technique peut étre modifiée sans notification préalable.

IT: Osservazione: Le specifiche tecniche sono soggette a modifiche senza preawiso.

RO: Observatie: Specificatia tehnica se poate modifica fara notificare prealabila.

GR: Znpeiwon: Outexvikéc npodilaypa®eg pnopoly va aAagouv xwplg npoetdonoinon.

HR: Napomena: Tehnicke specifikacije podlozne su promjenama bez prethodne obavijesti.

CZ: Poznamka: Technicka specifikace se mize zménit bez piedchoziho upozornéni.

HU: Megjegyzés: A miszaki adatok eldzetes értesités nélkiil valtozhatnak.

UA: 3ayBaxeHHs: TexHiYHI xapaKTepyCTUKI MOXYTb 3MiHIoBaTUCS Be3 nonepesHbOro NoBiAOMIEHHS.

EE: Méarkus: Tehnilisi andmeid véidakse muuta ilma eelneva teavitamiseta.

LV: Piezime: Tehniskas specifikacijas var tikt mainitas bez iepriek$gja bridingjuma.

LT: Pastaba: Technine specifikacija gali bati keiciama be iSankstinio jspéjimo.

PT: Observacao: As especificacdes técnicas estao sujeitas a alteracdes sem notificacdo prévia.

ES: Observacion: Las especificaciones técnicas estan sujetas a cambios sin previo aviso.

SK: Poznamka: Technické Specifikacie podliehaji zmenam bez predchadzajiceho ozndmenia.

DK: Bemarkning: Tekniske specifikationer kan e&ndres uden forudgdende varsel.

FI: Huomautus: Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta.

NO:Merknad: Teknisk spesifikasjon kan endres uten forhdndsvarsel.

Sl Opomba: Tehnicne specifikacije se lahko spremenijo brez predhodnega obvestila.

SE: Anmarkning: Tekniska specifikationer kan andras utan foregadende meddelande.

BG: 3abenexka: TexHuuecknTe cneundrkaLm noanexat Ha npoMsiHa be3 npeBapUTeNHo yBeLoMIEH/E.
RU: Mpumeyanie. TexHnyeckune xapakTepucTyki MoryT BbiTb M3MeHeHbI be3 NpeBapuUTeNbHOTO YBEAOMAEHNS.



CeffENGLISH

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this user
manual carefully, paying particular attention to the safety
regulations outlined below, before installing and using this
appliance for the first time.

Safety instructions

 Only use the appliance for the intended purpose it was de-
signed for as described in this manual.

¢ The manufacturer is not liable for any damage caused by in-
correct operation and improper use.

* Keep the appliance and electrical plug/connections away
from water and other liquids. In the event the appliance falls
into water, immediately remove the connections from the
mains. Do not use the appliance until it has been checked by
a certified technician. Failure to follow these instructions will
cause life threatening risks.

 Never attempt to open the housing of the appliance by your-
self.

¢ Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug/electrical connections with wet or
damp hands.

. A DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK! Do not attempt

to repair the appliance by yourself. Do not immerse
the electrical parts of the appliance in water or other liquids.
Never hold the appliance under running water.

* NEVER USE A DAMAGED APPLIANCE! Regularly check the
electrical connections and cord for any damage. When it's
damaged, disconnect the appliance from the power supply.
It must be repaired by a supplier, service agent or similarly
qualified person in order to avoid danger or injury.

* Make sure the cord does not come in contact with sharp or
hot objects and keep it away from open fire. Never pull the
power cord to unplug it from the socket, always pull the plug
instead.

¢ WARNING! When positioning the appliance, securely route
the power cord if necessary in order to prevent unintentional
pulling, being damaged, contact with the heating surface or
cause a trip hazard.

 Never leave the appliance unattended during use.

* WARNING! As long as the plug is in the socket the appliance
is connected to the power supply.

¢ WARNING! ALWAYS switch off the appliance before discon-
necting from the power supply, cleaning, maintenance or
storage.

e Connect the power plug to an easily accessible electrical
socket so that in case of emergency the appliance can be un-
plugged immediately.

* Never carry the appliance by the cord.

¢ Never use accessories or any extra devices other than those
supplied with the appliance or recommended by the manu-
facturer. Failure to do so could pose a safety risk to the user
and could damage the appliance. Only use original parts and
accessories.

¢ Only connect the appliance to an electrical outlet with the
voltage and frequency mentioned on the appliance label.

¢ This appliance should not be operated by persons with re-
duced physical, sensory or mental capabilities, or persons
that have a lack of experience and knowledge.

“D‘IO

« This appliance should, under any circumstances, not be used
by children.

» Keep the appliance and its electrical connections out of reach
of children.

o This appliance should be operated by trained personnel in
kitchen of the restaurant, canteens or bar staff, etc.

« Do not place the appliance on a heating object (gasoline, elec-
tric, charcoal cooker, etc.).

* Do not cover the appliance in operation.

* Do not use the appliance near any open flames, explosive or
flammable materials. Always operate the appliance on a hori-
zontal, stable, clean, heat-resistant and dry surface.

* Do not operate this appliance by means of an external timer
or remote-control system.

* Do not place any objects on top of the appliance.

* The appliance is not suitable for installation in an area where
a water jet could be used.

* WARNING! Keep all ventilation openings in the appliance
clear of obstruction.

o Allow at least 20 cm spacing around the appliance for ventila-
tion purpose during use.

Special safety instructions
« This appliance is intended to be used in household and simi-
lar applications such as:
- staff kitchen areas in shops, offices and others working en-
vironment;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential type en-
vironment;
- bed and breakfast type environment.
o CAUTION! RISK OF BURNS! HOT SURFACE! Bowl, lid
& and accessories might be hot during use. Touch only
control panel and knob.
. CAUTION! ALWAYS switch off the machine and discon-
@nect the power supply before touching any moving
parts.
* Keep long hairs, jewelry and loose clothing away from moving
parts and fitted tools/attachments.
o WARNING! Take great care when handling the cutting disks
or blades. Wear protective gloves [not supplied) if necessary.
* WARNING! Never remove or open the lid while the appliance
is operating. The steam may come out and cause burns.
* Always remove attachments before pouring content from the
bowl.
* Do not exceed the maximum fill level marked on inner side
of the bowl (MAX).
o Always close the filler cap during use.
* Never operate the appliance in the cook mode with the empty
bowl.
© CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent reset-
ting of the thermal cut-out, this appliance must not be sup-
plied through an external switching device, such as a timer,
or connected to a circuit that is regularly switched on and off.

Intended use

o This appliance is designed for prepare semi-finished prod-
ucts or ready meals (only processing food products], includ-
ing shredding, cutting, blending, mixing, kneading, steaming,
Sous Vide cooking, mixing, frying. The appliance also can be
used for weighing products. Any other use may lead to dam-



age of the appliance or personal injury.

¢ Operating the appliance for any other purpose shall be
deemed a misuse of the device. The user shall be solely liable
for improper use of the device.

Grounding installation

This appliance is classified as protection class | and must be
connected to a protective ground. Grounding reduces the risk
of electric shock by providing an escape wire for the electric
current.

This appliance is fitted with a power cord with grounding plug
or electrical connections with grounding wire. The connections
must be properly installed and grounded.

Main parts of the product
(Fig.1 on page 3)

No. Name No. Name

1 Filler cap 2 Hot processing lid
3 Lid gasket 4 Whisk

5 Stir paddle 6 Blades

7 Steam basket 8 Bowl

9 Power cord 10 Main switch

" Base unit 12 | Touch Screen Display
13 Knob 14 Spatula

15 Measuring cup 16 Steamer bowl lid
17 | Shallow steamer bowl 18 Deep steamer bowl
19 Steamer bowl gasket 20 Pusher

21 Cold processing lid 22 Lid gasket

23 | Slicing/ shredding disc | 24 Driving shaft

Preparation before use

* Remove all protective packaging and wrapping.

¢ Check to make sure the appliance is undamaged and with
all accessories. In case of incomplete delivery and damages.
Please contact supplier immediately. Do not use the appli-
ance.

« Clean the appliance before use (See == > Cleaning & Main-
tenance).

* Make sure the appliance is completely dry.

o Place the appliance on a horizontal, stable and heat resistant
surface that is safe against water splashes.

» Keep the packaging if you intend to store your appliance in
the future.

 Keep the instructions for future reference

NOTE! Due to manufacturing residues, the appliance may emit

a light odor during the first few uses. This is normal and does

not indicate any defect or hazard. Make sure the appliance is

well ventilated.

Display - Home page
(Fig.2 on page 3)

1. Settings

2. Automatic recipes
3. Manual cooking

4. Automatic programs

5. Download new recipes

Settings

(Fig.3 on page 4)

e Touch the icon 1! to enter the general settings.

e Choose "Network parameter”toconnectavaiable WiFinetwork.
Note: WiFi network is neccessary for software update and
downloading new recipes.

¢ Choose “Language” if you want to change operational lan-
guage of menu and recipes.

e Choose “About us” to see software and appliance informa-
tion; you can also check if there are any avaiable software
update (See == > Download new recipes) or return to deafault
settings.

e Choose “Help” to enter to digital short user manual of main
functions and modes of the appliance.

* Touch the icon 4 to return to home page screen.

Working modes

(Fig.2.2-2.4)

* To enter desire working mode (Automatic recipes, manu-
al cooking or automatic programs) choose any of them by
touching the screen. You can also select mode by turning the
knob, then enter in it by pushing the knob.

* If you want to change mode: after entering to selected mode,
slide by finger on the screen (from left to right or inversely] or
by touching icon in down right corner ( . ].

e To start any cooking step touch the icon * or press the knob;
to pause process touch the icon I or press the knob.

¢ To cancel step and exit the program touch the icon ™ or
symbol “x” in upper right corner or press continously knob
longer than 3 sek.

Manual cooking - Main parameters settings

(Fig.4 on page 4)

NOTE: Manual cooking mode is only for single cooking cycle.

There is no possibility to set more than one step or save your

own settings; the appliance save only the last chosen settings.

Touch the parameter on screen to be able to change value; slide

finger on screen or rotate the knob for change the value:

1. Temperature Setting - Range: 37-130°C (after 37°C, next
value is 40°C, then intervals at 5°C). Upper value on display
means current temperature durring cooking.

Note: Uppericon % means “closed lid"; if you open lid, the icon

will change into "1 [start cooking is not possible).

2. Time Setting - Range: 0-90min (touch separately “minutes”
and “second” for changing value; interval at 1 sec or 1 min};
after start cooking upper value will shows set time and lower
will count down time.

3. Speed setting - Range: 1-3 (for stir paddle); 1-4 (for whisk);
1-12 [(for bladel; touch the icon change rotation on
non-clockwise - the icon will be displayed (in that option
speed range is 1-3).

Automatic programs

(Fig.5-6 on page 5)

Note: Values in bracket are defaults settings.

1. KNEAD - Temperature range: 0-37°C (0°C); Time range: 2-3
min (3 min); Speed =3

2. STEAM - In place of temperature setting there is setting of
steam level in range: 1-3 (3); Time range: 1-60 min (20 min};

@




Speed range: 0-3 (0J;

Note: Time countdown start after reaching 95°C.

3. SLOW CQOK - Temperature range: 60-100°C (100°C); Time
range: 1-90 min (60 min); Speed range: 1-3 (1]

4. BOIL - Temperature range: 60-100°C (100°C); Time = infinity
(0); No speed setting

5.FOOD PROCESSOR - No temperature setting; Time range:
10-60 sek (30 sek); Speed range: 4-6 (5)

6. CHOP - No temperature setting; Time range: 10 sek - 4 min
(10 sek); Speed range: 1-12 (¢)

7.TURBO - No temperature setting; Time = 1 min; Speed = 12

8. WEIGHT - Maximum weight = 5 kg; To enter to weighting
mode in other screen view touch the icon in upper side of
screen; to reset weight toush symbol “Tare”; to exit weighting
mode touch symbol “End”.

Automatic recipes

(Fig.7A-D on page 6-7)

* Deafult screen for searching recipes is “searching by the let-
ters A-Z (Fig. 7AJ; slide by finger on the screen or touch any
letter on the bottom to find wanted recipe.

« Touch the icon ®& to change screen view on view of sear-
aching by the sorted groups / types as like soups, main dish-
es, deserts, salads, etc. (Fig. 7B); touch the icon IEEM to back
on previously searching view.

« To searching recipes by the phrase touch the icon
write any phrase by the displayed keyboard. )

* To check if there are any new recipes tocuh the icon “# (Soft-
ware update; see more ==> Dowlnload new recipes)

« Touch the icon = to check list of favourites recipes 7 or
history list ~(= (latest watched recipes] - to delete any recipe
in favourite recipe list or delete history touch the icon T}

« To enter to each recipe and see details (Fig. 7C), touch the
picture assigned to recipe.

* After entering into recipe details (Fig. 7C) on photo (on left]
there will be display time of preparation & | cooking time
= and amount of portion & .

* Touch the icon < for back to searching view and choose other
recipe. )

* Touch the icon ' to add recipe to list of favourite.

¢ Touch the icon to display list of ingredients; for display
full descripe of steps touch the icon = ; for special tips touch
the icon ; for list of needed tools touch the icon

e To start make dish base on recipe touch the icon ¥ ; appli-
ance will provide you step by step what is must to do (Fig. 7D).

e For skip each one step or back to previously step touch the
number of step, icons < or >, slide by finger on screen or
turn the knob.

* For check the details (ingredients, steps decribe or tips) touch
the icon

"L and

Operating instructions

Daily use

In every daily use, please follow below steps:

* Insert bowl (Fig. 1.8) into base unit (Fig. 1.11) - marking “max”
should be in the back.

 Connect plug to electric socket.

« Turn on appliance by main switch (Fig. 1.10); Home page will
displayed (Fig. 2.

* Adjust general settings (Fig. 3) or choose working mode from
home page. Follow steps as describe in this manual.
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* Choose desire accesories for food processing according to
choosen working mode and common instructions (see also
==> Operating tips).

Note: Whisk should be always used with blades (Fig. 8]

o After use clean appliance and accessories (See == > Cleaning
& Maintenance).

Note: To take out steam basket: put measuring cup into steam

basket slot, rotate clockwise and take out the basket.

Operating tips

Accessorie Purpose Parameters
Whisk Whip egg white Speed: 4
Time: 2-4 min
Whip cream Speed: 3
Time: 3-5min
Stirring paddle Soup Speed: 1-2
Time: 1-90 min
Temp.: 100°C
Kneading Speed: 1-2
Time: 2-4 min
Other ingredients that Speed: 1-2

needs to heat Time: as per need
Temp.: as per need
Blade Meat chopping Speed: 8-12
Time: 30-60 sek
Ice crush sugar Speed: 8-12
Time: 10-20 sek
Blender Speed: 8-12
Time: 1-2 min
Chopping (onion, shallot, Speed: 5-7
celery, etc.) Time: 15-60 sek
Bean, soybean, nut, peanut, | Speed: 12
coffee bean, almond Time: 2-3 min
Steam basket Rice, etc. Time: 20-30 min
Steam: 1-2
Slicer disc Slices (only food processor] | Speed: 4-6
Time: 30-60 sek
Steamer Fish, etc. Time: 10-60 min
Steam: 2-3

Download new recipes

Note: New recipes are updating during software updating. For

update connectit with WiFi network is neccessary.

* Software update and downloading new recipe is possible via
3 methodes:

1. By touching on home page "Download new recipes” (Fig. 2] ;

2. In settings menu - section “About Us” (Fig. 3);

3. By touching the icon icon “# in "Automatic recipes” mode.

« |f you want to update software just in time, after choosing one
of above methode, touch “Confirm” and wait for downloading
and installing updates.

Note: For more details about steps of updating please see ==>

Setting ==> Help ==> Short user guide.

Cleaning & maintenance

ATTENTION! Always disconnect the appliance from the elec-
trical mains and cool down before storage, cleaning & main-
tenance.



Do not use water jet or steam cleaner for cleaning and do not
push the appliance under the water as the parts will get wet
and electric shock might be resulted.

DANGER OF INJURY! Care should be taken when handling the

sharp cutting blades during cleaning.

Cleaning

* Never immerse the appliance in water or other liquids.

¢ Clean the cooled bowl surface with a slightly damp cloth or
sponge with some mild soap solution.

* Clean the external surface of main unit and touch screan with
with a slightly damp cloth

* Never use abrasive sponges or detergents, steel wool or
metallic utensils to clean the interior or exterior parts of the
appliance.

» Never use aggressive cleaning agents, abrasives or chlorinat-
ed cleaners. Do not use any sharp or pointed objects. Do not
use petrol or solvents!

* Avoid water contacting with the electrical components.

o Accessories: Parts 1-7; 14-15. 20-24 are dishwasher safe.

Maintenance

 Check the operation of the appliance regularly to prevent
problems that can cause serious accidents.

¢ As soon as you feel the appliance isn't working correctly or
there is a problem, stop using the appliance, shut it off and
contact the supplier.

¢ All maintenance, installation and repair works should be
performed by specialized trained authorized technicians, or
recommended by the manufacturer.

Transportation and Storage

» Before storage, always make sure the appliance has already
been disconnected from the electrical outlet and cooled down
completely.

o Store the appliance in a cool, clean and dry place.

* Never put heavy objects on the appliance as it may damage
the appliance.

* Do not move the appliance while it is under operation. Dis-
connect the appliance from power supply when moving and
hold it at the bottom.

Troubleshooting

If the appliance does not function properly, please check the
below table for the solution. If you are still unable to solve the
problem, please contact the supplier/service provider.

Bowl does not
heated up / not

Bowl over temper-
ature

Reset temperature
control - by white

Problems

Possible cause

Possible solution

Appliance does not
switch on

Inproper connec-
tion to main power

Check connection
with main power

Appliance is
working (knob light
on) but screen is
black

Internal electronic
board fault

Contact with au-
thorised service

Program does not
start

Accesories / parts
error

Follow advise on
screen

Touch screen does
not working

Touch screen fault
or damage

Contact with au-
thorised service

Knob does not
working

Knob fault or
damage

Contact with au-
thorised service

reset switch on the
bottom of bowl

working

Update is not WiFi error Check connection
possible to WiFi network
Warranty

Any defect affecting the functionality of the appliance which
becomes apparent within one year after purchase will be re-
paired by free repair or replacement provided the appliance has
been used and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way. Your statutory
rights are not affected. If the appliance is claimed under war-
ranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we
reserve the right to change the product, packaging and docu-
mentation specifications without notice.

Discarding & Environment
————— When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose
— to your waste equipment by handing it over to a
L designated collection point. Failure to follow this
rule may be penalized in accordance with applicable regula-
tions on waste disposal. The separate collection and recycling
of your waste equipment at the time of disposal will help con-
serve natural resources and ensure that it is recycled in a man-
ner that protects human health and the environment.
For more information about where you can drop off your waste
for recycling, please contact your local waste collection compa-
ny. The manufacturers and importers do not take responsibility
for recycling, treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.

DEUTSCH

Sehr geehrter Kunde,

Vielen Dank, dass Sie dieses Hendi Gerat gekauft haben. Le-
sen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfaltig durch und achten
Sie dabei besonders auf die unten aufgefiihrten Sicherheits-
vorschriften, bevor Sie dieses Gerat zum ersten Mal installie-
ren und verwenden.

Sicherheitshinweise

e Verwenden Sie das Gerat nur fiir den vorgesehenen Zweck,
wie in diesem Handbuch beschrieben.

e Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch unsach-
gemafen Betrieb und unsachgemafen Gebrauch verursacht
werden.

* Halten Sie das Geréat und die elektrischen Stecker/Anschlis-
se von Wasser und anderen Flissigkeiten fern. Falls das Ge-
rat ins Wasser fallt, entfernen Sie sofort die Anschliisse aus
dem Netz. Verwenden Sie das Gerét erst, wenn es von einem
zertifizierten Techniker gepriift wurde. Die Nichtbeachtung
dieser Anweisungen fiihrt zu lebensbedrohlichen Risiken.

e Versuchen Sie niemals, das Gehduse des Geréts selbst zu

offnen.
- @




e Fiihren Sie keine Gegenstande in das Gehduse des Gerdts ein.

* Beriihren Sie den Stecker/die elektrischen Anschliisse nicht
mit nassen oder feuchten Handen.

. GEFAHR! STROMSCHLAGGEFAHR! Versuchen Sie

nicht, das Geréat selbst zu reparieren. Tauchen Sie die
elektrischen Teile des Gerdts nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten. Halten Sie das Gerat niemals unter flieBendes

Wasser.

Verwenden SIE NIEMALS EIN BESCHADIGTES GERAT!

Uberpriifen Sie regelmaBig die elektrischen Anschliisse und

das Kabel auf Schaden. Wenn es beschadigt ist, trennen Sie

das Gerat von der Stromversorgung. Es muss von einem Lie-
feranten, einem Kundendienstmitarbeiter oder einer &hnlich
qualifizierten Person repariert werden, um Gefahren oder

Verletzungen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder

heifen Gegenstanden in Kontakt kommt und halten Sie es

von offenem Feuer fern. Ziehen Sie niemals das Netzkabel,

um es aus der Steckdose zu ziehen, sondern ziehen Sie im-

mer den Stecker.

WARNUNG! Verlegen Sie das Netzkabel bei der Positionie-

rung des Gerats bei Bedarf sicher, um unbeabsichtigtes Zie-

hen, Beschadigung, Kontakt mit der Heizflache oder Stolper-
gefahr zu vermeiden.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-

aufsichtigt.

WARNUNG! Solange sich der Stecker in der Steckdose be-

findet, ist das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen.

WARNUNG! Schalten Sie das Gerat STETS aus, bevor Sie es

von der Stromversorgung trennen, reinigen, warten oder la-

gern.

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche

Steckdose an, damit das Gerat im Notfall sofort ausgesteckt

werden kann.

Tragen Sie das Gerat niemals am Kabel.

Verwenden Sie niemals anderes Zubehdr oder andere Ge-

rate als die mit dem Geréat gelieferten oder vom Hersteller

empfohlenen. Andernfalls kann ein Sicherheitsrisiko fiir den

Benutzer bestehen und das Gerat beschadigt werden. Nur

Originalteile und Zubehor verwenden.

SchlieBen Sie das Gerat nur mit der auf dem Gerateetikett

angegebenen Spannung und Frequenz an eine Steckdose an.

Dieses Gerat darf nicht von Personen mit eingeschrankten

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder

Personen mit mangelnder Erfahrung und mangelndem Wis-

sen betrieben werden.

Dieses Gerat darf unter keinen Umstanden von Kindern be-

nutzt werden.

Bewahren Sie das Gerat und seine elektrischen Anschlisse

fur Kinder unzuganglich auf.

Dieses Gerat sollte von geschultem Personal in der Kiiche

des Restaurants, Kantinen oder Barpersonal usw. bedient

werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf ein Heizobjekt (Benzin, Elektro,

Holzkohle usw.).

Decken Sie das Gerat nicht wahrend des Betriebs ab.

e Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von offenen Flam-
men, explosiven oder brennbaren Materialien. Betreiben Sie
das Gerat immer auf einer horizontalen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und trockenen Oberflache.

¢ Betreiben Sie dieses Gerdt nicht mit einem externen Timer

o -

oder einer Fernbedienung.

o Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

» Das Gerdt ist nicht fir die Installation in einem Bereich ge-
eignet, in dem ein Wasserstrahl verwendet werden konnte.

* WARNUNG! Halten Sie alle Luftungsoffnungen im Gerat frei
von Hindernissen.

e Lassen Sie wahrend des Gebrauchs mindestens 20 cm Ab-
stand um das Gerat herum, um es zu beliiften.

Spezielle Sicherheitshinweise

¢ Dieses Gerdt ist fiir den Einsatz in Haushalten und ahnlichen
Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:
-Personalkiichenbereiche in Geschaften, Biiros und anderen

Arbeitsumgebungen;

-Bauernhduser;

-von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebun-
gen;

- Ubernachtung mit Friihstiick

. VORSICHT! VERBRENNUNGSGEFAHR! HEIBE OBER-
FLACHE! Schiissel, Deckel und Zubehér konnen wéh-
rend des Gebrauchs heif3 sein. Beriihren Sie nur das

Bedienfeld und den Knopf.

. VORSICHT! STETS die Maschine ausschalten und die
Stromversorgung trennen, bevor bewegliche Teile be-
rihrt werden.

 Halten Sie lange Haare, Schmuck und lose Kleidung von
beweglichen Teilen und angebrachten Werkzeugen/Befesti-
gungen fern.

* WARNUNG! Seien Sie beim Umgang mit den Schneidschei-
ben oder Klingen sehr vorsichtig. Bei Bedarf Schutzhand-
schuhe [nicht im Lieferumfang enthalten) tragen.

* WARNUNG! Entfernen oder 6ffnen Sie niemals den Deckel,
wahrend das Gerdt in Betrieb ist. Der Dampf kann austreten
und Verbrennungen verursachen.

e Entfernen Sie immer die Aufsatze, bevor Sie den Inhalt aus
der Schissel giefen.

« Uberschreiten Sie nicht den maximalen Fiillstand, der auf der
Innenseite der Schiissel (MAX] angegeben ist.

¢ Den Einfillverschluss wahrend der Verwendung immer
schlieBen.

o Betreiben Sie das Gerat niemals im Garmodus mit der leeren
Schissel.

¢ VORSICHT: Um eine Gefahr durch versehentliches Zuriick-
setzen der Thermoabschaltung zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht Uber ein externes Schaltgerat, wie z.B. einen Ti-
mer, versorgt oder an einen Stromkreis angeschlossen wer-
den, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet wird.

Verwendungszweck

o Dieses Gerdt ist fir die Zubereitung von Halbfertigprodukten
oder Fertiggerichten (nur fur die Verarbeitung von Lebens-
mittelprodukten) vorgesehen, einschlieBlich Zerkleinern,
Schneiden, Mischen, Kneten, Dampfgaren, Sous Vide Ko-
chen, Mischen, Braten. Das Gerat kann auch zum Wiegen von
Produkten verwendet werden. Jede andere Verwendung kann
zu Schaden am Gerat oder Verletzungen fihren.

e Der Betrieb des Gerats flir andere Zwecke gilt als Missbrauch
des Gerats. Der Benutzer haftet allein fiir die unsachgemafe
Verwendung des Gerats.

Installation der Erdung



Dieses Gerét ist als Schutzklasse | eingestuft und muss an
eine Schutzerde angeschlossen werden. Die Erdung verringert
das Risiko eines Stromschlags, indem ein Escape-Wire fiir den
elektrischen Strom bereitgestellt wird.

Dieses Gerat ist mit einem Netzkabel mit Erdungsstecker oder
elektrischen Anschlissen mit Erdungsdraht ausgestattet. Die
Anschlisse missen ordnungsgemal installiert und geerdet
sein.

Hauptbestandteile des Produkts
(Abb.1 auf Seite 3)

Nr. Name Nr. Name

1 Einfullverschluss 2 Deckglrgielirtyﬁgwﬁver—
3 Deckel-Dichtung 4 Whisk.

5 Rihrpaddel 6 Klingen

7 Dampfkorb 8 Schissel

9 Netzkabel 10 Hauptschalter

11 Basiseinheit 12 | Touchscreen-Anzeige
13 Knopf 14 Spatel

15 Messbecher 16 Deckel der Damp-

fschissel

17 | Flache Dampfschissel | 18 | Tiefdampf-Schissel

19 Dichtung der 20 Schieber
Dampfschissel
21 Deckel fir Kalt- 22 Deckel-Dichtung

bearbeitung

23 Schneide-/Schred- 2%
derscheibe

Antriebswelle

Vorbereitung vor Verwendung

o Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und -verpackungen.

e Vergewissern Sie sich, dass das Gerat unbeschadigt ist und
alle Zubehorteile enthalt. Bei unvollstandiger Lieferung und
Schéden. Bitte wenden Sie sich sofort an den Lieferanten. Ver-
wenden Sie das Gerat nicht.

* Reinigen Sie das Geréat vor dem Gebrauch (siehe == > Reini-
gung und Wartung).

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat vollstandig trocken ist.

« Stellen Sie das Gerat auf eine horizontale, stabile und hitzebe-
standige Oberflache, die gegen Wasserspritzer geschiitzt ist.

* Bewahren Sie die Verpackung auf, wenn Sie |hr Gerat in Zu-
kunft lagern mochten.

* Bewahren Sie die Anweisungen fiir zukiinftige Referenzzwe-
cke auf

HINWEIS! Aufgrund von Produktionsriickstinden kann das Ge-

rat bei den ersten Anwendungen einen leichten Geruch abge-

ben. Dies ist normal und weist nicht auf einen Defekt oder eine

Gefahr hin. Stellen Sie sicher, dass das Gerat gut beliftet ist.

Anzeige - Startseite

(Abb. 2 auf Seite 3)

1. Einstellungen

2. Automatische Rezepte

3. Manuelles Garen

4. Automatische Programme

5. Neue Rezepte herunterladen

Einstellungen

(Abb.3 auf Seite 4)

e Tippen Sie auf das Symbol ©
lungen einzugeben.

e Wahlen Sie .Netzwerkparameter”, um ein  ver-
flgbares WLAN-Netzwerk zu verbinden.
Hinweis: WLAN-Netzwerk ist fur Software-Updates und das
Herunterladen neuer Rezepte erforderlich.

¢ Wahlen Sie .Sprache”, wenn Sie die Betriebssprache des Me-
nis und der Rezepte andern mochten.

* Wahlen Sie .Uber uns”, um Software- und Appliance-Infor-
mationen anzuzeigen. Sie kénnen auch Uberpriifen, ob ein
Software-Update verfugbar ist (siehe == > Neue Rezepte
herunterladen) oder zu den Einstellungen fur den Fehler zu-
riickkehren.

e Wahlen Sie Hilfe", um in die digitale Kurzbedienungsanlei-
tung der Hauptfunktionen und -modi des Gerdts zu gelangen.

« Tippen Sie auf das Symbol ™/, um zur Startseite zuriickzu-
kehren.

, um die allgemeinen Einstel-

Betriebsarten

(Abb. 2.2-2.4)

e Um in den gewlnschten Arbeitsmodus zu wechseln (auto-
matische Rezepte, manuelles Kochen oder automatische
Programme), wahlen Sie eine beliebige Option aus, indem
Sie den Bildschirm beriihren. Sie kénnen den Modus auch
auswahlen, indem Sie den Knopf drehen und dann durch Dri-
cken des Knopfes in ihn eingeben.

e Wenn Sie den Modus &ndern mdchten: Schieben Sie nach
dem Aufrufen des ausgewahlten Modus mit dem Finger
auf den Bildschirm (von links nach rechts oder umgekehrt]
oder tippen Sie auf das Symbol in der unteren rechten Ecke
(= » ].

¢ Um einen Garschritt zu starten, bertihren Sie das Symbol *
oder driicken Sie den Knopf; um den Vorgang zu unterbre-
chen, beriihren Sie das Symbol I oder driicken Sie den
Knopf.

e Um den Schritt abzubrechen und das Programm zu verlas-
sen, berthren Sie das Symbol ® oder das Symbol .x" in der
oberen rechten Ecke oder driicken Sie den Knopf kontinuier-
lich langer als 3 SEK.

Manuelles Garen - Einstellungen der Hauptparameter

(Abb.4 auf Seite 4)

HINWEIS: Der manuelle Garmodus ist nur fir einen einzelnen

Garzyklus bestimmt. Es besteht keine Mdglichkeit, mehr als

einen Schritt einzustellen oder Ihre eigenen Einstellungen zu

speichern; das Gerat speichert nur die zuletzt gewahlten Ein-
stellungen.

Beriihren Sie den Parameter auf dem Bildschirm, um den Wert

andern zu kénnen; schieben Sie den Finger auf den Bildschirm

oder drehen Sie den Knopf, um den Wert zu andern:

1. Temperatureinstellung - Bereich: 37-130°C [nach 37°C ist der
nachste Wert 40°C, danach Intervalle bei 5°C). Der obere Wert
auf der Anzeige bedeutet, dass die aktuelle Temperatur das
Garen unterbricht.

Hinweis: Das obere Symbol & bedeutet .geschlossener De-

ckel”. Wenn Sie den Deckel 6ffnen, wechselt das Symbol zu %!

(der Start des Garvorgangs ist nicht mgglich).
@
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. Zeiteinstellung - Bereich: 0-90 Min. (fur Wertanderungen se-
parat ,Minuten” und .Sekunde” beriihren; Intervall bei 1 Sek.
oder 1 Min.J; nach dem Garen wird der obere Wert mit der
eingestellten Zeit angezeigt und der untere mit der Count-
down-Zeit.

. Geschwindigkeitseinstellung - Bereich: 1-3 (fir Rihrpaddel);
1-4 [fir Schneebesen); 1-12 [fir Klingel; berihren Sie das
Symbol Drehung andern nicht im Uhrzeigersinn - das
Symbol wird angezeigt (in diesem optionalen Geschwin-
digkeitsbereich ist 1-3).

w

Automatische Programme
(Abb. 5-6 auf Seite 5)
Hinweis: Werte in Klammern sind Standardeinstellungen.
1. KNEAD - Temperaturbereich: 0-37°C (0°C); Zeitbereich: 2-3
min (3 min); Geschwindigkeit = 3
2.DAMPE - Anstelle der Temperatureinstellung wird der
Dampfpegel im Bereich eingestellt: 1-3 (3; Zeitbereich: 1-60
min (20 min); Geschwindigkeitsbereich: 0-3 (0);
Hinweis: Zeit Countdown Start nach Erreichen von 95°C.
3.SLOW COOK - Temperaturbereich: 60-100°C (100°C); Zeit-
bereich: 1-90 min (60 min); Geschwindigkeitsbereich: 1-3 (1)
. BOIL - Temperaturbereich: 60-100 °C (100 °CJ; Zeit = unend-
lich (0); keine Geschwindigkeitseinstellung
. LEBENSMITTELPROZESSOR - Keine Temperatureinstellung;
Zeitbereich: 10-60 sek (30 sek); Geschwindigkeitsbereich: 4-6
(5)
. CHOP - Keine Temperatureinstellung; Zeitbereich: 10 sek - 4
min (10 sek); Geschwindigkeitsbereich: 1-12 (6]
.TURBO - Keine Temperatureinstellung; Zeit = 1 min; Ge-
schwindigkeit = 12
. GEWICHT - Maximalgewicht = 5 kg; Um in den Gewichtungs-
modus in einer anderen Bildschirmansicht zu wechseln, be-
riihren Sie das Symbol =/% auf der oberen Bildschirmseite;
um das Gewichts-Toush-Symbol .Tare" zurlickzusetzen; um
den Gewichtungsmodus zu verlassen, berihren Sie das Sym-
bol ,Ende".
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Automatische Rezepte

(Abb. 7A-D auf Seite 6-7)

e Deafult Screen fiir die Suche nach Rezepten ist ,.Suche nach
den Buchstaben A-Z [Abb. 7A]; gleiten Sie mit dem Finger auf
den Bildschirm oder tippen Sie auf einen beliebigen Buchsta-
ben unten, um das gewiinschte Rezept zu finden.

« Tippen Sie auf das Symbol, &% um die Bildschirmansicht auf
der Ansicht des Anbratens nach sortierten Gruppen/Typen
wie Suppen, Hauptgerichten, Wisten, Salaten usw. zu &n-
dern. [Abb. 7B); beriihren Sie das Symbol lEER, um zur vor-
herigen Suchansicht zuriickzukehren.

e Um Rezepte nach der Phrase zu durchsuchen, beriihren Sie
das Symbol "L und schreiben Sie jede Phrase Uber die an-
gezeigte Tastatur.

* Um zu Uberpriifen, ob es neue Rezepte gibt, klicken Sie auf
das Symbol -+ (Software-Update; siehe mehr ==> Neue Re-
zepte laden)

* Tippen Sie auf das Symbol, = um die Liste der Lieblings-
rezepte [ oder die Historienliste ~i (neueste beobachtete
Rezepte) zu tberpriifen. Um ein Rezept in der Liste der Lieb-
lingsrezepte oder den Historienverlauf zu [8schen, tippen Sie
auf das Symbol T

e Um jedes Rezept einzugeben und Details anzuzeigen (Abb.

“p‘lé

7C), beriihren Sie das dem Rezept zugewiesene Bild.

e Nach Eingabe der Rezeptdetails (Abb. 7C) auf dem Foto
[links) werden die Zubereitungszeit & | die Garzeit = und
die Portionsmenge angezeigt =% .

« Tippen Sie auf das Symbol <, um zur Suchansicht zurtickzu-
kehren und ein anderes Rezeot auszuwahlen.

« Tippen Sie auf das Symbol“.", um das Rezept zur Liste der
Favoriten hinzuzufigen.

¢ Beriihren Sie das Symbol , um eine Liste der Zutaten
anzuzeigen; um eine vollstandige Beschreibung der Schritte
anzuzeigen, beriihren Sie das Symbol = ; fiir spezielle Tipps
beriihren Sie das Symbol = ; fiir eine Liste der bendtigten
Werkzeuge beriihren Sie das Symbol

* Um mit der Zubereitung des Gerichts nach Rezept zu be-
ginnen, berihren Sie das Symbol * ; das Gerét zeigt Ihnen
Schritt fiir Schritt, was zu tun ist (Abb. 7D).

* Um jeden Schritt zu Gberspringen oder zu einem vorherigen
Schritt zurlickzukehren, beriihren Sie die Anzahl der Schritte,
die Symbole < oder >, schieben Sie mit dem Finger auf den
Bildschirm oder drehen Sie den Knopf.

* Um die Details (Inhaltsstoffe, Schritte oder Tipps) zu tiberpri-
fen, beriihren Sie das Symbol

Bedienungsanleitung

Tagliche Anwendung

Bei jeder taglichen Anwendung befolgen Sie bitte die folgenden

Schritte:

* Schale (Abb. 1.8) in Basiseinheit (Abb. 1.11) einsetzen - Mar-
kierung .max" sollte sich auf der Ruckseite befinden.

o Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

* Schalten Sie das Gerat iber den Hauptschalter ein (Abb.
1.10); die Startseite wird angezeigt (Abb. 2].

* Passen Sie die allgemeinen Einstellungen an [Abb. 3] oder
wahlen Sie den Arbeitsmodus auf der Startseite. Befolgen Sie
die in diesem Handbuch beschriebenen Schritte.

* Wahlen Sie die gewiinschten Zubehdrprodukte fiir die Le-
bensmittelverarbeitung gemaf dem gewahlten Arbeitsmo-
dus und den Gblichen Anweisungen (siehe auch ==> Tipps zur
Bedienung).

Hinweis: Whisk sollte immer mit Klingen verwendet werden

[Abb. 8)

o Gerat und Zubehdr nach Gebrauch reinigen [siehe == > Rei-
nigung und Wartung).

Hinweis: Zum Herausnehmen des Dampfkorbs: Den Messbe-

cher in den Schlitz des Dampfkorbs stellen, im Uhrzeigersinn

drehen und den Korb herausnehmen.

Tipps zur Bedienung
Zubehdr Zweck Parameter
Whisk. Peitschenei weil} Geschwindigkeit: 4

Zeit: 2-4 min

Peitschencreme Geschwindigkeit: 3

Zeit: 3-5min




Riihrpaddel Suppe Geschwindigkeit: 1-2
Zeit: 1-90 min
Temp.: 100 °C

Kneten Geschwindigkeit: 1-2

Zeit: 2-4 min

Andere Zutaten, die erhitzt
werden miissen

Geschwindigkeit: 1-2
Zeit: nach Bedarf
Temp.: nach Bedarf

Klinge Fleischhacken Geschwindigkeit: 8-12

Zeit: 30-60 SEK

Zucker aus Eismehl Geschwindigkeit: 8-12

Zeit: 10-20 SEK

Mischer Geschwindigkeit: 8-12

Zeit: 1-2 min

Hacken [Zwiebel, Schalotte,
Sellerie usw.)

Geschwindigkeit: 5-7
Zeit: 15-60 SEK

Bohne, Sojabohne, Nuss, Geschwindigkeit: 12

Erdnuss, Kaffeebohne, Zeit: 2-3 min
Mandel
Dampfkorb Reis usw. Zeit: 20-30 min
Dampf: 1-2
Scheiben- Scheiben [nur Kiichenma- Geschwindigkeit: 4-6
schneider schine) Zeit: 30-60 SEK
Dampfgarer Fisch usw. Zeit: 10-60 min
Dampf: 2-3

Neue Rezepte herunterladen

Hinweis: Wahrend der Softwareaktualisierung werden neue

Rezepte aktualisiert. Fir ein Update ist eine Verbindung mit

dem WLAN-Netzwerk erforderlich.

e Software-Updates und das Herunterladen neuer Rezepte
sind tiber 3 Methoden mdglich:

1. Durch Beriihren der Startseite .Neue Rezepte herunterla-
den” (Abb. 2) ;

2. Im Einstellungsmeni - Abschnitt .Uber uns” (Abb. 3);

3. Durch Beriihren des Symbols “# im Modus ..Automatische
Rezepte”.

e Wenn Sie die Software gerade rechtzeitig aktualisieren
mdchten, tippen Sie nach Auswahl einer der oben genannten
Methoden auf .Bestatigen” und warten Sie, bis Sie Updates
heruntergeladen und installiert haben.

Hinweis: Weitere Informationen zu den Schritten der Aktuali-

sierung finden Sie in der ==> Einstellung ==> Hilfe ==> Kurzbe-

dienungsanleitung.

Reinigung und Wartung

AUFMERKSAMKEIT! Trennen Sie das Gerat immer vom Strom-

netz und kihlen Sie es vor Lagerung, Reinigung und Wartung

ab.

Verwenden Sie flr die Reinigung keinen Wasserstrahl oder

Dampfreiniger und schieben Sie das Gerat nicht unter das

Wasser, da die Teile nass werden und es zu Stromschldgen

kommen kann.

VERLETZUNGSGEFAHR! Beim Umgang mit scharfen Schneid-

klingen wahrend der Reinigung ist Vorsicht geboten.

Reinigung

e Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten.

 Reinigen Sie die Oberflache der gekihlten Schissel mit ei-

nem leicht feuchten Tuch oder einem Schwamm mit einer
milden Seifenldsung.

* Reinigen Sie die Auflenflache der Haupteinheit und beriihren
Sie den Waschtisch mit einem leicht feuchten Tuch

e Verwenden Sie niemals Scheuerschwdmme oder Reini-
gungsmittel, Stahlwolle oder Metallutensilien, um das Innere
oder Aufere des Gerats zu reinigen.

* Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel, Schleif-
mittel oder chlorierte Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
scharfen oder spitzen Gegenstande. Keine Benzin- oder Lo-
sungsmittel verwenden!

e Vermeiden Sie den Kontakt von Wasser mit den elektrischen
Komponenten.

e Zubehor: Teile 1-7; 14-15. 20-24 sind spiilmaschinenfest.

Wartung

o Uberpriifen Sie regelmaBig den Betrieb des Geréts, um Prob-
leme zu vermeiden, die zu schweren Unfallen fihren kénnen.

* Sobald Sie das Gefiihl haben, dass das Gerdt nicht richtig
funktioniert oder ein Problem auftritt, stellen Sie die Verwen-
dung des Gerdts ein, schalten Sie es aus und wenden Sie sich
an den Lieferanten.

e Alle Wartungs-, Installations- und Reparaturarbeiten sollten
von spezialisierten, geschulten und autorisierten Technikern
durchgefihrt oder vom Hersteller empfohlen werden.

Transport und Lagerung

e Stellen Sie vor der Lagerung immer sicher, dass das Gerat
bereits von der Steckdose getrennt und vollstandig abgekihlt
wurde.

e Lagern Sie das Gerdt an einem kihlen, sauberen und tro-
ckenen Ort.

e Stellen Sie niemals schwere Gegenstande auf das Gerat, da
dies das Gerat beschadigen kdnnte.

* Bewegen Sie das Geréat nicht, wahrend es in Betrieb ist. Tren-
nen Sie das Gerat beim Bewegen von der Stromversorgung
und halten Sie es unten.

Fehlerbehebung

Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, finden Sie die Lésung
in der folgenden Tabelle. Wenn Sie das Problem immer noch
nicht l6sen konnen, wenden Sie sich bitte an den Lieferanten/
Dienstleister.

Probleme Mégliche Ursache | Magliche Losung
Gerat schaltet sich | Falscher An- Verbindung mit
nicht ein schluss an die Netzstrom priifen
Hauptstromver-
sorgung

Kontakt mit autori-
siertem Service

Interner Elektro-
nikplatinenfehler

Gerat funktioniert
[Knopfleuchte
leuchtet), aber
der Bildschirm ist
schwarz

Programm startet | Fehler bei Zube-
nicht hor/Teilen

Folgen Sie den
Anweisungen auf
dem Bildschirm

Touchscreen-Feh- [ Kontakt mit autori-

ler oder -Bescha-

Touchscreen funk-
tioniert nicht

digung

siertem Service
" @




Knopf funktioniert | Knopffehler oder Kontakt mit autori-

nicht -schaden siertem Service
Schiissel erwarmt | Schissel tiber Riickstelltem-
sich nicht/funktio- | Temperatur peraturregelung

niert nicht - durch weiflen
Riickstellschalter

am Boden der

Schissel
Aktualisierungist | WLAN-Fehler Verbindung zum
nicht mdoglich WLAN-Netzwerk
priifen

Garantie

Defekte, die die Funktionsfahigkeit des Geréts beeintrachtigen
und innerhalb eines Jahres nach dem Kauf sichtbar werden,
werden durch kostenlose Reparatur oder Ersatz repariert, so-
fern das Gerat gemaf den Anweisungen verwendet und gewar-
tet wurde und in keiner Weise missbraucht oder missbraucht
wurde. lhre gesetzlichen Rechte bleiben unberihrt. Wenn das
Gerat im Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an,
wo und wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg
(z. B. Beleg) bei.

Im Einklang mit unserer Richtlinie der kontinuierlichen Pro-
duktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die Produkt-,
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vor-
ankindigung zu andern.

Entsorgung und Umwelt

———— Bei der AuBlerbetriebnahme des Gerats darf das
Produkt nicht mit anderem Hausmill entsorgt
werden. Stattdessen liegt es in Ihrer Verantwor-
tung, Ihre Abfallausriistung zu entsorgen, indem
Sie sie an eine dafiir vorgesehene Sammelstelle
libergeben. Die Nichteinhaltung dieser Regel kann gemaf den
geltenden Vorschriften zur Abfallentsorgung bestraft werden.
Die separate Sammlung und Wiederverwertung lhrer Abfall-
ausriistung zum Zeitpunkt der Entsorgung tragt zum Schutz
nattrlicher Ressourcen bei und stellt sicher, dass sie auf eine
Weise recycelt wird, die die menschliche Gesundheit und die
Umwelt schiitzt.

Fiir weitere Informationen dariiber, wo Sie lhren Abfall zum
Recycling abgeben konnen, wenden Sie sich bitte an Ihr 6rtli-
ches Abfallsammelunternehmen. Die Hersteller und Importeu-
re ibernehmen weder direkt noch ber ein offentliches System
die Verantwortung fir Recycling, Aufbereitung und 6kologische

| E—

Entsorgung.
NEDERLANDS
Geachte klant,

Bedankt voor de aankoop van dit Hendi-apparaat. Lees deze
gebruikershandleiding zorgvuldig door en let vooral op de
hieronder beschreven veiligheidsvoorschriften voordat u dit
apparaat voor het eerst installeert en gebruikt.

Veiligheidsinstructies

e Gebruik het apparaat alleen voor het beoogde doel waarvoor
het is ontworpen, zoals beschreven in deze handleiding.

e De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt
door onjuiste bediening en onjuist gebruik.

%18

¢ Houd het apparaat en de elektrische stekker/aansluitingen
uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Als het appa-
raat in het water valt, verwijder dan onmiddellijk de aanslui-
tingen van de netvoeding. Gebruik het apparaat niet voordat
het is gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het
niet opvolgen van deze instructies leidt tot levensbedreigende
risico’s.
Probeer nooit de behuizing van het apparaat zelf te openen.
Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.
Raak de stekker/elektrische aansluitingen niet aan met natte
of vochtige handen.
GEVAAR! RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN! Pro-
beer het apparaat niet zelf te repareren. Dompel de
elektrische onderdelen van het apparaat niet onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het apparaat nooit onder stro-
mend water.
Gebruik NOOIT EEN BESCHADIGD APPARAAT! Controleer
de elektrische aansluitingen en het snoer regelmatig op
schade. Als het apparaat beschadigd is, koppelt u het los van
de stroomtoevoer. Het moet worden gerepareerd door een
leverancier, servicemonteur of vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon om gevaar of letsel te voorkomen.
Zorg ervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of
hete voorwerpen en houd het uit de buurt van open vuur. Trek
nooit aan het netsnoer om het uit het stopcontact te halen,
trek in plaats daarvan altijd aan de stekker.
WAARSCHUWING! Leid bij het plaatsen van het apparaat het
netsnoer zo nodig stevig om onbedoeld trekken, beschadi-
ging, contact met het verwarmingsoppervlak of struikelge-
vaar te voorkomen.
Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tijdens gebruik.
WAARSCHUWING! Zolang de stekker in het stopcontact zit, is
het apparaat aangesloten op de voeding.
WAARSCHUWING! Schakel het apparaat ALTIJD uit voordat
u het loskoppelt van de stroomtoevoer, reiniging, onderhoud
of opslag.
Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stop-
contact, zodat het apparaat in geval van nood onmiddellijk
kan worden losgekoppeld.
Draag het apparaat nooit aan het snoer.
Gebruik nooit accessoires of extra apparaten die niet bij het
apparaat zijn geleverd of door de fabrikant worden aanbevo-
len. Als u dit niet doet, kan dit een veiligheidsrisico vormen
voor de gebruiker en het apparaat beschadigen. Gebruik al-
leen originele onderdelen en accessoires.
Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de
spanning en frequentie die op het label van het apparaat
staan vermeld.
 Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of per-
sonen met een gebrek aan ervaring en kennis.
o Dit apparaat mag onder geen enkele omstandigheid door kin-
deren worden gebruikt.
¢ Houd het apparaat en de elektrische aansluitingen buiten het
bereik van kinderen.
o Dit apparaat moet worden bediend door getraind personeel in
de keuken van het restaurant, kantines of barpersoneel, enz.
* Plaats het apparaat niet op een verwarmingsobject (benzine,
elektrisch, houtskoolfornuis, enz.).
¢ Dek het apparaat niet af als het in werking is.
o Gebruik het apparaat niet in de buurt van open vuur, explo-



sieve of ontvlambare materialen. Gebruik het apparaat altijd
op een horizontaal, stabiel, schoon, hittebestendig en droog
oppervlak.

¢ Gebruik dit apparaat niet met een externe timer of afstands-
bediening.

o Plaats geen voorwerpen op het apparaat.

e Het apparaat is niet geschikt voor installatie in een ruimte
waar een waterstraal kan worden gebruikt.

* WAARSCHUWING! Houd alle ventilatieopeningen in het appa-
raat vrij van obstakels.

o Laat tijdens gebruik een afstand van ten minste 20 cm rond-
om het apparaat voor ventilatiedoeleinden.

Speciale veiligheidsinstructies

¢ Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen, zoals:

-personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werk-
omgevingen;

-boerderijen;

-door klanten in hotels, motels en andere woonomgevingen;

-bed en ontbijt omgeving.

. VOORZICHTIGHEID! RISICO OP BRANDWONDEN!
& HEET OPPERVLAK! De kom, het deksel en de acces-

soires kunnen heet zijn tijdens het gebruik. Raak al-
leen het bedieningspaneel en de knop aan.

. VOORZICHTIGHEID! Schakel de machine ALTIJD uit

l@en koppel de voeding los voordat u bewegende onder-
delen aanraakt.

* Houd lange haren, sieraden en losse kleding uit de buurt van
bewegende delen en gemonteerd gereedschap/opzetstuk-
ken.

o WAARSCHUWING! Wees zeer voorzichtig bij het hanteren van
de snijschijven of bladen. Draag indien nodig beschermende
handschoenen (niet meegeleverd).

* WAARSCHUWING! Verwijder of open het deksel nooit terwijl
het apparaat in werking is. De stoom kan eruit komen en
brandwonden veroorzaken.

o Verwijder altijd de opzetstukken voordat u de inhoud uit de
kom giet.

¢ Overschrijd het maximale vulniveau dat aan de binnenkant
van de kom [MAX] is aangegeven niet.

¢ Sluit de vuldop altijd tijdens gebruik.

e Gebruik het apparaat nooit in de kookmodus met de lege
kom.

¢ VOORZICHTIGHEID: Om gevaar door onbedoeld resetten van
de thermische beveiliging te voorkomen, mag dit apparaat
niet worden gevoed via een extern schakelapparaat, zoals een
timer, of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig
wordt in- en uitgeschakeld.

Beoogd gebruik

* Dit apparaat is ontworpen voor het bereiden van halffabrika-
ten of kant-en-klare maaltijden (alleen voor het verwerken
van voedselproducten), waaronder versnipperen, snijden,
mengen, mengen, kneden, stomen, koken met sousvide,
mengen, bakken. Het apparaat kan ook worden gebruikt voor
het wegen van producten. Elk ander gebruik kan leiden tot
schade aan het apparaat of persoonlijk letsel.

 Gebruik van het apparaat voor andere doeleinden wordt be-
schouwd als misbruik van het apparaat. De gebruiker is als
enige aansprakelijk voor onjuist gebruik van het apparaat.

Aarding installatie

Dit apparaat is geclassificeerd als beschermingsklasse | en
moet worden aangesloten op een beschermende aarding. Aar-
ding vermindert het risico op elektrische schokken door een
ontsnappingsdraad voor de elektrische stroom te leveren.

Dit apparaat is voorzien van een netsnoer met aardingsstekker
of elektrische aansluitingen met aardingsdraad. De aansluitin-
gen moeten correct worden geinstalleerd en geaard.

Hoofdonderdelen van het product
(Afb. 1 op pagina 3)

Nr. Naam Nr. Naam

1 Vuldop 2 De\ljg?vlv\étgﬁirngete

3 Dekselpakking b4 Klop

5 Roerpeddel 6 Mesjes

7 Stoommand 8 Kom

9 Netsnoer 10 Hoofdschakelaar

" Basiseenheid 12 Paizatsag/haear%-

13 Knop 14 Spatel

15 Meetbeker 16 Deksel stoompot

17 Ondiepe stoomkom 18 Diepe stoomkom

19 Pakking stoomkom 20 Pusher

21 chéi(\j/g&vsveetr- 22 Dekselpakking

23 Schijf snijden/ 24 Aandrijfas
versnipperen

Voorbereiding voor gebruik

e Verwijder alle beschermende verpakkingen en wikkels.

e Controleer of het apparaat onbeschadigd is en alle accessoi-
res bevat. In geval van onvolledige levering en schade. Neem
onmiddellijk contact op met de leverancier. Gebruik het ap-
paraat niet.

* Reinig het apparaat voor gebruik (zie == > Reiniging en on-
derhoud).

e Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is.

¢ Plaats het apparaat op een horizontaal, stabiel en hittebesten-
dig oppervlak dat veilig is tegen waterspatten.

 Bewaar de verpakking als u van plan bent uw apparaat in de
toekomst op te bergen.

 Bewaar de instructies voor toekomstig gebruik

OPMERKING! Vanwege productieresten kan het apparaat tij-

dens de eerste paar keer gebruik een lichte geur afgeven. Dit

is normaal en duidt niet op een defect of gevaar. Zorg ervoor dat
het apparaat goed geventileerd is.

Weergave - Startpagina

(Afb. 2 op pagina 3)

1. Instellingen

2. Automatische recepten

3. Handmatig koken

4. Automatische programma’s
5. Nieuwe recepten downloaden



Instellingen
(Afb. 3 op pagina 4)

* Raak het pictogram aan i1 om de algemene instellingen in

te voeren.
e Kies “Netwerkparameter” om een be-
schikbaar WiFi-netwerk te verbinden.

Opmerking: Wifi-netwerk is noodzakelijk voor software-up-
dates en het downloaden van nieuwe recepten.

¢ Kies “Taal" als u de operationele taal van het menu en de
recepten wilt wijzigen.

¢ Kies “Over ons” om informatie over de software en het appa-
raat te bekijken; u kunt ook controleren of er een beschikbare
software-update is (zie == > Nieuwe recepten downloaden] of
terugkeren naar de instellingen voor deafault.

¢ Kies "Help” om de digitale korte gebruikershandleiding van
de belangrijkste functies en modi van het apparaat te openen.

« Druk op het pictogram 2 om terug te keren naar het start-
scherm.

Werkmodi

(Afb. 2.2-2.4)

¢ Om naar de gewenste werkmodus te gaan [Automatische
recepten, handmatig koken of automatische programma’s)
kiest u een van deze door op het scherm te drukken. U kunt
de modus ook selecteren door aan de knop te draaien en deze
vervolgens invoeren door op de knop te drukken.

e Als u van modus wilt veranderen: schuif na het openen van
de geselecteerde modus met uw vinger op het scherm [van
links naar rechts of omgekeerd) of door het pictogram in de
rechter benedenhoek aan te raken | - ).

¢ Om een bereidingsstap te starten, drukt u op het pictogram

¥ of drukt u op de knop; om het proces te pauzeren, drukt u
op het pictogram I of drukt u op de knop.

¢ Om de stap te annuleren en het programma af te sluiten,
drukt u op het pictogram ® of symbool "x" in de rechter-
bovenhoek of drukt u op de continue knop langer dan 3 sek.

Handmatig koken - Instellingen hoofdparameters

(Afb. 4 op pagina 4)

OPMERKING: De handmatige kookmodus is alleen voor een

enkele kookcyclus. U kunt niet meer dan één stap instellen

of uw eigen instellingen opslaan; het apparaat slaat alleen de
laatst gekozen instellingen op.

Raak de parameter op het scherm aan om de waarde te kunnen

wijzigen; schuif uw vinger op het scherm of draai aan de knop

om de waarde te wijzigen:

1. Temperatuurinstelling - Bereik: 37-130 °C [na 37 °C is de vol-
gende waarde 40 °C, daarna intervallen bij 5 °C). Bovenste
waarde op het display betekent dat de temperatuur op dat
moment blijft koken.

Opmerking: Bovenste pictogram 12 betekent “gesloten deksel’;

als u het deksel opent, verandert het pictogram in ! (start ko-

ken is niet mogelijk].

2. Tijdinstelling - Bereik: 0-90 min (druk afzonderlijk op “minu-
ten” en “seconde” voor het wijzigen van de waarde; interval
op 1 sec of 1 min; na het starten van de bereiding toont de
bovenste waarde de ingestelde tijd en de onderste afteltijd.

3. Snelheidsinstelling - Bereik: 1-3 [voor roerpeddel); 1-4 [voor
gardel; 1-12 [voor blad); raak het pictogram rotatie | | wijzi-
gen aan tegen de klok in - het pictogram wordt weerge-
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geven (in die optie is het snelheidsbereik 1-3).

Automatische programma’s

(Afb. 5-6 op pagina 5)

Opmerking: Waarden tussen haakjes zijn standaardinstellingen.

1. NEAD - Temperatuurbereik: 0-37 °C (0 °CJ; Tijdsbereik: 2-3
min (3 min); Snelheid = 3

2.STOOM - In plaats van de temperatuurinstelling is het stoom-
niveau ingesteld in het bereik: 1-3 (3); Tijdsbereik: 1-60 min
[20 min); Snelheidsbereik: 0-3 (0;

Opmerking: Het aftellen van de tijd begint na het bereiken van

95 °C.

3. LANGZAAM KOOK - Temperatuurbereik: 60-100 °C (100 °CJ;
Tijdsbereik: 1-90 min (60 min); Snelheidsbereik: 1-3 (1)

4. KOEL - Temperatuurbereik: 60-100°C (100°C); Tijd = oneindig

(0); Geen snelheidsinstelling
. VOEDSELVERWERKER - Geen temperatuurinstelling; Tijds-
bereik: 10-60 sek (30 sek); Snelheidsbereik: 4-6 (5)

6. CHOP - Geen temperatuurinstelling; Tijdsbereik: 10 sek - 4
min (10 sek); Snelheidsbereik: 1-12 (6)

7.TURBO - Geen temperatuurinstelling; Tijd = 1 min; Snelheid
=12

8. GEWICHT - Maximumgewicht = 5 kg; Om naar de wegings-
modus in een andere schermweergave te gaan, drukt u op
het pictogram =|% in de bovenkant van het scherm; om het
gewichtsdruksymbool “Tare" te resetten; om de wegingsmo-
dus te verlaten, drukt u op het symbool “Einde”.

ol

Automatische recepten

(Afb. 7A-D op pagina 6-7)

 Doof scherm voor het zoeken naar recepten is “zoeken op de
letters A-Z (afb. 7AJ; schuif met uw vinger op het scherm of
tik op een letter onderaan om het gewenste recept te vinden.

o Druk op het pictogram #& om de schermweergave te wijzigen

op de weergave van zeebrasem door de gesorteerde groepen/

types zoals soepen, hoofdgerechten, woestijnen, salades,

enz. [Afb. 7B); raak het pictogram aan om terug IEEM te gaan

naar de eerder gezochte weergave.

Om recepten op zin te zoeken, drukt u op het pictogram z

en schrijft u een zin op het weergegeven toetsenbord.

Om te controleren of er nieuwe recepten zijn om het picto-

gram uit te zoeken “# (Software-update; zie meer ==> Nieu-

we recepten laden)

Raak het pictogram aan = om een lijst met favoriete recep-

ten L of geschiedenislijst “i= (laatst bekeken recepten) te

controleren - om een recept in de lijst met favoriete recepten

te verwijderen of om geschiedenis te verwijderen, raakt u het

pictogram aanim}.

Om naar elk recept te gaan en details te zien (afb. 7C), raakt u

de afbeelding aan die aan het recept is toegewezen.

Na het invoeren van de receptgegevens (afb. 7C] op de foto

(links) is er de bereidingstijd & , bereidingstijd = en hoe-

veelheid portie Hi.

Druk op het pictogram < om terug te gaan naar de zoekweer-

gave en kies een ander recept.

Druk op het pictogram " om het recept toe te voegen aan

de lijst met favorieten.

Raak het pictogram aan om de lijst met ingrediénten

weer te geven; voor het weergeven van de volledige beschrij-

ving van de stappen drukt u op het pictogram ~; voor speci-

ale tips drukt u op het pictogram = ; voor de lijst met beno-



digde hulpmiddelen drukt u op het pictogram

¢ Om te beginnen met het maken van gerechten op basis van
het recept, drukt u op het pictogram ¥ ; het apparaat geeft u
stap voor stap wat u moet doen (afb. 7D).

¢ Om elke stap over te slaan of terug te gaan naar de vori-
ge stap, drukt u op het aantal stappen, pictogrammen < of
>, schuift u met uw vinger op het scherm of draait u aan
de knop.

* Yoor het controleren van de details (ingrediénten, beschrijven
van stappen of tips) drukt u op het pictogram

Bedieningsinstructies

Dagelijks gebruik

Volg bij elk dagelijks gebruik de onderstaande stappen:

¢ Plaats de kom (afb. 1.8] in de basiseenheid (afb. 1.11) - de
markering “max” moet aan de achterkant zitten.

o Steek de stekker in het stopcontact.

o Zet het apparaat aan met de hoofdschakelaar (afb. 1.10); de
startpagina wordt weergegeven (afb. 2).

* Pas de algemene instellingen aan (afb. 3) of kies de werkmo-
dus vanaf de startpagina. Volg de stappen zoals beschreven
in deze handleiding.

 Kies de gewenste accessoires voor de voedselverwerking
volgens de gekozen werkmodus en algemene instructies (zie
ook ==> Tips voor het gebruik].

Opmerking: Klop moet altijd worden gebruikt met messen (afb.

8)

* Reinig het apparaat en de accessoires na gebruik (zie == >
Reiniging en onderhoud).

Opmerking: Om de stoommand eruit te halen: plaats de maat-

beker in de sleuf van de stoommand, draai rechtsom en haal

de mand eruit.

Tips voor het gebruik

Accessoires Doel Parameters
Klop Wapenei Snelheid: 4
Tijd: 2-4 min
Whip creme Snelheid: 3
Tijd: 3-5min
Roerpeddel Soep Snelheid: 1-2
Tijd: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Kneden Snelheid: 1-2
Tijd: 2-4 min
Andere ingrediénten die Snelheid: 1-2

moeten worden verwarmd Tijd: naar behoefte

Temp.: naar behoefte

Mesblad Vlees hakken Snelheid: 8-12
Tijd: 30-60 sek
|Js crush suiker Snelheid: 8-12
Tijd: 10-20 sek
Blender Snelheid: 8-12
Tijd: 1-2 min
Hakken (ui, sjalot, selderij, Snelheid: 5-7
enz) Tijd: 15-60 sek
Bonen, sojabonen, Snelheid: 12
noten, pinda’s, koffiebonen, | Tijd: 2-3 min

amandelen

Stoommand Rijst, enz. Tijd: 20-30 min
Stoom: 1-2
Snijschijf Slices (alleen foodpro- Snelheid: 4-6
cessor] Tijd: 30-60 sek
Stoommachine Vis, enz. Tijd: 10-60 min
Stoom: 2-3

Nieuwe recepten downloaden

Opmerking: Nieuwe recepten worden bijgewerkt tijdens het up-

daten van de software. Voor update is verbinding met WiFi-net-

werk noodzakelijk.

e Software-update en het downloaden van een nieuw recept is
mogelijk via 3 methodes:

1. Door op de startpagina “Download nieuwe recepten” aan te
raken (afb. 2J;

2. In het instellingenmenu - sectie “Over ons” (afb. 3);

3. Door het pictogram ““# in de modus “Automatische recep-
ten” aan te raken.

¢ Als u de software precies op tijd wilt bijwerken, raakt u, nadat
u een van de bovenstaande methoden hebt gekozen, “Beves-
tigen” aan en wacht u op het downloaden en installeren van
updates.

Opmerking: Voor meer informatie over de stappen van het up-

daten, zie ==> Instelling ==> Help ==> Korte gebruikershand-

leiding.

Reiniging en onderhoud

AANDACHT! Koppel het apparaat altijd los van het elektriciteit-

snet en koel het af voordat u het opbergt, reinigt en onderhoudt.

Gebruik geen waterstraal of stoomreiniger voor het reinigen en

duw het apparaat niet onder water, omdat de onderdelen nat

worden en er elektrische schokken kunnen ontstaan.

GEVAAR VOOR LETSEL! Wees voorzichtig bij het hanteren van

scherpe snijbladen tijdens het reinigen.

Reiniging

e Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloei-
stoffen.

¢ Reinig het oppervlak van de gekoelde kom met een licht voch-
tige doek of spons met een milde zeepoplossing.

¢ Reinig het buitenoppervlak van de hoofdeenheid en raak de
wisser aan met een licht vochtige doek

e Gebruik nooit schuursponsjes of reinigingsmiddelen, staal-
wol of metalen keukengerei om de binnen- of buitenkant van
het apparaat te reinigen.

¢ Gebruik nooit agressieve reinigingsmiddelen, schuurmid-
delen of gechloreerde reinigingsmiddelen. Gebruik geen
scherpe of puntige voorwerpen. Gebruik geen benzine of op-
losmiddelen!

e Vermijd contact van water met de elektrische componenten.

e Accessoires: Onderdelen 1-7; 14-15.20-24 zijn vaatwasma-

chinebestendig.

Onderhoud

e Controleer regelmatig de werking van het apparaat om pro-
blemen te voorkomen die ernstige ongevallen kunnen veroor-
zaken.

e Zodra u het gevoel hebt dat het apparaat niet goed werkt
of als er een probleem is, stopt u met het gebruik van het
apparaat, schakelt u het uit en neemt u contact op met de

leverancier.
o @




¢ Alle onderhouds-, installatie- en reparatiewerkzaamheden
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerde, opgeleide,
geautoriseerde technici of worden aanbevolen door de fabri-
kant.

Transport en opslag

e Zorg er voor opslag altijd voor dat het apparaat al is losgekop-
peld van het stopcontact en volledig is afgekoeld.

* Bewaar het apparaat op een koele, schone en droge plaats.

e Plaats nooit zware voorwerpen op het apparaat, omdat dit het
apparaat kan beschadigen.

* Verplaats het apparaat niet terwijl het in bedrijf is. Koppel het
apparaat tijdens het verplaatsen los van de voeding en houd
het aan de onderkant vast.

Problemen oplossen

Als het apparaat niet goed werkt, controleer dan de onder-
staande tabel voor de oplossing. Als u het probleem nog steeds
niet kunt oplossen, neem dan contact op met de leverancier/
dienstverlener.

Problemen Mogelijke oorzaak | Mogelijke oplos-
sing
Apparaat schakelt | Onjuiste aan- Controleer de
niet in sluiting op de aansluiting met de
netvoeding netvoeding

Het apparaat
werkt (knoplampje
brandt), maar het
scherm is zwart

Storing interne
elektronische kaart

Contact met
geautoriseerde
service

Programma start
niet

Fout in Accesories/
onderdelen

Volg het advies op
het scherm

Touchscreen werkt
niet

Fout of beschadi-
ging van aanraak-
scherm

Contact met
geautoriseerde
service

Knop werkt niet

Storing of bescha-
diging van de knop

Contact met
geautoriseerde
service

De kom wordt niet

Te hoge tempera-

Reset tempera-

opgewarmd/werkt | tuur kom tuurregeling - met
niet witte resetscha-
kelaar aan de
onderkant van
de kom
Update is niet Wifi-fout Controleer de
mogelijk verbinding met het
WiFi-netwerk
Garantie

Elk defect dat de functionaliteit van het apparaat beinvloedt en
dat binnen een jaar na aankoop aan het licht komt, wordt gere-
pareerd door gratis reparatie of vervanging, mits het apparaat
is gebruikt en onderhouden volgens de instructies en op geen
enkele manier is misbruikt of verkeerd gebruikt. Uw wettelijke
rechten worden niet aangetast. Als het apparaat onder garantie
wordt geclaimd, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht
en voeg een aankoopbewijs (bijv. ontvangstbewijs) toe.

In overeenstemming met ons beleid van continue productont-
wikkeling behouden we ons het recht voor om de product-, ver-
pakkings- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande
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kennisgeving te wijzigen.

Afvoeren en milieu
————— Bij het buiten gebruik stellen van het apparaat
mag het product niet worden afgevoerd met ander
huishoudelijk afval. In plaats daarvan is het uw
verantwoordelijkheid om uw afvalapparatuur weg
L= gooien door het over te dragen aan een aange-
wezen inzamelpunt. Het niet naleven van deze regel kan wor-
den bestraft in overeenstemming met de toepasselijke regelge-
ving inzake afvalverwijdering. Het gescheiden inzamelen en
recyclen van uw afvalapparatuur op het moment van verwijde-
ring helpt natuurlijke hulpbronnen te behouden en ervoor te
zorgen dat het wordt gerecycled op een manier die de mense-
lijke gezondheid en het milieu beschermt.
Neem voor meer informatie over waar u uw afval kunt afgeven
voor recycling contact op met uw lokale afvalinzamelingsbe-
drijf. De fabrikanten en importeurs nemen geen verantwoor-
delijkheid voor recycling, behandeling en ecologische verwijde-
ring, hetzij rechtstreeks, hetzij via een openbaar systeem.

POLSKI

Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia Hendi. Przed zainsta-
lowaniem i pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac niniejsza instrukcje obstugi, zwracajac szczegdlna
uwage na opisane ponizej przepisy bezpieczenstwa.

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
o Urzadzenie uzytkuj wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukcji.

¢ Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek

uszkodzenia spowodowane nieprawidtowa eksploatacja i nie-

wtasciwym uzytkowaniem.

Urzadzenie oraz wtyczke/potaczenia elektryczne przechowuj

z dala od wody i innych ptynéw. Jesli urzadzenie wpadnie do

wody, natychmiast odtacz je od zasilania. Nie uzywaj urzadze-

nia, dopdki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego

technika. Niezastosowanie sie do tych instrukcji spowoduje

ryzyko zagrazajace zyciu.

Nigdy nie otwieraj obudowy urzadzenia samodzielnie.

Nie wktadaj zadnych przedmiotéw do obudowy urzadzenia.

Nie dotykaj wtyczki/potaczen elektrycznych mokrymi lub wil-

gotnymi rekami.

A NIEBEZPIECZENSTWO! RYZYKO PORAZENIA PRA-
DEM! Nie podejmuj samodzielnych prob naprawy

urzadzenia. Nie zanurzaj elektrycznych czesci urzadzenia w

wodzie ani innych ptynach. Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod

biezaca woda.

NIGDY NIE UZYWAJ USZKODZONEGO URZADZENIA! Re-

gularnie sprawdzaj potaczenia elektryczne i przewdd pod

katem uszkodzen. Gdy urzadzenie jest uszkodzone, odtacz je

od Zrédta zasilania. Aby unikna¢ niebezpieczenstwa lub ob-

razen, naprawa musi by¢ przeprowadzona przez dostawce,

przedstawiciela serwisowego lub osobe o podobnych kwali-

fikacjach.

Upewnij sie, ze przewdd nie styka sie z ostrymi lub goracymi

przedmiotami i trzymaj go z dala od otwartego ognia. Nigdy

nie ciagnij za przewad zasilajacy, aby odtaczy¢ go od gniazdka.



Zamiast tego zawsze ciagnij za wtyczke.

« OSTRZEZENIE! Podczas ustawiania urzadzenia w razie po-
trzeby bezpiecznie poprowadz przewdd zasilajacy, aby unik-
na¢ przypadkowego pociagniecia, uszkodzenia, kontaktu z
powierzchnia grzejna lub ryzyka potkniecia sie.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

« OSTRZEZENIE! Dopéki wtyczka jest podtaczona do gniazda,
urzadzenie jest podtaczone do zasilania.

» OSTRZEZENIE! ZAWSZE wytaczaj urzadzenie przed odta-
czeniem od zrédta zasilania, czyszczeniem, konserwacja lub
przechowywaniem.

* Podtaczaj wtyczke zasilania do tatwo dostepnego gniazdka
elektrycznego, aby w sytuacji awaryjnej mozna byto natych-
miast odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

 Nigdy nie przeno$ urzadzenia za przewdd.

* Nigdy nie uzywaj akcesoriéw ani innych przyrzadéw niz do-
starczone z urzadzeniem lub zalecane przez producenta. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do zagrozenia bezpieczenstwa
uzytkownika i uszkodzenia urzadzenia. Uzywaj wytacznie ory-
ginalnych czesci i akcesoriw.

 Urzadzenie podtaczaj wytacznie do gniazdka elektrycznego o
napieciu i czestotliwosci podanej na tabliczce znamionowej
urzadzenia.

¢ Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez osoby o ogra-
niczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umy-
stowych, a takze przez osoby nieposiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy.

 Urzadzenie nie powinno by¢ w zadnym wypadku uzywane
przez dzieci.

* Urzadzenie i jego potaczenia elektryczne przechowywuj w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

 Urzadzenie powinno by¢ obstugiwane przez przeszkolony
personel w kuchni restauracji, stotéwki lub bar itp.

« Nie umieszczaj urzadzenia na elementach grzejnych (benzy-
nowych, elektrycznych, weglowych itp.).

o Nie przykrywaj urzadzenia podczas pracy.

 Nie uzywaj urzadzenia w poblizu otwartego ognia, materiatéw
wybuchowych lub tatwopalnych. Urzadzenie zawsze obstuguj
na poziomej, stabilnej, czystej, odpornej na wysoka tempera-
ture i suchej powierzchni.

* Nie uzywaj urzadzenia za pomoca zewnetrznego zegara lub
systemu zdalnego sterowania.

* Nie umieszczaj zadnych przedmiotow na urzadzeniu.

* Urzadzenie nie nadaje sie do instalacji w miejscu, w ktorym
moze by¢ uzywany strumien wody.

« OSTRZEZENIE! Wszystkie otwory wentylacyjne w urzadzeniu
nie moga by¢ zablokowane.

¢ Podczas uzytkowania pozostaw co najmniej 20 cm odstepu
wokot urzadzenia w celu zapewnienia wentylacji.

Specjalne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podob-
nych zastosowan, takich jak:
- kuchnie pracownicze w sklepach, biurachiinnych miejscach
pracy;
- domy gospodarcze;
- przez klientow w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych;
- otocze typu bed and breakfast.
. UWAGA! RYZYKO POPARZEN! GORACA POWIERZCH-
& NIA! Miska, pokrywa i akcesoria moga by¢ gorace

podczas uzytkowania. Dotykaj tylko panelu sterowania i po-
kretta.

. UWAGA! Przed dotknieciem jakichkolwiek ruchomych

@czeéci ZAWSZE wytaczaj urzadzenie i odtaczaj je od
zasilania.

¢ Dtugie wtosy, bizuterie i luzne ubranie trzymaj z dala od ru-
chomych czeéci i zamontowanych narzedzi/nasadek.

 OSTRZEZENIE! Zachowaj szczegélng ostroznoé¢ podczas
obchodzenia sie z tarczami tnacymi lub ostrzami. W razie po-
trzeby zatoz rekawice ochronne (niedotaczone).

» OSTRZEZENIE! Nigdy nie zdejmuj ani nie otwieraj pokrywy
podczas pracy urzadzenia. Para moze wydostac sie i spowo-
dowac oparzenia.

e Przed opréznieniem zawartosci z miski zawsze zdejmij noz
lub inne akcesorium.

* Nie przekraczaj maksymalnego poziomu napetnienia zazna-
czonego na wewnetrznej stronie miski (MAKS.).

¢ Podczas uzywania zawsze zamykaj korek wlewu.

¢ Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia w trybie gotowania przy pu-
stej misie.

» OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ zagrozenia spowodowanego
przypadkowym zresetowaniem wytacznika termicznego, nie
zasilaj urzadzenia za pomoca zewnetrznego urzadzenia prze-
taczajacego, takiego jak timer, ani nie podtaczaj go do obwo-
du, ktory jest regularnie wtaczany i wytaczany.

Przeznaczenie

¢ To urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania pot-
produktow lub gotowych potraw (wytacznie do przetwarzania
zywnosci), w tym rozdrabniania, szatkowania, blendowania,
mieszania, ugniatania, gotowania na parze, gotowania meto-
da Sous Vide, miksowania i smazenia. Urzadzenie moze by¢
rowniez uzywane do wazenia produktéw. Kazde inne uzycie
moze prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia lub obrazen cia-
ta.

 Uzywanie urzadzenia w jakimkolwiek innym celu nalezy uzna¢
za niewtasciwe uzycie urzadzenia. Uzytkownik ponosi wytacz-
na odpowiedzialno$¢ za niewtasciwe korzystanie z urzadze-
nia.

Instalacja uziemienia

To urzadzenie jest sklasyfikowane jako urzadzenie klasy I i
musi by¢ podtaczone do uziemienia ochronnego. Uziemienie
zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym poprzez za-
pewnienie przewodu ewakuacyjnego do pradu elektrycznego.
Urzadzenie jest wyposazone w przewdd zasilajacy z wtyczka
uziemiajaca lub potaczenia elektryczne z przewodem uzie-
miajacym. Potaczenia musza by¢ prawidtowo zainstalowane i
uziemione.

Gtowne czesci produktu
(Rys. 1 na stronie 3)

Nr Nazwa Nr Nazwa
1 Zatyczka wlewu 2 Pokrywa do ob-
robkitermicznej
3 Uszczelka pokrywy 4 Ubijaczka
5 Mieszadto 6 Ostrza
7 Kosz do gotowa- 8 Miska
nia na parze
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9 Przewdd zasilajacy 10 Przetacznik gtowny

" Jednostka bazowa 12 Ekran dotykowy

13 Pokretto 14 Szpatutka

15 Miarka 16 Pokrywa misy

17 Misa do gotowania 18 Misa do gotowania
na parze, ptytka na parze, gteboka

19 Uszczelka misy 20 Popychacz

21 Pokrywa do ob- 22 Uszczelka pokrywy

rébki na zimno
23 Tarcza do krojenia/ 24 Wat napedowy
szatkowania

Przygotowanie przed uzyciem

e Usun wszystkie opakowania ochronne i folie.

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone i czy zawiera
wszystkie akcesoria. W przypadku niekompletnej dostawy i
uszkodzen, prosimy o natychmiastowy kontakt z dostawca.
Nie uzywaj urzadzenia.

* Przed uzyciem wyczy$¢ urzadzenie (patrz == > Czyszczenie i
konserwacja).

 Upew; sie, ze urzadzenie jest catkowicie suche.

* Ustaw urzadzenie na poziomej, stabilnej i odpornej na wyso-
ka temperature powierzchni, ktdra jest zabezpieczona przed
rozpryskami wody.

e Jesli urzadzenie ma by¢ przechowywane w przysztosci, zacho-
waj opakowanie.

e Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci

UWAGA! Ze wzgledu na pozostatoséci produkcyjne urzadzenie

moze emitowac lekki zapach podczas kilku pierwszych zastoso-

wan. Jest to normalne i nie oznacza zadnych wad ani zagrozen.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest dobrze wentylowane.

Wyswietlcz - strona gtowna
(Rys. 2 na stronie 3)

1. Ustawienia

2. Przepisy

3. Ustawienia wtasne

4. Automatyczne programy
5. Pobierz nowe przepisy

Ustawienia

(Rys. 3 na stronie 4)

* Dotknij ikony, 2 aby przej$¢ do ustawien ogélnych.

¢ Wybierz ,Ustawienia sieci”, aby potaczy¢ sie z dostepna siecia
Wi-Fi.

Uwaga: Sie¢ Wi-Fi jest niezbedna do aktualizacji oprogramowa-

nia i pobierania nowych przepisow.

¢ Wybierz ., Jezyk”, jesli chcesz zmienic¢ jezyk menu operacyj-
nego i przepisow.

¢ Wybierz ,To urzadzenie”, aby wys$wietli¢ informacje o opro-
gramowaniu i urzadzeniu; mozesz réwniez sprawdzic, czy
dostepna jest jakakolwiek aktualizacja oprogramowania
[patrz == > Pobierz nowe przepisy) lub przywrdci¢ ustawienia
fabryczne.

e Wybierz .Pomoc”, aby przej$¢ do krotkiej cyfrowej instrukcji
obstugi gtéwnych funkgji i trybéw urzadzenia.

* Dotknij ikony 1, aby powrdci¢ do ekranu strony gtéwnej.

o -

Tryby pracy

(Rys. 2.2-2.4)

¢ Aby wejs¢ w zadany tryb pracy (przepisy, ustawienia wtasne
lub programy automatyczne) wybierz dowolny z nich dotyka-
jac ekranu. Mozesz rowniez wybrac tryb obracajac pokretto, a
nastepnie wej$¢ do niego wciskajac pokretto.

o Jesli chcesz zmieni¢ tryb po wejéciu do wybranego trybu
przesun palcem po ekranie (od lewej do prawej lub odwrot-
nie) lub dotknij ikony w prawym dolnym rogu ( - ).

* Aby rozpocza¢ dowolny etap gotowania, dotknij ikony * lub
nacisnij pokretto; aby wstrzymac proces, dotknij ikony I lub
nacisnij pokretto.

o Aby anulowac krok i wyjs¢ z programu, dotknij ikony ® lub
symbolu .x" lub wcisnij i przytrzymaj pokretto dtuzej niz 3 sek.

Ustawienia wtasne - manualne ustawienia parametrow

[Rys. 4 na stronie 4)

UWAGA: Manualny tryb gotowania dotyczy tylko pojedynczego

cyklu gotowania. Nie ma mozliwosci ustawienia wiecej niz jed-

nego kroku lub zapisania wtasnych ustawien; urzadzenie zapi-
suje tylko ostatnio wybrane ustawienia.

Dotknij parametru na ekranie, aby mdc zmieni¢ wartos¢; prze-

suri palcem po ekranie lub obré¢ pokretto, aby zmieni¢ wartos¢:

1. Ustawienie temperatury — zakres: 37-130°C (po 37°C na-
stepna warto$¢ wynosi 40°C, a nastepnie co 5°C). Gérna war-
to$¢ na wyswietlaczu oznacza aktualna temperature podczas
gotowania.

Uwaga: Gorna ikona # oznacza .zamknieta pokrywe”; po

otwarciu pokrywy ikona zmieni sie na ".!! (rozpoczecie gotowa-

nia nie jest mozliwe).

2. Ustawienie czasu - zakres: 0-90 minut (dotknij oddzielnie
.minuty” i .sekundy” w celu zmiany wartosci; zmiana co 1 sek
lub 1 min]; po rozpoczeciu gotowania gorna wartos¢ pokaze
ustawiony czas, a dolna odlicza czas.

3. Ustawienie predkosci - zakres: 1-3 (dla mieszadtal; 1-4 (dla
ubijaczkil; 1-12 (dla ostrzal; dotknij ikony | ', aby zmieni¢
obroty na przeciwne do ruchu wskazéwek zegara - wyswietli
sie ikona (w tej opcji zakres predkosci wynosi 1-3).

Automatyczne programy
[Rys. 5-6 na stronie 5)
Uwaga: Wartosci w nawiasach sa ustawieniami domyslnymi.
1. UGNIATANIE - Zakres temperatury: 0-37°C (0°C); Zakres
czasu: 2-3 min (3 min); Predkos¢ = 3
2. NA PARZE - W miejscu ustawienia temperatury istnieje moz-
liwo$¢ ustawienia poziomu pary w zakresie: 1-3 (3); Zakres
czasu: 1-60 min (20 min); Zakres predkosci: 0-3 (0);
Uwaga: Odliczanie czasu rozpoczyna sie po osiagnieciu tempe-
ratury 95°C.
3. DUSZENIE - Zakres temperatury: 60-100°C [100°C); Zakres
czasu: 1-90 min (60 min); Zakres predkosci: 1-3 (1)
. GOTOWANIE - Zakres temperatury: 60-100°C (100°C); Czas =
ciagty (0); brak ustawienia predkosci
. SZATKOWANIE - Brak ustawiania temperatury; Zakres czasu:
10-60 sek (30 sek]; Zakres predkosci: 4-6 (5)
. SIEKANIE - Brak ustawienia temperatury; Zakres czasu: 10
sek - 4 min (10 sek]; Zakres predkosci: 1-12 (6)
7. TURBO - Brak ustawienia temperatury; Czas = 1 min; Pred-
kos¢ =12
8. WAGA - Maksymalna waga = 5 kg ; aby przej$¢ do trybu waze-

nia w innym widoku ekranu dotknij ikony =|= w gornej czesci

~
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ekranu; aby zresetowa¢ wage dotknij symbolu .Zeruj";
wyj$¢ z trybu wazenia, dotknij symbolu . Koniec”.

aby

Przepisy

[Rys. 7A-D na stronie 6-7)

e Domyslnym ekranem do wyszukiwania przepiséw jest .wy-
szukiwanie po literach A-Z (rys. 7A]; przesun palcem po ekra-
nie lub dotknij dowolnej litery na dole, aby znalez¢ przepis.

« Dotknij ikony B8, aby zmieni¢ widok ekranu na widok wy-
szukiwania wedtug posortowanych grup/rodzajéw, takich jak
zupy, dania gtowne, desery, satatki itp. (Rys. 7B); dotknij ikony

, aby wréci¢ do widoku poprzedniego wyszukiwania.

* Aby wyszukac przepisy wedtug frazy dotknij ikony A wpisz
dowolna fraze za pomoca wyswietlonej klawiatury.

* Aby sprawdzi¢, czy istnieja jakie$ nowe przepisy, kliknij ikone

"o [Aktualizacja oprogramowania; zobacz wiecej ==> Po-
bierz nowe przepisy)

« Dotknij ikony , & aby sprawdzi¢ liste ulubionych przepisow
I lub liste historii “- (ostatnio ogladane przepis) - aby usu-
na¢ dowolny przepis z listy ulubionych przepiséw lub usunac
historie, dotknij ikony .

 Aby wejs¢ do kazdego przepisu i zobaczy¢ szczegdty (rys. 7C),
dotknij zdjecia przypisanego do przepisu.

* Po przejsciu do szczegotéw przepisu [rys. 7C) na zdjeciu (po
lewej stronie) zostanie wyswietlony czas przygotowania ﬁ ,
czas gotowania = i ilo¢ porcji 4 .

* Dotknij ikony <, aby wroci¢ do widoku wyszukiwania i wybrac
inny przepis. _

 Dotknij ikony W aby dodac przepis do listy ulubionych.

* Dotknij ikony , aby wyswietli¢ liste sktadnikow; aby wy-
Swietli¢ petny opis krokow, dotknij ikony = ; aby uzyskac
specjalne wskazdwki, dotknij ikony = ; aby wyswietli¢ liste
potrzebnych narzedzi, dotknij ikony

¢ Aby rozpoczac przygotowywanie potrawy na podstawie prze-
pisu, dotknij ikony * ; urzadzenie przedstawi krok po kroku,
co nalezy zrobi¢ [rys. 7D).

* Aby pomina¢ dany krok lub cofnac sie do poprzedniego, do-
tknij numer kroku, ikon < lub >, przesuwaj palcem po ekra-
nie lub obracaj pokretto.

 Aby sprawdzi¢ szczeqty [sktadniki, opis krokéw lub wska-
z6wki), dotknij ikony

Instrukcja obstugi

Codzienna obstuga

Podczas codziennego uzytkowania nalezy postepowac zgodnie

z ponizszymi krokami:

» Wtéz mise [rys. 1.8) do podstawy [rys. 1.11) - oznaczenie
.max” powinno znajdowac sie z tytu.

 Podtacz wtyczke do gniazdka elektrycznego.

* Wtacz urzadzenie za pomoca przetacznika gtownego [rys.
1.10); wyswietli sie strona gtéwna (rys. 2).

* Dostosuj ustawienia ogélne (rys. 3) lub wybierz tryb pracy
ze strony gtéwnej. Wykonaj czynnosci opisane w niniejszej
instrukgji.

* Wybierz zadane akcesoria do obrobki zywnosci zgodnie z wy-
branym trybem pracy i powiazanymi instrukcjami (patrz réw-
niez ==> Wskazéwki dotyczace obstugi.

Uwaga: Ubijaczke nalezy zawsze stosowac z ostrzami (rys. 8)

* Po uzyciu wyczys¢ urzadzenie i akcesoria (patrz == > Czysz-
czenie i konserwacja).

Uwaga: Aby wyja¢ kosz do gotowania na parze: wtdz miarke do

srodkoego trzpienia, obro¢ w prawo i wyjmij kosz.

Wskazéwki dotyczace obstugi

Akcesoria Przeznaczenie Parametry
Ubijaczka Ubijanie biatek Predkosc¢: 4
Czas: 2-4 min
Ubijanie $mietany Predkos¢: 3
Czas: 3-5min
Mieszadto Zupa Predkosc: 1-2
Czas: 1-90 min
Temp.: 100°C
Ugniatanie Predkosc¢: 1-2
Czas: 2-4 min
Inne sktadniki, ktore wyma- | Predkosc: 1-2
gaja podgrzewania Czas: zgodnie z
potrzebami
Temp.: zgodnie z
potrzebami
Ostrze Siekanie miesa Predkos¢: 8-12

Czas: 30-60 sek

Kruszenie lodu z cukrem Predkos¢: 8-12

Czas: 10-20 sek

Blendowanie Predkosc: 8-12

Czas: 1-2 min

Siekanie (cebula, szalotka, Predkos¢: 5-7

seler itp.) Czas: 15-60 sek
Fasola, soja, orzechy, Predkosc¢: 12
orzechy ziemne, ziarna Czas: 2-3 min
kawy, migdaty

Kosz do gotowa- | Ryz itp. Czas: 20-30 min

nia na parze Para: 1-2

Tarcza krajalnicy | Plasterki [tylko program

szatkowania)

Predkosc: 4-6
Czas: 30-60 sek

Gotowanie na Ryby itp. Czas: 10-60 min
parze Para: 2-3

Pobierz nowe przepisy

Uwaga: Nowe przepisy sa aktualizowane podczas aktualizacji

oprogramowania. Do aktualizacji konieczne jest potaczenie

z siecia Wi-Fi.

e Aktualizacja oprogramowania i pobranie nowego przepisu
jest mozliwe za pomoca 3 metod:

1. Dotkniecie na stronie gtéwne] . Pobierz nowe przepisy” (Rys.
2

2. W menu ustawien - sekcja .To urzadzenie” (Rys. 3);

3. Dotkniecie ikony s w trybie .Przepisy”.

e Jesli cheesz zaktualizowac oprogramowanie w danym czasie,
po wybraniu jednej z powyzszych metod dotknij ,Potwierdz” i
poczekaj na pobranie i zainstalowanie aktualizacji.

Uwaga: Wiecej informacji na temat etapéw aktualizacji mozna

znalez¢ w ==> Ustawienie ==> Pomoc ==> Skrdcona instrukcja

obstugi.

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA! Przed przechowywaniem, czyszczeniem i konserwacja
zawsze odtacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az ostygnie.
Nie uzywaj strumienia wody ani myjki parowej do czyszczenia
i nie umieszczaj urzadzenia pod woda, poniewaz moze to spo-
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wodowac zamoczenie czesci i porazenie pradem.
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN! Zachowaj ostroznos¢ pod-
czas obstugi ostrych ostrzy tnacych podczas czyszczenia.

Czyszczenie

* Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

* Ochtodzona powierzchnie miski czy$¢ lekko wilgotna Scie-
reczka lub gabka z dodatkiem tagodnego roztworu mydta.

o Wyczy$¢ zewnetrzna powierzchnie jednostki podstawy i ekran
dotykowy lekko wilgotna éciereczka.

¢ Do czyszczenia wewnetrznych i zewnetrznych czesci urzadze-
nia nie wolno uzywac $ciernych gabek ani detergentéw, wetny
stalowej ani metalowych narzedzi.

 Nigdy nie uzywaj agresywnych $rodkow czyszczacych, Scier-
nych ani chlorowanych $rodkéw czyszczacych. Nie uzywaj
zadnych ostrych lub ostro zakofczonych przedmiotéw. Nie
uzywaj benzyny ani rozpuszczalnikow!

* Unikaj kontaktu wody z elementami elektrycznymi.

o Akcesoria: Czesci 1-7; 14-15. 20-24 mozna my¢ w zmywarce.

Konserwacja

¢ Regularnie sprawdzaj dziatanie urzadzenia, aby unikna¢ pro-
bleméw, ktére moga spowodowac powazne wypadki.

e Gdy tylko poczujesz, ze urzadzenie nie dziata prawidtowo lub
wystapit problem, przerwij korzystanie z urzadzenia, wytacz je
i skontaktuj sie z dostawca.

* Wszystkie prace konserwacyjne, montazowe i naprawcze po-
winny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanych, autoryzo-
wanych technikéw lub zalecanych przez producenta.

Transport i przechowywanie

e Przed przechowywaniem zawsze upewnij sie, ze urzadzenie
zostato juz odtaczone od gniazdka elektrycznego i catkowicie
ostygto.

¢ Urzadzenie przechowywuj w chtodnym, czystym i suchym
miejscu.

* Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu ciezkich przedmiotéw, ponie-
waz moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

* Nie przesuwaj urzadzenia podczas pracy. Podczas przeno-
szenia urzadzenia odtacz je od zasilania i przytrzymaj je od
spodu.

Rozwiazywanie problemow
Jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zapoznaj sie z ponizsza
tabela. Jesli nadal nie mozesz rozwiaza¢ problemu, skontaktuj
sie z dostawca/sprzedawca.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwia-
zanie

Urzadzenie nie
wiacza sie

Nieodpowiednie
potaczenie z gtéw-
nym zasilaniem

Sprawdzi¢ pota-
czenie z gtownym
zasilaniem

Urzadzenie dziata
[pokretto wtaczo-
ne), ale ekran jest
czarny

Usterka wewnetrz-
nej ptytki elektro-
nicznej

Skontaktuj sie z
autoryzowanym
serwisem

Program nie
uruchamia sie

Btad akcesoriow/
czesci

Postepuj zgodnie
z zaleceniami na
ekranie

%26

Ekran dotykowy nie | Usterka lub uszko- | Skontaktuj sie z
dziata dzenie ekranu autoryzowanym
dotykowego serwisem
Pokretto nie dziata | Usterka lub uszko- | Skontaktuj sie z
dzenie pokretta autoryzowanym
serwisem

Misa nie nagrzewa
sie / nie dziata

Miska przegrzana | Reset regulacji
temperatury -
biatym przyciskiem
resetowania od
zewnetrznej strony

spodu misy

Aktualizacja nie Btad sieci Wi-Fi Sprawdz potacze-
jest mozliwa nie z siecig Wi-Fi
Gwarancja

Kazda wada badZ usterka powodujaca niewtasciwe funkcjo-
nowanie urzadzenia, ktora ujawni sie w ciagu jednego roku
od daty zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urzadzenie
zostanie wymienione na nowe, o ile byto uzytkowane i konser-
wowane zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywane
w niewtasciwy sposob lub niezgodnie z przeznaczeniem. Posta-
nowienie to w zadnej mierze nie narusza innych praw uzytkow-
nika wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia
urzadzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwarancji nalezy
podac miejsce i date zakupu urzadzenia i dotaczy¢ dowod zaku-
pu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia wyrobéw za-
strzegamy sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia
zmian w wyrobie, opakowaniu oraz danych technicznych poda-
wanych w dokumentacji.

Wycofanie z uzytkowania i ochrona $rodowiska

Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych niebezpieczne
sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakoriczeniu eksploatacji produktu nie wolno gromadzic ra-
zem z odpadami komunalnymi, tylko nalezy odstawi¢ do punktu
odbioru odpadéw elektrycznych i elektronicznych. Uzytkownik
ponosi odpowiedzialnos¢ za przekazanie wycofanego z uzytko-
wania urzadzenia do punktu gospodarowania odpadami. Nie-
przestrzeganie tej zasady moze by¢ karane zgodnie z lokalnie
obowiazujacymi przepisami dotyczacymi gospodarowania od-
padami. Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest popraw-
nie odebrane jako osobny odpad, moze zosta¢ przetworzone i
zutylizowane w sposob przyjazny dla srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac
wiecej informacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie
odbioru odpadéw, nalezy skontaktowac sie z lokalna firma od-
bierajaca odpady.

ze tego produktu nie wolno wyrzucac do zwyktych
pojemnikow na odpady.

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rtec,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje przedostana
sie w sposob niekontrolowany do $rodowiska, spowoduja ska-
zenie wody i gleby, a takze wptyna niekorzystnie na zdrowie

<_——_ 1 Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,



ludzi i zwierzat.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem zapobiega poten-
cjalnym negatywnym konsekwencjom dla Srodowiska natural-
nego i ludzkiego zdrowia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby naszej Ziemi
wykorzystujac powtérnie surowce uzyskane z przetwarzania
sprzetu.

FRANCAIS

Cher client,
Merci d’avoir acheté cet appareil Hendi. Lisez attentivement
ce manuel d’utilisation, en accordant une attention particu-
liere aux réglementations de sécurité décrites ci-dessous,
avant d'installer et d’utiliser cet appareil pour la premiére
fois.
Consignes de sécurité
o Utilisez l'appareil uniquement pour l'usage prévu pour lequel
il a été concu, comme décrit dans ce manuel.
e L e fabricant n'est pas responsable des dommages causés
par un mauvais fonctionnement et une mauvaise utilisation.
e Tenir l'appareil et les prises/raccordements électriques a
l'écart de l'eau et d'autres liquides. En cas de chute de l'appa-
reil dans leau, retirez immédiatement les branchements du
secteur. N'utilisez pas lappareil tant qu'il n'a pas été vérifié
par un technicien certifié. Le non-respect de ces instructions
entrainera des risques mettant en jeu le pronostic vital.
N'essayez jamais d'ouvrir vous-méme le boitier de lappareil.
N'insérez pas d'objets dans le boitier de l'appareil.
Ne touchez pas la fiche/les connexions électriques avec des
mains mouillées ou humides.
A DANGER ! RISQUE DE CHOC ELECTRIQUE ! N'es-
sayez pas de réparer lappareil vous-méme. N'im-
mergez pas les composants électriques de lappareil dans
l'eau ou d'autres liquides. Ne tenez jamais l'appareil sous
l'eau courante.
N'utilisez JAMAIS UN APPAREIL ENDOMMAGE ! Vérifiez
régulierement que les connexions électriques et le cordon
ne sont pas endommagés. Lorsqu'il est endommagé, dé-
branchez l'appareil de lalimentation électrique. Il doit étre
réparé par un fournisseur, un agent de service ou une per-
sonne qualifiée de la méme maniére afin d'éviter tout danger
ou blessure.
* Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des
objets tranchants ou chauds et tenez-le a 'écart du feu. Ne
tirez jamais sur le cordon d'alimentation pour le débrancher
de la prise. Tirez toujours sur la prise a la place.
AVERTISSEMENT ! Lors du positionnement de lappareil,
acheminez solidement le cordon dalimentation si nécessaire
afin d'éviter toute traction involontaire, tout dommage, tout
contact avec la surface chauffante ou tout risque de trébu-
chement.
* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant ['uti-
lisation.
¢ AVERTISSEMENT ! Tant que la prise est branchée, lappareil
est branché sur l'alimentation.
¢ AVERTISSEMENT ! TOUJOURS éteindre appareil avant de
le débrancher de lalimentation électrique, du nettoyage, de
l'entretien ou du stockage.
¢ Branchez la fiche d'alimentation a une prise électrique faci-

lement accessible afin qu'en cas d'urgence, l'appareil puisse
étre débranché immédiatement.

* Ne jamais porter l'appareil par le cordon.

¢ N'utilisez jamais d'accessoires ou d'autres dispositifs que
ceux fournis avec l'appareil ou recommandés par le fabricant.
Le non-respect de cette consigne peut présenter un risque
pour la sécurité de lutilisateur et endommager l'appareil.
Utilisez uniquement des pieces et des accessoires d'origine.

* Raccordez l'appareil a une prise électrique uniqguement avec
la tension et la fréquence mentionnées sur l'étiquette de l'ap-
pareil.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou par des personnes qui manquent d'expérience et de
connaissances.

e Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.

e Gardez l'appareil et ses connexions électriques hors de por-
tée des enfants.

e Cet appareil doit étre utilisé par du personnel qualifié dans la
cuisine du restaurant, dans les cantines ou au bar, etc.

¢ Ne placez pas lappareil sur un objet chauffant [(essence,
électrigue, cuisiniére a charbon, etc.).

* Ne couvrez pas 'appareil en fonctionnement.

* N'utilisez pas l'appareil a proximité de flammes nues, de ma-
tériaux explosifs ou inflammables. Utilisez toujours l'appareil
sur une surface horizontale, stable, propre, résistante a la
chaleur et séche.

 N'utilisez pas cet appareil au moyen d'un minuteur externe
ou d'un systeme de télécommande.

¢ Ne placez aucun objet sur le dessus de 'appareil.

e L'appareil ne convient pas a une installation dans une zone ot
un jet d'eau pourrait étre utilisé.

¢ AVERTISSEMENT ! Veillez a ce que toutes les ouvertures de
ventilation de U'appareil ne soient pas obstruées.

e Laissez un espacement d'au moins 20 cm autour de l'appareil
pour la ventilation pendant l'utilisation.

Instructions de sécurité spéciales
e Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications
domestiques et similaires telles que :
-les zones de cuisine du personnel dans les magasins, bu-
reaux et autres environnements de travail ;
-maisons agricoles ;
-par les clients dans les hotels, motels et autres environne-
ments de type résidentiel ;
-Environnement de type chambre et petit-déjeuner.

. PRUDENCE ! RISQUE DE BRULURES ! SURFACE
CHAUDE ! Le bol, le couvercle et les accessoires
peuvent étre chauds pendant lutilisation. Touchez

uniquement le bandeau de commande et le bouton.
. LA PRUDENCE ! TOUJOURS éteindre la machine et
débrancher lalimentation électrique avant de toucher
des piéces mobiles.
e Gardez les cheveux longs, les bijoux et les vétements amples
a lécart des pieces mobiles et des outils/accessoires ajustés.

¢ AVERTISSEMENT ! Manipuler les disques de coupe ou les
lames avec le plus grand soin. Porter des gants de protection
[non fournis) si nécessaire.

o AVERTISSEMENT ! Ne retirez ou n'ouvrez jamais le couvercle

lorsque l'appareil est en marche. La vapeur peut sortir et pro-

voquer des brilures.
- @




e Toujours retirer les accessoires avant de verser le contenu
du bol.

* Ne pas dépasser le niveau de remplissage maximum indiqué
sur le coté intérieur du bol (MAX).

¢ Toujours fermer le bouchon de remplissage pendant lutili-
sation.

* Ne faites jamais fonctionner l'appareil en mode Cuisson avec
le bol vide.

¢ PRUDENCE : Afin d'éviter tout danger dd a la réinitialisation
accidentelle de la coupure thermique, cet appareil ne doit pas
étre alimenté par un dispositif de commutation externe, tel
qu'un minuteur, ou connecté a un circuit qui est réguliére-
ment allumé et éteint.

Utilisation prévue

e Cet appareil est concu pour la préparation de produits se-
mi-finis ou de repas préts (uniquement pour la transforma-
tion de produits alimentaires), y compris le déchiquetage, la
découpe, le mélange, le mélange, le pétrissage, la cuisson a
la vapeur, la cuisson sous vide, le mélange et la friture. L'ap-
pareil peut également étre utilisé pour peser des produits.
Toute autre utilisation peut endommager lappareil ou causer
des blessures corporelles.

e Lutilisation de l'appareil a toute autre fin sera considérée
comme une mauvaise utilisation de lappareil. Lutilisateur
sera seul responsable de lutilisation inappropriée de l'ap-
pareil.

Installation de mise a la terre

Cet appareil est classé en classe de protection | et doit étre
raccordé a une terre de protection. La mise a la terre réduit
le risque de choc électrique en fournissant un fil d"évacuation
pour le courant électrique.

Cet appareil est équipé d'un cordon d'alimentation avec fiche
de mise a la terre ou de connexions électriques avec fil de mise
a la terre. Les connexions doivent étre correctement installées
et mises a la terre.

Principales parties du produit
(Fig. 1 a la page 3)

N° Nom N° Nom

1 Bouchon de 2 Couvercle de
remplissage traitement a chaud

3 Joint de couvercle 4 Fouet

5 Pagaie d'agitation 6 Lames

7 Panier a vapeur 8 Bol

9 Cordon d'alimentation 10 | Interrupteur principal

11 Unité de base 12 Ecran tactile

13 Bouton 14 Spatule

15 Gobelet de mesure 16 Couvercle du

bol vapeur

17 Bol de vapeur 18 | Bol de vapeur profond
peu profond

19 | Jointde bol de vapeur | 20 Poussoir

21 Couvercle de trai- 22 Joint de couvercle
tement a froid

23 Disque de tranchage/ 24 | Arbre d'entrainement

déchiquetage

Préparation avant utilisation

o Retirez tous les emballages et emballages de protection.

o Assurez-vous que lappareil n'est pas endommagé et qu'il
contient tous les accessoires. En cas de livraison incompléte
et de dommages-intéréts. Veuillez contacter le fournisseur
immédiatement. N'utilisez pas l'appareil.

* Nettoyez l'appareil avant utilisation (voir == > Nettoyage et
entretien).

¢ Assurez-vous que l'appareil est completement sec.

o Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et résis-
tante a la chaleur, sans risque d'éclaboussures d'eau.

» Conservez l'emballage si vous avez lintention de ranger votre
appareil a lavenir.

« Conserver les instructions pour référence ultérieure

NOTE ! En raison des résidus de fabrication, lappareil peut

émettre une légere odeur lors des premieres utilisations. Ceci

est normal et n'indique aucun défaut ou danger. Assurez-vous
que lappareil est bien ventilé.

Affichage -Page d’accueil

(Fig. 2 3 la page 3)

1. Parameétres

2. Recettes automatiques

3. Cuisson manuelle

4. Programmes automatiques

5. Télécharger de nouvelles recettes

Paramétres

(Fig. 3 4 la page 4)

¢ Touchez licéne T pour accéder aux parametres généraux.

¢ Choisissez « Parametre réseau » pour connecter le réseau
Wi-Fi disponible.

Remarque : Le réseau Wi-Fi est nécessaire pour la mise a jour

logicielle et le téléchargement de nouvelles recettes.

 Choisissez « Langue » si vous souhaitez modifier la langue
opérationnelle du menu et des recettes.

o Choisissez « A propos de nous » pour voir les informations
sur le logiciel et lappareil ; vous pouvez également vérifier
s'il existe une mise  jour logicielle disponible (voir == > Télé-
charger de nouvelles recettes) ou revenir aux paramétres par
défaut.

¢ Choisissez « Aide » pour accéder au manuel d'utilisation
numérique des principales fonctions et modes de l'appareil.

« Touchez licone ' pour revenir a [écran de la page d'accueil.

Modes de fonctionnement

(Fig. 2.2-2.4)

* Pour accéder au mode de travail souhaité (recettes automa-
tiques, cuisson manuelle ou programmes automatiques),
choisissez lun d’entre eux en touchant l'écran. Vous pouvez
également sélectionner le mode en tournant le bouton, puisy
entrer en appuyant sur le bouton.

 Si vous souhaitez changer de mode : apres étre entré dans
le mode sélectionné, faites glisser votre doigt sur Uécran (de
gauche a droite ou inversement] ou en appuyant sur licone
dans le coin inférieur droit ( o ).

o Pour démarrer une étape de cuisson, appuyez sur licone
ou sur la manette ; pour mettre le processus en pause, ap-



puyez sur licéne I ou sur la manette.

e Pour annuler l'étape et quitter le programme, appuyez sur
licéne ™ ou le symbole « x » dans le coin supérieur droit
ou appuyez simultanément sur le bouton pendant plus de
3 cycles.

Cuisson manuelle -Paramétres principaux

(Fig. 4 a la page 4)

REMARQUE : Le mode de cuisson manuel n'est disponible que

pour un seul cycle de cuisson. Il nest pas possible de définir

plus d'une étape ou d’enregistrer vos propres réglages ; 'appa-
reil enregistre uniquement les derniers réglages choisis.

Appuyez sur le parameétre a l'écran pour pouvoir modifier la va-

leur ; faites glisser le doigt sur l'écran ou tournez le bouton pour

modifier la valeur :

1. Réglage de la température -Plage : 37-130 °C (aprés 37 °C,
la valeur suivante est 40 °C, puis intervalles a 5 °C). La valeur
supérieure affichée signifie que la température actuelle dur-
cit la cuisson.

Remarque : Licdne supérieure % signifie « couvercle fermé »

; si vous ouvrez le couvercle, licdne se transforme en ‘21 le

démarrage de la cuisson n'est pas possible).

. Réglage du temps -Plage : 0 & 90 min (touchez séparément «
minutes » et « secondes » pour changer la valeur ; intervalle
de 1sou 1 min);aprés le début de la cuisson, la valeur supé-
rieure indique le temps défini et la valeur inférieure indique le
temps de décompte.

. Réglage de la vitesse -Plage : 1-3 [pour la palette d'agitation)
;14 [pour le fouet] ; 1-12 (pour la lame] ; touchez licdne
changer la rotation dans le sens contraire des aiguilles d'une
montre -licéne s'affiche (dans cette option, la plage de
vitesse est 1-3).

)
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Programmes automatiques

(Fig. 5-6 & la page 5)

Remarque : Les valeurs entre parenthéses sont des parametres

par défaut.

1. PIGNON -Plage de température : 0-37 °C (0 °C] ; Plage de
temps : 2-3 min (3 min) ; Vitesse = 3

2. VAPEUR -A la place du réglage de la température, le niveau
de vapeur est réglé dans la plage : 1-3 (3] ; Plage de temps :
1-60 min (20 min) ; Plage de vitesse : 0-3 (0} ;

Remarque : Le compte a rebours commence aprés avoir atteint

95 °C.

3. CUISSON LENTE -Plage de température : 60-100 °C (100 °C) ;

Plage de temps : 1-90 min (60 min) ; Plage de vitesse : 1-3 (1)

EBULLITION -Plage de température : 40-100 °C (100 °C) ;

Temps = infini (0] ; Pas de réglage de vitesse

. SOUS-TRAITANT ALIMENTAIRE -Pas de réglage de tempéra-

ture ; Plage de temps : 10-60 sek (30 sek] ; Plage de vitesse :

4-6 (5)

HACHER -Pas de réglage de température ; Plage de temps :

10 sek -4 min [10 sek] ; Plage de vitesse : 1-12 (¢]

. TURBQO -Pas de réglage de température ; Temps = 1 min ;

Vitesse = 12

POIDS -Poids maximum = 5 kg ; Pour passer en mode de

pondération dans l'autre vue de l'écran, appuyez sur licone
|Z située en haut de L'écran ; pour réinitialiser le symbole

de pondération «are» ; pour quitter le mode de pondération,

appuyez sur le symbole «End».

~
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Recettes automatiques

(Fig. 7A-D, page 6-7)

e L'écran sourd pour la recherche de recettes est « recherche
par les lettres A-Z (Fig. 7A) ; glissez-le manuellement sur
l'écran ou touchez une lettre en bas pour trouver la recette
souhaitée.

« Touchez l'icone B8 pour modifier la vue de 'écran en fonction
des groupes/types triés comme les soupes, les plats princi-
paux, les déserts, les salades, etc. (Fig. 7B) ; touchez licone

pour revenir a la vue précédemment recherchée.

* Pour rechercher des recettes par la phrase, appuyez sur
licone " et écrivez n'importe quelle phrase a l'aide du cla-
vier affiché.

e Pour vérifier s'il y a de nouvelles recettes pour licone
[mise a jour du logiciel ; voir plus ==> Télécharger de nou-
velles recettes)

* Touchez l'icone = pour vérifier la liste des recettes préférées

I ou la liste de Uhistorique “i= (les derniéres recettes re-
gardées) -pour supprimer une recette de la liste des recettes
préférées ou supprimer Lhistorique, touchez licone 1.

* Pour entrer dans chaque recette et voir les détails (Fig. 7C),
toucher limage attribuée a la recette.

o Aprés avoir saisi les détails de la recette (Fig. 7C) sur la photo
[a gauche), le temps de préparation # . le temps de cuisson
‘= et la quantité de portion s'afficheront =4 .

* Appuyez sur licdne < pour revenir a la vue de recherche et
choisir une autre recette.

« Touchez licéne "~ pour ajouter une recette a la liste des
favoris.

e Touchez licone pour afficher la liste des ingrédients ;
pour afficher la description compléte des étapes, touchez
licéne ~  ; pour des conseils spéciaux, touchez l'icéne
pour la liste des outils nécessaires, touchez l'icéne

¢ Pour commencer a préparer le plat en fonction de la recette,
appuyez sur licone * ; lappareil vous indiquera étape par
étape ce qu'il faut faire (Fig. 7D).

e Pour sauter chaque étape ou revenir a ['étape précédente,
appuyez sur le nombre d'étapes, les icones < ou >, faites
glisser le doigt sur 'écran ou tournez le bouton.

* Pour vérifier les détails [ingrédients, étapes de description ou
conseils), appuyez sur licéne

Mode d’emploi

Utilisation quotidienne

Pour chaque utilisation quotidienne, veuillez suivre les étapes

ci-dessous :

o Insérer la cuvette (Fig. 1.8) dans lunité de base [Fig. 1.11) -le
marquage « max » doit étre a larriere.

e Branchez la fiche a la prise électrique.

o Allumez lappareil a laide de linterrupteur principal (Fig.
1.10) ; la page d'accueil s'affiche (Fig. 2).

* Réglez les parametres généraux (Fig. 3] ou choisissez le
mode de travail sur la page d'accueil. Suivez les étapes dé-
crites dans ce manuel.

e Choisissez les accessoires souhaités pour la transformation
des aliments en fonction du mode de travail choisi et des
instructions courantes [voir également ==> Conseils d'utili-
sation).

Remarque : Le fouet doit toujours étre utilisé avec les lames

(Fig. 8)

* Aprés utilisation, nettoyez l'appareil et les accessoires [voir ==

@



> Nettoyage et entretien).
Remarque : Pour sortir le panier a vapeur : placez le gobelet
doseur dans la fente du panier a vapeur, tournez dans le sens
des aiguilles d'une montre et sortez le panier.

Conseils d'utilisation

Accessoire Objectif Paramétres
Fouet Blanc d'ceuf fouetté Vitesse : &
Durée : 24 4 min
Creme fouettée Vitesse : 3
Durée:3a5min
Palette d'agi- Soupe Vitesse : 1-2
tation Durée : 1490 min
Temp.: 100 °C
Pétrissage Vitesse : 1-2
Durée : 23 4 min
Autres ingrédients qui Vitesse : 1-2
doivent chauffer Heure : selon les
besoins
Temp. : selon les
besoins
Lame Découpe de viande Vitesse : 8-12

Durée : 30-60 sek

Vitesse : 8-12
Durée : 10-20 sek

Sucre glaciaire pilé

Vitesse : 8-12
Durée: 1a2min

Mélangeur

Vitesse : 5-7
Durée : 15-60 sek

Hachage (oignon, échalote,
céleri, etc.)

Vitesse : 12
Durée : 233 min

Haricot, soja, noix,
cacahueéte, grain de café,

amande
Panier a vapeur | Riz, etc. Durée : 203 30 min
Vapeur : 1-2
Disque de coupe | Tranches (uniguement pour | Vitesse : 4-6

le robot culinaire] Durée : 30-60 sek

Durée : 103 60 min
Vapeur : 2-3

Vapeur Poisson, etc

Télécharger de nouvelles recettes

Remarque : De nouvelles recettes sont mises a jour pendant

la mise a jour du logiciel. Pour la mise a jour, la connexion au

réseau Wi-Fi est nécessaire.

¢ Lamise ajour du logiciel et le téléchargement d'une nouvelle
recette sont possibles selon 3 méthodes :

1. En touchant la page d'accueil « Télécharger de nouvelles
recettes » [Fig. 2] ;

2. Dans le menu des paramétres -section « A propos de nous
» (Fig. 3) ; )

3. En appuyant sur licne en forme d'icone ““# en mode « Re-
cettes automatiques ».

e Sivous souhaitez mettre a jour le logiciel juste a temps, apres
avoir choisi lune des méthodes ci-dessus, appuyez sur «
Confirmer » et attendez le téléchargement et linstallation
des mises a jour.

Remarque : Pour plus de détails sur les étapes de la mise a

jour, veuillez consulter ==> Parametre ==> Aide ==> Court guide

de lutilisateur.

quO

Nettoyage et entretien

ATTENTION ! Débranchez toujours l'appareil du secteur et re-

froidissez-le avant de le ranger, de le nettoyer et de l'entretenir.

N'utilisez pas de jet d'eau ou de nettoyeur a vapeur pour le net-

toyage et ne poussez pas l'appareil sous l'eau, car les pieces

risquent d'étre mouillées et une décharge électrique pourrait
en résulter.

DANGER DE BLESSURE ! IL convient de prendre des précau-

tions lors de la manipulation des lames coupantes pendant le

nettoyage.

Nettoyage

* N'immergez jamais l'appareil dans de l'eau ou d'autres li-
quides.

* Nettoyez la surface du bol refroidi avec un chiffon légerement
humide ou une éponge avec une solution de savon doux.

o Nettoyez la surface externe de lunité principale et touchez-la
avec un chiffon légérement humide

o N'utilisez jamais d'éponges ou de détergents abrasifs, de
laine d'acier ou d'ustensiles métalliques pour nettoyer les
parties intérieures ou extérieures de l'appareil.

* N'utilisez jamais d'agents nettoyants agressifs, d'abrasifs ou
de nettoyants chlorés. N'utilisez pas d'objets pointus ou poin-
tus. N'utilisez pas d'essence ou de solvants !

o Eviter tout contact de l'eau avec les composants électriques.

e Accessoires : Pieces 1-7 ; 14-15. 20-24 sont lavables au
lave-vaisselle.

Maintenance

o Vérifiez régulierement le fonctionnement de l'appareil afin
d'éviter tout probleme susceptible de provoquer des acci-
dents graves.

¢ Des que vous pensez que l'appareil ne fonctionne pas cor-
rectement ou qu'ily a un probléme, arrétez de lutiliser, étei-
gnez-le et contactez le fournisseur.

 Tous les travaux d'entretien, d'installation et de réparation
doivent étre effectués par des techniciens agréés spécialisés
et formés, ou recommandés par le fabricant.

Transport et stockage

¢ Avant de ranger lappareil, assurez-vous toujours qu'il a déja
été débranché de la prise électrique et qu'il a completement
refroidi.

* Rangez l'appareil dans un endroit frais, propre et sec.

* Ne placez jamais d'objets lourds sur 'appareil, car cela pour-
rait lendommager.

o Ne déplacez pas l'appareil lorsqu'il est en cours de fonction-
nement. Débranchez l'appareil de lalimentation électrique
lorsque vous le déplacez et maintenez-le en bas.

Dépannage

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, consultez le ta-
bleau ci-dessous pour connaitre la solution. Si vous ne parve-
nez toujours pas a résoudre le probleme, veuillez contacter le
fournisseur/prestataire de services.

Problemes

Cause possible

Solution possible

L'appareil ne
s'allume pas

Connexion incor-
recte a lalimenta-
tion principale

Vérifier la connexion
avec lalimentation
principale




descritte di seguito.

L'appareil fonc- Défaillance de la Contact avec le

tionne (témoin carte électronique | service autorisé

allumé) mais interne Istruzioni di sicurezza

l'écran est noir e Utilizzare lapparecchiatura solo per lo scopo previsto per cui
Le programme ne | Erreur d'acces- Suivre les conseils a ¢ stata progettata,‘come descr‘nto nel presentg mangate_ )
démarre pas soires/de pidces [écran * |l produttore non & responsabile per eventuali danni causati

- - da un funzionamento errato e da un uso improprio.
L'écran tactile ne | Défaut ou dom- Contact avec le o Tenere l'apparecchiatura e la spina elettrica/le connessioni

fonctionne pas g?ﬁ@_de écran service autorise lontane dall'acqua e da altri liquidi. Nel caso in cui lapparec-
chiatura cada in acqua, rimuovere immediatamente i colle-

Le bouton ne Défaut ou dom- Contact avec le gamenti dalla rete elettrica. Non utilizzare l'apparecchiatura

fonctionne pas mage au bouton service autorisé finché non & stata controllata da un tecnico certificato. La

Le bolne chauffe | Surchauffe du bol Réinitialisation de mancata osservanza di queste istruzioni causera rischi po-

pas / ne fonc- la régulation de tenzialmente letali.

tionne pas température -par * Non tentare mai di aprire autonomamente lalloggiamento

interrupteur de

1§ hiatura.
réinitialisation blanc dellapparecchiatura

Non inserire oggetti nell'alloggiamento dell'apparecchiatura.

au bas du bol . ; " .
* Non toccare la spina/i collegamenti elettrici con le mani ba-
La mise a jour Erreur WiFi Vérifier la connexion gnate o umide.
mest pas possible au réseau Wi-Fi . PERICOLO! RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE! Non
tentare di riparare l'apparecchiatura da soli. Non im-
Garantie mergere le parti elettriche dell'apparecchiatura in acqua o
Tout défaut affectant le fonctionnement de 'appareil qui devient altri liquidi. Non tenere mai lapparecchiatura sotto lacqua
apparent dans l'année suivant l'achat sera réparé ou remplacé corrente.
gratuitement a condition que l'appareil ait été utilisé et entre- « NON UTILIZZARE MAI UN APPARECCHIO DANNEGGIATO!
tenu conformeément aux instructions et qu'il n'ait pas té utilisé Controllare regolarmente che i collegamenti elettrici e il cavo
de maniére abusive ou incorrecte de quelque maniére que ce non presentino danni. Quando & danneggiato, scollegare l'ap-
soit. Vos droits statutaires ne sont pas affectés. Si l'appareil est parecchiatura dall'alimentazione. Deve essere riparato da un
revendiqué sous garantie, indiquez ol et quand il a été acheté fornitore, da un agente di assistenza o da una persona quali-
etincluez une preuve d'achat (par ex., recu). ficata in modo analogo per evitare pericoli o lesioni.
Conformeément a notre politique de développement continudes o Asgicurarsi che il cavo non entri in contatto con oggetti af-
produits, nous nous réservons le droit de modifier les spécifi- filati o caldi e tenerlo lontano da fiamme libere. Non tirare
cat{lons du produit, de lemballage et de la documentation sans mai il cavo di alimentazione per scollegarlo dalla presa, tirare
preavis. sempre la spina.
* AVVERTENZA! Quando si posiziona l'apparecchiatura, in-
Mise au rebut et environnement stradare saldamente il cavo di alimentazione, se necessario,
————— Lors de la mise hors service de lappareil, le pro- per evitare che tiri involontariamente, si danneggi, entri in
duit ne doit pas &tre mis au rebut avec d'autres contatto con la superficie riscaldante o causi un pericolo di
déchets ménagers. Au lieu de cela, il est de votre inciampo.
rESP?”S’ab““té de jeter vos défhetsle” les remet- « Non lasciare mai lapparecchiatura incustodita durante l'uso.
tant & un point de collecte désigne. Le non-res- » AVWWERTENZA! Finché la spina & nella presa, l'apparecchiatu-
pect de cette regle peut étre sanctionné conformément aux ra ¢ collegata all'alimentazione.
réglementations applicables en matiere d'élimination des dé- o AVVERTENZA! Spegnere SEMPRE l'apparecchiatura prima di
chets. La collecte et le recyclage séparés de vos déchets au scollegarla dall'alimentazione, dalla pulizia, dalla manuten-
moment de leur élimination contribueront a préserver les res- zione o dalla conservazione.
sources naturelles et a garantir qu'ils sont recyclés d'une ma- ¢ Collegare la spina a una presa elettrica facilmente accessibi-
niére qui protége la santé humaine et Uenvironnement. le in modo che in caso di emergenza 'apparecchiatura possa
Pour plus d'informations sur l'endroit ol vous pouvez déposer essere scollegata immediatamente.

vos déchets pour recyclage, veuillez contacter votre entreprise
locale de collecte des déchets. Les fabricants et les importa- Non utilizzare mai accessori o altri dispositivi diversi da quelli
teurs ne sont pas responsables du recyclage, du traitement et forniti con lapparecchiatura o raccomandati dal produtto-
de l'élimination écologique, que ce soit directement ou par le re. La mancata osservanza di questa indicazione potrebbe
biais d'un systeme public. rappresentare un rischio per la sicurezza dell utente e dan-

neggiare l'apparecchiatura. Utilizzare solo parti e accessori

originali.
ITALIANO Collegare l'apparecchiatura solo a una presa elettrica con la

tensione e la frequenza indicate sull'etichetta dell'apparec-
chiatura.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o da persone

che non hanno esperienza e conoscenza.

Non trasportare mai l'apparecchiatura per cavo.

Gentile cliente,

Grazie per aver acquistato questo elettrodomestico Hendi.
Prima di installare e utilizzare questo apparecchio per la
prima volta, leggere attentamente il presente manuale d'u-
so, prestando particolare attenzione alle norme di sicurezza



* Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato dai bam-
bini.

e Tenere l'apparecchiatura e i relativi collegamenti elettrici fuo-
ri dalla portata dei bambini.

* Questo apparecchio deve essere utilizzato da personale quali-
ficato in cucina del ristorante, mense o bar, ecc.

* Non posizionare l'apparecchiatura su un oggetto riscaldante
(benzina, elettrica, cucina a carbone, ecc.).

* Non coprire l'apparecchiatura in funzione.

* Non utilizzare lapparecchiatura in prossimita di fiamme libe-
re, materiali esplosivi o infiammabili. Utilizzare sempre l'ap-
parecchiatura su una superficie orizzontale, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

* Non utilizzare l'apparecchiatura mediante un timer esterno o
un sistema di controllo remoto.

* Non posizionare oggetti sopra l'apparecchiatura.

e L'apparecchiatura non ¢ adatta per linstallazione in un‘area
in cui potrebbe essere utilizzato un getto d'acqua.

o AVWERTENZA! Tenere tutte le aperture diventilazione nell'ap-
parecchiatura libere da ostruzioni.

e Lasciare una distanza di almeno 20 cm intorno all'apparec-
chiatura per la ventilazione durante l'uso.

Istruzioni di sicurezza speciali

* Questo apparecchio & destinato alluso domestico e in appli-
cazioni simili quali:

-aree cucina del personale in negozi, uffici e altri ambienti

di lavoro;

-case agricole;
-da clienti in hotel, motel e altri ambienti residenziali;
-ambiente tipo letto e colazione.

. ATTENZIONE! RISCHIO DI USTIONI! SUPERFICIE

& CALDA! La ciotola, il coperchio e gli accessori potreb-
bero essere caldi durante ['uso. Toccare solo il pan-
nello di controllo e la manopola.

. CAUTELA! Spegnere SEMPRE la macchina e scollega-
@re l'alimentazione prima di toccare le parti in movi-

mento.

e Tenere capelli lunghi, gioielli e indumenti larghi lontani da
parti mobili e strumenti/collegamenti montati.

o AVWERTENZA! Prestare molta attenzione quando si maneg-
giano i dischi di taglio o le lame. Indossare guanti protettivi
(non forniti) se necessario.

¢ AWERTENZA! Non rimuovere o aprire mai il coperchio men-
tre lapparecchiatura € in funzione. Il vapore puo fuoriuscire
e causare ustioni.

* Rimuovere sempre gli accessori prima di versare il contenuto
dalla ciotola.

* Non superare il livello di riempimento massimo indicato sul
lato interno della ciotola (MAX].

e Chiudere sempre il tappo di riempimento durante l'uso.

* Non utilizzare mai l'apparecchiatura in modalita cottura con
la ciotola vuota.

¢ ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto al reset
involontario dell'interruttore termico, questo apparecchio non
deve essere alimentato tramite un dispositivo di commutazio-
ne esterno, come un timer, o collegato a un circuito regolar-
mente acceso e spento.

Uso previsto
* Questo apparecchio ¢ progettato per preparare prodotti semi-

O -

finiti o pasti pronti (solo per la lavorazione di prodotti alimen-
tari), tra cui triturazione, taglio, miscelazione, impastatura,
cottura a vapore, cottura sottovuoto, miscelazione, frittura.
'apparecchiatura puo essere utilizzata anche per pesare
prodotti. Qualsiasi altro utilizzo puo causare danni all'appa-
recchiatura o lesioni personali.

o |l funzionamento dell'apparecchiatura per qualsiasi altro
scopo deve essere considerato un uso improprio del dispo-
sitivo. L'utente sara l'unico responsabile per l'uso improprio
del dispositivo.

Installazione di messa a terra

Questa apparecchiatura é classificata come classe di protezio-
ne | e deve essere collegata a una messa a terra di protezione.
La messa a terra riduce il rischio di scosse elettriche fornendo
un filo di fuga per la corrente elettrica.

Questo apparecchio & dotato di un cavo di alimentazione con
spina di messa a terra o di collegamenti elettrici con filo di
messa a terra. | collegamenti devono essere installati e messi
a terra correttamente.

Parti principali del prodotto
(Fig. 1 a pagina 3)

N. Nome N. Nome

1 Tappo del riempitivo 2 Coperchio per

lavorazione a caldo

3 Guarnizione coperchio 4 Frusta
5 Mescolare la pala 6 Lame
7 Cestello a vapore 8 Ciotola

9 Cavo di alimentazione 10 | Interruttore principale

" Unita base 12 | Display touch screen

13 Manopola 14 Spatola

15 Tazza di misurazione 16 Coperchio della

vaschetta del vapore

17 Vapore basso 18 Vapore profondo

19 Guarnizione del- 20
la vaschetta del
vaporizzatore

Spingitore

21 Coperchio per lavo- 22

Guarnizione coperchio
razione a freddo

23 Sezignamento/di- 24
struzione del disco

Albero di trasmissione

Preparazione prima dell'uso

* Rimuovere tutte le confezioni protettive e l'involucro.

o Verificare che l'apparecchiatura non sia danneggiata e che sia
dotata di tutti gli accessori. In caso di consegna incompleta e
danni. Contattare immediatamente il fornitore. Non utilizzare
l'apparecchiatura.

* Pulire lapparecchiatura prima delluso (vedere == > Pulizia e
manutenzione).

o Assicurarsi che l'apparecchiatura sia completamente asciutta.

* Posizionare l'apparecchiatura su una superficie orizzontale,
stabile e resistente al calore, sicura contro gli schizzi d'acqua.

¢ Conservare la confezione se si intende conservare l'apparec-
chiatura in futuro.

* Conservare le istruzioni per riferimento futuro



NOTA! A causa dei residui di produzione, lapparecchiatura puo
emettere un odore leggero durante i primi utilizzi. Questo &
normale e non indica alcun difetto o pericolo. Assicurarsi che
l'apparecchiatura sia ben ventilata.

Display - Home page
(Fig. 2 a pagina 3)

1. Impostazioni

2. Ricette automatiche
3. Cottura manuale

4. Programmi automatici
5. Scarica nuove ricette

Impostazioni

(Fig. 3 a pagina 4)

e Toccare licona i per immettere le impostazioni generali.

¢ Scegliere “Parametro di rete” per collegare la rete WiFi di-
sponibile.

Nota: La rete WiFi e necessaria per laggiornamento del

software e il download di nuove ricette.

¢ Scegliere "Lingua” se si desidera modificare la lingua opera-
tiva del menu e delle ricette.

¢ Scegliere “Informazioni su di noi” per visualizzare le informa-
zioni sul software e sull'apparecchiatura; € inoltre possibile
verificare se sono disponibili aggiornamenti software (vede-
re == > Scarica nuove ricette) o tornare alle impostazioni non
corrette.

 Scegliere "Guida” per accedere al breve manuale utente di-
gitale delle funzioni e delle modalita principali dell'apparec-
chiatura.

e Toccare licona

page.

{4 per tornare alla schermata della home

Modalita di lavoro

(Fig. 2.2-2.4)

* Per accedere alla modalita di lavoro desiderata (ricette au-
tomatiche, cottura manuale o programmi automaticil, sele-
zionarne una toccando lo schermo. E anche possibile sele-
zionare la modalita ruotando la manopola, quindi inserirla
premendola.

e Se si desidera cambiare modalita: dopo aver effettuato l'ac-
cesso alla modalita selezionata, scorrere con il dito sullo
schermo [da sinistra a destra o viceversa) o toccando licona
nellangolo in basso a destra | . ).

® Per awviare una fase di cottura, toccare licona * o premere
la manopola; per mettere in pausa il processo, toccare licona

11 o premere la manopola.
¢ Perannullare la fase e uscire dal programma, toccare licona
® o il simbolo "x" nellangolo in alto a destra o premere
continentemente la manopola pit a lungo di 3 sek.

Cottura manuale - Impostazioni dei parametri principali

(Fig. 4 a pagina 4)

NOTE: La modalita di cottura manuale e solo per un singolo
ciclo di cottura. Non & possibile impostare pit di un passaggio o
salvare le proprie impostazioni; lapparecchiatura salva solo le
ultime impostazioni scelte.

Toccare il parametro sullo schermo per poter modificare il valo-
re; far scorrere il dito sullo schermo o ruotare la manopola per
modificare il valore:

1. Impostazione della temperatura - Intervallo: 37-130 °C (dopo

37 °C, il valore successivo & 40 °C, quindi intervalli a 5 °C).
I valore superiore sul display indica la temperatura attuale
durante la cottura.

Nota: Licona superiore % significa “coperchio chiuso”; se si

apre il coperchio, licona cambiera in “.!! [non & possibile awviare

la cottura).

2. Impostazione del tempo - Intervallo: 0-90 min [toccare se-
paratamente “minuti” e “secondi” per modificare il valore;
intervallo a 1 sec o 1 min); dopo linizio della cottura, il valore
superiore mostrera il tempo impostato e il tempo inferiore
contera al minimo.

. Impostazione della velocita - Intervallo: 1-3 (per la pala me-
scolatrice; 1-4 [per la baffi); 1-12 [per la lamal; toccare li-
cona modifica rotazione in senso non orario - l'icona
verra visualizzata (in quellintervallo di velocita dell opzione &
1-3).

w

Programmi automatici

(Fig. 5-6 a pagina 5)

Nota: | valori nella parentesi sono impostazioni predefinite.

1. GINOCCHIO - Intervallo di temperatura: 0-37 °C (0 °C); inter-
vallo di tempo: 2-3 min (3 min}; velocita = 3

2. VAPORE - Al posto dellimpostazione della temperatura &
presente limpostazione del livello di vapore nell'intervallo:
1-3 (3); intervallo di tempo: 1-60 min (20 min); intervallo di
velocita: 0-3 (0;

Nota: Il conto alla rovescia inizia dopo aver raggiunto i 95 °C.

3. COTTURA LENTA - Intervallo di temperatura: 60-100 °C (100
°CJ; intervallo di tempo: 1-90 min (60 min); intervallo di ve-
locita: 1-3 (1)

4. BULLONE - Intervallo di temperatura: 60-100 °C (100 °C);
Tempo = infinito (0); Nessuna impostazione della velocita

5. PROCESSORE ALIMENTARE - Nessuna impostazione della
temperatura; Intervallo di tempo: 10-60 sek (30 sek]; Inter-
vallo di velocitd: 4-6 (5)

6. TAGLIO - Nessuna impostazione della temperatura; Intervallo
di tempo: 10 - 4 min (10 sec); Intervallo di velocita: 1-12 (6)

7. TURBO - Nessuna impostazione della temperatura; Tempo =
1 min; Velocita = 12

8. PESO - Peso massimo = 5 kg; per accedere alla modalita di
ponderazione in un‘altra schermata, toccare licona 212 nel-
la parte superiore dello schermo; per reimpostare il simbolo
del peso toush “Tare”; per uscire dalla modalita di pondera-
zione, toccare il simbolo “End”.

Ricette automatiche

(Fig.7A-D a pagina 6-7)

e La schermata Sorpresa per la ricerca delle ricette & “cercare
con le lettere A-Z (Fig. 7Al; scorrere con il dito sullo scher-
mo o toccare qualsiasi lettera in basso per trovare la ricetta
desiderata.

o Toccare licona B8 per modificare la visualizzazione dello
schermo in base ai gruppi/tipi ordinati, come zuppe, piat-
ti principali, deserti, insalate, ecc. (Fig. 7BJ; toccare licona
=m per tornare alla visualizzazione di ricerca precedente.

e Per cercare le ricette in base alla frase, toccare licona "4 e
scrivere qualsiasi frase dalla tastiera visualizzata.

e Per verificare se sono presenti nuove ricette, premere lico-
na ¢ (aggiornamento software; vedere di pit ==> Scarica
nuove ricette)

« Toccare licona = per controllare lelenco delle ricette prefe-

- @




rite ) o Uelenco della cronologia == [le ultime ricette osser-
vate] - per eliminare qualsiasi ricetta nell'elenco delle ricette
preferite o eliminare la cronologia toccare licona 1.

e Per accedere a ciascuna ricetta e vedere i dettagli [Fig. 7C),
toccare limmagine assegnata alla ricetta.

* Dopo aver inserito i dettagli della ricetta (Fig. 7C) nella foto (a
sinistra), verranno visualizzati il tempo di preparazione & | il
tempo di cottura el quantita di porzione ..

* Toccare licona < per tornare alla visualizzazione di ricerca e
scegliere un‘altra ricetta.

« Toccare licona "' per aggiungere la ricetta all'elenco dei
preferiti.

e Toccare licona per visualizzare l'elenco degli ingredienti;
per visualizzare la descrizione completa dei passaggi tocca-
re licona  ; per suggerimenti speciali toccare licona
; per visualizzare l'elenco degli strumenti necessari toccare
licona

e Per iniziare a preparare la base della pietanza sulla ricetta,
toccare licona * ; lapparecchiatura fornira passo dopo pas-
50 cio che & necessario fare (Fig. 7D).

e Per saltare ciascun passaggio o tornare al passaggio prece-
dente, toccare il numero di passaggi, le icone < o >, scorrere
con il dito sullo schermo o ruotare la manopola.

* Per controllare i dettagli (ingredienti, descrizione dei passi o
suggerimenti) toccare l'icona

Istruzioni operative

Uso quotidiano

Per ogni uso quotidiano, seguire i passaggi seguenti:

* Inserire la vaschetta (Fig. 1.8) nell'unita base (Fig. 1.11) - la
marcatura "‘max” deve trovarsi sul retro.

e Collegare la spina alla presa elettrica.

e Accendere l'apparecchiatura tramite linterruttore principale
(Fig. 1.10J; viene visualizzata la pagina iniziale (Fig. 2).

* Regolare le impostazioni generali (Fig. 3] o scegliere la mo-
dalita di lavoro dalla home page. Sequire i passaggi descritti
in questo manuale.

e Scegliere gli accessori desiderati per la lavorazione degli ali-
menti in base alla modalita di lavoro scelta e alle istruzioni
comuni (vedere anche ==> Suggerimenti per ['uso).

Nota: Il frusta deve essere sempre usato con le lame (Fig. 8)

* Dopo L'uso pulire lapparecchiatura e gli accessori (vedere ==
> Pulizia e manutenzione).

Nota: Per estrarre il cestello del vapore: mettere la tazza di

misurazione nella fessura del cestello del vapore, ruotare in

senso orario ed estrarre il cestello.

Suggerimenti per luso

Accessori Scopo Parametri

Velocita: 4
Tempo: 2-4 min

Frusta Bianco d'uovo a frusta

Velocita: 3
Tempo: 3-5 min

Crema a frusta

Piastrina di Zuppa Velocita: 1-2
agitazione Tempo: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Impastatura Velocita: 1-2
Tempo: 2-4 min
Altri ingredienti che devono | Velocita: 1-2
riscaldarsi Tempo: secondo necessita
Temp.: secondo necessita
Lama Tritare la carne Velocita: 8-12
Tempo: 30-60 sek
Zucchero da schiacciamen- | Velocita: 8-12
to del ghiaccio Tempo: 10-20 sek
Miscelatore Velocita: 8-12
Tempo: 1-2 min
Tritare [cipolla, scalogno, Velocita: 5-7
sedano, ecc.) Tempo: 15-60 sek
Fagioli, semi di soia, noci, Velocita: 12
arachidi, chicchi di caffe, Tempo: 2-3 min
mandorle
Cestello a Riso, ecc. Tempo: 20-30 min
vapore Vapore: 1-2
Disco sezio- | Fette [solo robot da cucina) Velocita: 4-6
natore Tempo: 30-60 sek
Vapore Pesce, ecc. Tempo: 10-60 min
Vapore: 2-3

Scarica nuove ricette

Nota: Le nuove ricette vengono aggiornate durante 'aggiorna-

mento del software. Per aggiornare la connessione & necessa-

rio utilizzare la rete WiFi.

¢ L'aggiornamento del software e il download di una nuova ri-
cetta sono possibili con 3 metodi:

1. Toccando la home page “Scarica nuove ricette” (Fig. 2) ;

2. Nel menu Impostazioni - sezione “Informazioni su di noi”
(Fig. 3); )

3. Toccando licona “# in modalita “Ricevute automatiche”.

® Se si desidera aggiornare il software in tempo, dopo aver
scelto uno dei metodi sopra indicati, toccare “Conferma” e
attendere il download e linstallazione degli aggiornamenti.

Nota: Per ulteriori dettagli sulle fasi di aggiornamento, vedere

==> Impostazione ==> Guida ==> Breve guida per l'utente.

Pulizia e manutenzione

ATTENZIONE! Scollegare sempre l'apparecchiatura dalla rete

elettrica e raffreddarla prima di riporla, pulirla e sottoporla a

manutenzione.

Non utilizzare getti d'acqua o scovolino per la pulizia e non

spingere l'apparecchiatura sotto l'acqua, in quanto le parti si

bagnano e potrebbero verificarsi scosse elettriche.

PERICOLO DI LESIONI! Prestare attenzione quando si maneg-

giano le lame taglienti durante la pulizia.

Pulizia

* Non immergere mai l'apparecchiatura in acqua o altri liquidi.

o Pulire la superficie della ciotola raffreddata con un panno o
una spugna leggermente inumiditi con una soluzione deter-
gente delicata.

¢ Pulire la superficie esterna dellunita principale e toccare il
mago con un panno leggermente umido

* Non utilizzare mai spugne o detergenti abrasivi, lana d'ac-



ciaio o utensili metallici per pulire le parti interne o esterne
dell'apparecchiatura.

* Non utilizzare mai detergenti aggressivi, abrasivi o clorura-
ti. Non utilizzare oggetti appuntiti o appuntiti. Non utilizzare
benzina o solventi!

« Evitare il contatto dell'acqua con i componenti elettrici.

o Accessori: Le parti 1-7; 14-15. 20-24 sono lavabili in lavasto-
viglie.

Manutenzione

* Controllare regolarmente il funzionamento dell'apparecchia-
tura per evitare problemi che possono causare gravi incidenti.

* Non appena si ritiene che U'apparecchiatura non funzioni cor-
rettamente o si verifica un problema, interrompere ['utilizzo
dell'apparecchiatura, spegnerla e contattare il fornitore.

e Tutti i lavori di manutenzione, installazione e riparazione de-
vono essere eseqguiti da tecnici specializzati e autorizzati o
raccomandati dal produttore.

Trasporto e stoccaggio

¢ Prima della conservazione, assicurarsi sempre che lappa-
recchiatura sia gia stata scollegata dalla presa elettrica e
raffreddata completamente.

e Conservare l'apparecchiatura in un luogo fresco, pulito e
asciutto.

* Non appoggiare mai oggetti pesanti sull'apparecchiatura in
quanto potrebbero danneggiarla.

» Non spostare l'apparecchiatura mentre & in funzione. Scolle-
gare l'apparecchiatura dall'alimentazione elettrica durante lo
spostamento e tenerla in basso.

Risoluzione dei problemi

Se lapparecchiatura non funziona correttamente, controllare
la soluzione nella tabella seguente. Se il problema persiste,
contattare il fornitore/fornitore di servizi.

Problemi Possibile causa Possibile soluzione

Controllare it
collegamento con
l'alimentazione
principale

L'apparecchiatura
non si accende

Collegamento
non corretto
all'alimentazione
direte

Contatto con servi-
zio autorizzato

Guasto scheda
elettronica
interna

L"apparecchiatura
funziona (luce della
manopola accesal ma
lo schermo & nero

[l programma non Errore accessori/
si awia parti

Seguire i consigli
sullo schermo

Contatto con servi-
zio autorizzato

Guasto o danno
del touchscreen

[Ltouchscreen non
funziona

L.a manopola non Guasto o danno Contatto con servi-

funziona alla manopola zio autorizzato

La ciotola non si Temperatura Controllo della

riscalda/non funziona | eccessiva della temperatura di

ciotola reset - tramite in-

terruttore di reset
bianco sul fondo
della vaschetta

L'aggiornamento non | Errore WiFi Controllare la

connessione alla
rete WiFi

& possibile

Garanzia

Qualsiasi difetto che comprometta la funzionalita dell'apparec-
chiatura che diventi evidente entro un anno dall'acquisto sara
riparato mediante riparazione o sostituzione gratuita, a condi-
zione che l'apparecchiatura sia stata utilizzata e sottoposta a
manutenzione in conformita alle istruzioni e non sia stata in
alcun modo abusata o utilizzata in modo improprio. | Suoi diritti
legali non sono compromessi. Se l'apparecchiatura é richiesta
in garanzia, indicare dove e quando & stata acquistata e inclu-
dere la prova di acquisto (ad es. ricevuta).

In linea con la nostra politica di sviluppo continuo del prodotto,
ci riserviamo il diritto di modificare le specifiche del prodotto,
dellimballaggio e della documentazione senza preawviso.

Smaltimento e ambiente
<1 Durante lo smantellamento dell'apparecchiatura,
il prodotto non deve essere smaltito con altri rifiu-
ti domestici. Al contrario, € responsabilita dell'u-
tente smaltire le apparecchiature di scarto conse-
gnandole a un punto di raccolta designato. La
mancata osservanza di questa regola puo essere penalizzata in
conformita con le normative applicabili sullo smaltimento dei
rifiuti. La raccolta e il riciclaggio separati delle apparecchiature
di scarto al momento dello smaltimento contribuiranno a pre-
servare le risorse naturali e a garantire che vengano riciclate in
modo da proteggere la salute umana e lambiente.
Per ulteriori informazioni su dove & possibile depositare i rifiuti
per il riciclaggio, contattare la societa locale di raccolta rifiuti. |
produttori e gli importatori non si assumono alcuna responsa-
bilita per il riciclaggio, il trattamento e lo smaltimento ecologi-
co, né direttamente né tramite un sistema pubblico.

ROMANA

Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat electrocas-
nic Hendi. Cititi cu atentie acest manual de utilizare, acordand o
atentie deosebitd reglementarilor de siguranta evidentiate mai
jos, inainte de a instala si utiliza acest aparat pentru prima data.

| -

Instructiuni de siguranta

e Utilizati aparatul numaiin scopul pentru care a fost conceput
conform descrierii din acest manual.

e Producatorul nu este raspunzator pentru nicio daund cauzata
de functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare.

* Tineti aparatul si stecherul/conexiunile la distantd de apa si
alte lichide. Tn cazul in care aparatul cade n ap3, scoateti
imediat conexiunile de la retea. Nu utilizati aparatul pana
cand nu a fost verificat de un tehnician certificat. Nerespecta-
rea acestor instructiuni va pune viata in pericol.

¢ Nu fncercati niciodatd sa deschideti singur carcasa apara-
tului.

¢ Nu introduceti obiecte in carcasa aparatului.

* Nu atingeti stecherul/conexiunile electrice cu mainile umede
sau umede.

. A PERICOL! RISC DE ELECTROCUTARE! Nu incercati s

reparati aparatul singur. Nu scufundati componentele
electrice ale aparatului n apa sau in alte lichide. Nu tineti
niciodatd aparatul sub jet de apa.

* Nu utilizati NICIODATA UN APARAT DETERIORAT! Verificati
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n mod regulat conexiunile electrice si cablul pentru a depis-

ta eventualele deteriorari. Cand este deteriorat, deconectati

aparatul de la sursa de alimentare. Acesta trebuie reparat

de catre un furnizor, un agent de service sau o persoand cu

o calificare similara pentru a evita pericolul sau vatdmarea.

Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite

sau fierbinti si tineti-1 la distanta de foc deschis. Nu trageti

niciodata de cablul de alimentare pentru a-l scoate din priza,

trageti intotdeauna de fisa.

AVERTISMENT! Céand pozitionati aparatul, dirijati bine cablul

de alimentare, dacd este necesar, pentru a preveni tragerea

accidentald, deteriorarea, contactul cu suprafata de incélzire

sau pericolul de impiedicare.

Nu l@sati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utili-

zarii.

AVERTISMENT! Atat timp cat stecherul este in prizd, aparatul

este conectat la sursa de alimentare.

AVERTISMENT! Opriti INTOTDEAUNA aparatul inainte de a-l

deconecta de la sursa de alimentare, curatare, intretinere

sau depozitare.

Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibila, ast-

fel incat in caz de urgentd aparatul sa poata fi scos din priza

imediat.

Nu transportati niciodatd aparatul de cablu.

Nu utilizati niciodatd accesorii sau alte dispozitive suplimen-

tare in afara de cele furnizate impreuna cu aparatul sau re-

comandate de producdtor. Nerespectarea acestei instructiuni

poate reprezenta un risc pentru utilizator Tn ceea ce priveste

siguranta si poate deteriora aparatul. Utilizati numai piese si

accesorii originale.

Conectati aparatul la o priza electrica numai cu tensiunea si

frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

Acest aparat nu trebuie utilizat de persoane cu capacitati fi-

zice, senzoriale sau mentale reduse sau de persoane care nu

au experienta si cunostinte suficiente.

Acest aparat nu trebuie, in niciun caz, utilizat de copii.

Nu l3sati aparatul si conexiunile sale electrice la indeméana

copiilor.

Acest aparat trebuie pus in functiune de cdtre personal in-

struit in bucataria restaurantului, a cantinelor sau a barului

etc.

Nu asezati aparatul pe un obiect de incalzire [benzina, electri-

ca, aragaz cu carbune etc.).

Nu acoperiti aparatul in timpul functionarii.

Nu utilizati aparatul in apropierea flacarilor deschise, a ma-

terialelor explozive sau inflamabile. Utilizati intotdeauna apa-

ratul pe o suprafata orizontald, stabila, curata, rezistenta la

caldurd si uscata.

* Nu utilizati acest aparat cu ajutorul unui cronometru extern
sau al unui sistem de telecomanda.

* Nu asezati obiecte pe aparat.

e Aparatul nu poate fi instalat intr-o zona in care poate fi utilizat
un jet de apa.

¢ AVERTISMENT! Pastrati toate orificiile de ventilatie din aparat
departe de obstructii.

e [ 3sati un spatiu de cel putin 20 cm in jurul aparatului pentru
ventilare in timpul utilizarii.

Instructiuni speciale de siguranta
e Acest aparat este destinat utilizarii in aplicatii casnice si si-
milare, cum ar fi:
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-spatiile de bucatarie ale personalului din magazine, birouri
si alte medii de lucru;

-case de ferme;

-de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip
rezidential;

-tip pat si mic dejun.

. PRECAUTIE! RISC DE ARSURI! SUPRAFATA FIER-
BINTE! Bolul, capacul si accesoriile pot fi fierbinti in
timpul utilizarii. Atingeti numai panoul de comanda si

butonul rotativ.

. PRECAUTIE! Opriti INTOTDEAUNA masina si deco-

@nectap sursa de alimentare Tnainte de a atinge orice
piese in miscare.

o Tineti firele lungi de par, bijuteriile si hainele largi la distanta
de piesele mobile si instrumentele/atasamentele montate.

o AVERTISMENT! Aveti grija cand manipulati discurile sau
lamele de tdiere. Purtati manusi de protectie (nefurnizate),
daca este necesar.

o AVERTISMENT! Nu scoateti si nu deschideti niciodatd ca-
pacul in timp ce aparatul functioneaza. Aburul poate iesi si
poate provoca arsuri.

* Scoateti intotdeauna accesoriile inainte de a turna continut
din vas.

* Nu depdsiti nivelul maxim de umplere marcat pe partea inte-
rioard a vasului (MAX].

« inchideti intotdeauna busonul de umplere in timpul utilizrii.

* Nu utilizati niciodatd aparatul in modul de gatit cu vasul gol.

* PRECAUTIE: Pentru a evita pericolul cauzat de resetarea
accidentald a decupajului termic, acest aparat nu trebuie
alimentat printr-un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi
un cronometru, sau conectat la un circuit care este pornit si
oprit in mod regulat.

Domeniu de utilizare

o Acest aparat este conceput pentru a prepara produse semi-
finite sau preparate gata preparate (doar pentru prelucrarea
alimentelor), inclusiv maruntire, taiere, amestecare, ames-
tecare, framantare, gatire la abur, gatire Sous Vide, ames-
tecare, prajire. Aparatul poate fi utilizat si pentru cantarirea
produselor. Orice altd utilizare poate duce la deteriorarea
aparatului sau vatamari corporale.

o Utilizarea aparatului in orice alt scop va fi considerata o utili-
zare incorecta a dispozitivului. Utilizatorul va fi singurul res-
ponsabil pentru utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului.

Instalare impamantare

Acest aparat este clasificat ca fiind din clasa de protectie | si
trebuie conectat la 0 imp3mantare de protectie. Imp3amantarea
reduce riscul de electrocutare prin asigurarea unui fir de eva-
cuare pentru curentul electric.

Acest aparat este dotat cu un cablu de alimentare cu stecar cu
fmpamantare sau conexiuni electrice cu cablu de Tmpamanta-
re. Conexiunile trebuie instalate si iTmpamantate corespunzator.

Principalele componente ale produsului
(Fig. 1 de la pagina 3)

Nr. Nume Nr. Nume

1 Capac de umplere 2 Capac de proce-

sare la cald




3 Garnitura capac 4 Whisk

’ vty ‘ e

7 Cos pentru abur 8 Bol

9 Cablu de alimentare 10 | Comutator principal
11 Unitate de baza 12 Afisaj ecran tactil
13 Buton de selectare 14 Spatuld

15 Pahar de masurare 16 Capac vas Steamer

17 Vas cu aburi putin 18 Bol adanc pen-

tru steamer

19 | Garniturd vas Steamer | 20 Tmpingétor

21 Capac de proce- 22

Garnitura capac
sare la rece

23 Disc pentru felie- 24

Ax de actionare
e / maruntire

Pregatirea inainte de utilizare

« indepirtati toate ambalajele si ambalajele de protectie.

o Verificati pentru a va asigura ca aparatul este nedeteriorat
si cu toate accesoriile. n caz de livrare incompleta si daune.
Contactati imediat furnizorul. Nu utilizati aparatul.

o Curatati aparatul inainte de utilizare (consultati == > Curatare
si intretinere).

e Asigurati-va ca aparatul este complet uscat.

 Puneti aparatul pe o suprafata orizontald, stabila si rezistentd
la caldura, care este sigura Tmpotriva stropirii cu apa.

o Pastrati ambalajul daca intentionati sa depozitati aparatul pe
viitor.

o Pastrati instructiunile pentru consultare ulterioara

NOTA! Din cauza reziduurilor rezultate din fabricatie, aparatul

poate emite un miros usor in timpul primelor cateva utilizari.

Acest lucru este normal si nu indica niciun defect sau pericol.

Asigurati-va ca aparatul este bine aerisit.

Afisaj - Pagina principala
(Fig. 2 de la pagina 3)

1. Setdri

2. Retete automate

3. Gatire manuala

4. Programe automate

5. Descarcati retete noi

Setari

(Fig. 3 de la pagina 4)

o Atingeti pictograma ' pentru a introduce setdrile generale.

o Alegeti .Parametru de retea” pentru a conecta reteaua WiFi
disponibila.

Notd: Reteaua WiFi este necesara pentru actualizarea softwa-

re-ului si descdrcarea de noi retete.

o Alegeti .Limba" dacd doriti sa modificati limba operationald a
meniului si a retetelor.

o Alegeti .Despre noi” pentru a vedea informatii despre softwa-
re si aparat; puteti verifica, de asemenea, daca exista o ac-
tualizare de software disponibild (Consultati == > Descarcati
retete noil sau reveniti la setdrile de defectare.

o Alegeti Ajutor” pentru a accesa manualul de utilizare scurt
digital al functiilor principale si modurilor aparatului.

e Atingeti pictograma pentru a reveni la ecranul paginii de

pornire.

Moduri de lucru

(Fig. 2.2-2.4)

e Pentru a intra in modul de lucru dorit (retete automate, ga-
tire manual3 sau programe automate), alegeti oricare dintre
acestea atingand ecranul. De asemenea, puteti selecta mo-
dul rotind butonul de selectare, apoi introduceti-l apasand
butonul de selectare.

e Daca doriti sa schimbati modul: dupd intrarea in modul se-
lectat, glisati cu degetul pe ecran (de la sténga la dreapta sau
invers) sau atingand pictograma din coltul din dreapta jos [

L

e Pentru aincepe orice etapd de gatire, atingeti pictograma !
sau apasati butonul de selectare; pentru a intrerupe proce-
sul, atingeti pictograma ' sau apdasati butonul de selectare.

e Pentru a anula pasul si a iesi din program, atingeti pictogra-
ma ® sau simbolul .x" din coltul din dreapta sus sau apa-
sati continuu butonul mai lung de 3 sek.

Gatire manuala - Setari parametri principali

(Fig. 4 de la pagina 4)

NOTA: Modul de gatire manual3 este doar pentru un singur

ciclu de gatire. Nu exista posibilitatea de a seta mai mult de

un pas sau de a salva propriile setari; aparatul salveaza doar
ultimele setdri alese.

Atingeti parametrul de pe ecran pentru a putea modifica va-

loarea; glisati degetul pe ecran sau rotiti butonul de selectare

pentru a modifica valoarea:

1. Setare temperaturd - Interval: 37-130°C (dupa 37°C, urma-
toarea valoare este 40°C, apoi intervale la 5°C). Valoarea
superioara de pe afisaj indica temperatura curenta la gatire.

Nota: Pictograma superioara ‘ot inseamni .capac inchis”; daca

deschideti capacul, pictograma se va schimba n 'l [pornirea

gatitului nu este posibila).

. Setare timp - Interval: 0-90 min (atingeti separat .minute”
si ,secunda” pentru modificarea valorii; interval la 1 sec sau
1 min); dupa inceperea gatirii, valoarea superioara va indica
timpul setat, iar valoarea inferioard va indica timpul de nu-
marare.

. Setare vitez3 - Interval: 1-3 [pentru paletd de amestecare);
1-4 (pentru tel); 1-12 (pentru lama]; atingeti pictograma
cu schimbarea rotatiei in sens invers acelor de ceasornic -
se  va afisa pictograma (in acel interval de vitezd optional
este 1-3).

N
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Programe automate
(Fig. 5-6 de la pagina 5)
Nota: Valorile din paranteza sunt setdri implicite.
1. FRAMANTARE - Interval de temperaturs: 0-37°C (0°CJ; Inter-
val de timp: 2-3 min (3 min]; Viteza = 3
2. ABUR - Tn locul set3rii temperaturii, exista o setare a nivelu-
lui aburului in interval: 1-3 (3); Interval de timp: 1-60 min (20
min); Interval viteza: 0-3 (0);
Notd: Numaratoarea inversa incepe dupa ce ajunge la 95°C.
3. GATIRE LENTA - Interval de temperatura: 60-100°C (100°C);
Interval de timp: 1-90 min (60 min]; Interval de viteza: 1-3 (1)
. FIERBERE - Interval de temperatura: 60-100°C (100°C); Timp
= infinit (0); Nicio setare de vitezd
5. ROBOT DE BUCATERIE - Fara setare de temperaturd; Interval
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de timp: 10-60 sek (30 sek]; Interval de viteza: 4-6 (5]
TOCARE - Fara setare de temperatura; Interval de timp: 10
sek - 4 min (10 sek); Interval de viteza: 1-12 (6)

. PULSE - Nicio setare de temperaturd; Timp = 1 min; Viteza
=12

. CANTAR - Greutate maxima = 5 kg; Pentru a intra in modul de
ponderare in altd vizualizare de pe ecran, atingeti pictogra-
ma |2 din partea superioara a ecranului; pentru a reseta
simbolul de greutate toush ,Tare”; pentru a iesi din modul de
ponderare, atingeti simbolul .End".

o~

~
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Retete automate

(Fig. 7A-D de la pagina 6-7)

e Ecranul Deafult pentru cautarea retetelor este ,cdutarea
dupa literele A-Z [Fig. 7AJ; glisati cu degetul pe ecran sau
atingeti orice litera din partea de jos pentru a gasi reteta do-
rita.

Atingeti pictograma & pentru a modifica vizualizarea ecra-
nului la vizualizarea desfasurarii in functie de grupurile/tipu-
rile sortate, cum ar fi supe, preparate principale, deserturi,
salate etc. (Fig. 7B); atingeti pictograma m pentru a reveni
la vizualizarea cdutata anterior.

Pentru a cduta retete dupa fraza, atingeti pictograma A Si
scrieti orice fraza de la tastatura afisata.

Pentru a verifica daca existd retete noi care sa contind pic-
tograma ‘=4 [Actualizare software; vedeti mai multe ==> In-
carcati retete noi)

Atingeti pictograma % pentru a verifica lista de retete favorite
[} sau lista de istoric 1= [cele mai recente retete urmarite]
- pentru a sterge orice retetd din lista de retete favorite sau
pentru a sterge istoricul, atingeti pictograma T .

Pentru a intra in fiecare retetd si a vedea detalii (Fig. 7C),
atingeti imaginea atribuita retetei.

Dup3 introducerea detaliilor retetei (Fig. 7C) in fotografie (in
stangal, va exista ora de preparare & , durata de gitire '=!
si cantitatea de portii =

Atingeti pictograma < pentruinapoi pentru a c3uta vizualiza-
rea si alegeti alta reteta.
Atingeti pictograma '
preparate favorite.
Atingeti pictograma pentru a afisa lista de ingrediente;
pentru a afisa descrierea completd a pasilor, atingeti picto-
grama ; pentru sfaturi speciale, atingeti pictograma

; pentru lista de instrumente necesare, atingeti pictograma

pentru a adauga o retetd la lista de

Pentru a incepe sa puneti baza preparatului pe reteta, atin-
geti pictograma  * ; aparatul va va furniza pas cu pas ceea ce
trebuie sa faceti (Fig. 7D).

Pentru a sari peste fiecare pas sau inapoi la pasul anterior,
atingeti numarul de pasi, pictogramele < sau >, glisati cu
degetul pe ecran sau rotiti butonul.

* Pentru a verifica detaliile (ingrediente, pasi decribati sau sfa-
turi], atingeti pictograma

Instructiuni de utilizare

Utilizarea zilnica

Pentru fiecare utilizare zilnica, urmati pasii de mai jos:

* Introduceti vasul (Fig. 1.8) in unitatea de baza (Fig. 1.11) -
marcajul ,max” trebuie sa fie in partea din spate.

¢ Conectati stecherul la priza electrica.

* Porniti aparatul de la comutatorul principal (Fig. 1.10); se va
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afisa pagina de pornire (Fig. 2).

* Ajustati setarile generale (Fig. 3) sau alegeti modul de lucru
din pagina principald. Urmati pasii descrisi in acest manual.

o Alegeti accesoriile dorite pentru procesarea alimentelor in
functie de modul de lucru ales si de instructiunile comune
(consultati si ==> Sfaturi de functionare).

Nota: Soapta trebuie utilizata intotdeauna cu lamele (Fig. 8]

« Dupa utilizare, curatati aparatul si accesoriile (consultati == >
Curtare si intretinere).

Notd: Pentru a scoate cosul pentru abur: puneti paharul de

masurare in fanta cosului pentru abur, rotiti in sens orar si

scoateti cosul.

Sfaturi de functionare

Accesor Scop Parametri
Whisk Tndbusire albus de ou Viteza: &
Timp: 2-4 min
Crema de inghitire Viteza: 3
Timp: 3-5 min
Paleta pentru Supa Viteza: 1-2
amestecare Timp: 1-90 min
Temp.: 100°C
Frémantare Vitezd: 1-2
Timp: 2-4 min
Alte ingrediente care Viteza: 1-2
trebuie incalzite Timp: conform nece-
sitatilor
Temp.: conform
necesitatilor
Lama Tocarea carnii Viteza: 8-12
Timp: 30-60 de secunde
Zahar zdrobit gheata Viteza: 8-12
Timp: 10-20 de secunde
Blender Viteza: 8-12
Timp: 1-2 min
Tocare (ceapd, sah, telind Viteza: 5-7
etc) Timp: 15-60 de secunde
Boabe, boabe de soia, nuci, | Viteza: 12
arahide, boabe de cafea, Timp: 2-3 min
migdale
Cos pentru Orez etc. Timp: 20-30 min
abur Abur: 1-2
Disc feliat Sectiuni (numai robotul de Viteza: 4-6
bucatarie) Timp: 30-60 de secunde
Aburator Peste etc. Timp: 10-60 min
Abur: 2-3

Descarcati retete noi

Notd: Noile retete se actualizeaza in timpul actualizarii sof-

tware. Pentru actualizare, este necesara conectarea la reteaua

WiFi.

o Actualizarea software-ului si descarcarea unei retete noi sunt
posibile prin 3 metode:

1. Atingand pagina de pornire . Descarcare retete noi” (Fig. 2J;

2.Tn meniul de setari - sectiunea ,Despre noi” (Fig. 3);

3. Atingand pictograma “# in modul ,Retete automate”.

 Dacd doriti sa actualizati software-ul la timp, dupa ce alegeti
una dintre metodele de mai sus, atingeti .Confirmare” si as-



teptati descarcarea si instalarea actualizarilor.
Notd: Pentru mai multe detalii despre pasii de actualizare, con-
sultati ==> Setare ==> Ajutor ==> Scurt ghid de utilizare.

Curatare si intretinere

ATENTIE! Deconectatiintotdeauna aparatul de la reteaua elec-

trica si raciti-linainte de depozitare, curdtare siintretinere.

Nu folositi jet de apa sau aparat de curatat cu aburi pentru cu-

ratare si nu fmpingeti aparatul sub apa, deoarece componente-

le se vor uda si se pot produce socuri electrice.

PERICOL DE RANIRE! Trebuie procedat cu atentie la manipula-

rea lamelor ascutite Tn timpul curatarii.

Curatare

¢ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in alte lichide.

o Curatati suprafata vasului racit cu o laveta sau un burete usor
umezit cu o solutie de sapun delicat.

o Curatati suprafata externd a unitatii principale si atingeti tipe-
tele cu o carpa usor umeda

¢ Nu folositi niciodata bureti sau detergenti abrazivi, bureti de
sarma sau ustensile metalice pentru a curata interiorul sau
exteriorul aparatului.

 Nu utilizati niciodatd agenti de curatare agresivi, abrazivi sau
clorurati. Nu utilizati obiecte ascutite sau ascutite. Nu utilizati
benzind sau solventi!

o Evitati contactul apei cu componentele electrice.

o Accesorii: Piesele 1-7; 14-15. 20-24 pot fi spalate in masina
de spalat vase.

intretinere

o Verificati regulat functionarea aparatului pentru a preveni
problemele care pot cauza accidente grave.

e Imediat ce simtiti ca aparatul nu functioneaza corect sau
exista o problema, opriti utilizarea aparatului, opriti-L si con-
tactati furnizorul.

* Toate lucrdrile de intretinere, instalare si reparare trebuie
efectuate de tehnicieni specializati autorizati sau recoman-
date de producator.

Transport si depozitare

« Tnainte de depozitare, asigurati-va intotdeauna ci aparatul a
fost deja deconectat de la priza electrica si s-a racit complet.

 Depozitati aparatul intr-un loc racoros, curat si uscat.

* Nu puneti niciodata obiecte grele pe aparat, deoarece acesta
poate deteriora aparatul.

o Nu mutati aparatul in timp ce acesta este in functiune. De-
conectati aparatul de la sursa de alimentare cand il mutati si
tineti-1in partea de jos.

Depanare

Daca aparatul nu functioneaza corespunzator, verificati tabelul
de mai jos pentru solutie. Daca in continuare nu puteti rezol-
va problema, va rugdm s3 contactati furnizorul/furnizorul de
servicii.

Probleme Cauza posibild Solutie posibild
Aparatul nu Conexiune Verificati conexi-
porneste necorespunzatoare | unea cusursa de
la alimentarea de alimentare
la retea

Aparatul functio-
neazd (indicatorul
luminos al buto-
nului este aprins),
dar ecranul este
negru

Defectiune internd
a placii electronice

Contact cu servi-
ciul autorizat

Programul nu
porneste

Eroare accesorii/
piese

Urmati sfaturile de
pe ecran

Ecranul tactil nu
functioneaza

Eroare sau deteri-
orare ecran tactil

Contact cu servi-
ciul autorizat

Butonul nu functi-
oneazd

Defectiune sau
deteriorare buton

Contact cu servi-
ciul autorizat

Bolul nu se
incalzeste / nu
functioneaza

Bol la temperaturd
excesiva

Resetare control
temperatura - prin
comutatorul alb de

resetare din partea
de jos a vasului

Actualizarea nu Eroare WiFi Verificati conexi-
este posibila unea la reteaua
WiFi
Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea aparatului care de-
vine evident in termen de un an de la achizitie va fi reparat prin
reparatii gratuite sau inlocuire, cu conditia ca aparatul s3 fi fost
utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile si sa nu fi
fost abuzat sau utilizat necorespunzator in niciun fel. Drepturile
dvs. legale nu sunt afectate. Daca aparatul este revendicat in
garantie, specificati unde si cand a fost achizitionat si includeti
dovada achizitionarii (de ex. chitanta).

In conformitate cu politica noastra de dezvoltare continud a
produselor, ne rezervam dreptul de a modifica fara preaviz pro-
dusul, ambalajul si specificatiile documentatiei.

Aruncati si protejati mediul inconjurator

———— La scoaterea din uz a aparatului, produsul nu tre-
buie eliminat impreuna cu alte deseuri menajere.
In schimb, este responsabilitatea dvs. s3 eliminati
deseurile de echipamente prin predarea acestora
la un punct de colectare desemnat. Nerespecta-
rea acestei requli poate fi penalizatd in conformitate cu regle-
mentarile aplicabile privind eliminarea deseurilor. Colectarea si
reciclarea separatd a deseurilor dvs. de echipamente la mo-
mentul elimindrii va ajuta la conservarea resurselor naturale si
va asigura reciclarea acestora intr-o manierd care protejeazd
sanatatea umana si mediul inconjurator.

Pentru mai multe informatii despre locul in care va puteti l&sa
deseurile pentru reciclare, va rugam sa contactati compania
locala de colectare a deseurilor. Producatorii si importatorii nu
isi asuma responsabilitatea pentru reciclarea, tratarea si elimi-
narea ecologica, fie direct, fie printr-un sistem public.




EAAHNIKA

Ayannté neAamn,

Lag euxaploToUPE NOU ayopdoate auth Tn cuokeun Hendi. Awa-
BaoTe NPooEKTIKA auTo TO EyXELPidLo XpnoTn, divovtag dLaire-
PN NpoCoXN GTOUG KAVOVIOHOUG ao@aAeiag nou Neplypagpovrat
napakatw, npv and TNV Np@TN £yKATAGTAGN KAt Xphon auTig
TNG GUOKEUNG,.

03nyieg aopaleiag
e XpNOOMOLELTE TN OUOKEUN POVO YL TOV NPOOPLZOPEVO OKO-
no yla Tov onoio oxedLAOTNKE, ONWG NEPLYPAPETAL OTO NAPOV
eyxelpidlo.
0 kataokeuaoThg eV PEPEL €UBUVN yLa TUXOV ZNULEG MOU NpPo-
KAnBnkav ano eopalgévn Aetroupyla kat akataMnkn xpnon.
o ALGTNPELTE TN GUGKEUN KALTO PLG/TIG NAEKTPLKEG OUVOETELG pa-
KpLG ano vepod Kat GAa uypd. Ze NePINT@oN Nou N OUOKEUN
NECEL O€ VEPO, PALPETE AUEOWG TIG OUVOETELG and TNV npiza.
Mn xpnatponoteite Tn GUoKeUn PéxpL va eheyxBel ano nioto-
notNpEVo TEXVLKO. H un Thpnon autav Twv odnytav Ba npoka-
AEOEL KVOUVOUG GNENTIKOUG YLa TN ZWN.
Mnv enixelpnoeTe NoTé va avoi&ete Yovol oag 1o nepiBAnpa tng
OUGKEUNG.
Mnv elodyete avtikeipeva oTo nepiBAnpa NG oUOKEUAG.
Mnv ayyizete 10 BUOHA/TIG NAEKTPIKEG OUVDETELG pE Bpeypéva
N Uypa XepLa.
KINAYNOZ! KINAYNOLZ HAEKTPOMAHEIAL! Mnv ent-
XELPNOETE Va EMNIOKEUAOETE TN OUOKEUN WovoL oag. Mnv
epBanTizete Ta NAEKTPLKA PEPN TNG OUCKEUNG O€ VEPO N AAa
uypa. Mnv kpatdTe NOTE TN CUOKEUN KATW AMO TPEXOUHEVO VEPOD.
MH XPHZIMOMOIEITE NOTE LYIKEYH MOY EXEI YNOXTEI
ZHMIA! EAgyxeTe TaKTIKA TG NAEKTPLKEG OUVOETELG Kal TO Ka-
AwdLo yta Tuxov znpteg. Otav €xel unooTel ZnpLa, anoouvogate
TN OUOKEUN ano TNV napoxn peupatoc. Mpénet va entokeuaze-
TaL ano npopnBeutn, aviinpocwno aépBig N Mo kataAnAa
KOTAPTLOPEVO ATOHO YLa TNV ano@uyn KWOUVOU N TpaupaTiopou.
BeBalwBeire 011 T0 KAA®OLO OeV EpXETAL GE ENAPN HE ALXUNPA
N ZeoT@ avTIKelpeva Kat QUAGETE To HaKPELE ano avolxTh QwTLa.
Mnv TpaBare Noté 1o KAAWOLO PEUHATOG YLa VA TO AMOCUVOETETE
ano Tnv npiza, aAha va TpaBate navia 1o QLG.
MPOEIAOMOIHEH! Katd Tnv TonoBeTnon Tng 6UGKEUNG, Opopo-
\oynaTe pe aopalela 1o kaAwdLo peUpaTog, av elvat anapairn-
T0, Y10 VO GNOTPEWETE TUXOV aKOUGLO TpABNyHa, Znptd, enagn pe
TV entpaveta Beppavonc i Kivduvo napanarnpaToc.
Mnv apnveTe NOTE TN UOKEUN XwpLg eNiBAeyn Kata Tn LapKeLa
TN XPNONG.
MPOEIAOMOIHEH! Epocov 1o ¢ig elvat atnv npiza, n cuckeun
elval ouvdedep€vn aTNV NAPOXN PEULATOC.
MPOEIAOMOIHEH! Anevepyonoteire MANTOTE tn ocuokeun
npw anoé Tnv anoouvoeon anoé Tnv napoxn pevparog, Tov kada-
pLOpO, TN GUVTAPNGN N TNV anoBnkeuon.
LUVOEDTE TO (LG TPOPOOOOLag o€ Hla eUKoAa npooBaciyn npiza,
€70l WOTE 0€ NEPINTWON EKTAKTNG GVAYKNG N OUOKEUN va Umno-
pet va anoouvdeBel apéowg ano Ty npiza.
* Mnv JETAPEPETE NOTE TN CUOKEUN aNod T0 KAAWAL0.
Mn xpnotgonoteire note e€aprhpara n GMeg entnAEov oUOKeU-
€C €KTOG ANO QUTEC MOU NAPEXOVTAL E TN OUCKEUN N OUVLOTGM-
VIaL ano Tov KaTaokeuaoTh. AlaQopeTIKd, unopet va undpget
KlvOUVOG yia TNV aoGAleLa Tou XpNaTn Kat va npokAnBet znuta
0TN 0UOKeUN. Xpnalgonoleite Yovo yvhota e€aptnuara Kat na-
peAKOpEvVa.

“DAO

® YUVOEETE TN OUCKEUN POVO O Mpiza pe TNV TaoN Kat Tn ouxvoTn-
T4 MOU QVOPEPOVTAL OTNV ETIKETA TNG GUOKEUNG.

* H ouokeun auth dev NpéneL va xpnotonoleirat ano atopa pe
UELWHEVEG OWUATIKEG, ALOBNTNELAKEG N NVEUATIKEG LKAVOTN-
TEG N ATOpA e EMELPN EPNELPLAG KAl YVMONC.

o H ouokeun autn dev npénet oe kapia nepintwon va xpnotpo-
noteirat anéd nawdia.

* AlaTNPELTE TN OUOKEUN KL TIG NAEKTPLKEG TNG OUVOETELG HaKPLA
anoé nawdid.

o 0 XELPLOPOG TNG GUOKEUNG QUTAG MPENEL vVa yiveTal and eknat-
OEUPEVO NPOOWNLKO TNV KOUZlva TOU £0TLATOPIOU, OE KAVTIVEG
N o€ pnap K.An.

* Mnv TonoBeTeiTe TN OUCKEUN €NAVW O€ BEPUAVTIKO QVTIKELPEVO
[Bevzivn, nhekTpiko, kapBouvo K.Am.).

* Mnv KGAUNTETE TN OUOKEUN O€ AetToupyia.

* Mn XpNOLWOMOLELTE TN CUGKEUN KOVTA O€ YULVEG PAOYEG, EKPN-
KTIKG h eUQAeKTa UAKA. Na xelpizgeoTe Navia TN OUOKEUR o€
optzovtia, otaBepn, kabapn, avBekTikn otn BepuoTnTa Kat ote-
YVh entpavela.

* Mn XpnaLponoLelTe QUTA TN GUOKEUN PE EEWTEPLKO XPOVOOLOKO-
nTn 1 oUOTNUA TNAEXELPLOPOU.

* Mnv TonoBetelte aviikelpeva enavw oTn GUOKEUN.

* H ouokeun dev elvat KATAMNAN yLa ykaTaoTaon e Xwpo Gnou
pnopet va xpnotonotnBel nidakag vepou.

* NTIPOEIAOMNOIHZIH! Alatnpeire 0Aa Ta avoilypata e€aeptopol oTn
OUGKEUN POKPLA ano epnodta.

* Apnate Touaxiotov 20 cm anootacn yUpw anoé Tn GUCKEUN yla
€€aEPLOPO KaTa TN XpNon.

Edikég odnyieg aopaleiag

® AUTA N OUOKEUN NPOOPIZETAL yLO OLKLOKN XPAGN Kal NApOPOLEG
€PAPHOYEG ONWG:

-XMPOL KOUZIvaG NPOoWNLKOU O€ KATAoTAHATA, Ypagpeia kat GAAa
epyaotaka neptBaiiovra,

-0YPOTIKEG KATOLKIEG,

-ano neAateg oe Eevodoxela, poTeA kat GAa neptBaMovta ka-

TOLKLY,

-neptBalov TUnou KpeBatloy Kat npwivou.

. NPOZOXH! KINAYNOX EFKAYMATON! ZEXTH ENIOQA-
NEIA! To pnoA, To kanakt kat Ta agecoudp pnopet va
elval zeotd katd Tn xpnon. Ayyi€re povo Tov nivaka

€NEYXOU KL TO KOUWML .
. MPOZOXH! Anevepyonoteire MANTOTE 1o pnxavnpa kat
@anoouvééas T0 TPOQOJOTIKO MpLv ayylEeTe onoladnmoTe

KWvoUpeva pepn.

o AlaTnpeire TIG POKPLEG TPIXEC, Ta KooPNUATa Kat Ta xaAapa
pOUXa PaKPLG ano KWoUPeva pepn kat TonoBetnpéva epyakeia/
e€aprnpara.

* NTIPOEIAOMNOIHZH! Na elote (daitepa NpooEeKTIKOL KATA TO XEL-
pLopo Twv dlokwv Konng N Twv Aenidwv. GopdTe NPOOTATEUTIKA
yavra (dev napéxovial) edv eivat anapaimro.

* MMPOEIAONOIHZH! Moté pnv apaipeite n avoiyete To KANAKL
€V& n ouokeun Bpioketal oe Aetroupyia. O atpoc pnopet va Byet
KalL va NpokaAEaeL eykaupara.

* Apatpeite navra Ta e€apthpata npwv pi€eTe neplexdpevo ano

TO pMoA.

* Mnv unepBaivete TN PéyloTn o1@Bpn NARpwang nou avaypage-
TaL oTNY £0WTEPIKN MAEUPA Tou pnok (MAX).

* Na kAelveTe navia 1o kKandkt NANPWONG Katd T XpRon.

* Mn AetToupyeire NoTe TN OUGKEUN OTOV TPOMO AELToUpyiag payet-
PEUATOG HE TO AOEL0 PMOA.



¢ MTIPOZOXH: la tnv anoguyn Kwduvou Aoyw akololag enava-
(Qopag TNG BepULKNG OLAKOMNG, N GUOKEUN aUTA O€V NpEneL va
TpOQOdOTEITAL PEOW €EWTEPIKAG OLATAENG HETAYWYNG, ONWG
XpOVOdLaKONTNG, N va OUVOEETAL OE KUKAWA MOU EVEPYOMOLEL-
TaL KAl aNevePYOnoLeiTal TaKTIKA.

MpoBAenopevn xprion

* AUTA N OUOKEUN €XEL 0XEBLOOTEL y1a TNV NPOETOLUACIA NPITEAGY
npolovIwy N €Tolpwv yeupatwy (uovo yia ene€epyacia Tpoi-
pwv), oupnepthapBavopévou Tou TEPAXLOPOU, TNG KOMAG, TNG
avapetgng, TG avapiéng, Tou ZUPwaong, Tou ynoipatog otov
aTuo, Tou payelpepatog pe Sous Vide, Tng avapetgng, Tou Tnya-
viopatoc. H ouokeun pnopet entong va xpnotponotnBet yia T
zUyon npotoviwv. Onotadnnote GAMN xpnon pnopet va Npoka-
AEOEL ZNPLA OTN GUOKEUN N TpAUPATIOPO.

* H Aetroupyia Tng ouokeung yla onotovdnnote ao okono Ba
npenet va Bewpeirat eoparyévn xphon Tng cuokeunc. O xpn-
otng Ba eivat anok\etoTikd uneuBuvog yia Tnv akat@AAnAn xpn-
0N TNG CUCKEUNG.

Eykaraotaan yeiwong

Autnh n ouokeun exet TaglvounBet wg katnyoplag npoatasiag | kat
npenet va ouvdeBel oe npooTateuTikn yelwon. H yelwon petvet
Tov Kivduvo nhektponAngiag napéxoviag éva kahwdlo Olapuyng
Y10 T0 NAEKTPLKO pelpa.

Auth n ouokeun OlaBeTet kahddio peupatog pe Buopa yeiwong n
NAEKTPIKEC OUVOEDELC Pe KaA®OL0 yelwonc. Ot ouvdEoeLC NpENEL
va elval owoTa eyKATEOTNUEVEG KAl YELWHEVEG.

Kupta pépn Tou npoiovrog
(E. 1 oTn oehida 3)

No. Ovopa No. Ovopa

1 Kahuppa nAnpwaong 2 ?ggg?psgg{iﬂkcl
3 MapépBuopa kanakiou 4 Xrunnpa

5 [TrepUyto avadeuong 6 Aenideg

7 Kahabu atpou 8 MnoA

9 Kahwdto peuparog 10 Kuptog dtakonTng
1 Movada Baong 12 086vn agpng
13 Koupnt 14 Inatouka

15 KuneMo petpnong 16 | Kandakt pnok Steamer
17 Pnx¢ pnok atpou 18 BaBu pnoA arpou
19 OAdviza pnoA atpou 20 (8nTApag

21 Kanakt yuxpng 22

MapéuBuopa kanaklou
enefepyaotag

23 | Aiokog Konng / konhc 24

A€ovag odnynong

MpoeTolpacia npwv ané Tn xphon

* ApalpéaTe OAEG TIC NPOOTATEUTIKEG OUOKEUAOLEG Kal Ta nepL-
TUNiypara.

o EAéyETe yia va BeBawwBeite 611 n ouokeun dev éxet unoatel gn-
pLa Kat ge OAa Ta e€apthuara. e nepintwon atehoUc napado-
0ng Kat Znptav. EntkovwvaoTe apéowg pe Tov npounBeutn. Mn
XPNOLUOMOLELTE TN CUOKEUN.

 KaBaplote T ouokeun npwv and m xpnon (BA. == > KaBaptopog

Ka ouvnpnon).

* BeBawwBeire 011 n ouokeun elval evieAag oTeyvn.

* TonoBethote Tn ouoKeUn o€ opLzovTia, oTaBepn kat avBekTIKN
otn BeppotnTa entpavela, n onola eivat ao@aAng ya nrowhi-
opara vepou.

e QUAAETE TN CUOKEUAOLa £GV OKONEVETE va anoBnKeUOETE TN OU-
OKEUN 0aG 0T0 JEMOV.

¢ QuAGETE TIG 00NnYieC yia HeEMOVTIKN avapopa

IHMEIOZH! Adyw unoetupdtawy ano TV KaTaokeun, N GUCKEUA

unopel va ekNEPYeL ENAPPLA 00PN KATA TN OLAPKELD TWV MPDTWY

Aywv xpnogwv. Autd eival puolohoyikod kat dev anoTehel voelEn

ehattwparog N Kwouvou. BeBawwBeire o1l n ouokeun aepizetat

KaAa.

086vn - Apxikn oeAida
(E. 2 oTn oehida 3)

1. PuBpioelg

2. Autopareg ouvtayeg

3. XelpokivnTo payeipepa
4. AutopaTa npoypappata
5. Afyn véwv ouvtayav

PuBpioeig

(Ewk. 3 oTn oehida 4)

* Ayyi€re T0 elKOVIdLO L1 yLa va £L0AYAYETE TIG YEVIKEG puBpioELC.

* Enné€re «Mapapetpog dtktUou» yia va ouvdgaeTe To dlaBéatpo
diktuo WiFi.

Inpelwaon: To oiktuo WiFi eivat anapairnto yia Tnv evnpépwaon

AOYLOHIKOU KaL TN ANYN VEWV UVTaY@V.

e Enke€re «Mhmooa» eav Behete va aMaete tn Aetroupylkn
YA OO TOU PEVOU KaL TV OUVTAYGV.

® ENAEETE «IXETIKG pE €PAC» yla va OelTe TG NANPOQOPIEC
AoyloptkoU Kal ouokeunc. Mnopeite eniong va ehéyEete edv
unapxet onotadnnore dlaBeatun evnpgpwan Aoylapikou (BA. ==
> Ay vEwv ouvTayev) N va entoTpegete oig pubpioet opa-
parog.

* Enké€re «BonBela» yia va petaBeite oto ynplakd ouviopo
EYXELPIOLO XPNOTN TWV KUPLWY AELTOUPYLGOV KAl AELTOUPYLDY TNG
OUOKEUNC. )

o Ayyi€Te 10 etkovidio 1/ yia va entoTpéeTe oty apxikn 08ovn.

Aetroupyieg epyasiag

(Ew.2.2-2.4)

o [la va €0éNBete otnv enBupntn Aetroupyia epyaoiag (auto-
UaTeEG OUVTAYEC, XELPOKIVNTO payelpepa A autopata npoypap-
para), entké€re onotadnnore and autég ayyizoviag Tnv 0Bovn.
Mnopeire eniong va en\é€ete Tn Aetroupyia oTpEPoOvTac Tov
OlOKONTN Kal, OTN OUVEXELD, VO TOV €LOAYAYETE MLEZOVTAG TOV
olakonTn.

o Eav Behete va aMaEete Tov TpOMO AetToupylag: PeTa Tnv £l0odo
oTov eNthAeypevo TpOMNo Aettoupylac, oUpeTe pe 1o dAXTUAO oTNV
oBovn [ano aptotepd npog Ta de€la n avriotpopal N ayyizovrag
70 €LKOVIBL0 0TNV KATW BE€LA ywvia ( . ).

* a va Eekwvnoete onotodnnote Bhpa payelpeparog, ayyi€re 1o
ewkovidlo * n niéate Tov 6lakonTn. Ma va dlakoyeTe Tn OLadt-
Kaota ayyi€re 1o ewovidlo I 1 nigote Tov dlakonTn.

* [la va akupwoeTe To BApa Kat va eEENBeTe ano To Npoypapua,
ayyi€re 1o ewkovidlo ™ 1 10 oUpBoAo «x» oTnv enavw 0e€Ld
ywvia n niEoTe ouvexdpeva To OLOKOMTN yild NEPLOCOTEPO ANd
3 deutepoAenTa.

o @



Xelpokivnto payeipepa - PuBpioelg kUplwv napapérpwv

(Ewk. 4 otn oeNida 4)

YHMEIQZH: H xelpokivntn Aettoupyla payelpépatog eivat povo

yla €vav KUKAO payelpepatog. Aev undapxet OuvatoTnTa va oploeTe

nepLocoTepa ano €va Bhpara n va anoBnkeuoeTe TIC dLKEG 0aG
puBpioelc. H ouokeun anoBnkelel povo TG Teheutaieg enthey-
pévec puBpioetc.

Ayyi€re Tnv napapetpo otnv 086vn yla va Pnopeoete va aMagete

TNV TWWA. ZUPETE To OAKTUAO 0TNV 086VN N NEPLOTPEYTE TOV DLaKO-

nTN yLa va aAAGEETE TNV TLun:

1. PUBuwon Bepuokpaoiag - Eupog: 37-130°C [pera Toug 37°C,
n enopevn Twn elvat 40°C, katonw dwactnpara otoug 5°C). H
uypnAGTEPN TN 0TNV 0B6vn onpaivel 6TL N Tpexouoa Beppokpa-
ola payetpeveL.

Ynpeiwon: To enavw ekovidlo & onpaivel «kAeloto kandak». Eav

avoLEETE To KANAKL, T0 elKovidlo Ba aMaEet oe '’ (Sev eival duva-

™ n évap€n payelpeparog).

. PUBptan xpovou - Eupog: 0-90 hena (ayyi€re Eexwptord Ta «Ae-
NTA» KAl To «deUTEPOAENTO» yia TNV aMayn TG TUNG. AldoTnpa
o010 1 8eur. n oto 1 Aento). MeTd Tnv €vap€n Tou payelpéparog, n
avaTepn Twph Ba eppavizet Tov kaBoplopevo xpdvo Kat n xapn-
Aotepn Tiun Ba eivat n avrioTpogn péTpNON.

3. PUButon taxutntag - Evpoc: 1-3 (yia nrepuylo avadeuonc), 1-4
(yia avadeurnpal, 1-12 [ywa Aenidal, ayyi€re Tnv neptatpopn
aMayng elkovidiou apLoTepoOTPODA - Ba epgaviotel 10 €1~
Kovido (og autd 1o €Upog TaxuTNTag enthoyng eivat 1-3).

N

Autopata npoypappata
(Ewk. 5-6 oTn oehida 5)
Xnpeiwon: Ot Tipé oe aykUAN eivat npoentheypéveg pubuioetg.
1. MAMAI - Edpog Beppokpaotag: 0-37°C (0°C), Eupog xpovou: 2-3
Aenta (3 hental, TaxurnTa =3

2. ATMOX - Avtiyia Tn pUBpLon Tng Beppokpaciag, undpxet puBuL-
on Tou entnédou atpoy ato evpog: 1-3 (3], Eupog xpovou: 1-60
Aenta (20 Aenta), Eupog taxutntag: 0-3 (0),

Xnpeiwon: Evap€n avrioTpopng PETPNONG XpOVOU WETA TNV €ni-

1eu€n 95°C.

3. APTA MATEIPEMATA - EUpoc Beppokpaoctag: 60-100°C
[100°C), Eupog xpovou: 1-90 Aenra (60 Aentd), EUpog taxumn-
Tag: 1-3 (1)

. BOIL - Eupog Beppokpaoiag: 60-100°C (100°C), Xpovog = anet-
po (0], Xwpig puButon Taxutnrag

. ENEZEPTAYTHZ TPOOIMON - Xwpig puBuion Beppokpaoiag,
EUpog xpovou: 10-60 sek (30 sek], Eupog Taxutnrag: 4-6 (5)

. CHOP - Xwpig puButon Beppokpaciac, Eupog xpovou: 10 sek -
4 min (10 sek], EUpog taxurnrag: 1-12 (6)

. TURBO - Xwpic puBpton Beppokpaociag, Xpévog = 1 Aento, Ta-
xutnta = 12

. BAPOY - Méyiato Bapog = 5 kg. a va petaBeire otn Aetroupyia
o168p1onG oe G\ npoBoAn 0Bovng, ayyi€re To ewovidlo =%
oTnv enavw nAeupa Tng 0Bovne. a va enavagépete 10 oUPBOAO
nG nieang Tou Bapoug «AnoBapo». Ma va e6ENBeTe and T Aet-
Toupyla 01dBptong, ayyiEre 10 oUpBoAo «TENoG».

~
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AuTopaTeg ouvtayég

(Ewk. 7A-D otn oelida 6-7)

e H 0B0ovn KO@WONG yLa TNV avazntnon ouvraymv eivat n «avagn-
mon pe 1a ypappara A-Z (Ew. 7A). Lupete pe o daxtuho oty
oBovn 1 ayyi€re onotodnmnoTe ypappa oTo KaTw PEPOC yla va
Bpeire nv entBupnTh ouvrayn.

o Ayyi€re T0 elkovidlo BE yia va aMagere Tnv npoBoAn Tng 080-

o -

VNG KaTa Tnv npoBoAn Tng cotaplopatog pe Tig Tavopnpéveg

opadeg / 1UNoUG BNWE COUNEG, KUPLA MATA, £pNPO, OAAATES

KAn. (Ew. 7B). Ayyi€re T0 ewkovidio m Yl va EMNLOTPEWETE

otnv npoBoAn Nou avagnTnoaTe NMPoNYoUHEVWG.

la va avaznThoeTe ouvTaye pe T @paon, ayyigre To elkovidlo
. KOl ypayte onoladnmote gpacn pe 10 NANKTPOAGYLO Mou

eppavizerat.

[ta va eAévEeTe eav UNAPXOUV VEEG OUVTAYEG ylava OglTe TO €L-

Kkovidlo 4 (Evnpépwon hoylopikou, deite neplocoTepa ==>

Kavre Agn véwv ouvtayv)

Ayyi€re To etkovidlo & yia va ehéyEete T AoTa Twv ayannuévey

owvtayayv A tn AoTa wtoptkoU 1= (ouvTayég nou exouv npo-

BAnBei eheutaial) - yia va dlaypayete onotadnnote ouvrayn otn

NoTa ayannpévev ouvrayev A yia va OLaypayete To LoTOpPLKO,

ayyi€re To ewkovidio T

[ta va eloéNBete oe kGBe ouvrayn kat va deite AenTopépeleg

[Ewk. 7C), ayyi€re TV €1KOVA MOU QVTLOTOWXEL OTN OUVTAYN.

ApoU eloayayete Ti¢ hentopépeteg g ouviayng (Ew. 7C) otn

owtoypaoia (aptotepd), Ba epgaviotel o xpovog npoetouaciag

¥ . 0 xpovog payelpéparog '=' kat n noodTnTa TnG pepidac

o

Ayyi€re 1o ekovidlo < yia va entotpéyerte atnv npoBokn avagn-

TNONG Kat eNAEETE AMN ouvTayn.

Ayyi€re 1o ewkovidio ' yia va npooBéoete ouvtayn otn AioTa

TWV ayannuevwy.

Ayyi€re T0 elkovidlo yla va eppavioTel n Alota Twv ouotaTt-

Kav. Ma va deire Tnv nAnpn Neplypagn Twv Bnuatwy, ayyi€re To

elkoviolo . la el0tkeg oupBoUAE, ayyi€Te To elkovidlo

. Tta tn Alota Twv anatroUpevwy epyaieiwv ayyi€re To etkovidlo

[ va EekwvnoeTe va @TLaXvETE BAon NLaTwv TN ouvrayn, ayyié-
TE 10 €lKOVidlo * . H ouokeun Ba oag napexel Bapa npog Bnya
TUnpéneL va kavete (Ew. 7D).

la va napaleiyete kaBe Bapa n niow oo nponyoUpevo Bnua,
ayyi€re Tov aptBuo Tou Bhpatog, Ta ekovidia < 0 >, oUpeTe pe
0 0aXTUNO 0TNV 0B6VN 1 OTPEYTE TOV SLaKONTN.

* [la va eAéyEerte Ti¢ Aenmopépeteg (ouoTarika, Bhpara n oupBou-
\ec), ayyi€re 1o ewovidio

03nyieg Aettoupyiag

KaBnpepwn xphon

Ye kaBe kaBnpepwn xpnon, akohouBnoTe Ta napakatw Bhpata:

* Ewoayayere 1o doxelo (Ew. 1.8 otn povada Baong (Ew. 1.11) - n
onpavon «max» npénet va Bpioketat o1o niow PEPOG.

® LUVOEDTE TO PIG OTNV NpiZa.

« Evepyorotnate Tn ouokeun pe Tov kupto dtakonmn (Ew. 1.10).
Ba eppaviotel n apxikn oehida (Ew. 2).

* MpooapuooTe TG yevikeg puBpioeg (Ew. 3) 1 enthé€re mn Aet-
Toupyia epyaciag and Tnv apxikn oeAida. AkohouBnote Ta Bpa-
T4 MOU NEPLYPAPOVTAL GTO NAPOV EYXELPLOL0.

o En\é€re Ta entBupnta agecoudp yia Tnv enegepyacia Tpogidwy
OUHQWVa pE TNV eNtheypevn AetToupyla epyaciac Kat TG KOWEG
odnyteg [BX. eniong ==> ZupBouég Aetroupyiac).

Ynpeiwon: To xTunntnpt Ba npénet va xpnatyonoteitat navra pe

Aenideg (Ewk. 8)

 Merd 1n xpnaon, kaBapiote Tn ouokeun katTa e€aprpara (BA. ==
> KaBaptopég kat ouvrnpnon).

Ynpeiwon: Ma va agalpéoete 1o kahaBu atpou: TonoBernote T0

O0COPETPLKO KUMEAO oTnv unodoxn Tou kahaBloU aTpoU, nept-

oTpEYTE OEELOOTPOPA KAl APALPEATE TO KAAABL.



LupBouAég Aettoupyiag
Ageoouap Tkonog Mapaperpot
Xronnpa Xtunnote aonpadt auyou Taxurnta: &

Xpovog: 2-4 henta

Taxutnra: 3
Xpovoc: 3-5 henta

Kpépa xtunnparog

Mrepuyto Youna Taxutnra: 1-2
avadeuong Xpovog: 1-90 Aenta
Bepokpaoia: 100°C
Zopwaon Taxutnra: 1-2
Xpovog: 2-4 Aenta
/AMa ouoTaTika nou npenet Taxutnra: 1-2
va BeppavBolv Xpovog: oUpguwva pe
TIC OVAYKEG
Bepp.: oUPPwWVa pE TV
avaykn
Aenida Konn kpéarog Taxutnra: 8-12

Xpovoc: 30-60 sek

Taxutnra: 8-12
Npa: 10-20 sek

Zaxapn ano Bpuppariopd
nayou

Taxutnra: 8-12
Xpovog: 1-2 Aenta

Mnhévrep

Taxutnra: 5-7
Xpovoc: 15-60 sek

Tepaxiopog (kpeppudt,
KPEPHUOL, KpePHUOL, 0€AVO
KAn)

Taxutnra: 12
Xpovoc: 2-3 henta

(®aoohia, aoyLa, Enpol kap-
oL, PLOTIKL, KOKKOG KAPE,
apuydato

Kahabu arpou Puzt k.An. Xpovog: 20-30 Aenta

Arpog: 1-2

Taxutnra: 4-6
Xpovog: 30-60 sek

Aiokog Tepaxiom | Topég (povo nohupi€ep)

Arpiotng Waptk.An Xpovog: 10-60 henta

Arpoc: 2-3

Afyn VEwv ouvTayev

Ynpeiwon: Ol VEEG OUVTAYEG EVNUEPMVOVTAL KATA TNV EVNUEPWON

ToU AoytoptkoU. Ta evnuépwon, n olvdeon pe diktuo WiFi eivat

anapairntn.

o H evnuépwon AoylopikoU Kat n Anyn véag ouvrayng eivat duva-
Th peow 3 peBodwv:

1. Ayyizovtag tnv apxikn oeAida «Anyn véwv ouviaydovs (Eik. 2) ;

2. 210 pevou puBPLoEWY - eVOTNTA «IXETIKG e epac» (Ewk. 3),

3. Ayyizovtac 1o etkovidlo “# otn Aetroupyia «AutopaTeg ouva-
yég».

o Eav BéAeTe va evnpep@oeTe T0 Aoylopiko akplBag eykaipwe,
apoU enthéCete pla ano Ti¢ napanavw peBodoug, narnote
«EnBeBaiwon» kat nepluéveTe yla Tn AN Kat Tnv eykaraota-
0N EVNUEPWOEWV.

Ynpeiwon: [a neploodTepe AeNTOPEPELEG OXETIKA pe Ta Bhuara

eVNUEPWONG, avaTpe€Te aTnv evotnta ==> PUBpLon ==> BonBela

==> LUVTOpO0G 00NYOG XpNoTN.

KaBapiopog kat ouvtipnon

MPOZOXH! AnocuvogeTe Navra TN UGKEUN ANO To NAEKTPLKO Ot-
KTUO Kal TN aQAVETE va KPUWOEL NPV and Tnv anoBhkeuon, Tov
kaBaplopo Kat T ouvtApnon.

Mn xpnatponoteite nidaka vepou n atpokaBaplotn yia Tov kaba-

PLOPO Kal UNV MIEZETE TN CUOKEUN KATw ano To vepd, kabwg Ta
e€aprnpara Ba Bpaxouv kat pnopet va npokAnBel nhektponAngia.
KINAYNOX TPAYMATIZIMOY! Ba npenet va eioTe npooekTikol
KaTa TOV XELPLOPO TWV KOPTEPGV AENiOWV KOMAG KaTA TN OLAPKELD
Tou kaBaptopou.

KaBaplopog

e [loté un BuBizgeTe Tn ouokeun ae vepo n GAa uypa.

* KaBaplote Tnv yuxph entpavela Tou Pnol e €va eEAappmg vwno
navi n oouyyapt pe nnto dLaAupa oanouvioU.

* KaBaplote Tnv e€wTeplkn enpdvela TG Kuplag povadag Kat
ayylETE TN OKOTEWN ENLPAVELD PE EVa EAAPPOGC VWNO Navi

* Mn xpnolponoleiTe NoTe 0(ouyyapLa N anNoppUNAVTIKA NoU Xa-
pacoouy, atoaAdouppa n peTahhika epyakeia yia va kaBaploete
T0 E0WTEPIKG N EEWTEPIKA PEPN TNG CUOKEUNG.

* Mn xpnotponoteirte note Loxupa kaBaploTikd, Aetavrika n xhw-
plwpéva kaBaploTikd. Mn xpnolponoleite awxunpd N putepd
avrikeipeva. Mnv xpnotponoteire Bevzivn n dlaArec!

* Ano@UyeTe TNV €NAPN TOU VEPOU HE Ta NAEKTPLKA €EapTAPATA.

e ASeoouap: Ta Mépn 1-7, 14-15. 20-24 nkévovrat ato nAuvnpto
naTov.

Zuvthpnon

o EAéyxeTe TOKTIKG TN A€tTOUpyla TNG OUOKEUNG yia TNV anoguyn
npoBAnpatwy nou pnopet va npokaAécouv coBapd atuxnpata.

¢ Mo ataBavBeire o1t n ouokeun Oev Aettoupyel owoTa n unap-
Xet NpOBANpa, oTAPATAGTE T XPNON TNG OUOKEUNG, KAeloTe TNV
KaL ENKOWWVACTE JE TOV NpopnBeuTh.

* Oheg oL epyacieg ouvinpnaong, eyKardoTaong Kal eMOKEUAG
npénetL va ekteholvTal ano eEELOIKEUPEVOUG, EKMNALOEUPEVOUG,
€£€0U0LOOOTNHEVOUG TEXVIKOUG N VA OUVLOT@VTAL aNo Tov KaTa-
OKEUAOTN.,

Metagopd kat anoBnkeuon

e llpwv ané Tnv anoBnkeuan, va BeBalwveaTe NAvra 6Tt N GUOKEUN
€xel NON anoouvoeBel ano v nplza Kat EXeL KPUWOEL EVIEAWC.

* AnoBnkeUoTe Tn cuokeun oe OpooePO, KaBapd KaL OTEYVO XMPO.

* Mnv tonoBereite noté Bapla avrikeipeva endvw TN OUOKEUN,
KaBwg pnopet va npokAnBel znuid oTn cuokeun.

e Mnv petakivelte Tn ouokeun eve Bploketal oe Aettoupyla. Ano-
OUVOEDTE TN GUOKEUN anod Tnv Napoxn peluaTog Kata tn peTaki-
VNON Kal KPaTAGTE TNV OTO KATW PEPOG.

AvTiperadnion npoBAnpdTwy

Av n ouokeun dev Aettoupyel owaTd, eAEyETE Tov NapakaTw nivaka
yla 1o OtGAupa. Eav e€akohouBelte va pnv pnopeire va Auoete 10
npoBAnua, enwowwvnaTe pe Tov npopnBeutn/napoxo unnpeat-
@v.

MpoBAnpara MBavn atria MBavn Auon

AkataMnAn olv-
9€0N OTNV KEVIPIKN

H ouokeun dev
evepyonoteirat

EAéyEre Tn olvdean
HE TNV KEVTPIKN

TpO(QOd0sia TpO(POO0GLa
H ouokeun Lpahya eowrepl- Entkowwvia pe
etroupyet (n huxvia | kNG nAeKTPOVIKNAG €€0U01000TNEVD
TOU KOpBoU €lvat nhakerag 0epBLg

avappévn) aa n
0Bovn eivat pavpn

AkohoubBnare (g
OUpBOUAEG oTNV
oBovn

L(pAAUT OKOUOTIKGV

To npoypappa dev
/ e€aptnparwy

Eekwva

- @



H oBovn apng dev | Zoahpa n BAaBn Entkowwvia pe

Aetroupyet nG 086vNC apng €€oualodoTnpévo
0epBLg

To Koupni dev BAaBn A BAaBn oto | Enwkowwvia pe

Aetroupyet Koupnt €€0U01000TNHEVD
0epBLg

To unoA dev YnepBohkn Beppo- | Enavagopa ehéy-

Beppaiveral / dev kpaoia pnoA xou Beppokpaotag -

Aetroupyet {e \eUKO BLakonTn

€navapopac oto
KaTW PEPOG TOU

pnok
H evnpuépwon dev Ypahpa WiFi EAéyEre Tn oUvdeon
elvat duvatn oto diktuo WiFi

Eyyunon
KaBe eAdTTwpa nou ennpedzet Tn AETOUPYLKOTNTA TNG GUOKEUNG
KOl NaPOUCLAZETAL EVTOG EVOG €TOUG HETA TNV ayopd Ba entokeu-
azeTal pe dwPeav ENLOKEUN N aviikardotaon, ge Tnv npoinoBeon
m OTL N OUOKEUN €xel xpnotuonotnBet kat ouvtnpnBet ouPgwva pe
TG 00NYieG KaL Bev EXEL UNOOTEL 0MOLAGNNOTE KATAXPNON N KAKN
xpnon. Ta vopwa dkatwpara oag Oev ennpedzoviat. Eav n ou-
OKEUN KAAUNTETAL GNO €yyUNON, ONAWOTE NOU KaL NOTE ayopaoTn-
Ke Kat oupnep\aBete anodel€n ayopag (n.x. anodet€n).
YUp@wva pe TNV NOMTIKA PAG yila TN OUVEXA avantugn npotoviwy,
olaTnpoUpe To dkalwpa va aAagoupe TIG NpodlaypaPeg npoio-
VIV, 0UOKEUAOLaG Kal TEKPNplwong xwplg npoetdonoinon.

Anoppuyn Kat neptBaiiov
————— Kara Tov naponAwpd TG oUoKeung, To npotov dev
npénet va anoppintetat pogi pe GAG OlKlaka
anoppippara. Avt” autou, eivat ki oag euBivn va
anoppiyete Tov anoBAnto e€onhopd oag napadi-
dovtdg Tov o€ €va kaBoplopévo onpeio oulMoync. H
un Thpnan autou Tou Kavova pnopet va TipwpnBel olppwva pe
TOUG LOXUOVTEG KavovlopoUg yia Tnv andppuyn anoBAntwv. H Ee-
XWPLOTA OUMOYA Kal avakUKAwan Tou axpnaotou e€onAlopoU oag
KaT@ TN OTyUN TG anoppyng Ba BonBnoet otn dlathpnon Twv
PUOLK®V NOpwV Kat Ba 0laopaAloeL OTL aVaKUKAGVETAL JE TPOMO
nou npoatateUel TNV avBpanivn uyeia kat To neptBalov.
[l neploodTEPEC NANPOPOPIEG OXETIKA HE TO NOU pnopeite va
anoBgoeTe Ta anopplPpata yla avakUkAwon, ENKOWWVACTE e
TV TONKN eTatpeta ouMoyng anopplupatayv. Ot KaTaoKeUaoTEG
Kal oL eloaywyeic dev avahapBavouv euBuvn yia Tnv avakukAwon,
TNV ene€epyacta kat TNV olkohoylkn anoppuyn, eite aneubelag
elre HEOow €vOG ONPOOLOU CUCTANATOG.

LEPBIZ EAAAAOL:
Tnh.: 2130998989 (10 ypapuéc)
info@pks-hendi.com

HRVATSKI

Postovani korisnice,

Hvala vam Sto ste kupili ovaj Hendi uredaj. Pazljivo procitajte
ovaj prirucnik za uporabu i pritom obratite posebnu pozornost
na nize navedene sigurnosne propise, prije prve ugradnje i
uporabe uredaja.

Sigurnosne upute

o -

 Uredaj upotrebljavajte samo u predvidene svrhe u skladu s
uputama navedenim u ovom prirucniku.
* Proizvodac nije odgovoran za bilo kakva oStecenja uzrokovana
neispravnim radom i nepravilnom uporabom.
 Uredaj i elektricne prikljucke/prikljucke drzite podalje od
vode i drugih tekucina. U slucaju da uredaj padne u vodu,
odmah uklonite spojeve iz napajanja. Uredaj upotrebljavajte
samo ako ga je provjerio ovlasteni tehnicar. Nepostivanje ovih
uputa moZze prouzroCiti Zivotno opasne rizike.
Nikad ne pokusavajte sami otvoriti kuciste uredaja.
Ne stavljajte predmete u kuciste uredaja.
Ne dodirujte utikad/elektriéne spojeve vlaznim rukama.
f'i OPASNOST! OPASNOST 0D STRUJNOG UDARA! Ne
pokuSavajte sami popraviti uredaj. Elektri¢ne dijelove
uredaja nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu. Ni-
kada nemojte drzati uredaj pod tekucom vodom.
NIKADA NE UPOTREBLJAVAJTE OSTECENI UREDAJ! Redo-
vito provjeravajte elektricne spojeve i kabele radi eventualnih
ostecenja. Kada je oStecen, uredaj iskopcajte iz elektricne
mreze. On mora popravljati dobavljac, servisni predstavnik
ili osoba slicnih kvalifikacija kako bi se izbjegle opasnosti ili
ozljede.
Pazite da kabel ne dode u dodir s ostrim ili vru¢im predmeti-
ma i drzite ga dalje od otvorenog poZara. Kako biste ga isklju-
cili iz uticnice, uvijek povucite utikac.
UPOZORENJE! Prilikom postavljanja uredaja, pravilno usmje-
rite kabel za napajanje prema potrebi, kako biste sprijecili
slucajno povlacenje, ostecivanje, kontakt s povrsinom za gri-
janje ili opasnost od spoticanja.
Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom uporabe.
UPOZORENJE! Dok je utikac u uticnici, uredaj je prikljucen
na napajanje.
UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite uredaj prije iskljucivanja iz
napajanja, ¢iscenja, odrzavanja ili pohrane.
Utikac prikljucite u lako dostupnu elektricnu uti¢nicu kako bi
se u hitnom slucaju uredaj mogao odmah iskljuciti iz uticnice.
Uredaj nikada nemojte nositi za kabel.
Nikada ne upotrebljavajte pribor niti bilo koje dodatne uredaje
osim onih koje je isporucio uredaj ili preporucio proizvodac.
Ako to ne ucinite, moZe do¢i do sigurnosnog rizika za korisni-
ka i moZe oStetiti uredaj. Koristite samo originalne dijelove i
dodatnu opremu.
Uredaj spajajte samo na elektri¢nu uti¢nicu s naponom i fre-
kvencijom navedenim na naljepnici uredaja.
Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe sa smanjenim fizi¢-
kim, osjetilnim odnosno umnim sposobnostima ili osobe koje
nemaju dovoljno iskustva i znanja.
Ovaj uredaj djeca ne smiju upotrebljavati ni pod kojim okol-
nostima.
Uredaj i elektri¢ne spojeve drzite izvan dohvata djece.
Uredajem treba upravljati osposobljeno osoblje u kuhinji re-
storana, kantine ili osoblja bara, itd.
Nemojte stavljati uredaj na grijaci predmet (benzinski, elek-
triéni, plo¢u s ugljenom itd.).
Ne prekrivajte uredaj u radu.
Uredaj ne upotrebljavajte u blizini otvorenih plamena, eksplo-
zivnih ili zapaljivih materijala. Uvijek rukujte uredajem na vo-
doravnoj, stabilnoj, Cistoj, otpornoj na toplinu i suhoj povrsini.
¢ Ne upravljajte ovim uredajem pomocu vanjskog tajmera ili
sustava daljinskog upravljanja.
* Ne stavljajte predmete na uredaj.



 Uredaj nije prikladan za postavljanje u prostor gdje se moze
koristiti mlaz vode.

* UPOZORENJE! Pazite da svi ventilacijski otvori na uredaju
nisu blokirani.

o Tijekom uporabe ostavite uredaj da odstoji najmanje 20 cm
razmaka od uredaja i namjene prozracivanja.

Posebne sigurnosne upute
 Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u kucanstvu i za slicne
namjene kao Sto su:
- Cajne kuhinje koje upotrebljavaju zaposleni u prodavaonica-
ma, uredima i drugim radnim prostorima
- farmske kuce;
- klijentima u hotelima, motelima i ostalim okruZenjem kod
stanovanja;
- okruZenje za krevet i dorucak.
. UPOZORENJE! OPASNOST 0D OPEKLINA! VRUCA
POVRSINA! Posuda, poklopac i pribor mogu biti vruci
tijekom uporabe. Dodirnite samo upravljacku plocu i
tipku.
. UPOZORENJE! UVIJEK iskljucite stroj i iskopCajte na-
l@pajanje prije dodirivanja bilo kakvih pomicnih dijelova.

¢ Dugacke dlacice, nakit i Siroku odjecu drzite podalje od po-
kretnih dijelova i pricvrséenih alata/prikljucaka.

* UPOZORENJE! Budite jako oprezni pri rukovanju reznim dis-
kovima ili ostricama noZeva. Po potrebi nosite zastitne ruka-
vice (nisu isporucene).

* UPOZORENJE! Nikada ne skidajte i ne otvarajte poklopac dok
uredaj radi. Para moZe izaci i izazvati opekline.

* Prije ulijevanja sadrzaja iz zdjele uvijek skinite nastavak.

* Nemojte prekoraciti maksimalnu razinu za punjenje oznace-
nu na unutarnjoj strani posude (MAX).

o Tijekom uporabe uvijek zatvorite poklopac.

 Nikada ne upravljajte uredajem u nacinu kuhanja s praznom
zdjelom.

¢ UPOZORENJE: Kako bi se izbjegla opasnost uslijed neho-
ticnog resetiranja toplinskog prekida rada, ovaj se uredaj ne
smije napajati putem vanjskog uredaja koji se okrece, kao Sto
je mjerac vremena ili povezuje na strujni krug koji se redovito
ukljucuje i iskljucuje.

Namjena

 Ovaj uredaj namijenjen je za pripremu polugotovih proizvoda
ili gotovih jela [samo za obradu hrane), ukljucujuci mljevenje,
rezanje, mijesanje, mijesanje, valjanje, kuhanje na pari, ku-
hanje na Sous Vide pili, mijeSanje, przenje. Uredaj se moze
upotrijebiti i za vaganje proizvoda. Svaka druga uporaba moze
dovesti do oStecenja uredaja ili osobne ozljede.

 Uporaba uredaja za bilo koju drugu svrhu smatra se pogres-
nom uporabom uredaja. Korisnik je isklju¢ivo odgovoran za
neprimjerenu uporabu uredaja.

Ugradnja uzemljenja

Ovaj je uredaj klasificiran kao zastitna klasa | i mora se spoji-
ti na zastitno uzemljenje. Uzemljavanjem se smanjuje rizik od
strujnog udara time $to uredaj dobiva dodatnu Zicu za odvod
elektricne struje.

Ovaj je uredaj opremljen strujnim kabelom sa utikacem za uze-
mljenje ili elektriénim prikljuécima s uzemljenjem. Prikljucci
moraju biti pravilno instalirani i uzemljeni.

Glavni dijelovi proizvoda
(Slika 1 na stranici 3)

Ne. Ime Ne. Ime

1 Cep punjata 2 Vrggiggrgtgﬁac

3 Brtva poklopca b4 Mijesanje

5 Mijesalica [ Ostrice

7 Parna kosara 8 zdjela

9 Kabel napajanja 10 Glavna sklopka
" Osnovna jedinica 12 Zﬁstgg 835—1\'{{

13 Gumb 14 Spatule

15 Posuda za mjerenje 16 Poklopac posude za

kuhanje na pari

17 Posuda plitke pare 18 Dubinska posuda

parne posude

19 Brtva posude valjka 20 Gurac

21 Poklopac za hlad- 22 Brtva poklopca
nu obradu

23 Disk za rezanje/ 24 Pogonsko vratilo
sjeckanje

Priprema prije uporabe

¢ Uklonite svu ambalazu i omot.

e Provjerite je li uredaj neostecen i u kombinaciji sa svim pri-
borom. U slucaju nepotpune isporuke i ostecenja. Odmah se
obratite dobavljacu. Ne upotrebljavajte uredaj.

« Ocistite uredaj prije uporabe (Pogledajte == > Cigcenje i odr-
Zavanjel.

e Provjerite je li uredaj potpuno suh.

e Uredaj postavite na vodoravnu, stabilnu i otpornu povrdinu
koja je sigurna protiv prskanja vode.

« Cuvajte ambalazu ako namjeravate i ubuduce spremati uredaj.

* Sacuvajte upute za buduce koristenje

BILJESKA! Zbog ostataka proizvodnje, uredaj tijekom prvih

nekoliko uporaba moze ispustati lagan miris To je normalno i

ne ukazuje na bilo kakav nedostatak ili opasnost. Provjerite je li

uredaj dobro prozracen.

Zaslon - pocetna stranica
(Slika 2 na stranici 3)

1. Postavke

2. Automatski recepti

3. Rucno pecenje

4. Automatski programi
5. Preuzmite nove recepte

Postavke

(Slika 3 na stranici 4)

e Dodirnite ikonu £ za unos opcih postavki.

e Odaberite ,parametar mreZe” da biste povezali dostupnu WiFi
mrezu.

Napomena: WiFi mreZa je neophodna za aZuriranje softvera i

preuzimanje novih recepata.

e Odaberite , Jezik” ako Zelite promijeniti operativni jezik izbor-
nika i recepata.

¢ Odaberite .0 nama” da biste vidjeli informacije o softveru i
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uredaju; takoder mozete provjeriti ima li dostupnog azuri-
ranja softvera (Pogledajte == > Preuzmi nove recepte] ili se
vratiti na tvornicke postavke.

¢ Odaberite "Pomoc” za ulazak u digitalni kratki korisnicki pri-
rucnik glavnih funkcija i nacina rada uredaja.

« Dodirnite ikonu 4/ za povratak na pocetni zaslon.

Nacini rada

(S1.2.2-2.4)

* 7a ulazak u nacin rada zelje [Automatski recepti, ru¢no ili au-
tomatski programi) odaberite bilo koji od njih dodirom zaslo-
na. Mod takoder moZete odabrati okretanjem gumba, a zatim
u njega uci pritiskom gumba.

e Ako Zelite promijeniti nacin rada: nakon ulaska u odabrani
nacin rada pomaknite se prstom na zaslon (s lijeva u desno
ili obratno) ili dodirivanjem ikone u donjem desnom kutu |

. ).

e Za pocetak bilo kojeg koraka kuhanja dodirnite ikonu * ili
pritisnite tipku; za pauziranje postupka dodirnite ikonu H
ili pritisnite tipku.

e Za ponistavanje koraka i izlazak iz programa dodirnite ikonu

¥ ili simbol "x" u gornjem desnom kutu ili pritisnite gumb
duZe od 3 sekunde.

Rucno pecenje - Glavne postavke parametara

(Slika 4 na stranici 4)

NAPOMENA: Nacin rada s ru¢nim kuhanjem namijenjen je

samo za jednostruki ciklus kuhanja. Nema moguce postaviti

viSe od jednog koraka ili spremiti vlastite postavke; uredaj spre-
ma samo zadnje odabrane postavke.

Dodirnite parametar na zaslonu kako biste mogli mijenjati vri-

jednost; pomicite prst na zaslonu ili okrecite gumb za promjenu

vrijednosti:

1. Postavka temperature - Raspon: 37-130°C (nakon 37°C, slje-
deca vrijednost je 40°C, zatim se u intervalima od 5°C). Gornja
vrijednost na zaslonu znaci trenutacno pecenje u tijeku.

Napomena: Gornja ikona % znadi “zatvoreni poklopac™; ako

otvorite poklopac, ikona ce se promijeniti u "'l [po¢nite kuhati

nije moguce).

2. Postavljanje vremena - raspon: 0-90 min [dodirnite odvojeno
.minute” i ,sekundu” za promjenu vrijednosti; interval od 1's
ili 1 min); nakon pocetka kuhanja, gornja vrijednost ¢e prika-
zati postavljeno vrijeme i nize vrijeme ¢e odbrojavati.

3. Postavke brzine - Raspon: 1-3 (za mijeSalicul; 1-4 (za pjenili-
cul; 1-12 (za lopaticul; dodirnite ikonu kako biste promi-
jenili rotaciju u smjeru suprotnom od kazaljke na satu - ikona

¢e se prikazati (u tom rasponu brzine je 1-3).

Automatski programi

(Slika 5-6 na stranici 5)

Napomena: Vrijednosti u zagradi su zadane postavke.

1. KNEAD - Raspon temperatura: 0-37 °C (0°C); Vremenski ras-
pon: 2-3 min (3 min}; Brzina = 3

2. PARA - Umjesto postavke temperature, razina pare moze se
postaviti u rasponu: 1-3 (3); Vremenski raspon: 1-60 min (20
min); Raspon brzine: 0-3 (0);

Napomena: Vrijeme odbrojavanja zapocinje nakon Sto dosegne

95°C.

3. SPORI KOLAC - Raspon temperature: 60-10 °C (10 °C); Vre-
menski raspon: 1-90 min (60 min); Raspon brzine: 1-3 (1)

4. KRETANJE - raspon temperature: 60-100°C (100°C); Vrijeme

“ploé

= beskonacno (0); Bez postavke brzine

5. POSTUPAK UMJETNOSTI - Bez podeSavanja temperature;
Vremenski raspon: 10-60 sek (30 sek); Raspon brzine: 4-6 (5)

6. CHOP - Bez postavljene temperature; Vremenski raspon: 10
sek - 4 min (10 sek]; Raspon brzine: 1-12 (6]

7. TURBO - Nema postavke temperature; Vrijeme = 1 min; Br-
zina =12

8. TEZINA - Maksimalna teZina = 5 kg; Za ulazak u nacin vaganja
na drugom zaslonu dodirnite ikonu =|% na gornjoj strani za-
slona; za ponovno postavljanje oznake teZista za povecavanje
.Tare”; za izlaz iz nacina vaganja dodirnite simbol .End".

Automatski recepti

[Slika.7A-D na stranici 6-7)

e Zasluzni zaslon za pretraZivanje recepata jest .pretrazivanje
slovima A-Z (slika 7Al; kliznite prstom na zaslonu ili dodirnite
bilo koje slovo na dnu kako biste pronasli Zeljeni recept.

« Dodirnite ikonu & za promjenu prikaza zaslona razdvajanja
prema razli¢itim grupama/vrstama poput juha, glavnih jela,
pustinja, salata itd. (SL. 78); dodirnite ikonu [EEM za povratak
na prethodni prikaz pretraZivanja. )

* Za pretraZivanje recepata od strane fraze dodirnite ikonu
zapisite bilo koju frazu prikazanom tipkovnicom.

* Za provjeru postoje Li novi recepti za?iti ikonu “=# (aZuriranje
softvera; pogledajte vide ==> Dowlnload novih recepata)

o Dodirnite ikonu = da biste provjerili popis omiljenih recepata

ili popis proslih = pregledanih recepata - da biste iz-
brisali svaki recept iz omiljenog popisa recepata ili izbrisali
povijest dodirnite ikonu T

 Za unos u svaki recept i pregled pojedinosti (SL. 7C), dodirnite
sliku dodijeljenu receptu.

» Nakon unosa podataka o receptima (Slika 7C) na fotografiji
(s lijeve strane] prikazat ce se vrijeme pripreme & | vrijeme
kuhanja = ikolicina dijela F4..

* Dodirnite ikonu < za natrag za prikaz pretrazivanja i odabe-
rite drugi recept.

« Dodirnite ikonu '
ljenih stavki.

 Dodirnite ikonu za prikaz popisa sastojaka; za prikaz svih
koraka dodirnite ikonu  ; za posebne savjete dodirnite ikonu

; za popis potrebnih alata dodirnite ikonu

e Za pocetak stvaranja dna jela na receptu dodirnite ikonu
; uredaj vam daje korak po korak Sto treba napraviti (sl. 7D).

¢ 7a preskakanje svakog koraka ili nazad na prethodno korak
dodirnite broj koraka, ikona < ili >, kliznite prstom na zaslo-
nu ili okrenite gumb.

* Za provjeru pojedinosti [sastojci, opis koraka ili savjeti] do-
dirnite ikonu

kako biste dodali recept na popis omi-

Upute za rad

Dnevna primjena

Prilikom svake svakodnevne uporabe slijedite sljedece korake:

* Stavite zdjelu (slika 1.8 u osnovnu jedinicu [slika 1.11) - ozna-
ka .max" treba biti na straznjoj strani.

o Utikac prikljucite na elektri¢nu uticnicu.

o Uklju¢ite uredaj pomocu glavne sklopke [sL. 1.10); prikazat ce
se pocetna stranica (sl. 2).

» Namjestite opcée postavke (SL. 3] ili odaberite nadin rada s po-
Cetne stranice. Slijedite korake opisane u ovom prirucniku.

¢ Odaberite Zeljene dodatke za obradu hrane prema odabra-
nom nacinu rada i uobicajenim uputama (pogledajte takoder



==> Savjeti za rukovanje).
Napomena: Dok se muckate, uvijek ga upotrebljavajte s ostri-
cama noza kosilice (slika 8]
« Nakon uporabe &ist uredaj i pribor (Pogledajte == > Ciscenje
i odrzavanje).
Napomena: Za vadenje koSare za paru: mjericu stavite u utor
koSare za paru, okrenite je u smjeru kazaljke na satu i izvadite
kosaru.

Savjeti za rukovanje

Pristupni sustav [ Svrha Parametri
Mijesanje Bjelanjka Brzina: 4
Vrijeme: 2-4 min
Krema od tuce Brzina: 3
Vrijeme: 3 - 5min
Mijesalica Juha Brzina: 1-2
Vrijeme: 1-90 min
Temperatura: 100 °C
Naginjenje Brzina: 1-2
Vrijeme: 2-4 min
Drugi sastojci koji trebaju Brzina: 1-2
zagrijavati Vrijeme: prema
potrebi
Temperatura: prema
potrebi
Ostrica Odrezanje mesa Brzina: 8-12

Vrijeme: 30-60 sek

Brzina: 8-12
Vrijeme: 10-20 sek

Secer u prahu

Mijesalica Brzina: 8-12
Vrijeme: 1-2 min

sjeckanje (lup, Cavli¢, Brzina: 5-7

celer itd.) Vrijeme: 15-60 sek

Brzina: 12
Vrijeme: 2-3 min

Zoba, soja, orasasti plodovi,
kikiriki, zrna kave, badema

Parna kosara Riza itd. Vrijeme: 20-30 min
Para: 1-2
Disk s rezacem | Reznjevi [samo multi- Brzina: 4-6

praktik] Vrijeme: 30-60 sek

Parni uredaj Riba, itd. Vrijemne: 10-60 min

Para: 2-3

Preuzmite nove recepte

Napomena: Tijekom aZuriranja softvera aZuriraju se novi re-

cepti. Za azuriranje je neophodno povezati s WiFi mrezom.

e AZuriranje i preuzimanje novog recepta moguce je koriste-
njem 3 metode:

1. Dodirom na pocetnu stranicu ,Preuzmi nove recepte” (Slika
2);

2. U izborniku postavki - odjeljak "0 nama” (Slika 3);

3. Dodirom ikone “# u nacinu rada . Automatski recepti”.

o Ako softver Zelite azurirati odmah na vrijeme, nakon odabira
jednog od gore navedenih metoda dodirnite ..Potvrdi” i price-
kajte preuzimanije i instaliranje azuriranja.

Napomena: Za vise detalja o koracima aZuriranja pogledajte

==> Postavka ==> Pomo¢ ==> Kratki korisnicki prirucnik.

Cidcenje i odrzavanje

PAZNJA! Prije pohrane, ¢idenja i odrzavanja uvijek iskljucite

uredaj iz elektricne mreZe i ohladite.

Ne upotrebljavajte mlaznicu vode ili parni Cistac za Cisc¢enje i ne

gurajte uredaj pod vodom jer ¢e se dijelovi smociti i moZe doci

do elektricnog udara.

OPASNOST 0D OZLJEDE! Budite oprezni prilikom rukovanja

ostricama noZza kosilice za oStru uporabu tijekom ciscenja.

Ciscenje

¢ Nikada ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

e Povrsinu ohladene posude Cistite lagano vlaznom krpom ili
spuzvom s malo blagog deterdzenta.

e Vanjsku povrsinu glavne jedinice ocistite i lagano je ocistite
navlazenom krpom na dodir

e Za Ciscenje unutarnjih ili vanjskih dijelova uredaja nikada ne
upotrebljavajte abrazivne spuzvice ili deterdZente, celicnu
vunu ili metalno posude.

¢ Nikada nemojte koristiti agresivna sredstva za ¢iscenje, abra-
zivna sredstva za Ciscenje ili klorirana sredstva za ciscenje.
Nemojte upotrebljavati ostre ili tockaste predmete. Nemojte
koristiti benzin i otapala!

* |zbjegavajte kontakt vode s elektri¢nim komponentama.

 Dodatna oprema: Dijelovi 1-7; 14-15. 20-24 mogu se prati u
perilici posuda.

Odrzavanje

* Redovito provjeravajte rad uredaja kako biste sprijecili proble-
me koji mogu uzrokovati ozbiljne nesrece.

o Cim osjetite da uredaj ne radi ispravno ili postoji problem,
prestanite s koristenjem uredaja, ugasite ga i obratite se do-
bavljacu.

¢ Sve radove na odrzavanju, instalaciji i popravcima trebaju
obavljati obuceni kvalificirani tehnicari ili ih mora preporuciti
proizvodac.

Prijevoz i skladistenje

* Prije skladistenja, uvijek provjerite je li uredaj vec iskopcan iz
elektriéne uticnice i potpuno ohladio.

¢ Uredaj Cuvajte na hladnom, Cistom i suhom mjestu.

¢ Nikada ne stavljajte teske predmete u uredaj jer biste mogli
ostetiti uredaj.

¢ Ne pomicite uredaj dok je u funkciji. Prilikom pomicanja ure-
daj iskopcCajte iz napajanja i drzite ga pri dnu.

Rjesavanje problema

Ako uredaj ne radi ispravno, pogledajte donju tablicu za rastvor.
Ako i dalje ne moZete rijesiti problem, obratite se dobavljacu /
pruzatelju usluga.

Problemi Moguéi uzrok Moguce rjesenje

Uredaj se ne Neodgovarajuci Provjerite pri-

ukljucuje spoj na glavno kljucak pomocu
napajanje glavnog napajanja

Kontakt s ovlaste-
nim servisom

Uredaj radi (svjetlo
tipke ukljuceno) ali
zaslon je crn

Kvar unutarnje
elektronicke ploce

Program se ne
pokrece

Pogreska pribora/
dijelova

Slijedite upute na
zaslonu

Kontakt s ovlaste-
nim servisom

Dodirni zaslon
ne radi

Kvar ili oStecenje
dodirnog zaslona
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Kontakt s ovlaste-
nim servisom

Tipka ne radi Kvar ili oStecenje

rucice

Posuda se ne
zagrijava / ne radi

Prekomjerna tem-
peratura posude

Resetiranje regula-
cije temperature -

bijelim prekidacem
na dnu posude

AZuriranje nije
moguce

Pogreska WiFi-a Provjerite vezu s

WiFi mrezom

Jamstvo

Neispravnosti koje utjecu na funkcionalnost uredaja koje se
pojave u roku od jedne godine nakon kupnje popravljat ¢e se
besplatnim popravkom ili zamjenom, pod uvjetom da je uredaj
koristen i odrzavan u skladu s uputama i da nije na bilo koji
nacin bio zlouporabljen ili pokvaren. To ne utjece na vasa za-
konska prava. Ako je uredaj pokriven jamstvom, navedite gdje i
kada je kupljen i ukljuite dokaz o kupnji [npr. racun).

U skladu s nasim pravilima o kontinuiranom razvoju proizvoda
pridrzavamo pravo na promjenu opisa proizvoda, pakiranja i do-
kumentacije bez prethodne obavijesti.

Odbacivanje otpada i okoli$
———— Kada prestaje s uporabom uredaja, proizvod se ne
smije odlagati s drugim ku¢nim otpadom. Umje-
sto toga, vasa je odgovornost odlagati na vasu ot-
mmmm |, P2dnu opremu predajuci je na odredeno sabirno
mijesto. NepridrZzavanje tog pravila moZe se kazni-
ti u skladu s primjenjivim propisima o odlaganju otpada. Zaseb-
nim sakupljanjem i recikliranjem vase otpadne opreme u vrije-
me odlaganja Cuvaju se prirodni resursi i osigurava se njezino
recikliranje na nacin koji titi [judsko zdravlje i okolis.
Za vise informacija o tome gdje moZete uskratiti svoj otpad radi
recikliranja, obratite se lokalnoj tvrtki za prikupljanje otpada.
Proizvodadi i uvoznici ne preuzimaju odgovornost za reciklira-
nje, tretman i ekolosko zbrinjavanije, bilo izravno ili putem jav-
nog sustava.

CESTINA
Vazeny zakazniku,
Dékujeme vam za zakoupeni tohoto spotfebie Hendi. Pred
prvni instalaci a pouZitim tohoto spotrebice si pozorné precté-
te tuto uZivatelskou prirucku a vénuijte zvlastni pozornost nize
uvedenym bezpe&nostnim pFedpisiim.

Bezpecnostni pokyny

e Pristroj pouzivejte pouze k uréenému Gcelu, k némuz byl na-
vrzen, jak je popséano v této prirucce.

* \lyrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym
provozem a nespravnym pouzivanim.

* Spotfebic a elektrické zastréky/pripojky udrzujte mimo dosah
vody a jinych kapalin. V pripadé, Ze spotiebi¢ spadne do vody,
okamZité vytahnéte pripojky ze sité. Spotrebi¢ nepouzivejte,
dokud jej nezkontroluje certifikovany technik. Nedodrzeni
téchto pokynd bude mit za nasledek Zivot ohroZujici rizika.

¢ Nikdy se nepokousejte sami otevrit kryt spotiebice.

* Do krytu spotrebice nevkladejte Zadné predméty.

* Nedotykejte se zastréek / elektrickych spojd mokryma nebo
vlhkyma rukama.
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. ﬁ NEBEZPECi! NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM! NepokousSejte se spotiebi¢ opravovat

sami. Elektrické casti spotrebice neponofujte do vody ani ji-

nych kapalin. Nikdy nedrzte spotfebi¢ pod tekouci vodou.

NIKDY NEPOUZIVEJTE POSKOZENY SPOTREBIC! Pravidel-

né kontrolujte, zda elektrické spoje a kabely nejsou poskoze-

né. Poskozeny spotfebic odpojte od napéjeni. Musf jej opravit

dodavatel, servisni technik nebo podobné kvalifikovana oso-

ba, aby se zabranilo nebezpeci nebo zranéni.

Dbejte na to, aby se kabel nedostal do kontaktu s ostrymi

nebo horkymi predméty, a chranite jej pred otevienym ohném.

Nikdy netahejte za napéjeci kabel, abyste jej vypojili ze zasuv-

ky, ale vzdy vytahnéte zastrcku.

VAROVANI! PFi umistovani spotiebice bezpecné vedte napa-

jeci kabel, aby nedoslo k neimyslnému vytazeni, poskozeni,

kontaktu s topnou plochou nebo nebezpedi zakopnuti.

Béhem pouzivani nikdy nenechévejte spotfebic bez dozoru.

VAROVANI! Dokud je zéstrcka v zasuvce, spotfebic je pripojen

k napéjeci siti.

VAROVANI! Pred odpojenim od napajeni, ¢idténim, Udrzbou

nebo skladovanim spotebi¢ VZDY vypnéte.

Zastrcku zapojte do snadno pristupné elektrické zasuvky, aby

v pripadé nouze bylo mozné spotrebi¢ okamzité odpojit od

elektrické sité.

Nikdy neprenasejte pristroj za kabel.

Nikdy nepouZivejte jiné prislusenstvi nebo jind zafizeni nez ta,

kterd jsou dodavana se spotiebicem, nebo kterd doporucuje

vyrobce. Pokud tak neucinite, miZe to predstavovat bezpec-

nostni riziko pro uZivatele a poskodit spotiebic. PouZivejte

pouze originlni dily a prisluSenstvi.

SpotrebiC pripojujte pouze k elektrické zasuvce s napétim a

frekvenci uvedenou na Stitku spotrebice.

Tento pristroj by nemély obsluhovat osoby se snizenymi fyzic-

kymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo osoby s

nedostatkem zkuSenosti a znalosti.

Tento spotfebic by za zadnych okolnosti nemély pouzivat déti.

Uchovavejte spotrebic a jeho elektrické pripojky mimo dosah

déti.

Tento spotebi¢ by mél obsluhovat vyskoleny personal v ku-

chyni restaurace, pracovnici jidelny nebo baru atd.

Nepokladejte spotfebi¢ na topné téleso (benzin, elektricky,

uhlikovy sporék atd.).

Nezakryvejte provoz spotebice.

NepouZivejte spotfebi¢ v blizkosti otevieného ohné, vybus-

nych nebo hoflavych materild. Spotfebi¢ vzdy provozujte na

vodorovném, stabilnim, Cistém, tepelné odolném a suchém

povrchu.

« Tento spotfebic nepouzivejte pomoci externiho ¢asovace nebo
dalkového ovladani.

¢ Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty.

 Spotrebi¢ neni vhodny k instalaci v misté, kde lze pouzit vodni
trysku.

 VAROVANI! Udrzujte véechny vétraci otvory ve spotfebi¢i bez
prekazek.

¢ Béhem pouzivani nechte kolem spotrebice rozestup alespon
20 cm pro Ucely vétrani.

Zvlastni bezpecnostni pokyny

 Tento spotfebic je urcen k pouZziti v domacnosti a podobnych
aplikacich, jako jsou:
- kuchyriky pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a dal-



Sich pracovnich prostredich;
- farmarské domy;
- klienty hoteld, moteld a jinych ubytovacich zafizenf;
- prostiedi typu l0zka a snidané.

. OPATRNOST! RIZIKO POPALEN{! HORKY POVRCH!
Misa, viko a pfislusenstvi mohou byt béhem pouZivani
horké. Dotknéte se pouze ovladaciho panelu a ovlada-

ce.

. OPATRNOST! Nez se dotknete jakychkoli pohyblivych
¢asti, VZDY vypnéte stroj a odpojte napajeci zdroj.

 Dlouhé vlasy, Sperky a volné obleceni udrZzujte mimo dosah
pohyblivych ¢asti a pripevnénych nastrojd/nastavca.

« VAROVANI! P¥i manipulaci s feznymi kotouti nebo Cepelemi
budte velmi opatrni. V pfipadé potfeby pouZivejte ochranné
rukavice [nejsou soucasti baleni).

 VAROVAN! Nikdy neodstranujte ani neotevirejte viko, kdyz je
spotfebi¢ v provozu. Para mize vytékat a zplsobit popaleniny.

o Nastavce vzdy vyjméte pred nalitim obsahu z misy.

¢ Neprekracujte maximalni Groven naplnéni uvedenou na vnitf-
ni strané misy (MAX].

¢ Béhem pouzivani vzdy uzavrete vicko plniciho hrdla.

 Nikdy nepouZivejte spotiebi¢ v rezimu vafeni s prazdnou mi-
sou.

» UPOZORNENI: Aby se zabranilo nebezpeti v déisledku ne-
myslného resetovani tepelného vypnuti, nesmi byt tento spo-
trebi¢ napajen prostrednictvim externiho spinaciho zafizeni,
jako je casovac, nebo pripojen k okruhu, ktery je pravidelné
zapinan a vypinan.

Urcené pouziti

« Tento spotiebi¢ je uréen k pfipravé polotovard nebo hotovych
jidel [pouze ke zpracovani potravinovych produktd), véetné dr-
ceni, krajeni, miseni, michani, hnéteni, vareni v pare, vakuo-
vého vareni, michani, smazZeni. Tento spotfebi¢ lze také pouZit
k véZeni vyrobkd. Jakékoli jiné pouZiti mize vést k poskozeni
spotrebice nebo zranénf osob.

 Provozovani spotiebice za jakymkoli jinym Ucelem se pova-
Zuje za nespravné pouZiti pfistroje. UZivatel nese vyhradni
odpovédnost za nespravné pouZiti zafizeni.

Instalace uzemnéni

Tento spotrebic je klasifikovan jako ochranny typ | a musi byt
pripojen k ochrannému uzemnéni. Uzemnéni snizuje riziko
Urazu elektrickym proudem tim, Ze poskytuje Unikovy vodic pro
elektricky proud.

Tento spotfebi¢ je vybaven napdjecim kabelem se zemnici za-
strckou nebo elektrickymi pripojkami se zemnicim vodicem.
Pripojky musi byt fadné nainstalovany a uzemnény.

Hlavni ¢asti vyrobku
(Obr. 1 na strané 3)

C. Nazev C. Nazev

1 Plnici krytka 2 Viko pro horké
zpracovani

3 Tésnéni vika 4 Sipani

5 Michaci lopatka 6 Cepele

7 Ko$ na paru 8 Misa

9 Napajeci kabel 10 Hlavni vypinac

" Z&kladni jednotka 12 Dotykovy displej

13 Ovladat 14 Spachtle

15 Odmérka 16 Viko misky od-

pafovace

17 Mélka misa par- 18 Hluboka misa
niho hrnce na naparovani

19 Tésnéni misky 20 Pusher
odpafovace

21 Viko pro zpraco- 22 Tésnéni vika

vani za studena
23 | Kréajeci/kréjeci kotou¢ | 24 Hnacf hridel

Priprava pred pouzitim

e Odstrante vsechny ochranné obaly.

e Zkontrolujte, zda neni spotrebi¢ poskozeny a zda obsahuje
veskeré prislusenstvi. V piipadé nedplné dodavky a poskozeni.
Okamzité kontaktujte dodavatele. Spotiebi¢ nepouzivejte.

« Ped pouitim spotrebi¢ vycistéte [viz == > Cisténi a Gdrzba).

o Ujistéte se, Ze je spotrebic zcela suchy.

* Spotfebi¢ poloZte na vodorovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch,
ktery je bezpecny proti stiikajici vodé.

e Pokud chcete spotrebic¢ uloZit v budoucnu, uschovejte jeho
obal.

* Ponechte si pokyny pro budouci pouZiti

POZNAMKA! Z divodu zbytkd z vyroby méze spotfebi¢ béhem

prvnich nékolika pouziti vydavat lehky zapach. To je normalni a

neznamena to zadnou zavadu ani nebezpedi. Ujistéte se, Ze je

spotrebic dobre vétrany.

Zobrazeni - domovska stranka
(Obr. 2 na strané 3)

1. Nastaven{

2. Automatické recepty

3. Rucni varenf

4. Automatické programy

5. Stahnout nové recepty

Nastaveni

(Obr. 3 na strané 4)

e Dotknéte se ikony "I a zadejte obecnd nastaven.

e Zvolte ,Parametr sité” pro pripojeni dostupné sité WiFi.
Poznamka: Sit WiFi je nezbytnd pro aktualizaci softwaru a
stahovani novych receptur.

o Chcete-li zménit provozni jazyk menu a receptd, vyberte moz-
nost .. Jazyk".

e Chcete-li zobrazit informace o softwaru a spotrebici, vyberte
moznost .0 nas”. MiZete také zkontrolovat, zda neni k dispo-
zici aktualizace softwaru (Viz == > Stahnout nové recepty) nebo
se vratit do nastaveni hluchoty.

e Zvolte .Napovéda” pro vstup do digitalni kratké uZivatelské
prirucky hlavnich funkci a rezimd spotrebice.

o Klepnutim na ikonu ! se vratite na domovskou stranku.

Pracovni rezimy

(Obr. 2.2-2.4)

e Chcete-li prejit do poZadovaného pracovniho rezimu (auto-
matické recepty, ruéni vafeni nebo automatické programyl,
vyberte kteroukoli z nich dotykem obrazovky. Rezim mUzete
také zvolit otocenim ovladace a poté do néj vstoupit stisknu-
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tim ovladace.

e Chcete-li zménit rezim: po prechodu do vybraného reZimu
posufite prstem po obrazovce (zleva doprava nebo obracené)
nebo se dotknéte ikony v pravém dolnim rohu ( . ).

e Cheete-li spustit jakykoli krok vareni, stisknéte ikonu !
nebo stisknéte ovlada¢; cheete-li proces pozastavit, stisknéte
ikonu 11 nebo stisknéte ovladac.

e Chcete-li zrusit krok a ukoncit program, dotknéte se ikony

® nebo symbolu .x" v pravém hornim rohu nebo stisknéte
ovladac déle nez 3 sekundy.

Ruéni vafeni - nastaveni hlavnich parametrd

(Obr. 4 na strané 4)

POZNAMKA: Rezim rucniho vafeni je uréen pouze pro jeden

cyklus vareni. Neni mozné nastavit vice nez jeden krok nebo

uloZit vlastni nastaveni; spotrebic uloZi pouze posledni vybrana
nastaveni.

Dotknéte se parametru na obrazovce, abyste mohli zménit

hodnotu; posunte prst na obrazovce nebo otocte knoflikem pro

zménu hodnoty:

1. Nastaveni teploty - rozsah: 37-130 °C [po 37 °C je dalsi hod-
nota 40 °C, poté intervaly pfi 5 °C). Horni hodnota na displeji
znamend aktudlni teplotu pfi tvrdSim varent.

Poznamka: Horni ikona & znamené ,zaviené viko”; pokud ote-

viete viko, ikona se zméni na '.'! (zah&jit vafeni neni mozné).

2. Nastaveni Casu - Rozsah: 0-90 min (stisknéte samostatné
.minuty” a .sekundu” pro zménu hodnoty; interval 1's nebo 1
min); po zahajeni vafeni se zobrazi horni hodnota nastavené-
ho Casu a nizsi hodnota odpocitava cas.

3. Nastaveni rychlosti - Rozsah: 1-3 (pro michaci lopatku); 1-4
[pro Slehaci metlu); 1-12 (pro lopatkul; stisknéte ikonu
zmény otaceni na proti sméru hodinovych rucicek - zobrazf

se ikona (v tomto rozsahu rychlosti volitelné moznosti je
1-3).

Automatické programy

(Obr. 5-6 na strané 5)

Poznamka: Hodnoty v zavorce jsou vychozi nastaveni.

1. KOLENQ - Rozsah teplot: 0-37 °C (0 °C); Casovy rozsah: 2-3
min (3 min); Rychlost = 3

2. PARA - misto nastavenf teploty se nastavuje Groven pary v
rozsahu: 1-3 (3); Casovy rozsah: 1-60 min (20 min); Rozsah
otacek: 0-3 (0);

Poznamka: Po dosazeni 95 °C zacne odpocitavani casu.

3. POMALA VARENI - Rozsah teplot: 60-100 °C (100 °C); Casovy

rozsah: 1-90 min (60 min); Rozsah otacek: 1-3 (1)

KOLEJNICE - Rozsah teploty: 60-100 °C (100 °C); ¢as = neko-

nec¢no (0); zadné nastaveni rychlosti

. ZPRACOVATEL POTRAVIN - bez nastaveni teploty; casovy roz-

sah: 10-60 sekund (30 sekund); rozsah otacek: 4-6 (5)

. CHOP - Zadné nastaveni teploty; asovy rozsah: 10 sekund - 4

minuty (10 sekund]; rozsah rychlosti: 1-12 ()

7. TURBO - Zadné nastaveni teploty; ¢as = T min; rychlost = 12

8. HMOTNOST - Maximalni hmotnost = 5 kg; Chcete-li prejit do
rezimu vazeni na jiné obrazovce, klepnéte na ikonu =|= na
horn{ strané obrazovky; chcete-li resetovat symbol vazeni,
stisknéte symbol .Tare"; chcete-li rezim vazeni ukoncit, klep-
néte na ,End".
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Automatické recepty

(Obr. 7A-D na strané 6-7)
o Uspééna obrazovka pro vyhledavani receptd je .vyhledavani
pomoci pismen A-Z [obr. 7AJ; posunutim prstu po obrazovce
nebo dotykem libovolného pismena ve spodni ¢asti vyhledejte
pozadovany recept.
Dotknéte se ikony E& pro zménu zobrazeni obrazovky na
pohled na kanalizaci podle tfidénych skupin/typQ, jako jsou
polévky, hlavnijidla, pousté, salaty atd. (Obr. 7B); klepnutim na
ikonu IEEB se vratite k predchozimu zobrazeni vyhledavani.
Chcete-li vyhledavat recepty podle fraze, dotknéte se ikony
Aa napiste jakoukoli frazi zobrazenou klavesnici.
Chcete-li zkontrolovat, zda existuji néjaké nové recepty, klep-
néte na ikonu -+ (aktualizace softwaru; viz vice ==> Zpfi-
stupnit nové recepty)
Dotknéte se ikony = pro kontrolu seznamu oblibenych re-
ceptd ! nebo seznamu historie “ - [poslednich sledovanych
receptd) - pro odstranéni jakéhokoli receptu v seznamu ob-
libenych receptd nebo pro odstranéni historie klepnéte na
ikonu T}
Chcete-li vstoupit do kazdého receptu a zobrazit podrobnosti
[obr. 7C), dotknéte se obrazku pfirazeného receptu.
Po zadani podrobnosti o receptu (obr. 7C) na fotografii (vle-
vo) se zobrazi ¢as pFipravy & , doba pFipravy = a mnozstvi
porce H..
« Dotknéte se ikony < pro névrat do nahledu vyhledévani a
vybér jiného receptu.
Dotknéte se ikony "
benych receptd.
Klepnutim na ikonu zobrazite seznam prisad; pro zobra-
zeni Uplného popisu krokd klepnéte na ikonu = ; pro spe-
cialni tipy klepnéte na ikonu ; pro seznam potrebnych
nastrojl klepnéte na ikonu
Chcete-li zacit pripravovat jidlo podle receptu, stisknéte iko-
nu = ; spotfebi¢ vam krok za krokem poskytne, co je tfeba
udélat (obr. 7D).
¢ Cheete-li preskocit kazdy krok nebo se vréatit k predchozimu
kroku, dotknéte se poctu krokd, ikon < nebo >, posufte prs-
tem po obrazovce nebo otocte ovladacem.
« Chcete-li zkontrolovat podrobnosti (slozky, popis krokl nebo
tipy), klepnéte na ikonu

pro pridani receptu do seznamu obli-

Névod k obsluze
Denni pouzivani
Pri kazdém kazdodennim pouzivani postupujte podle nasledu-

jicich krokd:

* Vlozte komoru (obr. 1.8] do zakladni jednotky (obr. 1.11) -
znacka .max" by méla byt vzadu.

e Zapojte zastrcku do elektrické zasuvky.

* Zapnéte spotebi¢ hlavnim vypinatem (obr. 1.10); zobrazi se
domovska stranka (obr. 2).

« Upravte obecnd nastaveni (obr. 3) nebo vyberte pracovni rezim
z domovské stranky. Postupujte podle krokl popsanych v této
prirucce.

 Vyberte pozadované prislusenstvi pro zpracovani potravin
podle zvoleného pracovniho rezimu a béznych pokynd [viz
také ==> Provozni tipy).

Poznamka: S Cepelemi by se mél vzdy pouzivat Sleha¢ (obr. 8)

* Po pousiti vyistéte spotiebi¢ a prisludenstvi (viz == > Cisténi
a drzbal.

Poznamka: Vyjmuti parniho kose: vlozte odmérku do otvoru



parniho kose, otocte po sméru hodinovych rucicek a vyjméte
kos.

Provozni tipy

Prislusenstyi Utel Parametry
Sipani Slehaci bilek Rychlost: 4
Cas: 2-4 minuty
Slehatka Rychlost: 3
Cas: 3-5 minut
Michaci lopatka | Polévka Rychlost: 1-2
Cas: 1-90 min
Teplota: 100 °C
Hnétani Rychlost: 1-2

Cas: 2-4 minuty

Dal3i prisady, které je tfeba | Rychlost: 1-2
ohrat Cas: podle potreby
Teplota: podle potreby

Cepel Sekani masa Rychlost: 8-12

Cas: 30-60 sekund

Cukr drceny ledem Rychlost: 8-12

Cas: 10-20 sekund

Mixér Rychlost: 8-12
Cas: 1-2 minuty

Sekani cibule, 3alota,

Rychlost: 5-7
celer atd.)

Cas: 15-60 sekund

Fazole, séjové boby,
ofechy, arasidy, kavova zrna,

Rychlost: 12
Cas: 2-3 minuty

mandle
Ko$ na paru Ryze atd. Cas: 20-30 min
Péra: 1-2
Krajeci kotou¢ Rezy [pouze kuchyfisky Rychlost: 4-6
robot) Cas: 30-60 sekund
Odparovac Ryby atd Cas: 10-60 min
Para: 2-3

Stahnout nové recepty

Pozndmka: Béhem aktualizace softwaru se aktualizuji nové re-

cepty. Pro aktualizaci je nutné pripojit se k siti WiFi.

« Aktualizace softwaru a stazeni nového receptu je mozné po-
mocf 3 metod:

1. Stisknutim domovské stranky ..Stahnout nové recepty” obr.
2);

2.V nabidce nastaveni - ¢ast .0 nas” (obr. 3);

3. Klepnutim na ikonu “# v reZimu . Automatické recepty”.

« Pokud chcete aktualizovat software pravé vcas, po vybéru jed-
né z vse uvedenych metod klepnéte na tlaéitko .Potvrdit” a
pockejte na stazeni a instalaci aktualizaci.

Poznamka: Dalsi podrobnosti o krocich aktualizace viz ==> Na-

staveni ==> Napovéda ==> Strucna uZivatelska prirucka.

Cisténi a ddrzba

POZORNOST! Pred skladovanim, ¢isténim a udrzbou vzdy od-
pojte spotrebi¢ od elektrické sité a vychladnéte.

K cisténi nepouZzivejte vodni trysku ani parnf Cisti¢ a netlacte
spotiebi¢ pod vodu, protoZe by se ¢asti namocily a mohlo by
dojit k drazu elektrickym proudem.

NEBEZPECI ZRANENI! PFi manipulaci s ostrymi nozi béhem
Cistén je tfeba postupovat opatrné.

Cistni

e Spotrebic¢ nikdy neponofujte do vody nebo jinych kapalin.

e Ocistéte ochlazeny povrch misy mirné navihéenym hadfikem
nebo houbickou s jemnym mydlovym roztokem.

e Ocistéte vnéjsi povrch hlavni jednotky a lehce vihkym hadfi-
kem se dotknéte skreanu

e K cisténi vnitfnich nebo vnéjsich ¢asti spotfebice nikdy nepo-
uZivejte abrazivni houbicky nebo Cistici prostredky, draténku
nebo kovové nacini.

* Nikdy nepouZivejte agresivni Cistici prostredky, abraziva nebo
chlorované Cistici prostredky. NepouZzivejte Zadné ostré nebo
Spicaté predméty. NepouZivejte benzin ani rozpoustédlal

e Zabrante kontaktu vody s elektrickymi soucastmi.

e Prislusenstvi: Soucasti 1-7; 14-15. 20-24 lze myt v mycce
nadobi.

Udrba

e Pravidelné kontrolujte provoz spotfebice, abyste zabranili
problémdm, které mohou zpUsobit vazné nehody.

e Jakmile budete mit pocit, Ze spotfebi¢ nefunguje spravné,
nebo pokud nastane problém, prestante spotfebi¢ pouzivat,
vypnéte jej a kontaktujte dodavatele.

e VeSkerd Udrzba, instalace a opravy by mély byt provadény
specializovanymi vyskolenymi autorizovanymi techniky nebo
doporuceny vyrobcem.

Preprava a skladovani

e Pred uskladnénim se vzdy ujistéte, Ze byl spotrebic jiz odpojen
od elektrické zasuvky a zcela vychladl.

e Spotfebic¢ skladujte na chladném, Cistém a suchém misté.

* Nikdy na spotrebi¢ nepokladejte tézké predméty, protoze by
mohlo dojit k jeho poskozeni.

 KdyZ je spotiebi¢ v provozu, nepremistujte jej. Pri premisto-
vani odpojte spotfebic¢ od napajeni a drzte jej ve spodni ¢asti.

Odstrafiovani problém{

Pokud spotrebic nefunguje spravné, zkontrolujte prosim, zda je
roztok v nize uvedené tabulce. Pokud problém stéle nemdzete
vyresit, obratte se na dodavatele/poskytovatele sluzeb.

Problémy

Mozna pricina

Mozné feseni

Spotrebi¢ se
nezapne

Nespréavné pripo-
jeni k hlavnimu
napajenf

Zkontrolujte
pfipojeni s hlavnim
napéjenim

Spotrebi¢ funguje
[sviti kontrolka
tlacitkal, ale obra-
zovka je Cernd

Porucha vnitini
elektronické desky

Kontakt s autorizo-
vanym servisem

Program se
nespusti

Chyba prislusen-
stvi / dild

Postupujte podle
pokynd na obra-
zovce

Dotykova obrazov-
ka nefunguje

Porucha nebo
poskozeni dotykové
obrazovky

Kontakt s autorizo-
vanym servisem

Ovladac nefunguje

Porucha nebo po-
Skozeni knofliku

Kontakt s autorizo-
vanym servisem

Misa se neohfiva /
nefunguje

Nadmérn teplota
misy

Regulace teploty -
bilym resetovacim
spinacem na dné
misy
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Aktualizace nenf Chyba WiFi Zkontrolujte pfipo-
mozna jeni k siti WiFi
Zaruka

Jakakoliv zavada ovliviujici funkci spotrebice, ktera se objevi do
jednoho roku od zakoupeni, bude opravena bezplatnou opravou
nebo vyménou za predpokladu, Ze byl spotfebic pouzivan a udr-
Zovan v souladu s pokyny a Ze nebyl zadnym zplsobem zneuZit
ani zneuzit. Vase zakonna prava nejsou dotcena. Pokud je spo-
trebic reklamovan v rdmci zaruky, uvedte, kde a kdy byl zakou-
pen, a priloZte doklad o zakoupeni (napf. doklad o zakoupeni).
V souladu s naSimi zasadami neustalého vyvoje produktd si
vyhrazujeme pravo bez pfedchoziho upozornéni zménit speci-
fikace produktu, baleni a dokumentace.

Likvidace a prostredi
————— 1 Pfi vyfazovani spotfebice z provozu se tento spo-
trebi¢ nesmi likvidovat s jinym domacim odpa-
dem. Namisto toho je vasi odpovédnosti zlikvido-
vat odpadni zafizeni predanim na uréené sbérné
misto. NedodrZeni tohoto pravidla miZe byt pena-
lizovano v souladu s platnymi predpisy o likvidaci odpadu. Sa-
mostatny sbér a recyklace vasich odpadnich zafizeni pfi likvida-
c¢i pomdZe zachovat pFirodni zdroje a zajisti, Ze budou
recyklovany zpdsobem, ktery chrani lidské zdravi a Zivotni pro-
stredi.
Dalsi informace o tom, kde miZete odpad odevzdat k recyklaci,
ziskate od mistni spolecnosti pro sbér odpadu. Vyrobci a dovozci
nenesou odpovédnost za recyklaci, zpracovani a ekologickou li-
kvidaci, a to ani pfimo, ani prostrednictvim verejného systému.

MAGYAR

Tisztelt Ugyfeliink!

Koszanjiik, hogy megvasarolta ezt a Hendi késziiléket. A ké-
sziilék elso lizembe helyezése és hasznalata elétt figyelme-
sen olvassa el ezt a felhasznaloi kézikonyvet, kiilonds figyel-
met forditva az alabb ismertetett biztonsagi eldirasokra.

Biztonsagi utasitasok

o A készlléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt rendelteté-
sének megfelelden hasznalja.

o A gyartd nem véllal felelésséget a helytelen hasznalatbol és
hasznalatbol eredd karokért.

o Tartsa tavol a készliléket és az elektromos dugaszt/csatlako-
z6kat viztdl és més folyadékoktol. Ha a készilék vizbe esik,
azonnal hlzza ki a csatlakozokat a halézatbél. Ne hasznélja
a készliléket addig, amig azt szakképzett technikus nem el-
lendrizte. Az utasitdsok be nem tartésa életveszélyes kocka-
zatokat okozhat.

¢ Soha ne probalja egyedil kinyitni a készllék burkolatat.

* Ne helyezzen targyakat a késztilék hazaba.

* Ne érintse meg a dugaszt/elektromos csatlakozasokat ned-
ves vagy nedves kézzel.

. A VESZELY! ARAMUTES VESZELYE! Ne kisérelje meg

sajat maga megjavitani a késziiléket. Ne meritse a
készllék elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas folyadékba.
Soha ne tartsa a késziléket folyd viz alatt.

+ SOHA NE HASZNALJON SERULT KESZULEKET! Rendszere-

sen ellendrizze az elektromos csatlakozasokat és a vezetéket,

O -

hogy nem sériiltek-e. Ha megsériilt, valassza le a késziiléket

az elektromos halézatrol. A veszély vagy sériilés elkeriilése

érdekében a javitdst beszalliténak, szervizszakembernek

vagy hasonléan képzett személynek kell elvégeznie.

Ugyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles vagy forrd

targyakkal, és tartsa tavol nyilt t(iztdl. Soha ne hizza ki a tap-

kabelt az aljzatbol, hanem inkabb mindig hizza ki a dugot.

FIGYELMEZTETES! A késziilék elhelyezésekor sziikség ese-

tén biztonsagosan vezesse el a tapkabelt, hogy elkeriilje a

véletlen hizast, a karosodast, a fitéfelllettel valé érintkezést

vagy a megbotlds veszélyét.

Hasznalat kozben soha ne hagyja felligyelet nélkil a készi-

1éket.

FIGYELMEZTETES! Amig a dugasz az aljzatban van, a készii-

lék csatlakoztatva van a tpegységhez.

FIGYELMEZTETES! MINDIG kapcsolja ki a késziiléket, mieldtt

levalasztja a halézatrol, tisztitast, karbantartast vagy tarolast

végez.

Csatlakoztassa a halézati dugaszt egy konnyen hozzaférheté

elektromos aljzathoz, hogy vészhelyzet esetén a késziiléket

azonnal ki lehessen hazni.

Soha ne szallitsa a késziiléket a kabelnél fogva.

Soha ne hasznéljon a késziilékhez mellékelt vagy a gyarté

altal ajanlott tartozékoktol vagy kiegészité eszkozoktol eltérd

tartozékokat. Ennek elmulasztdsa biztonsagi kockazatot je-

lenthet a felhasznalé szamara, és karosithatja a készlléket.

Csak eredeti alkatrészeket és tartozékokat hasznaljon.

A késziiléket kizarélag a készilék cimkéjén feltintetett fe-

szliltséggel és frekvencidval rendelkezd elektromos aljzathoz

csatlakoztassa.

A késziiléket nem hasznalhatjak csékkent fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képességekkel rendelkezé személyek, illetve

megfelel§ tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd sze-

mélyek.

o Akésziiléket gyermekek semmilyen korilmények kézott nem
hasznalhatjak.

o A késziiléket és elektromos csatlakozasait gyermekektél el-
zarva tarolja.

o A késziiléket kizarolag képzett személyzet hasznalhatja az
étterem konyhajaban, étkezdéjében, barjaban stb.

¢ Ne helyezze a készuléket fltétargyra (benzin, elektromos,
széntlizhely stb.).

* Ne takarja le a késziiléket m(ikédés kozben.

¢ Ne haszndlja a késziiléket nyilt lang, robbanasveszélyes vagy
gyulékony anyagok kézelében. A késziiléket mindig vizszin-
tes, stabil, tiszta, h6all6 és szaraz felileten tzemeltesse.

o Ne miikodtesse a késziiléket kiilsé id6zitdvel vagy tavvezérld
rendszerrel.

 Ne helyezzen semmilyen targyat a készilék tetejére.

o A készlilék nem alkalmas olyan helyre torténd beszerelésre,
ahol vizsugarat lehetne hasznalni.

o FIGYELMEZTETES! A készilék szelléz6nyilasait tartsa aka-
dalymentesen.

* Hasznalat kozben hagyjon legaldbb 20 cm tavolsagot a készii-
1ék koril szelldzés céljabol.

Specialis biztonsagi utasitasok
o A készlléket haztartasi és hasonld alkalmazasokban valé
hasznélatra tervezték, mint példaul:
- az Uzletekben, iroddkban és mas munkakérnyezetekben
[év6 személyzeti konyhak;



- farmhazak;

- szallodakban, motelekben és egyéb lakokornyezetben Lévé
tgyfelek szamara;

-agyas és reggeli tipusu kornyezet.

. LEGYEN OVATOS! EGESI SERULES VESZELYE! FOR-
RO FELULET! A tartaly, a fedél és a tartozékok hasz-
nalat kozben forrok lehetnek. Csak a kezeldpanelt és

a gombot érintse meg.
. LEGYEN GVATOS! MINDIG kapcsolja ki a gépet, és va-
l@lassza le a tapegységet, mieldtt barmilyen mozgé al-

katrészhez érne.

* A hossz( szbrszalakat, ékszereket és laza ruhazatot tartsa
tavol a mozg6 alkatrészektdl és a beillesztett szerszamoktol/
feltétektol.

* FIGYELMEZTETES! A vagotarcsak vagy pengék kezelésekor
legyen nagyon dvatos. Sziikség esetén viseljen véddkeszty(t
[nincs mellékelve).

* FIGYELMEZTETES! Soha ne vegye le vagy nyissa fel a fedelet,
amig a készllék mikadik. A goz kifolyhat és égési sériilése-
ket okozhat.

¢ Mindig tavolitsa el a feltéteket, mieldtt kionti a tartalmat a
talbol.

* Ne lépje til a tal belsd oldalan [MAX) feltiintetett maximalis
toltési szintet.

¢ Hasznalat kézben mindig zérja le a téltokupakot.

* Soha ne Uzemeltesse a késziléket siitési modban az ires
tallal.

o VIGYAZAT: A hékioldd véletlen nullazasa miatti veszély elke-
rilése érdekében a késziiléket nem szabad kiils6 kapcsolo-
berendezéssel, példaul idézitével ellatni, vagy olyan aram-
kérhoz csatlakoztatni, amely rendszeresen be- és kikapcsol.

Rendeltetésszer(i hasznalat

o A készlléket félkész termékek vagy készételek készitésére
tervezték (csak élelmiszeripari termékek feldolgozasaral,
beleértve a apritast, vagast, keverést, keverést, dagasztast,
g6z0lést, Sous Vide fozést, keverést, siitést. A késziilék ter-
mékek mérésére is hasznélhatd. Minden egyéb hasznalat a
késziilék karosodasahoz vagy személyi sériiléshez vezethet.

o A készllék barmilyen mas célbol torténd Uzemeltetése a
készlilék helytelen hasznélatanak mingsil. A felhasznélo
kizarélagos feleldsséggel tartozik az eszkéz nem megfelelé
hasznalataért.

Foldelés

Ez a készllék I. védelmi osztalyba tartozik, és védéfoldeléshez
kell csatlakoztatni. A foldelés csékkenti az dramités veszélyét
azaltal, hogy az elektromos aramhoz elvezetd vezetéket bizto-
sit.

Ez a készllék foldelt dugoval ellatott tapkabellel, vagy foldeld
vezetékkel ellatott elektromos csatlakozasokkal van ellatva. A
csatlakozasokat megfeleléen kell felszerelni és foldelni.

A termék 6 részei
(1. bra a 3. oldalon)

SZ Név Sz Név
1 Kitoltonyilas fedele 2 Forrd fetdoll?o—
zasi fedé
3 Fedél tomités b Habverd

5 Keverdlapat [ Penge

7 Gozkosar 8 Tal

9 Tépkébel 10 Fékapcsold

11 Alapegység 12 E'nrylgtsébj'zeptezg

13 Gomb 14 Spatula

15 Mér6pohar 16 662616 edény fedele
17 Sekély g6z6l6 tal 18 Mély g6z616 tal
19 662616 edény témités 20 Told

21 Hideg feldolgoz6 fedél | 22 Fedél tomités
23 | Szeleteld/aprito tarcsa | 24 Hajtotengely

Hasznalat el6tti elokészités

* Tavolitson el minden védécsomagolast és csomagoldanyagot.

e Ellendrizze, hogy a késziilék sértetlen-e, és hogy minden
tartozékkal rendelkezik-e. Hidnyos széllitas és karok esetén.
Kérjiik, azonnal lépjen kapcsolatba a szallitéval. Ne hasznalja
a késziiléket.

* Hasznalat eldtt tisztitsa meg a készlléket (lasd == > Tisztitas
és karbantartés).

e Ellendrizze, hogy a késziilék teljesen szaraz-e.

e Helyezze a készlléket vizszintes, stabil és héallo feliletre,
amely biztonsagosan ellenall a kifréccsend viznek.

* Orizze meg a csomagolast, ha a jovében tarolni kivanja a ké-
sziiléket.

e Tartsa meg az utasitasokat késdbbi hivatkozas céljabol

MEGJEGYZES! A gyartasi maradvanyok miatt a késziilék enyhe

szagot bocsathat ki az elsé néhany hasznalat soran. Ez normalis

jelenség, és nem jelez semmilyen hibat vagy veszélyt. Gy6zédjon

meg arrol, hogy a késziilék jol szell6zik.

Kijelz6 - Kezdélap

(2. abra a 3. oldalon)

1. Beallitasok

2. Automatikus receptek
3. Kézi siités

4. Automatikus programok
5. Uj receptek letoltése

Beallitasok

(3. abra a 4. oldalon)

¢ Az 4ltaldnos bedllitasok *
ikont.

e Vilassza a ,Halézati paraméter” lehetséget a ren-
delkezésre allo WiFi-halozat csatlakoztatasahoz.
Megjegyzés: A szoftverfrissitéshez és (] receptek letdltésé-
hez Wi-Fi-halézat sziikséges.

e Valassza a .Nyelv" lehetdséget, ha mddositani szeretné a
menl és a receptek mikodési nyelvét.

e Valassza a .Rolunk” lehetdséget a szoftver- és késziilékinfor-
maciok megtekintéséhez; ellendrizheti azt is, hogy van-e el-
érhet6 szoftverfrissités (lasd == > Uj receptek letltése), vagy
visszatérhet a hibabeallitasokhoz.

e Valassza a .SUgo” lehetdséget a késziilék f6 funkcidinak és
lizemmadjainak digitalis rovid felhasznaldi kézikonyvébe valo

belépéshez.
« @

megadasahoz érintse meg az




« Erintse meg az ikont -
téréshez.

a kezddlap képernydre valé vissza-

Uzemmédok

(2.2-2.4. abra)

o A kivant mikodési modba valé belépéshez (automatikus re-
ceptek, kézi siités vagy automatikus programok) valassza ki
barmelyiket a képernyé megérintésével. Az lzemmaddot a
gomb elforgatasaval is kivalaszthatja, majd a gomb megnyo-
masaval beléphet.

¢ Ha meg akarja véltoztatni az izemmadot: a kivalasztott mod-
ba vald belépés utan csusztassa ujjaval a képernyén (balrél
jobbra vagy forditva) vagy a jobb alsé sarokban (év ikon meg-
érintésével ( . ).

o A f6zési épés elinditdsahoz érintse meg az ikont, * vagy
nyomja meg a gombot; a folyamat szlineteltetéséhez érintse
meg az ikont, I vagy nyomja meg a gombot.

o A lépés torléséhez és a programbol valo kilépéshez érintse
meg a jobb felsé sarokban talalhaté .x" ikont ™ vagy szim-
bélumot, vagy nyomja meg 3 mp-nél hosszabb ideig folyama-
tosan a gombot.

Kézi siités - F6 paraméterek bedllitasai

(4. 4bra a 4. oldalon)

MEGJEGYZES: A kézi siitési lizemméd csak egy siitési ciklusra

vonatkozik. Nincs lehetéség egynél tobb [épés bedllitasara vagy

a sajat beallitdsok elmentésére; a késziilék csak az utoljara ki-

valasztott bedllitdsokat menti.

Erintse meg a képernydn lathato paramétert az érték mado-

sitasahoz; csUsztassa az ujjat a képernydn, vagy forgassa el a

gombot az érték maédositasahoz:

1. H8mérséklet-beéllitas - Tartomany: 37-130 °C (37 °C utan a
kovetkezd érték 40 °C, majd 5 °C-on intervallumok]. A kijel-
z6n megjelend felsd érték az aktualis hdmérséklet folyama-
tos siitését jelenti.

Megjegyzés: A felsé ikon azt b jelenti, hogy ..zart fedél’; ha ki-

nyitja a fedelet, az ikon erre véltozik's'l: (a siités megkezdése

nem lehetséges).

2. Idébeallitds - Tartomany: 0-90 perc [érintse meg kiilsn a
.percek” és a ,masodperc” gombot az érték modositasahoz;
az 1 masodperces vagy 1 perces id6kozt); a sités megkezdé-
se utan a felsé érték a beallitott id6t mutatja, az alacsonyabb
pedig visszaszamlalast végez.

. Sebességbeallitds - Tartomany: 1-3 (a keverdlapathoz); 1-4
(a habverhozl; 1-12 (a penge szamara); érintse meg az ikon
elforgatdsanak | megvaltoztatdsa gombot az dramutaté ja-
rasaval ellentétes iranyban - azikon  jelenik meg [az opcid
sebességtartomanya 1-3).

w

Automatikus programok

(5-6. abra az 5. oldalon)

Megjegyzés: A zaréjelben szereplé értékek az alapértelmezett

beallitdsok.

1. KNEAD - Hémérséklet-tartomany: 0-37 °C (0 °CJ; Idétarto-
many: 2-3 perc (3 perc); Sebesség = 3

2.G0Z - A hémérséklet beallitasa helyett a gézszint beallita-
sa van a tartomanyban: 1-3 (3); Id6tartomany: 1-60 perc (20
perc); Sebességtartomany: 0-3 (0);

Megjegyzés: A visszaszamlalas 95 °C elérése utan kezdédik.

3. LASSU SUTES - Homérséklet-tartomany: 60-100 °C (100 °C);
Idétartomany: 1-90 perc (60 perc); Sebességtartomany: 1-3

o -

(1)

4. BOIL - Hémérséklet-tartomany: 60-100 °C (100 °C); 1d§ =
végtelen (0]; Nincs sebességbeallitas

5. ETELFELDOLGOZO - Nincs hdmérséklet-beallitas; Idétarto-
mény: 10-60 sek (30 sek); Sebességtartomany: 4-6 (5)

6. CHOP - Nincs hdmérséklet-beallitas; Iddtartomany: 10 sek -
4 perc (10 sek); Sebességtartomany: 1-12 (6)

7. TURBO - Nincs hémérséklet-beallitas; Id6 = 1 perc; Sebesség
=12

8. SULY - Maximalis suly = 5 kg; A silyozasi modba valé belépés-
hez a masik képernyénézetben érintse meg a képernyd felsé
részén 2|2 talalhatd ikont; a sulyozas tdmpont szimbdluma-
nak visszaallitdésdhoz a .Tare” gombot; a sllyozasi modbol
valo kilépéshez pedig a .End” szimbdlumot.

Automatikus receptek
[7A-D. 4bra a 6-7. oldalon)
o A receptlrak keresésére szolgaloé siket képernyé . keresi az
A-Z betlket (7A abra); cstsztassa ujjal a képernydre, vagy
érintse meg barmelyik bet(t az aljan a kivant receptira meg-
talalaséhoz.
Az ikon megérintésével B8 modosithatja a képernydnézetet
a piritds nézetében a levesek, féételek, sivatagok, salatak
sth. szerint rendezett csoportok/tipusok szerint. (7B. &bra);
érintse meg az ikont I3 2 kordbban keresett nézethez vald
visszatéréshez.
A receptek kifejezés szerinti kereséséhez érintse meg az
ikont, “-4 és a megjelenitett billenty(izet segitségével irjon be
barmilyen kifejezést.
Annak ellendrzésére, hogy vannak-e Uj receptek az ikon tor-
léséhez ~+ (Szoftverfrissités; tovabbi informaciok ==> Uj re-
ceptek letéltése)
Erintse meg az ikont & a kedvenc receptek listajanak
vagy az elézménylista = (legutébb megfigyelt receptek) el-
lenérzéséhez - a kedvenc receptlistaban lév6 receptek torlé-
séhez vagy az elézmény torléséhez érintse meg az ikont 1.
Az egyes receptekhez vald belépéshez és a részletek megte-
kintéséhez (7C. abra) érintse meg a recepthez rendelt képet.
Miutdn megadta a recept adatait (7C. 4bra a fényképen (bal
oldalon), megjelenik az elkészités ideje & , a sitési id§ =!
és az adag mennyisége ..
Erintse meg a < ikont, ha vissza akar lépni a keresés nézet-
hez, és valasszon masik receptet.
Erintse meg az ikont, "' ha receptet szeretne hozzaadni a
kedvencek listajahoz.
Erintse meg az ikont az 6sszetevék listajanak megjeleni-
téséhez; a lépések teljes leirdsanak megjelenitéséhez érintse
meg az ikont ; specidlis tippekhez érintse meg az ikont
; a szlikséges eszkozok listajahoz érintse meg az ikont

A recept alapjan készitett étel elkészitéséhez érintse meg az
ikont # ; a késziilék [épésrol [épésre megadja, hogy mit kell
tennie (7D abra).

Minden egyes |épés atugrdsahoz vagy az eléz lépésre valo
visszalépéshez érintse meg a lépés szamat, a < vagy >
ikonokat, csusztassa ujjal a képernyén, vagy forgassa el a
gombot.

o A részletek (6sszetevik, épések leirdsa vagy tippek] ellendr-
zéséhez érintse meg az ikont



Uzemeltetési utasitasok

Napi hasznalat

Minden napi hasznalat soran kdvesse az alabbi [épéseket:

* Helyezze be a talat (1.8. dbra) az

alapegységbe (1.11. dbra) - a .max” jel6lésnek hatul kell lennie.

* Csatlakoztassa a dugaszt az elektromos aljzathoz.

* Kapcsolja be a késziiléket a f6kapcsoloval (1.10. abra); meg-
jelenik a kezdélap (2. &bra).

» Médositsa az ltalanos beallitdsokat (3. abra), vagy valassza
ki a mkodési modot a kezd6laprol. Kévesse a kézikonyvben
leirt [épéseket.

o Valassza ki az élelmiszer-feldolgozashoz szlikséges kivansa-
gokat a kivalasztott izemmad és a kdzos utasitasok szerint
[l4sd még ==> Uzemeltetési tippek).

Megjegyzés: A habverdt mindig pengével kell hasznélni (8. dbral

* Hasznalat utan tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat
(ldsd == » Tisztitas és karbantartas).

Megjegyzés: A gdzkosar kivételéhez: helyezze a mérépoharat

a g6zkosar nyildsaba, forgassa el az éramutatd jarasaval meg-

egyez6 iranyba, és vegye ki a kosarat.

Uzemeltetési tippek

Kiegészitd Cél Paraméterek
Habverd Ropogéstojas fehér Sebesség: 4
1dd: 2-4 perc
Hajhabos krém Sebesség: 3
1dd: 3-5 perc
Keverélapat | Leves Sebesség: 1-2
1d6: 1-90 perc
H6m.: 100°C
Gylras Sebesség: 1-2
1d6: 2-4 perc
Egyéb melegitendd Sebesség: 1-2
dsszetevék 1d6: szlikség szerint
Homérséklet: igény szerint
Penge Hus apritasa Sebesség: 8-12

1d6: 30-60 sek

Jégaprité cukor Sebesség: 8-12

|dépont: 10-20 sek

Keverg Sebesség: 8-12

1d6: 1-2 perc

Darélés (hagyma, mogyoré- | Sebesség: 5-7

hagyma, zeller stb.] 1d8: 15-60 sek
bab, sz6jabab, mogyoro, Sebesség: 12
foldimogyord, kavébab, 1dd: 2-3 perc
mandula
Gozkosar Rizs stb. 1dd: 20-30 perc
G6z:1-2
Szeleteld Szeletek (csak konyhai Sebesség: 4-6
lemez robotgép) 1d6: 30-60 sek
662616 Hal stb. 1dd: 10-60 perc
G6z: 2-3

Uj receptek letéltése

Megjegyzés: Az 0] receptek frissitésre kerlilnek a szoftverfrissi-
tés sordn. A WiFi-hélézattal vald kapcsolat frissitéséhez sziik-
séges.

o A szoftverfrissités és az Uj recept letdltése 3 modszerrel le-

hetséges:

1. Az U] receptek letoltése” kezddoldalmegérintésével (2.
&bral;

2. A Beallitdsok meniiben - ,Rolunk” rész (3. &bra);

3. Az ikon megérintésével az “# , Automatikus receptek”
moédban.

* Ha éppen id6ben szeretné frissiteni a szoftvert, a fenti méd-
szer kivalasztasa utan érintse meg a .Megerdsités” gombot,
és varja meg a frissitések letoltését és telepitését.

Megjegyzés: A frissités [épéseivel kapcsolatos tovabbi részle-

tekért lasd ==> Bedllitds ==> SUg6 ==> Rovid felhasznaldi at-

mutatd.

Tisztitas és karbantartas

FIGYELEM! Tarolds, tisztitds és karbantartas elétt mindig va-

lassza le a késziiléket az elektromos halézatrél, és hiitse le.

Ne hasznaljon vizsugarat vagy gdztisztitét a tisztitdshoz, és ne

nyomja a késziiléket viz ala, mert az alkatrészek benedvesed-

hetnek, és dramiités kovetkezhet be.

SERULESVESZELY! A tisztitas soran dvatosan kell eljarni az

éles vagopengék kezelésekor.

Tisztitas

e Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy méas folyadékba.

e Tisztitsa meg a hitétt tal feliiletét enyhén nedves ruhaval
vagy szivaccsal enyhe szappanos oldattal.

o Tisztitsa meg a fékészilék kiilsé feliletét, és enyhén nedves
ruhdval érintse meg a széréberendezést

e Soha ne hasznaljon surolészivacsot vagy mososzert, acélgya-
potot vagy fémeszkozoket a késziilék belsejének vagy kiilse-
jének tisztitasahoz.

* Soha ne hasznaljon agressziv tisztitdszereket, stroldszere-
ket vagy klorozott tisztitoszereket. Ne hasznaljon éles vagy
hegyes targyakat. Ne hasznaljon benzint vagy olddszereket!

e Keriilje az elektromos alkatrészek vizzel vald érintkezését.

e Tartozékok: Az 1-7., 14-15., 20-24. részek mosogatogépben
tisztithatok.

Karbantartas

* Rendszeresen ellendrizze a késziilék miikodését, hogy meg-
eldzze a sulyos baleseteket okozé problémakat.

* Ha Ugy érzi, hogy a késziilék nem mikddik megfelelden, vagy
probléma mertil fel, hagyja abba a késziilék hasznalatat, kap-
csolja ki, és forduljon a forgalmazoéhoz.

¢ Minden karbantartési, telepitési és javitasi munkat szakkép-
zett, felhatalmazott szerelének kell végeznie, vagy a gyarto-
nak kell javasolnia.

Szallitas és tarolas

e Tarolas el6tt mindig gy6z6djén meg arrél, hogy a késziilék
le lett valasztva az elektromos halézatrél, és teljesen lehdlt.

o A késziiléket hivos, tiszta és szaraz helyen tarolja.

e Soha ne tegyen nehéz targyakat a készilékre, mert az karo-
sithatja a készliléket.

* Ne mozgassa a késziiléket miikddés kézben. Mozgatas kéz-
ben vélassza le a késziiléket az elektromos halézatrol, és
tartsa alul.

Hibaelharitas

Ha a készulék nem mikodik megfeleléen, kérjiik, ellendrizze az
alabbi tablazatban a megoldast. Ha tovabbra sem tudja megol-
dani a problémat, kérjiik, forduljon a szallit6hoz/szolgéltatohoz.

- @




Problémak

Lehetséges ok

Lehetséges
megoldas

Akésziilék nem

Nem megfeleld

Ellendrizze a halo-

miikadik (a gomb
jelzofénye vilagit),
de a képerny6
fekete

kartya hiba

kapcsol be csatlakozas a zati csatlakozast
halézati dramfor-
rashoz

A készilék Bels6 elektronikus | Kapcsolattartds a

hivatalos szervizzel

Aprogram nem
indul el

Tartozékok/alkat-
részek hibdja

Kovesse a képer-
ny6n megjelend
tanacsokat

Az érint6képernyd

Az érint6képernyd

Kapcsolattartas a

nem mikadik hibas vagy sériilt hivatalos szervizzel
A gomb nem Gombhiba vagy Kapcsolattartas a
mkadik -sériilés hivatalos szervizzel

Atartaly nem
melegszik fel /
nem mikadik

Tal tulmelegedése

Allitsa vissza a
hémérséklet-sza-
balyoz6t - a tal

aljan talalhato
fehér visszaallito
kapcsoldval

Afrissités nem WiFi hiba Ellendrizze a
lehetséges WiFi-halozathoz
valo csatlakozast
Jotallas

A késziilék mikodését befolydsold minden olyan hiba, amely
a vasarlast koveté egy éven belul valik nyilvanvaléva, javitasra
vagy cserére szorul, feltéve, hogy a késziiléket az utasitdsok-
nak megfelelden hasznaltdk és karbantartottak, és semmilyen
madon nem hasznaltak fel helytelenil vagy hasznaltak fel hely-
telenil. Az On térvényben biztositott jogait ez nem érinti. Ha a
készllékre garancialis igény vonatkozik, adja meg, hogy hol és
mikor vasarolta meg, és mellékelje a vasarlast igazolé bizony-
latot [pl. nyugtat).

A folyamatos termékfejlesztésre vonatkozé iranyelviinkkel 9sz-
szhangban fenntartjuk a jogot a termék, a csomagolés és a do-
kumentécid eldzetes értesités nélkiili médositasara.

Elvetés és kornyezet
M=, 1A késziilék izemen kivil helyezése soran a ter-
ﬁ méket nem szabad més héztartasi hulladékkal
egyiitt artalmatlanitani. Ehelyett az On felel8ssé-
mmmm | ¢, hogy a hulladékgyijté berendezéseket a kije-
l6lt gydjtdhelyre szallitsa. Ennek a szabalynak a
figyelmen kiviil hagyasa a hulladék artalmatlanitasara vonat-
kozd hatalyos el6irdsokkal Osszhangban biintetést vonhat
maga utan. A hulladéktarolé berendezések artalmatlanitaskori
elkilonitett gydjtése és Gjrahasznositdsa segit a természeti
er6forrdsok megdrzésében, és biztositja, hogy az emberi
egészséget és a kornyezetet védd madon kerll djrahasznosi-
tasra.
Ha tobbet szeretne megtudni arrdl, hogy hova lehet a hulla-
dékot Ujrahasznositani, forduljon a helyi hulladékgy(jté valla-
lathoz. A gyartok és az importdérok nem vallalnak felelésséget
az Ujrahasznositasért, a kezelésért és az okoldgiai hulladék-
kezelésért sem kozvetlenil, sem pedig nyilvanos rendszeren
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keresztil.

YKPATHCbKWUH

LLlaHoBHNi KnienTe!

[sikyemo, wo npupbanu ueit npunap Hendi. YBaxHo npoun-
TaunTe Leii NocibHMK KopucTyBaya, 3BepTatoun ocobnumey ysary
Ha npaBuna TexHikv 6e3neku, onucaHi HUXYe, Nepen NepLIUM
BCTaHOBJNIEHHAM | BUKOPUCTAHHSIM LibOro npunagy.

IHCTpYKUIi 3 TexHiku 6e3neku

* BuKopucToBYITE NpUnag AuLLe 3a NPU3HAYEHHAM, K onuca-
HO B LIbOMY MOCIBHMKY.

® ByipobHuK He Hece BIfNoBifanbHOCTI 3a Dyab-Aki 36Tk,
CMPUYMHEH] HEMPABNIBHOI eKCTITyaTaLliElo Ta HEMPaBUALHM
BUKOPUCTAHHAM.

 TpuMaiiTe NpuUnag Ta eNekTpuyHy BUNKY/3 €AHaHHS Nogani Big

BOAM Ta iHWWX PifVH. AKLO Npunag Bnage y BoAy, HeraitHo

BWIAMITL 3'€AHaHHs 3 enekTpoMepexi. He BukopucToByiiTe

npunag, 4oku Moro He nepesipuTb cepTUdikoBaHuii cneuia-

nicT. HeloTpUMaHHS LUMX IHCTPYKLi Npu3Befie 40 PU3NKIB, LLO
3arpOXYIOTh KUTTIO.

Hikonwn He HamaraliTecs caMoCTIHO BiAKPUBATU KOpMYC Mpu-

napy.

He BcTaBnaitte npeaAMeTy B KOpMyC Npunagy.

He TopkaiiTeca BUAKW/eNeKTPUYHOTO 3'€HAHHS BOAOMUMM

abo BosOrMMY pykamu.

A HEBE3NEKA! PU3NK YPAXXEHHA ENEKTPUYHUM

CTPYMOM! He HamaraiiTecs peMOHTyBaTV Npunag ca-

MOCTIiHO. He 3aHyploiTe enekTpUYHI YaCTUHW Npunagdy y Bogy

abo iHWi pignHW. Hikonn He TpuMaliTe npunag nig npoTo4HoIo

BOZLO0.

HIKOIM HE BMKOPUCTOBYWTE MOLUKOAXXEHWUA NPU-

NAL! PerynsipHo nepesipsiiTe enekTpuyHi 3'€iHaHH: Ta WHYp

Ha HasfBHICTb MOLIKOAXeHb. [1icna NOWKOAXEHHA BIAKIIOYITL

npunag Bif axepena xusnenHs. o6 yHukHyTM Hebednekn

abo TpaBMu, 11010 MOBUHEH BIAPEMOHTYBATU MOCTAYanbHIK,

CepBICHWIA areHT abo iHwWwa keanidikoBaHa ocoba.

MepekoHaliTecs, LWo WHYP He KOHTAKTYE 3 FOCTPUMM Ui rapsi-

4MMK NpeaMeTaMu, Ta TpUMaiTe 1oro nofani Bif BiAKPUTOro

BOTHI0. Hikonyt He TAMHITL 3a WHYP X1BeHHs, Wob Big eaHaTh

11010 Bif} PO3ETKM; HATOMICTb 3aBXAMN TATHITb 32 BUKY.

NONEPEMKEHHA! [ig yac posMilieHHs npunagy HagiinHo

NPOKNAZAITL LUHYP XWUBAEHHS, KL HeobXiAHO, Wwob 3anobirti

HEHaBMUCHOMY HaTATYBAHHIO, MOLWKOXEHHIO, KOHTAKTy 3 Mo-

BepXHeto HarpisaHHs abo puanky noisaku.

Hikonn He 3anuwaiite npunag bes Harnsgy nig Yac BUKOpU-

CTaHHs.

NONEPEMKEHHSA! Mokw WwTekep 3HaxoaUTbCS Y THI3AI, Npu-

naf NifKN0YaETbCS 40 eNeKTpoMepexi.

NONEPEMKEHHA! 3ABXIMN BumykaitTe npunag, nepLu Hix

Bif, €[jHYBaTV MOrO Bif eNekTpoMepexi, YnLieHHs, obcnyrosy-

BaHHs abo 3bepiraHHs.

o [1ig'eaHaliTe BUAKY [0 NErKOA0CTYNHOI €NeKTPUYHOT PO3eTKH,
106 npunag MoxHa byno HeraiHo Bif €AHATU Bif enekTpoMe-
pexi B eKCTPEHOMY BUMAZKY.

 Hikonu He HOCITb NpuUnag 3a WHyp.

 Hikonu He BUKopuCTOBYITE akcecyapu abo byab-aki A0AATKOBI
NPUCTPOI, OKPIM THX, LLO MOCTAYaloTbCsH PasoM i3 Npunagom
abo pekoMeHA0BaHi BYPOBHMKOM. AKLLO LbOro He 3pobuty,



Lie MoXe CTaHOBWTYM 3arpo3y be3nelji KOpKCTyBaya Ta NowwKo-
uTN npunag,. BukopucTosyiiTe nulle opuriHanbHi AeTani Ta
akcecyapu.

Migknioyaiite npunag fo enekTpUYHOT po3eTKM NnLLie 3 Hanpy-
r0t0 Ta YacTOTOI0, 3a3HaYEHNMU Ha eTUKETL Npuaagy.

o Lleif npunag He NOBUHHI ekcrnyaTyBaTh 0cobu 3 0bMexeHUMM
GI3NYHIMN, CeHCOPHNUMU abo po3yMoBMMI 3AiBHOCTAMM abo
0coby 3 HeO0CTaTHIM JOCBIAOM | 3HAHHAMMU.

Lleit npunag 3a XofHWX 06CTaBUH He NOBUHEH BUKOPUCTOBY-
BaTUCA [iTbMU.

3bepiraiiTe Npunag Ta 1oro enekTpuYHi NiAKNOUEHHS B HEAO-
CTyNHOMY A5t AiTelt MicLi.

LIum npunagom noBuHeH kepyBaTyv kBanidikoBaHWiA nepcoHan
Ha KyxHi pecTopaHy, inanbHi abo bapy ToLLo.

He poamilyitte npunad Ha HarpisansHomy o6'exTi (beH3uH,
e1eKTPUYHA NAUTa, BYriIbHA NAUTa TOLO).

He HakpuBaiiTe npunag nig vac poboTu.

He BukopycToByiiTe npunag nobausy BiAKpPUTOro BOrHio, BU-
byxoHebe3sneyHnx abo nerko3anmucTix matepianis. 3aBxau
eKcnnyaTyiite NpUnag Ha ropyU3oHTanbHIN, CTIVKINA, YUCTIKii,
XapOCTINKiiA i Cyxiit NOBEPXHI.

He BuKopucTOBYIiTE Lieil Npunag, i3 30BHILUHIM TaliMepoM abo
CMCTEMOIO AUCTAHLAHOrO KepyBaHHS.

He cTaBTe Ha npunag XoAHNX NpeaMeTiB.

[Mpunag He MoXHa BCTAHOBMIOBATY B MICLIAX, A€ MOXHA BIKO-
PWCTOBYBATU CTPYMiHb BOAN.

NONEPEMKEHHA! Tpumaiite BCI BeHTWUASALINHI 0TBOPK B
npunagi nogani sif nepeLkos.

[Tig yac BUKopuCcTaHHs 3abe3neute BifcTaHb He MeHwWe 20 cMm
HaBKOJIO NPYNaAY 3 METOK BEHTUASILLT.

CneuianbHi iHCTPYKLii 3 6e3neku
o Lleit npunaf npu3HayeHnit AN BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBKX i
aHanoriyHyx chepax, Takmx sk
-chepu KyxHi B MarasuHax, odicax Ta iHwwMx pobounx cepes-
oBuLax;
-CinbCbKorocnopapchki byanHkim;
-KNiEHTaMW rOTeNiB, MOTENIB Ta IHLUMX XMUTNOBUX NPUMILLLEHb;
- cepefoBMULLEe TUMY JiXKa Ta CHIAAHKY.
& OBEPEXHICTb! PU3MK OMNIKIB! TAPAYA NOBEPX-

HA! Mg yac BMKopUCTaHHS Yalla, kpuLuka Ta akcecya-
pn MoxyTb bytn rapauumu. TopkHiTbCS Nuwe naHeni
KepyBaHHS Ta pyyki.
OBEPEXHICTb! 3ABX[IW sumMukaiite MalwnHy Ta
@Bin'enHyﬁTe i, NepLU HiX TOPKATMCS PYXOMUX YACTHH.

TpuMaiiTe L0BFi BONOCUHKM, NPVKPACH Ta He3aKpinaeHui oaar
nogasi Bifl PyxOMMX YacTUH Ta BCTAHOBMEHMX IHCTPyMeHTiB/
npuUCTOCyBaHsb.

NONEPEMKEHHA! Byakte obepexHi npu poboTi 3 pixyunmu
auckamu abo nesami. 3a HeobXifHOCTI HaasAraliTe 3aXUCHI py-
kaBnuku [He noctavaoTbes B KoMMnexTi).

MONEPEMKEHHA! Hikonn He 3HiMmaliTe Ta He BiakpwBaiTe
KpuLLky nig yac pobotn npunagy. Mapa Moxe BUXOAUTK i BU-
KNVKaT oniku.

3aBxau 3HiMaliTe Hacafku Nepef HanMBaHHSM BMICTY 3 Yalui.
He nepeBuLLyliiTe MakcMManbHWI piBeHb 3aMOBHEHHS, 3a3Ha-
YeHWil Ha BHYTPILWHIN cTopoHi yawi (MAX).

[Mig Yac BMKOPWUCTaHHS 3aBXAM 3aKpuBaiiTe KPULLKY Hamos-
HI0BaYa.

© HiKonu He BUKOPUCTOBYITE NpUNag y pexumi rotyBaHHs 3 no-

POXHBOK HaLLKOIO.

* 3BACTEPEXXEHHA: LLlob yHukHyTM Hebe3neku yepe3 HeHas-
MUCHE CKIIAHHS TENIOBOro BUPI3Y, Liel NpuUnag He NoBUHEH
NOCTaBASTUCS Yepe3 30BHILLHIA KoMyTaLiiHWA NpuUCTpiii, Ta-
Kiit sk TaiiMep, abo nigkaoyaTmcs 4o Mepexi, Aka perynapHo
BMUKAETLCS Ta BUMUKAETHCS.

LlinboBe BMKOpUCTaHHSA

e Lleit npunag nNpu3HayeHnin ANs NPUroTyBaHHA HamMiBroToBKX
npopykTis abo rotosux ctpas (nuwe ans 0bpobku npogykTis
xapuyBaHHs), BKI0YauM noapibHEHHS, pisaHHs, 3MilyBaH-
Hsl, 3MiLUYBaHHS, 3aMillyBaHHS, 3aMilllyBaHHsl, NpUroTyBaHHs
Ha napi, NpUroTyBaHHs MeTofoM Sous Vide, 3MilyBaHHs, cMa-
XeHHs. [Tpunag Takox MoXHa BMKOPUCTOBYBATH st 3BaxXy-
BaHHA NpoAyKTiB. Byab-fAke iHLWe BYKOPUCTAHHS MOXe Mpu-
3BECTU /10 NOWKOAXEHHS Npunagy abo TpasMm.

BuikopucTanhs npunagy 3 byAb-sKol0 iHLIOK METOl BBaxXa-
€TbCS HEMPaBUNBLHUM BUKOpPUCTaHHSM npunagy. Kopuctysay
Hece 0AHOOCIOHY BIAMOBIAANBLHICTE 33 HEHanexHe BUKOPY-
CTaHH$ NPUCTPOIO.

BcTaHOBNEHHS 3a3eMNeHHs

Lleit npunap Hanexutb fo knacy 3axucty | i Mae byTn nig'en-
HaHWI [0 3aXWMCHOrO 3a3eMieHHs. 3a3eMNEHHS 3HIXYE PU3NK
ypaxeHHs eNekTPUYHUM CTPYMOM, Hafalouu NpoBif AN BUXOAY
e1EKTPUYHOTO CTPYMY.

Lleit npunap ocHalyeHwit kabenem nBNeHHs 3 BUIKOI 3a3eM-
NIeHHs abo eNnekTPUYHUMM 3'€JHAHHAMM 3 APOTOM 3a3eMIIEHHS.
3'eHaHHA NOBUHHI ByTW HaneXHUM YNHOM BCTAHOBNEHI Ta 3a-
3eMeHi.

OCHOBHi YaCTUHM NPOAYKTY
(Puc. 1 Ha cTop. 3)

No Ha3sa No Ha3sa

1 Kpuluka HanosHioaya 2 Kpuwka ans ra-
psiyoi 0bpobku

3 lMpoknaaka KpuLku 4 36usay

5 MepeMiwaiite nonatky 6 Jle3a

7 Kowmnk ans napu 8 Yawa

9 LWHyp xuBneHHs 10 | TonosHWit nepemukay

" Basosuit bnok 12 CeHcopHuit ekpaH

13 Mepemuikay 14 Wnatens

15 MipHa yaluka 16 Kpuiwka vauwi gns

napoBapok

17 ManeHbka naposapka 18 [nuboka napo-

Ba nocyamnHa

19 Mpoknapka yaLi 20 [LIToBxay

1151 NapoBapok

21 Kpuwka xonoa- 22 Mpoknapka Kpuwkn
HoT 06p0obkK
23 [lnck ans HapisaH- 24 Pywiixuit Ban

Ha/nogpibHeHHs

MiprotoBKa nepes BUKOPUCTAHHAM

¢ 3HiMITb 3aXMCHY YNakoBKy Ta ynaKoBky.

e [epekoHaiiTecs, Wo NpUNag He NOWKOAXEHWI | Ma€ BCe npu-
napas. Y pasi HenoBHOT AOCTaBKW Ta MOLWKOAKeHHS. HeraiiHo

M




3BEPHITLCS 10 MOCTa4anbHKka. He BrKopycTOBYIiTe NpuUnag.
o [epes BUKOPUCTAHHAM 0YMCTITb Npunag (ams. = = > YuerHs
Ta fornsg).
e [epekoHaiiTecs, Wo Npyag NoBHICTIO CyXMii.
* [MoMiCTiTb NpUNag Ha ropru3oHTaNbHY, CTIVKY Ta XapocTiiiky no-
BepxHio, beaneuHy ans bpnusok Bogu.
* 3bepiraiiTe ynakoBky, SKLLO BU NnaHyeTe 3bepirath Ball npu-
nag y MaiibyTHboMy.
* 3bepiraiiTe IHCTPYKLIT 4717 NOAANBLIOTO BAKOPUCTAHHS
MPUMITKA! Yepe3 BupobHuui 3annLku npunag Moxe BUAINATA
Nerkuit 3anax nif, 4yac NepLuvx Aekinbkox 3acTocyBaHb. Lie Hop-
MasnbHo | He BKa3ye Ha byab-skuii fedekT abo Hebesneky. Mepe-
KoHaWTecs, Lo npunag fobpe NpoBiTPIOETLCS.

Ivcnnen — poMallHs CTopiHKa
(Puc. 2 Ha cTop. 3)

1. HanawTyBaHHs

2. AsTOMaTnyHi peLenTn

3. [pUroTyBaHHs BpYy4Hy

4. ABTOMATWYHI nporpamu

5. 3aBaHTaxuTV HOBI peLienTu

HanawTyBaHHs

(Puc. 3 Ha cTop. 4)

 TopKHITbCA 3HauKa, "t 110D BBECTYW 3arafbHi HaNalTyBaHHs.

e o6 NiAKI0UNTY DOCTYMHy Mepe-
Xy Wi-Fi, Bnbepith napametp «Mepexa».
Mpumitka: Mepexa Wi-Fi HeobxigHa Ans oHOBReHHs mpo-
rpaMHoro 3abesneyeHHs Ta 3aBaHTaXeHHS HOBMX peLenTiB.

* Bubepite «MoBa», skl BN XxoueTe 3MiHUTK pobouy MoBy
MEHI0 Ta peLenTis.

* Bubepite «[po Hac», wob nepernsHyTv iHpopmaLiio npo
nporpamHe 3abe3neyeHHs Ta Npunag; BN Takox MOXeTe ne-
PEeBIPUTU HasABHICTb JOCTYMHUX OHOBNEHb NPOrPaMHOro 3a-
Besnedenns (ae. = = > 3aBaHTaxuT Hosi peuenTy) abo no-
BepHYTICA [0 HanalTyBaHb 36010.

* Bubepitb «[loiaka», wob nepeittn o LMPPOBOro KOPOTKOTO
nocibHnKa KopucTyBaya 0CHOBHUX GYHKLIN i pexxumis npuna-
ay.

* TOpKHITbCS 3Hauka, !
CTOPIHKN.

1406 NOBEPHYTUCS Ha eKpaH ronoBHOI

Pexxumu poboTu

(Puc. 2.2-2.4)

o |06 yBilTn B pexxum BaxaHHs (aBToMaTuuHi peuenty, pydHe
roTyBaHHs abo aBToMatuyHi nporpamu), Bubepits byab-skuii
3 HUX, TOPKHYBLUIMCb ekpaHa. MoxHa Takox BMBpaTh pexum
NoBOPOTY Pyyku, a NOTIM YBIATU B HET, HATUCHYBLLK PYuKy.

o Ao NoTpibHO 3MIHUTK pexunM: Nicas nepexody B 0bpaHuii
PEeXMM NpoBeAiTb Nanbliem no ekpaHy (3nisa Hanpaso abo Ha
3BOPOTHIl CTOPOH) ab0 TOPKHYBLUMCH 3HaYKA B MPABOMY HAX-
HbOMY KyTi ( . J.

e [1{0b po3noyatn byab-sKkuit eTan roTyBaHHA, TOPKHITCS 3HaY-
ka * abo HaTUCHITL pyyky; WOD NpU3yNUHUTK NpoLec, Topk-
HiTbCs 3Hayka 1 abo HaTUCHITL pyyKy KepyBaHHS.

* [Llob ckacyBaTh KpoK i BUATM 3 NPOrpaMu, TOPKHITECA 3HauKa

® abo cumBoNy «x» y BEPXHBOMY NpaBoMy KyTi abo HaTUCHITL
be3nepepBHy pyuky AoBLe 3-X CEKYHA,.
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Py4He npuroTyBaHHs — HanalTyBaHHs 0CHOBHUX NapaMeTpis

[Puc. 4 wa cTop. 4)

MTPUMITKA: Py4Huit pexM roTyBaHHs NpU3HaueHnin auwe ans

O[JHOTO LKAy rOTYBaHHS. HeMae MOXIMBOCTI BCTaHOBUTY Diflb-

Lue 0lHOro Kpoky abo 36epert BnacHi HanalTyBaHHs; Npunag

36epirae nuile ocTaHHi BUOPaHi HanalTyBaHHs.

TOpKHITbCA NapameTpa Ha ekpaHi, Wob 3MIHNTA 3HaYeHHs; no-

CyHbTe naneub Ha ekpaHi abo NoBepHiTL Nepemykay, Wob 3mi-

HUTW 3HAYeHHS:

1. Hanawtysannsa TemMnepatypu — aianason: 37-130 °C (nicns
37 °C HacTynHe 3HayeHHs ctaHoBuTb 40 °C, noTiM iHTepBanu
npu 5 °C). BepxHs BennuMHa Ha ANCMNEl 03HaYaE NOTOYHE ro-
TyBaHHS 3 TbMSIHICTIO TEMy.

MpumiTka: BepxHa nikTorpama £ osnavae «3aKPUTY KPULLKY»;

AKLLO BIAKPUTM KPULLKY, 3HAYOK 3MiHMTLCS Ha 'l [3anyck kyxo-

BapHA HEMOXMBMI).

2. Hanawrysanha yacy — aianasox: ig 0 go 90 xeunvk (topka-
I0UNCh OKPEMO «XBUIMH» | «CEKYHAU» AN 3MIHU 3HaUEHHS;
iHTepsan 1 cekyHan abo 1 xBUaHM]; Nicns NOYaTKy roTyBaHHs
Yy BEPXHbOMY 3HaYeHHI Bifjobpa3uTbCcs BCTaHOBNEHUI Yac, a
HWXHBOMY — 4aC 3BOPOTHOTO BIANIKY.

3. Hanawrysanhs weugkocti - flianason: 1-3 (a9 nepemiwaror
nonarti); 1-4 (ans 36wsaual; 1-12 (ans nesa); TopkHiTbC 3HaY-
Ka 3MiHNM 0bepTaHHs 3@ rOAWHHUKOBOK CTPINKOK -
3'ABUTBCA 3HAYOK [y LibOMY Aiana3oni wewmakocTi onuii 1-3).

ABTOMaTUYHI Nporpamm
[Puc. 5-6 Ha cTop. 5)
[MpuMiTka: 3HayeHHs B rpyni € HanalTyBaHHAMM 33 3aMOBYY-
BaHHAM.
1. NOBTOPHWM JINCTOK — pianason Temnepatyp: 0-37 °C (0
°C); pianason vacy: 2-3 xeununn (3 xeuaunnul; wenakicts = 3
2.[1APAT — 3aMicTb HanalTyBaHHS TemnepaTypu B fiana3oHi
HanawTysaHb pigHs napu: 1-3 (3); aianason uacy: 1-60 xs (20
x8.); aianason wewnakocri: 0-3 (0);
[Mpumitka: 3BOPOTHWIA BifTIK YaCy MOYMHAETLCA NICNS [OCATHEH-
Ha 95°C.
3. HU3bKWI FOT — [lianason Temnepatyp: 60-100 °C (100 °CJ;
nianason yacy: 1-90 xs. (60 x8.); gianason wenakocti: 1-3 (1)
4. BOIL - [lianason Temnepatyp: 60-100 °C (100 °C); yac = bes-
kineyHicTb (0); 6e3 HanawTyBaHHs WBUAKOCTI
.[IPOLIECOP TXI — TemnepaTypa He BCTaHOBfEHa; fiana3oH
yacy: 10-60 cekyna (30 cekynal; aianason wemakocTi: 4-6 (5)
6. CHOP - Temnepatypa He BcTaHoBNeHa; Yacosuii gianasox: 10
- 4 x8 (10 cek); [lianason weuakocti: 1-12 (6)
. TYPEO — Temnepatypa He BCTaHOBNeHa; Yac = | XB; WBMA-
KicTb = 12
8. BATA — MakcnmanbHa Bara = 5 kr; [Ins nepexogy B pexium
3BaXYBaHHA B IHWOMY BIKHI nepernagy ekpaHy TOPKHITbCS
3Hadka =/ y BepxHiit YacTUHI expaHa; Wob CKuMHYTH Bary
cumBony Toyca «Tapa»; o6 BUATM 3 pexuMy 3BaxyBaHHS,
TOPKHITbCs cuMBoNy «KiHeLb».

o1
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ABTOMaTUYHI peLenTn

[Puc. 7A-D Ha cTop. 6-7)

o ExpaH rnyxoTit Ans Nowyky peLenTiB — «MoLyk 3a fitepamu
A-Z [man. 7A); nocyHbTe nanbliem no ekpaxy abo TOpKHITbCS
Bynb-5Koi NiTepy BHU3Y, Wb 3HaiiTh baxanuii peLenT.

* TopKHITbCA 3HauKa, 1106 3MIHUTY BUMASA ekpaHa Nig Yac
nepernsisy COpToBaHWX rpyr/TUnis, IK-0T Cynu, OCHOBHI CTpa-
By, nycteni, canatv Towo. (Puc. 7B); TopkHiTbea 3HaUKa, u




11406 NoBepHYTUCS A0 NOMEPeAHbOro MOLYKY.

o LLlob 3HailT peLenTn 3a Gpa3olo, TOPKHITECA 3Hayka ' Ta

HanuwiTb byab-gKy Gppa3y 3a fonoMoroo BigobpaxeHol kna-

BiaTypv.

LLlo6 nepeBipnTH, YK € HOBI peLienTH, Lo BKa3Yyi0Tb Ha 3HAYOK
(oHoBNIEHHS NporpaMHoro 3abesnederHs; aus. Binble

==> 3aBaHTaxuTn HOBI peLenTy)

TopKHITBCS 3HauKa,  wob nepernsiHyTA CNUCOK YniobaeHnx

peuentis L' abo icTopii “1= (ocTanHi nepernaHyTi peuenty)

— 1106 BMAanuTK Byab-sKkuit peLenTy cnvcky ymaneHMx pe-

LenTis abo BUAANNTY ICTOPIK, TOPKHITLCS 3HavKa 11l

LLlo6 nepeiTn B0 KOXHOro peuenty Ta nepernsiHyTv geTani

[Man. 7C), TopkHiTbCA 300paxeHHs, NpU3HaYeHOro Ans pe-

Lenty.

Micna BBeaerHs BigoMocTel npo peuent (Man. 7C) Ha doTo

(3niga) B\,D,Oﬁpa3VITbCﬂ Yac NpUroTyBaHHA & , Yac npuroTy-

BaHHs == Ta KinbKicTb nopui M. .

TopkHiTbcs 3Hauka <, 106 NOBEPHYTUCA A0 NOLLYKY Ta BUbpa-

TW IHWKIA peLienT. )

TopKHITBCS 3HauKa, W o6 fogatv peLent fo CIUCKY ymio-

BneHunx cTpas.

TopKHITBCS 3HauKa, 1106 BiBobpasnTM cnucok iHrpesi-

€HTIB; AN BIL0OPAXKEHHS MOBHOMO OMUCY KPOKIB TOPKHITLCA

3Hauka  ; ANg crielianbHUX nopag TOPKHITbCS 3Hauka

i LN nepesiky HeobXifHNX IHCTPYMEHTIB TOPKHITCS 3Hauka

LLlo6 nowaTi npuroTyBaHHs CTpaBK Ha OCHOBI peLlenTy, Topk-
HITbCA 3Hauka * ; Npunaj HafacTb BaM MOKPOKOBI BKA3iBKK
[Man. 7D).

o6 nponyctntn koxeH kpok abo nmosepHyTWcs Ao none-
PEAHbOr0 KPOKY, TOPKHITBCA KINbKOCTI Kpokis, 3Hadkis < abo
>, N0CyHbTe NafblieM Ha ekpaH abo NoBEPHITL PyYky.

LLlo6 nepesiputy aetani liHrpeaieHTn, Kpoku, Lo onucaHi abo
nopaav), TOpKHITbCS 3HauKa

IHcTpyKUii 3 excnnyaTauil

LLloneHHe KopuCTyBaHHS

Mig yac KOXHOro WOeHHOr0 BUKOPUCTAHHS JOTPUMYIATECS Ha-

BefleHNX HIXYe KpOKIB.

* Berasre vawy (Man. 1.8) 8 6asosuit 6nok (Man. 1.11) — mapky-
BaHHs «max» Mae byTv Ha 3afHil naHeni.

o MiakioyiTe BUNKY 0 NeKTPUYHOT po3eTky.

® YBIMKHITb MpWAaj 3a [0MOMOrolo rofoBHOTO Mepemukaya
[Man. 1.10); Ha mucnnel 3'aBuTbea foMalwHs cTopikka (Man.
2).

 Hanawtyitte 3aranbHi HanawtysanHa (Man. 3) abo subepits
pexum poboTn Ha ronoBHilt cTopiHLi. BukoHaiite kpoku, onu-
CcaHi B LjboMy MOCIBHUKY.

* Obepitb baxaHi akcecyapy Ans NpUroTyBaHHS i BIANOBIAHO
10 06paHoro poboyoro pexuMy Ta 3aranbHiX IHCTPYKLIN (AnB.
Takox ==> [Nopagy 3 ekcnnyartauii).

Mpumitka: BiHyuk cnig 3aBXAM BUKOPUCTOBYBAaTM 3 fe3amMu

[Man. 8)

o [licnq BUKOpUCTaHHS YMCTUil Npunag Ta akcecyapw (ans. = = >
YiieHHs Ta gornsg).

Mpumitka: LL|o6 BUIHSTI NapoBuii KOLUMK: MOMICTITb MipHY Yalu-

Ky B OTBIp A1 NapOBOTr0 KOLLVKA, MOBEPHITb 33 FOANHHINKOBOW

CTPINKOIO Ta BUWMITb KOLUMK.

lMopaaw 3 ekcnnyaTauii

[loctynHicts Mera MapameTpn
3bmsay 36uBaTI A€YHUI Binok Wenakicts: &
Yac: 2-4 xB
Kpem-36mBay LLBuakicts: 3
Yac: 3-5xe
Mepemiwysans- | Cyn LWsuakicte: 1-2
Ha nonatb Yac: 1-90 x8

Temnepatypa: 100°C

MepemilyBaHHs LWsnakicte: 1-2
Yac: 2-4x8
[HWi iHrpesieHTy, ki Wenakicts: 1-2
noTpibHo HarpisaTn Yac: 3a notpeboio
Temnepartypa: 3a
notpeboio
Neso MoppibHeHHs M'aca LUBnakicTs: 8-12

Yac: 30-60 cex

Llyxop ans noapibHerHs WenakicTs: 8-12

nsogy Yac: 10-20 cek

Bnenpep WeugkicTe: 8-12
Yac: 1-2x8

3pizarg (unbynura, wanor, | Wenakicts: 5-7

cenepa Toulo) Yac: 15-60 cex
Bobw, coi, ropixu, apaxic, Wenakicts: 12
KaBOBI 3epHa, MUrLaNb Yac: 2-3 x8
Kowwk gns napu | Puc Towo Yac: 20-30 x8
Mapa: 1-2
[lnck pns 3piaut [TinbK KyxOHHMI LBuakicTe: 4-6
Hapi3aHHs Kombarth) Yac: 30-60 cex
Maporexepatop Puba Towo Yac: 10-60 x8
Mapa: 2-3

3aBaHTaXWTH HOBI peLlenTn

MpumiTka: [lig 4ac oHOBNEHHs nporpaMmHoro 3abesneyeHHs

OHOBJIOKOTLCA HOBI peLenTu. [Ins OHOBREHHS MIAKMNOYITCA [0

mepexi Wi-Fi 0bos's3koBo.

e OHOBNIEHHS NporpamMHoro 3abesneyeHHst Ta 3aBaHTaXeHHs
HOBOrO peLenTy MOX/IMBE 3a J0NOMOrolo 3 MeTofiB:

1. [loTOpKHYBLUMCbL [0 FONOBHOT CTOPIHKN «3aBaHTaXUTW HOBI
peuent» (Man. 2) ;

2.Y MeHIo HanawTyBaHs - po3gin «1po Hac» (Man. 3);

3. [loTOpKHYBLUMCh [0 NikTOrpamy =4 B pexumi «ABTOMATHYHI
peuenTm».

* kL0 BM X04eTe OHOBUTW NporpamHe 3abesneyeHHs Bigpasy
nicnst Bubopy 0fHOMO 3 NepepaxoBaHnX BULLE METOAIB, TOPK-
HITbCs KHOMKM «[1iATBEPANTU» Ta foYeKaiiTecs 3aBaHTaxeHHs
Ta BCTAHOBNEHHS OHOBMEHD.

MpumiTka: [JetanbHiwy iHGopMaL,ito Npo eTanut OHOBAEHHS AWB.

y ==> HanawTysanHs ==> [losigka ==> KopoTka iHCTpyKUis Ko-

pucTysaya.

OunLeHHs Ta TexHi4He 06cnyroByBaHHs

YBATWU! 3apxau Bigkniovalite npunag Bif enektpoMepexi Ta
0X0NofKyiTeCs nepef 3bepiraHHAM, o4unLieHHsM Ta obcnyro-
BYBaHHAM.

He BukopwcToByiiTe CTpyMiHb Boau abo napoounilyBay Ans
OYNLLEHHS Ta He LITOBXalTe Npunag nig Body, OCKinbku fetan
MOXYTb CTaTW BOMOTMMM, @ TaKoX MOXe NPU3BECTY [0 YPaxXeHHs

@



e1eKTPUYHIM CTPYMOM.

HEBE3NEKA TPABMYBAHHSA! [lig uac uuwenns cnig bytn

06epeXHUMI 3 TOCTPUMM PiXKy4UMN S1e3amu.

OunieHHs

* Hikonu He 3aHyptoitTe npunag y Bogy abo iHLi pignHi.

* QUNCTITE NOBEPXHIO OXOMOMKEHOT Yallli 31erka BOOroio raH-
dipkoto abo rybkoto 3a J0NOMOrolo cnabkoro MUABHOTO po3-
UnHy.

* OYMCTITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO FONOBHOTO BI0KY Ta TOPKHITHCS
KWKy 3a 10NOMOroI0 311erka BOAOrol raHyipku

 Hikonu He BMKOpUCTOBYIiTe abpa3usHi rybku abo Muioyi 3aco-
6w, cTanesi Moyasnku abo MeTanese NpUAAAR ANS OUNLLEHHS
BHYTPILHbLOT 360 30BHILUHBOT YACTUHM NpUnagy.

e Hikonu He BMKOpUCTOBY/iTE arpeckBHi ncTAYi, abpa3snsHi abo
X710pOBaHi 3acobu Ans yuileHHs. He BukopucToByiiTe rocTpi
abo 3arocTpeHi npegmeti. He Bukopuctosyiite beH3nH abo
PO3UMHHNKM!

* YHNKaliTe KOHTaKTY BOAM 3 €NeKTPUYHUMI KOMMOHEHTaMU.

¢ Akcecyapw: Yactunm 1-7; 14-15. 20-24 moxHa MWTK B nocy-
DOMUIAHIA MaLWmHI.

TexHiuHe 0bcnyroByBaHHS

 PerynspHo nepesipsiiTe poboTy npunagy, Wwob yH1kHyTV npo-
B1eM, siKi MOXYTb NPU3BECTY [0 CEPHO3HUX HELLACHNX BUMNaj-
KiB.

o AK TiNbkK B BIAUYETE, L0 NPUNAL He NpaLioe HaNeXHNUM Yu-
HoM abo AKLLO BUHMKNA Npobnema, NpUNUHITE KOPUCTYBATUCS
NpUAagoM, BUMKHITE 1070 Ta 3BEPHITLCS 0 NoCTaqanbHuKa.

* Yci poboTu 3 TexHIYHOro 06CayroByBaHHs, MOHTaXy Ta PEMOHTY
MOBUHHI BUKOHYBATUCS CreLianizoBaHMn KeanidpikoBaHUMM
daxisusMn abo peKoMeHA0BaHNMU BUPOOHUKOM.

TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs

e [lepey, 36epiraHHsiM nepekoHanTecs, Wo Npunag Bxe Bif e4-
HaHO BIf} €N1eKTPUYHOI PO3ETKM Ta NOBHICTIO 0XO0XEHO.

¢ 36epiraiite npunag y npoxoso4HOMY, YACTOMY Ta CYXOMY MiCLi.

¢ Hikonu He cTaBTe Ha npunag Baxki NPeaMETH, OCKinbku Le
MOXe MOLUKOAWTY NpUnag.

e He nepewiuwyiite npunag nig yac roro pobotu. Mig yac ne-
peMillleHHs Bifl'efjHaliTe Npunag Bih [Xepena XWBeHHs Ta
TpuMaliTe oro BHU3Y.

YcyHeHHsi HecnpaBHoCTen

FKLLO Npunag He NpaLioe HaNeXHUM YUHOM, 3BEPHITBCS A0 Ha-
BefleHOT HUXYe TabauLi ANs 0TPUMaHHS pillleHHs. FAKLLo B/ Bce
lje He MOXeTe BUPILUMTY Npobnemy, 3BepHITbCS [0 NocTavanb-
HWKa nocsyr/nocTayansHyka nocayr.

[pobnemu

Moxnvea npu4mHa

Moxnvge pileHHs

Mpunag He BMK-
KaeTbCs

HeHanexwe
NIAKM0YEHHS 10
en1eKTpoMepexi

Mepesipte 3'eq-
HaHHs 3 enekTpo-
M0OCTaYaHHsM

[punag npatyoe
[yBiMKHeEHO iHan-
kaTop pyukn), ane
eKpaH YopHUit

BHyTpilwHs nommn-
Ka e/1eKTPOHHOI
nnat

KoHtakT 3 aBTopU-
30BaHo0 CJ'I)/>K60K)

[Tporpama He
3anycKaeTbes

Akywepu/nomunku
netanen

[otpumyiitecs
pekoMeHfaLliit Ha
eKpaHi

“péﬂ

CeHcopHuit ekpad | Momunka abo KoHTakT 3 aTopU-
He npaLyoe MOLIKOAXEHHS 30BaHoI0 CIyxboio
CEHCOPHOTO
ekpaHa
Mepemukay He HecnpasHictb abo | KoHTakT 3 aBTOpu-
npatioe MOLIKOZXEHHS 30BaHoi0 cIyxboio
pyuKku
Yauwa He Harpisa- | Yalwa, wo nepesn- | CkiMAaHHs KOHTp-
€Tbesl / He Mpauyoe | Lye TeMnepartypy onio Temneparypu
— 3 [I0NOMOroio
binoro nepemukaya
CKUAHHS Ha gHi
yalwi
OHoBneHHs [Momunka WiFi MepesipTe nigknio-
HeMoxnBe YeHHs 110 Mepexi
WiFi
lapanTis

Byab-ski fedextn, Wo BNAMBaIOTL Ha QYHKLIOHANBHICTb Mpu-
nafy, siki CTaloTb 04EBUAHUMM NPOTATOM OAHOTO POKY Nicas no-
kynku, ByayTb BiApPEMOHTOBaHI 3a LOMOMOrol0 He3KOWTOBHOro
peMoHTy abo 3aMiHV 3a yMOBW, L0 NpUAag BUKOPUCTOBYBABCS
Ta NiATPYMYBaBCS BIAMOBIAHO [0 IHCTPYKLIN, a Takox He bys
3710BXMBaHNIA abo He ByB BYKOPUCTAHUI HEHANEXHNM YNHOM.
Lle He BnnvBae Ha Bawwi 3akoHHi npasa. Akiwo npunag BUMa-
raBCsi 3a rapaHTielo, BKaxiTb, fe i konu BiH bys npuabanuii, i
L0AaliTe NIATBEPAXEHHS NOKYNKY (HAaNpUKNag, KBUTaHL0).
BignosigHo [0 Halwoi NoAiTMKK NOCTIRHOT po3pobki npoaykuii
MW 3an1LIaeMo 3a coboto MPaBO 3MiHIOBATY TeXHIUHI XapakTe-
pUCTUKM BMPODY, ynakoBkKM Ta fOKyMeHTal,il be3 nonepeaHbOro
MOBILOMEHHS.

YTunisauia Ta goskinns
M=/ | llpu BuBeaeHHi npunagy 3 ekcnnyaTtalii iioro He
MOXHa YTWAI3yBaTU Pa3oM 3 iHLWMMK NOBYTOBUMY
Bifxo4amu. 3aMicTb LbOr0 BM HeceTe BiAnosi-
BN | [a/bHICTb 3@ yTWnisauio cBoro obnagHaHHs ans
BIAXOZiB, Nepedaloyt oro Npu3HayeHomy nyHKTy
360py. HedoTpuMaHHs Lboro npasunna Moxe byTn nokapaHe Bif-
NOBIAHO [0 YWMHHWX MpaBuA yTuaisauii Bigxoais. Okpeme 36u-
paHHs Ta nepepobka Balloro obnagHaHHs ANs BIAXOAIB Mif Yac
yTUnisauii fornomoxe 36epertu NpupoaHi pecypew Ta 3abesne-
4nTK ix nepepobky y cnoci6, skuii 3axuLiae 340p0OB’s MOANHN Ta
LOBKINNS.
[lns oTprMaHHs BoaaTkoBoi iHdopMaLlii Npo Te, fie MOXHa nepe-
KUHYTW BIAX04M ANt Nepepobku, 3BepHITbCS A0 MiCLeBOi KoMNa-
Hil 3 360py BiAXoAiB. BUpobHMKY Ta iMnopTepy He HecyTb Bifno-
BifanbHOCTI 33 Nepepobky, NikyBaHHA Ta eKoNoriyHy yTunisaito,
sk 6e3nocepefHbo, Tak | Yepe3 3aranbHOAOCTYMHY CUCTEMY.

EESTI KEEL

Lugupeetud klient!

Taname, et ostsite selle Hendi seadme. Lugege kdesolev ka-
sutusjuhend tahelepanelikult labi, pddrates erilist tdhelepanu
allpool toodud ohutusnouetele, enne kui seadme esmakord-
selt paigaldate ja kasutate.

Ohutusjuhised
¢ Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel, nagu selles ka-
sutusjuhendis kirjeldatud.



* Tootja ei vastuta mis tahes kahjude eest, mis on péhjustatud
ebadigest kasutamisest vi ebadigest kasutusest.

* Hoidke seade ja elektripistik/-Uhendused veest ning muudest
vedelikest eemal. Juhul kui seade kukub vette, eemaldage
kohe elektriihendused. Arge kasutage seadet enne, kui kva-
lifitseeritud tehnik on seda kontrollinud. Nende juhiste eira-
mine voib pohjustada eluohtlikke riske.

* Arge kunagi Uritage seadme korpust ise avada.

« Arge sisestage esemeid seadme korpusesse.

e Arge puudutage pistikut/elektrilisi Uhendusi margade vdi
niiskete katega.

. OHT! ELEKTRILOOGIOHT! Arge piiiidke seadet ise pa-

randada. Arge kastke seadme elektrilisi osi vette ega
muudesse vedelikesse. Arge kunagi hoidke seadet voolava
vee all.

« ARGE KUNAGI KASUTAGE KAHJUSTATUD SEADET! Kont-
rollige regulaarselt elektritihendusi ja juhet kahjustuste suh-
tes. Kui seade on kahjustatud, eemaldage seade vooluvér-
gust. Ohtude ja vigastuste valtimiseks peab seda remontima
tarnija, hooldusesindaja vdi sarnase kvalifikatsiooniga isik.

* Veenduge, et juhe ei puutu kokku teravate ega kuumade ese-
metega ja hoidke seda eemal lahtisest tulest. Arge kunagi
tommake toitejuhtmest, et see pistikupesast eemaldada, vaid
tommake selle asemel alati pistikust.

* HOIATUS! Seadme paigutamisel suunake toitejuhe vajadusel
turvaliselt, et valtida juhuslikku valjatdmbamist, kahjusta-
mist, kokkupuudet kuuma pinnaga voi komistamisohtu.

* Arge jatke seadet kasutamise ajal jarelevalveta.

* HOIATUS! Kui pistik on seinakontaktis, on seade toiteallikaga
ihendatud.

¢ HOIATUS! Enne vooluvdrgust lahutamist, puhastamist, hool-
damist véi ladustamist lilitage seade ALATI valja.

« Uhendage toitepistik kergesti ligipaasetavasse pistikupessa,
et hadaolukorras saaks seadme kohe vooluvérgust eemal-
dada.

* Arge kunagi kandke seadet juhtmest hoides.

« Arge kunagi kasutage muid tarvikuid ega lisaseadmeid peale
nende, mis on seadmega kaasas voi tootja poolt soovitatud.
Vastasel juhul riskite kasutaja ohutusega ja vdite seadet kah-
justada. Kasutage ainult originaalvaruosi ja -tarvikuid.

« Uhendage seade pistikupessa ainult seadme etiketil margi-
tud pinge ja sagedusega.

* Seda seadet ei tohi kasutada fiilsilise, sensoorse voi vaimse
puudega inimesed ega isikud, kellel puuduvad vastavad koge-
mused ja teadmised.

¢ Lapsed ei tohi seda seadet mingil juhul kasutada.

* Hoidke seade ja selle elektrilihendused lastele kattesaama-
tus kohas.

* Seda seadet peaks kasutama ainult koolitatud personal res-
torani kddgis, sooklates, baarides jne.

« Arge asetage seadet kuumutusobjektile (bensiini, elektriplii-
di, sdeahju vms).

* Arge katke téétavat seadet kinni.

* Arge kasutage seadet lahtise tule, plahvatusohtlike véi ker-
gestisittivate materjalide ldheduses. Kasutage seadet alati
horisontaalsel, stabiilsel, puhtal, kuumakindlal ja kuival pin-
nal.

* Arge kasutage seadet valise taimeri vdi kaugjuhtimissiistee-
mi abil.

* Arge asetage seadme peale mingeid esemeid.

* Seade ei sobi paigaldamiseks kohta, kus vib olla veejuga.

» HOIATUS! Hoidke kéik seadme ventilatsiooniavad takistustest
eemal.

e Jatke kasutamise ajal seadme Umber vahemalt 20 cm ruumi
ohutamiseks.

Ohutusalased erijuhised

e See seade on mdeldud kasutamiseks koduses majapidami-
ses voi muudes sarnastes kohtades, nditeks:

- personalile moeldud kodkides kauplustes, kontorites ja
mujal;
-talumajad;
- hotellides, motellides ja muudes majutuskohtades;
-voodi- ja hommikus6dgitiitipi keskkond.

. ETTEVAATUST! POLETUSOHT! KUUM PIND! Kauss,

& kaas ja tarvikud voivad kasutamise ajal olla kuumad.
Puudutage ainult juhtpaneeli ja nuppu.

. ETTEVAATUST! Enne liikuvate osade puudutamist -

litage masin ALATI valja ja ihendage toiteallikas lahti.

* Hoidke pikad juuksed, ehted ja lahtised roivad liikuvatest osa-
dest ja vastavatest todriistadest/tarvikutest eemal.

* HOIATUS! Olge lGikeketaste voi -terade kasitsemisel vaga
ettevaatlik. Vajaduse korral kandke kaitsekindaid [ei kuulu
komplekti).

* HOIATUS! Arge kunagi eemaldage ega avage kaant, kui seade
tootab. Aur voib valja tulla ja pohjustada poletusi.

e Enne sisu valamist kaussi eemaldage alati lisaseadmed.

* Arge liletage maksimaalset taitetaset, mis on margitud kausi
sisekiiljele (MAX).

 Kasutamise ajal sulgege alati taitekork.

* Arge kunagi kasutage seadet kiipsetusreZiimis tiihja kaus-
siga.

o ETTEVAATUSABINOUD: Termokatkesti tahtmatu lahtestami-
se valtimiseks ei tohi seadet ihendada valise Lilitusseadme-
ga, nditeks taimeriga, ega regulaarselt sisse ja valja lUlitu-
vasse vooluringi.

Kasutusotstarve

* See seade on moeldud poolkiipsetatud toodete véi valmis-
toitude ettevalmistamiseks [(ainult toiduainete t6otleminel,
sealhulgas viilutamine, tikeldamine, segamine, segamine,
sotkumine, aurutamine, Sous Vide-kiipsetamine, segamine,
praadimine. Seadet voib kasutada ka toodete kaalumiseks.
Muul viisil kasutamine vdib seadet kahjustada voi pohjustada
kehavigastusi.

¢ Seadme mis tahes muul otstarbel kasutamist loetakse sead-
me vaarkasutuseks. Kasutaja vastutab ainuisikuliselt sead-
me ebadige kasutamise eest.

Maanduspaigaldus

See seade on klassifitseeritud kaitseklassi | ja tuleb ihendada
kaitsemaandusega. Maandus vahendab elektrilddgi ohtu, taga-
des elektrivoolule lekkejuhtme.

See seade on varustatud toitejuntmega, millel on maandusjuhe
vdi elektritihendused ja maandusjuhe. Uhendused peavad ole-
ma Gigesti paigaldatud ja maandatud.

Toote pohiosad
(Joon.1 Lk 3)

nr Nimi nr Nimi

1 Taitekork 2 Kuumtdotlemiskaas

M




3 Kaane tihend 4 Vispel

5 Segamislaba 6 Terad

7 Aurukorv 8 Kauss

9 Toitekaabel 10 Pealuliti

" Pohiseade 12 Puuteekraan
13 Nupp 14 Spaatl

15 Méoteanum 16 Aurutuskausi kaas
17 | Madalama aurutusnéu | 18 Sligav auruti kauss
19 Aurutuskausi tihend 20 Toukur

21 Kulm toctlemise kaas 22 Kaane tihend
23 | Loikamis-/riivistusketas | 24 Juhtvall

Ettevalmistus enne kasutamist

¢ Eemaldage kogu kaitsepakend ja pakend.

* Kontrollige, kas seade on kahjustamata ja koos koigi tarviku-
tega. Ebatdieliku tarnimise ja kahjustuste korral. Palun votke
kohe iihendust tarnijaga. Arge kasutage seadet.

¢ Enne kasutamist puhastage seade (vt == > Puhastamine ja
hooldus).

e Veenduge, et seade on tdiesti kuiv.

¢ Asetage seade horisontaalsele, stabiilsele ja kuumakindlale
pinnale, mis on kaitstud veepritsmete eest.

* Hoidke pakend alles, kui kavatsete seadet tulevikus hoiustada.

« Hoidke juhised tuleviku tarbeks alles

MARKUS! Tootmisjaskide tattu vdib seade esimesel paaril ka-

sutamisel eralduda kerget l6hna. See on normaalne ega viita

defektile ega ohule. Veenduge, et seade on hasti ventileeritud.

Kuva - avaleht

(Joonis.2 Lk 3)

1. Sétted

2. Automaatretseptid

3. Késitsi kiipsetamine

4. Automaatprogrammid

5. Laadige alla uued retseptid

Sétted

(Joon.3 Lk 4)

« Uldsatete sisestamiseks 1 puudutage ikooni.

* Valige suvand Network parameter [Vorgupa-
rameeter], et ihendada kasutatav ~ WiFi-vork.

Markus. WiFi-vork on vajalik tarkvara uuendamiseks ja uute
retseptide allalaadimiseks.

 Kui soovite meniiil ja retseptide tookeelt muuta, valige . Keel

e Tarkvara ja seadme teabe vaatamiseks valige suvand ,Teave
meie kohta", vaite kontrollida, kas saadaval on ka tarkvara-
varskendusi (vt == > Laadige alla uued retseptid) véi minna
tagasi valede satete juurde.

* Valige .Spikker", et siseneda digitaalsesse pohifunktsioonide
ja -reziimide lUhijuhendisse.

* Puudutage ikooni "/, et naasta avalehe ekraanile.

Tooreziimid

(Joon.2.2-2.4)

* Soovitud tdoreziimi sisenemiseks (automaatsed retseptid,
manuaalsed kiipsetamised voi automaatprogrammid) valige
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madni neist, puudutades ekraani. ReZiimi saate valida ka nup-
pu keerates ja seejarel nuppu vajutades.

* Kui soovite reziimi muuta: parast valitud reziimi sisenemist
libistage sérmega ekraanil (vasakult paremale vdi tagurpidi)
vdi puudutades ikooni all paremas nurgas | - ).

o Toiduvalmistamise alustamiseks puudutage ikooni * voi
vajutage nuppu; t60 peatamiseks puudutage ikooni ¥ voi
vajutage nuppu.

o Etapi tihistamiseks ja programmist valjumiseks puudutage
ikooni ™ voi stimbolit .x" Ulemises paremas nurgas voi va-
jutage jarjestikku nuppu, mis on pikem kui 3 sek.

Kasitsi klipsetamine - pohiparameetrite satted

[Joon. 4 Lk 4)

MARKUS: Manuaalne kiipsetusreziim on mdeldud ainult Ghe

tstikli jaoks. Enam kui tihe sammu maaramine ega oma seade-

te salvestamine ei ole vdimalik; seade salvestab ainult viimati

valitud seaded.

Puudutage ekraanil parameetrit vaartuse muutmiseks; libis-

tage sorme ekraanil voi podrake vaartuse muutmiseks nuppu:

1. Temperatuuriseade - vahemik: 37-130 °C (37 °C jarel on jarg-
mine vaartus 40 °C, seejarel intervallid 5 °C juures). Ulemine
vadrtus ekraanil tahendab hetkelst kiipsemistemporuuri.

Markus. Ulemine ikoon & tihendab “suletud kaant”. Kaane

avamisel muutub ikoon siimboliks "1 (kiipsetamine ei ole voi-

malik).

2. Ajanéit - vahemik: 0-90 min [puudutage vaartuse muutmi-

seks eraldi .minutiid” ja .sekundit”, intervalliks 1 sek voi 1

min); parast Ulemise kiipsetusaja alustamist kuvatakse maa-

ratud aeg ja alumine pddrdloendus.

Kiiruse sate - vahemik: 1-3 [segulaba jaoks]; 1-4 (visplijaoks);

1-12 (tera jaoks); puudutage ikooni, mis muudab poorle-

mist mitteparipdeva - kuvatakse ikoon (see valik on 1-3).

w

Automaatprogrammid

[Joon. 5-6 Lk 5)

Markus. Kronsteini vaartused on vaikesatted.

1. POLVE - temperatuurivahemik: 0-37 °C (0 °C); ajavahemik:
2-3'min (3 min); kiirus =3

2. AURU - Temperatuuriseade asemel on aurutase seadistatud
vahemikus: 1-3 (3); Ajavahemik: 1-60 min (20 min); Kiiruse-
vahemik: 0-3 (0J;

Markus. Aja podrdloendus algab parast 95 °C saavutamist.

3. AEGLANE KUPSETUS - Temperatuurivahemik: 60-100°C
(100 °C); ajavahemik: 1-90 min (60 min); kiirusvahemik: 1-3
(1)

4. NOOL - temperatuurivahemik: 60-100°C (100 °C); aeg = ap-
matus (0); ilma kiiruseseadistuseta

5. TOIDUPROTSESSOR - temperatuuriseadeta;
10-60 s (30 s); kiirusvahemik: 4-6 (5)

6. CHOP - temperatuuriseadeta; ajavahemik: 10's kuni 4 min (10
s); kiirusvahemik: 1-12 (6]

7.TURBO - llma temperatuuriseadeta; aeg = 1 min; kiirus = 12

8. KAAL - maksimaalne kaal = 5 kg; kaalumisreziimi sisenemi-
seks teise ekraanivaates puudutage ikooni ekraani Ulemises
serva = |% s; kaalufunktsiooni [3htestamiseks vajutage kaalu-
misreziimist .Tare” (tareerimine); kaalumisreziimist valjumi-
seks puudutage stimbolit ,.End” (Lapp).

ajavahemik:



Automaatretseptid

[Joon.7A-D Lk 6-7)

* Retseptide otsimistdd ekraanilt ndete .otsingut tdhega A-Z
[joonis 7AJ; soovitud retsepti leidmiseks libistage sérmega
ekraanil voi puudutage pohjas olevat tahte.

« Puudutage ikooni, B8 et muuta ekraanivaadet sorditud riih-
made/tuiipide (nt suppide, pdhiroogade, kdrbete, salatite jne)
kaupa. (Joon. 7BJ; puudutage ikooni, I et naasta varem
otsitud vaatesse.

* Retseptide otsimiseks fraasi jargi puudutage ikooni
jutage mis tahes fraas kuvatud klaviatuuri abil.

* Et kontrollida, kas leidub uusi retsepte,tuleb ikooni meelde
tuletada “ [tarkvaravarskendus; vt veel ==> Laadige uusi
retsepte)

* Puudutage ikooni , % et kontrollida lemmikretseptide loen-
dit [ voi ajaloo loendit “i= [viimati vaadatud retseptid] - mis
tahes retsepti kustutamiseks lemmikretseptide loendist voi
ajaloo kustutamiseks puudutage ikooni ;.

 Retsepti juurde padsemiseks ja Uksikasjade vaatamiseks
[joonis 7C) puudutage retseptile maaratud pilti.

o Parast retsepti iksikasjade sisestamist (joonis 7C) kuvatakse
fotol [vasakul) valmistusaeg & , kiipsetusaeq =! ja ports-
joni kogus =i

* Puudutage ikooni <, et avada otsinguotsimisvaade ja valige
teine retsept. )

o Lemmikute loendisse retsepti lisamiseks ' puudutage ikoo-
ni.

¢ Puudutage ikooni, et kuvada koostisainete loend; sam-
mude tdieliku kirjelduse saamiseks puudutage ikooni
spetsiaalsete napunaidete puhul puudutage ikooni = ; vaja-
like todriistade valimiseks puudutage ikooni

* Retsepti alusel roa valmistamiseks puudutage ikooni ¥ ;
seade pakub teile samm-sammult, mida peate tegema (joo-
nis 7D).

¢ Jatmaks iga sammu vahele véi varasema sammuni tagasi,
puudutage sammu numbrit, ikoone < vgi >, libistage sor-
mega ekraanil voi keerake nuppu.

« Detailide kontrollimiseks (koostisosade, astmete kirjelduste
vGi napunaidete) puudutage ikooni

L ja kir-

Kasutusjuhised

Igapédevane kasutamine

Igapéevasel kasutamisel toimige jargmiselt.

* Sisestage kauss [joonis 1.8) pdhiseadmesse (joonis 1.11] - ta-
gaosas peab olema margistus .max".

o Uhendage pistik elektrikontakti.

« Liilitage seade sisse pealdliti abil (joon. 1.10); kuvatakse ava-
leht (joon. 2.

* Kohandage (ldsétteid (joon. 3) voi valige avalehelt todreziim.
Jargige kaesolevas juhendis kirjeldatud samme.

* Valige toidu t6dtlemiseks sobivad tarvikud vastavalt valitud
tooreziimile ja Uldjuhistele (vt ka ==> Téénduanded).

Markus. Visplit tuleb alati kasutada koos teradega (joon. 8)

o Pirast kasutamist puhastage seade ja tarvikud (vt == > Pu-
hastamine ja hooldus).

Markus. Aurukorvi valjavotmiseks: pange mdotetops aurukorvi

pilusse, keerake seda paripdeva ja votke korv valja.

Toonouanded

Tarvikud Eesmark Parameetrid
Vispel Vispeldage munavalget Kiirus: 4
Aeg: 2-4 min
Vahukoor Kiirus: 3
Aeg: 3-5min
Segamislaba Supiga Kiirus: 1-2
Aeg: 1-90 min
Temp.: 100°C
Sétkumine Kiirus: 1-2
Aeg: 2-4 min
Muud kuumutamist vajavad | Kiirus: 1-2
koostisosad Aeg: vastavalt
vajadusele
Temp.: vastavalt
vajadusele
Tera Liha hakkimine Kiirus: 8-12
Aeg: 30-60 sek
Jaapurustussuhkur Kiirus: 8-12
Aeg: 10-20 sek
Blender Kiirus: 8-12
Aeg: 1-2min
Hakkimine (ion, pesa, Kiirus: 5-7
seller jne Aeg: 15-60 sek
0a, s0jaoa, mutter, maapah- | Kiirus: 12
kel, kohviuba, mandl Aeg: 2-3min
Aurukorv Riis jne Aeg: 20-30 min
Aur: 1-2
Laikeri ketas Viilud (ainult kdgikombain) | Kiirus: 4-6
Aeg: 30-60 sek
Auruti Kala jne Aeg: 10-60 min
Aur: 2-3

Laadige alla uued retseptid

Markus. Uued retseptid varskendatakse tarkvara varskenda-

mise ajal. Varskenduse jaoks on vajalik WiFi-vorguga Uhenda-

mine.

» Uue retsepti allalaadimine ja tarkvara uuendamine on véima-
lik kolme meetodi abil:

1. Puudutades avalehel . Laadi uued retseptid alla” (joonis 2);

2. satete menuis - jaotis . Meie teave” (joonis 3J;

3. Puudutades ikooni reZiimis “# "Automaatsed retseptid”.

* Kui soovite varskendada tarkvara kohe parast tihe tlaltoodud
meetodi valimist, puudutage valikut . Kinnita” ja oodake vars-
kenduste allalaadimise ja installimiseni.

Markus. Lisateabe saamiseks varskendamise sammude kohta

vt ==> Seade ==> Abi ==> Lihijuhend.

Puhastamine ja hooldus

TAHELEPANU! Enne hoiulepanekut, puhastamist ja hooldust
eemaldage seade alati vooluvdrgust ning laske sel maha jah-
tuda.

Arge kasutage puhastamiseks veejuga ega aurupuhastit ega
lukake seadet vee alla, kuna selle osad voivad marjaks saada ja
tekkida elektrildégioht.

VIGASTUSTE OHT! Teravate oiketerade kasitsemisel puhasta-
mise ajal tuleb olla ettevaatlik.

Puhastamine

- @




* Arge kunagi kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse.

¢ Puhastage jahutatud kausi pinda kergelt niiske lapi voi kas-
naga ornatoimelise seebilahusega.

¢ Puhastage pohiseadme valispind ja puudutage kergelt niiske
lapiga kutrimist

* Arge kunagi kasutage seadme sisemuse vi viliste osade pu-
hastamiseks abrasiivseid Svamme vdi pesuaineid, terasvillast
voi metallesemeid.

o Arge kunagi kasutage tugevatoimelisi puhastusvahendeid,
abrasiivseid ega klooritud puhastusvahendeid. Arge kasutage
teravaid ega terava otsaga esemeid. Arge kasutage bensiini
ega lahusteid!

* Valtige vee kokkupuudet elektriliste osadega.

e Tarvikud: Osad 1-7; 14-15. 20-24 on néudepesumasinakind-
lad.

Hooldus

 Kontrollige regulaarselt seadme t6dd, et valtida tosiseid on-
netusi pohjustada voivaid probleeme.

* Niipea kui tunnete, et seade ei to6ta digesti voi on tekkinud
probleem, lGpetage seadme kasutamine, lilitage see valja ja
votke Uhendust tarnijaga.

 Kéiki hooldus-, paigaldus- ja parandustdid peab tegema vas-
tava véljadppe saanud volitatud tehnik vdi tootja.

Transport ja hoiustamine

e Enne hoiule panemist veenduge, et seade on vooluvérgust
lahti ihendatud ja taielikult maha jahtunud.

* Hoidke seadet jahedas, puhtas ja kuivas kohas.

* Arge kunagi asetage seadmele raskeid esemeid, sest see véib
seadet kahjustada.

* Arge liigutage todtavat seadet. Lilkumisel lahutage seade
vooluvérgust ja hoidke seda all.

Torkeotsing

Kui seade ei todta korralikult, kontrollige lahuse kohta allolevat
tabelit. Kui teil ei dnnestu probleemi ikkagi lahendada, votke
Uhendust tarnija/teenusepakkujaga.

Probleemid Vimalik pohjus VGimalik lahendus
Seade ei lilitu Ebadige Uhendus Kontrollige Ghen-
sisse pohitoitega dust pohitoitega

Kontakt volitatud
hooldusega

Sisemise elektroo-
nikaplaadi viga

Seade tootab [knob
light on sees), kuid
ekraan on must

Programm ei Tarvikud / osade Jargige ekraanil

kaivitu viga kuvatavaid juhiseid

Puuteekraan ei Puuteekraanirike | Kontakt volitatud

toota voi kahjustus hooldusega

Nupp ei todta Nupu rike voi Kontakt volitatud

kahjustus hooldusega

Nou ei kuumene /| Nou ligtempe- Temperatuuri

ei toota ratuur juhtseadme lah-
testamine - valge
[ahtestusluliti abil
kausi pohjas

Vdrskendamine WiFi torge WiFi-vorguga

pole voimalik tihenduse kontrol-
limine

“pélo

Garantii

Kéik defektid, mis mdjutavad seadme funktsionaalsust ja mis
ilmnevad he aasta jooksul parast ostu sooritamist, paranda-
takse tasuta remondi voi asendamisega, kui seadet on kasuta-
tud ja hooldatud vastavalt juhistele ning seda ei ole mingil viisil
kuritarvitatud voi vaarkasutatud. See ei mojuta teie seadusest
tulenevaid Gigusi. Kui seadet noutakse garantii alusel, siis mar-
kige, kus see osteti, ja lisage ostutéend (nt kviitung).
Kooskdlas meie toote pideva arendamise poliitikaga jatame en-
dale iguse muuta toote, pakendi ja dokumentatsiooni tehnilisi
andmeid ette teatamata.

Korvaldamine ja keskkond
<_—_ 1 Seadme valjalilitamisel ei tohi seda korvaldada
koos muude olmejddtmetega. Selle asemel on
teie kohustus visata jaatmed kogumispunkti. Sel-
le reegli mittejargimine voib olla kooskolas jaat-
mete korvaldamist kasitlevate kohalduvate ees-
kirjadega sanaliseeritud. Teie seadmete jddtmete eraldi
kogumine ja ringlussevott kérvaldamise ajal aitab sailitada
loodusressursse ja tagab selle ringlussevotu viisil, mis kaitseb
inimeste tervist ja keskkonda.
Lisateabe saamiseks selle kohta, kuhu voite oma jadtmed ring-
lussevdtuks viia, votke tihendust kohaliku jaatmekogumisette-
vottega. Tootjad ja importijad ei vota vastutust ringlussevotu,
tootlemise ja Gkoloogilise havitamise eest, kas otse voi avaliku
stisteemi kaudu.

LATVISKI

Cienijamais klient,

Pateicamies, ka iegadajaties So Hendi ierici. Pirms ierices
pirmas uzstadisanas un lietoSanas reizes uzmanigi izlasiet
So lietotaja rokasgramatu, ipasu uzmanibu pievérsot droSibas
noteikumiem, kas izklastiti talak.

| -

Drosibas noradijumi

* |zmantojiet ierici tikai tam nollkam, kam ta paredzéta, ka ap-
rakstits Saja rokasgramata.

¢ RaZotajs neatbild par bojajumiem, kas radusies nepareizas
ekspluatacijas un nepareizas lietosanas rezultata.

o Turiet ierici un elektrisko spraudni/savienojumus atstatus no
dens un citiem skidrumiem. Ja ierice iekrit Gdent, nekavéjo-
ties atvienojiet savienojumus no elektrotikla. Nelietojiet ierici,
kamér to nav parbaudijis kvalificéts specialists. So instrukciju
neievérosana var radit dzivibai bistamus riskus.

¢ Nekada gadijuma neméginiet atvert ierices korpusu patsta-
Vigi.

 Neievietojiet iericé priek$metus.

» Nepieskarieties  kontaktdaksas/elektriskajiem
miem ar slapjam vai mitram rokam.

A BRIESMAS! ELEKTROSOKA RISKS! Neméginiet re-

montét ierici patstavigi. Neiegremdgjiet ierices elek-
triskas dalas Gdent vai citos Skidrumos. Nekad neturiet ierici
tekosa Udent.

* NEKADA GADIJUMA NEIZMANTOJIET BOJATU IERICI! Re-
gulari parbaudiet, vai elektriskie savienojumi un vads nav
bojati. Ja tas ir bojats, atvienojiet ierici no elektrotikla. Lai
izvairitos no briesmam vai traumam, ta ir jaremonté piegada-
tajam, servisa parstavim vai lidzigi kvalificétai personai.

savienoju-



* Parliecinieties, ka vads nesaskaras ar asiem vai karstiem
priekSmetiem, un nelaujiet tiem aizdegties. Nekad nevelciet
stravas vadu, lai atvienotu to no kontaktligzdas. Ta vieta vien-
mér velciet kontaktdaksu.

 BRIDINAJUMS! Novietojot ierici, kartigi izvietojiet baro$anas
vadu, ja nepiecieSams, lai novérstu nejausu vilksanu, saboja-
Sanu, saskari ar sildvirsmu vai paklupsanas risku.

* Nekad neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietoSanas laika.

 BRIDINAJUMS! Kamér spraudnis ir kontaktligzda, ierice ir
pievienota stravas padevei.

« BRIDINAJUMS! VIENMER izsl&dziet ierici, pirms atvienojat to
no elektrotikla, tiriSanas, apkopes vai uzglabasanas.

* Pievienojiet kontaktdaksu érti pieejamai kontaktligzdai, lai
arkartas gadijuma ierici varétu nekaveéjoties atvienot no elek-
trotikla.

» Nekada gadijuma neturiet ierici aiz vada.

* Nekad neizmantojiet ierices komplektacija ieklautos vai razo-
taja ieteiktos piederumus vai ierices. Pretéja gadijuma pastav
drosibas risks, kas apdraud lietotaju, ka ari var tikt bojata ie-
rice. Izmantojiet tikai originalas dalas un piederumus.

o Piesledziet ierici elektribas kontaktligzdai tikai ar spriegumu
un frekvenci, kas noradita uz ierices etiketes.

o So ierici nedrikst izmantot personas ar ierobezotam fiziskam,
sensoram vai garigam spéjam, ka ari personas ar nepietieka-
mu pieredzi un zinasanam.

o So ierici nekada gadijuma nedrikst lietot bérni.

o Glabajiet ierici un tas elektriskos savienojumus bérniem ne-
pieejama vieta.

o So jerici drikst izmantot tikai apmaciti darbinieki restorana
virtuvé, édnicas vai baros utt.

¢ Nenovietojiet ierici uz sildama priekSmeta [benzina, elektris-
ka, ogles plits utt.).

* Nenosedziet ierici, ja ta darbojas.

 Nelietojiet ierici atklatas liesmas, spradzienbistamu vai vieg-
li uzliesmojosu materialu tuvuma. Vienmér darbiniet ierici
uz horizontalas, stabilas, tiras, karstumizturigas un sausas
virsmas.

» Neizmantojiet So ierici ar argju laika slédzi vai talvadibas sis-
temu.

* Nenovietojiet nekadus priekSmetus uz ierices virsmas.

e lerice nav piemérota uzstadisanai vietd, kur varétu izmantot
tdens striklu.

« BRIDINAJUMS! Nenoblokgjiet ierices ventilcijas atveres.

e LietoSanas laika ventilacijas nollkam atstajiet vismaz 20 cm
lielu atstarpi ap ierici.

Tpagas droéibas instrukcijas
o STjerice ir paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un lidzT-
gos gadijumos, pieméram:
personala virtuves zonas veikalos, birojos un citas darba vi-
des;
-ziemelu majas;
viesu lietoSanai viesnicas, motelos un citas dzivojamas telpas;
viesu namos.

. PIESARDZIBA! APDEGUMU RISKS! KARSTA VIRS-
MA! Trauki, vaks un piederumi lietosanas laika var bat
karsti. Pieskarieties tikai vadibas panelim un roktu-

rim.

. PIESARDZIBA! VIENMER izslédziet ma&inu un atvie-

@nojiet barosanas avotu pirms pieskarsanas visam kus-
tigajam dalam.

e Glabajiet garus matinus, rotaslietas un valigu apgérbu atstatu
no kustigam dalam un uzstaditiem instrumentiem/paligieri-
cem.

« BRIDINAJUMS! levérojiet piesardzibu, stradajot ar griesanas
diskiem vai asmeniem. Ja nepiecieSams, lietojiet aizsargcim-
dus [nav komplekta).

« BRIDINAJUMS! Nekad nenonemiet un neatveriet vaku, ka-
mér ierice darbojas. Tvaiks var izplGst un izraisit apdegumus.

e Pirms satura ielieSanas no blodas vienmér iznemiet piede-
rumus.

* Neparsniedziet maksimalo uzpildes limeni, kas noradits
trauka iek3pusé (MAX).

e LietoSanas laika vienmér aizveriet uzpildes vacinu.

* Nekada gadijuma nedarbiniet ierici gatavosanas rezima ar
tuksu blodu.

* PIESARDZIBA: Lai izvairitos no apdraudgjuma, ko var radit
termiska atslégsanas atiestatisana, So ierici nedrikst barot
caur aréjo komutacijas ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot
sistémai, kas tiek regulari ieslegta un izslégta.

Paredzéta lietosana

o ST ierice i paredzéta pusfabrikatu vai pusfabrikatu produktu
(tikai partikas produktu) pagatavosanai, tostarp sasmalcina-
Sanai, grilésanai, sajauksanai, micisanai, tvaicésanai, Sous
Vide gatavosanai, jauksanai, cepSanai. lerici var izmantot ari
produktu svérsanai. lzmantojot ierici citos veidos, ta var tikt
sabojata vai gt miesas bojajumus.

* lerices lietoSana jebkadiem citiem noldkiem uzskatama par
jerices nepareizu izmantoSanu. Lietotdjs ir atbildigs tikai par
ierices neatbilstosu izmantoSanu.

Zemgjuma uzstadisana

Siierice ir klasificéta ka | aizsardzibas klase un tai jabdt savie-
notai ar aizsargzeméjumu. Zeméjums samazina stravas trie-
ciena risku, nodrosinot stravas novadisanas vadu.

Siierice ir aprikota ar stravas vadu ar zeméjuma spraudni vai
elektriskajiem savienojumiem ar zeméjuma vadu. Savienoju-
miem jabit pareizi uzstaditiem un iezemétiem.

Izstradajuma galvenas dalas
(1. att. 3. lappusé)

Nr. Nosaukums Nr. Nosaukums

1 lepildes atveres vacin$ 2 KarstGassv%Eétré—
3 Vaka blivejums 4 Putotajs

5 Samaisiet paliktni 6 Asmeni

7 Tvaika grozs 8 Bloda

9 Stravas padeves vads 10 Galvenais sledzis
" Pamatbloks 12 Shg r(iﬁsnﬁéjrg—
13 Parslegs 14 Spatula

15 Meértrauks 16 Tvaika trauka vaks
17 Mazs tvaika trauks 18 Dzila tvaika bloda
19 | Tvaika trauka blivejums | 20 Spiedgjs

21 | Aukstas apstradesvaks | 22 Vaka blivejums
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23 Diska sagriesana/ 24 | Brauk3anas varpsta

sasmalcinasana

Sagatavosana pirms lietosanas

* Nonemiet visu aizsargiepakojumu un iesainojumu.

 Parbaudiet, vai ierice nav bojata un taja ir visi piederumi. Ne-
pabeigtas piegades un zaudgjumu gadijuma. Lidzu, nekavéjo-
ties sazinieties ar piegadataju. Nelietojiet ierici.

« Tiriet ierici pirms lietosanas (skatiet = > TiriSana un apkope).

* Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi sausa.

« Novietojiet ierici uz horizontalas, stabilas un karstumizturigas
virsmas, kas ir drosa pret ddens Slakatam.

e Ja planojat ierici turpmak glabat, saglabajiet iesainojuma
materialus.

e Saglabajiet instrukcijas - tas noderés Jums vélak

NEMIET VERA! Ra¥o8anas parpalikumu dél ierice pirmajas lie-

toSanas reizés var radit vieglu smaku. Tas ir normali un neno-

rada uz defektiem vai bistamibu. Parbaudiet, vai ierice ir labi

ventiléta.

Displejs — sakumlapa

(2. att. 3. lpp.)

1. lestatjumi

2. Automatiskas receptes

3. Manuala gatavo$ana

4. Automatiskas programmas
5. Lejupieladét jaunas receptes

lestatijumi

(3. att. 4. lpp.)

e Pieskarieties ikonai, ' lai atvértu visparéjos iestatijumus.

o |zvélieties “Tikla parametrs”, lai izveidotu savienojumu ar
pieejamo WiFi tiklu.

Piezime: WiFi tikls ir nepiecieSams, lai atjauninatu un lejupie-

ladétu jaunas receptes.

¢ |zvélieties "Valoda”, ja vélaties mainit izvélnes un recepsu
darba valodu.

o |zvélieties "Par mums”, lai redzétu programmatdru un ieri-
ces informaciju; varat ari parbaudit, vai ir pieejams program-
matdras atjauninjums (skatiet == > Lejupieladéjiet jaunas
receptes), vai ari atgriezties pie noklusgjuma iestatijumiem.

o |zvélieties “Palidziba”, lai ieietu ierices galveno funkciju un
reZimu digitalaja sa lietotaja rokasgramata.

o Pieskarieties ikonai ™/, lai atgrieztos sakumlapas ekrana.

Darba rezimi

(.2.2.-2.4. att.)

o Lai ieietu darba rezZimd (Automatiskas receptes, manuala
gatavoSana vai automatiskas programmas), izvélieties kadu
no tam, pieskaroties ekranam. ReZimu var arf izvéléties, pa-
griezot regulatoru, péc tam ievadiet to, nospiezot regulatoru.

e Ja velaties mainit reZimu: péc atgriesanas atlasitaja rezima,
pavelciet ar pirkstu ekrana [no kreisas puses uz labo vai otra-
di) vai pieskaroties ikonai labaja apak&gja starf ( . ).

e Lai saktu gatavot, pieskarieties ikonai * vai nospiediet par-
slegu; lai apturétu procesu, pieskarieties ikonai I vai no-
spiediet parslégu.

e Lai atceltu darbibu un izietu no programmas, pieskarieties
ikonai ™ vai simbolam “x" augSéja labaja str vai nospie-
diet nepartraukti parslegu ilgak par 3 sek.

“péé

Manuala gatavosana - galvenie parametri

(4. att.)

PIEZIME: Manuilais gatavo3anas reZims paredzéts tikai vie-

nam gatavosanas ciklam. Nav iespgjams iestatit vairak par vie-

nu darbibu vai saglabat savus iestatijumus; ierice saglaba tikai
pédgjos izvéltos iestatijumus.

Pieskarieties ekrana redzamajam parametram, lai varétu mai-

nit vértibu; pabidiet pirkstu ekrana vai pagrieziet pogu, lai mai-

nitu vértibu:

1. Temperatlras iestatijums - diapazons: 37-130°C (péc 37°C
nakama vértiba ir 40°C, péc tam 5°C intervalil. Displeja re-
dzama augséja vertiba nozimé pasreizéjo temperatlru gata-
vosanas laika.

Piezime: Augsgja ikona & nozimé “aizvérts vaks'; ja atverat

vaku, ikona mainsies uz '\.'! (sakt gatavoSanu nav iespgjams).

2. Laika iestatijums — diapazons: 0-90 mintes [pieskaroties
atseviski “mindtes” un “sekunde” vértibas mainisanai; inter-
vals 1 sekunde vai 1 min); p&c gatavodanas sak3anas aug$gja
vértiba paradis iestatito laiku un mazaks laika atpakalskai-
tisanas laiks.

3. Atruma_iestatijums — Diapazons: 1-3 [sausas airésanas
maisitajam); 1-4 [putodanas slotinal; 1-12 (lapstinail; pieska-
rieties ikonai, lai mainitu rotaciju ne pulkstena raditaja
virziena - paradisies ikona ($aja papildiespgju atruma
diapazona ir 1-3).

Automatiskas programmas

(5-6. att., 5. lpp.)

Piezime: Vertibas iekavas ir noklusejuma iestatijumi.

1. KNEAD — temperattras diapazons: 0-37 °C (0 °C); laika dia-
pazons: 2-3 mindtes (3 min); atrums =3

2. TVAIKS - Temperatiras iestatijuma vieta var iestatit tvaika
limeni: 1-3 (3); Laika diapazons: 1-60 min (20 min); truma
diapazons: 0-3 (0);

Piezime: Laika atskaite sakas péc 95°C sasniegsanas.

3. LENI GATAVOSANA - temperatiiras diapazons: 60-100°C (100
°CJ; laika diapazons: 1-90 min (60 min); atruma diapazons:
1-3(1)

4. BOIL — temperatiras diapazons: 60-100°C (100°C); laiks =
bezgaliba (0); nav atruma iestatijuma

5. PARTIKAS PROCESSOR — nav temperatiras iestatijuma; lai-
ka diapazons: 10-60 sek (30 sek]; atruma diapazons: 4-6 (5)

6. CHOP — bez temperatras iestatiSanas; laika diapazons: 10
sek — 4 min (10 sek]; atruma diapazons: 1-12 (6)

7.TURBO - nav temperatdras iestatijuma; laiks = 1 min; atrums
=12

8. WEIGHT (SVARS) — maksimalais svars = 5 kg; lai pieklatu
svérsanas reZimam cita ekrana skata, pieskarieties ikonai
ekrana =|% auggja pusé; lai atiestatitu svara virzidanas
simbolu “Nobide"; lai izietu no svérSanas rezima, pieskarie-
ties simbolam “Beigas”.

Automatiskas receptes

(7.A-D att. 6.-7. lpp.)

¢ Nokluséjuma ekrans recepsu mekléanai ir “mekléjot péc
burtiem A-Z (7A attéls); bidiet ar pirkstu ekrana vai pieska-
rieties jebkuram burtam apaks3, lai atrastu vélamo recepti.

o Pieskarieties ikonai, & lai mainitu ekrana skatu uz jaras
nazésanu, izmantojot dazadas grupas/veidus, pieméram,
zupas, galvenos &dienus, desertus, salatus utt. (7B attéls);
pieskarieties ikonai, 3 5 to atkal skatitu ieprieks mek-



|etaja skata.
o Lai meklétu receptes péc frazes, pieskarieties ikonai
pierakstiet jebkuru frazi pie attélotas tastatiras.
* Lai parbauditu, vai ir pieejamas jaunas receptes,iznemiet iko-
nu ¢ [programmatiras atjauninajums; skatiet vairak ==>»
leladgjiet jaunas receptes)
Pieskarieties ikonai %, lai skatitu iecienitako recepsu sa-
rakstu ) vai véstures sarakstu ~i= [vélako skatito recepsu
sarakstu) - lai dzéstu jebkuru recepti no iecienitako recepsu
saraksta vai dzéstu vésturi, pieskarieties ikonai ‘E'
Laiievaditu katra recepté un redzétu informaciju (7C att.), pie-
skarieties attélam, kas pieskirts receptei.
Péc receptes informacijas ievadisanas (7C att.) fotografija (pa
kreisi tiks paradits gatavosanas laiks & . gatavoganas laiks
‘= un porcijas daudzums 4. .
Pieskarieties ikonal <, lai skatitu un izvélétos citu recepti.
Pieskarieties ikonai ", lai pievienotu recepti iecienito vienu-
mu sarakstam.
Pieskarieties ikonai , lai attélotu sastavdalu sarakstu; lai
paraditu darbibu pilnTbu, pieskarieties ikonai ~ ; Tpasu pa-
domu gadijuma pieskarieties ikonai ; nepieciesamo riku
saraksts pieskarieties ikonai
Lai saktu gatavot édienus uz receptes pamatnes, pieskarie-
ties ikonai * ; ierice jums dos iespéju soli pa solim darit to,
kas jadara (7D att.).
Lai izlaistu katru soli vai atpakal uz iepriekséjo soli, pieska-
rieties sola, ikonam < vai >, pavelciet ar pirkstu ekrana vai
pagrieziet regulatoru.
* Lai parbauditu detalas (sastavdalas, darbibas, kas apraksti-
tas, vai padomi), pieskarieties ikonai

L un

Lietosanas instrukcijas

Ikdienas lietosana

Katru dienu lietojot, lidzu, veiciet $adas darbibas:

* levietojiet blodu (1.11) 1.8. att. pamatblokd — atzimei “max”
jabdt aizmuguré.

* Pievienojiet kontaktdaksu kontaktligzdai.

* leslédziet ierici, izmantojot galveno slédzi (10. attéls); paradi-
sies sakumlapa (2. attéls).

* Pielagojiet vispargjos iestatijumus (3. att.) vai izvélieties dar-
ba rezimu no sakuma lapas. Izpildiet Saja rokasgramata ap-
rakstitas darbibas.

o |zvélieties partikas apstradei nepiecieSamos papildpiederu-
mus atbilstosi izvélétajam darba reZimam un visparigajiem
noradijumiem [skatit ar ==> Padomi par darbu).

Piezime: Putotajs vienmér jaizmanto ar asmeniem (8. att.)

 P&c ierices un piederumu lietoSanas, tira ierice un piederumi
[skatiet== > TiriSana un apkope).

Piezime: Lai iznemtu tvaika grozu: ievietojiet merglazi tvaika

groza atverg, pagrieziet pulkstena raditaja virziena un iznemiet

grozu.

Padomi par darbu

Piederumi Mérkis Parametri
Putotajs Baltas olas Atrums: 4
Laiks: 2-4 min
Putukréms Atrums: 3
Laiks: 3-5 min

Samaisianas Zupa Atrums: 1-2
lapstina Laiks: 1-90 min
Temp.: 100°C
Grauzdégana Atrums: 1-2
Laiks: 2-4 min
Citas sastavdalas, kas Atrums: 1-2
jauzsilda Laiks: péc vajadzibas
Temp.: péc vajadzibas
Asmens Galas sagriesana Atrums: 8-12

Laiks: 30-60 sek

Ledus smalcinasanas Atrums: 8-12
cukurs Laiks: 10-20 sek
Blenderis Atrums: 8-12
Laiks: 1-2 min
Sasmalcinagana (sipoli, Atrums: 5-7

Salotes selerijas utt.) Laiks: 15-60 sek

Atrums: 12
Laiks: 2-3 mindtes

pupinas, sojas pupinas,
riekstus, zemesriekstus,
kafijas pupinas, mandeles

Tvaika grozs Risi utt. Laiks: 20-30 mindtes
Tvaiks: 1-2
Griezgja disks Skéles ltikai virtuves Atrums: 4-6

kombaina) Laiks: 30-60 sek

Laiks: 10-60 min
Tvaiks: 2-3

Tvaicétajs Zivs utt.

Lejupieladét jaunas receptes

Piezime: Programmatira atjauninot, tiek atjauninatas jaunas

receptes. Lai veiktu atjaunindsanu, nepiecieSams izveidot sa-

vienojumu ar WiFi tiklu.

¢ Programmatdras iespéjams atjauninat un lejupieladét jaunu
recepti, izmantojot 3 metodes:

1. Pieskaroties sakumlapai “Lejupieladét jaunas receptes”
(2. att);

2. lestatijumu izvélné — sadala “Par mums” (3. att.);

3. Pieskaroties ikonai rezima ~+ "Automatic recipes” (Auto-
matiskas receptes).

e Ja vélaties atjauninat programmatdru tiesi laika, péc tam,
kad esat izvélgjies kadu no iepriek$ minétajam metodém,
pieskarieties "Apstiprinat” un gaidiet atjauninajumu lejupie-
ladi un instaléSanu.

Piezime: Plasaku informaciju par atjauninasanas darbibam,

ladzu, skatiet=> lestatijums ==> Palidziba ==> Isa lietotaja ro-

kasgramata.

Tirisana un apkope

UZMANIBU! Pirms uzglabadanas, tiridanas un apkopes vien-
mér atvienojiet ierici no elektrotikla un atdzesgjiet.

Tiri8anai neizmantojiet ddens striklu vai tvaika tiritaju un ne-
spiediet ierici zem tdens, jo dalas var klUt slapjas un var rasties
elektriskas stravas trieciens.

TRAUMU RISKS! levérojiet piesardzibu, tiriSanas laika darbojo-
ties ar asajiem asmeniem.

Tiridana

¢ Nekada gadijuma neiegremdgjiet ierici Gdent vai citos Skid-
rumos.

e Notiriet dzeséto blodas virsmu ar nedaudz mitru dranu vai
stkli ar saudzigu ziepju Skidumu.

. @



* Notiriet galvena bloka aréjo virsmu un pieskarieties klokim ar
nedaudz mitru dranu

* lerices iekS&jo vai argjo dalu tirisanai nekada gadijuma neiz-
mantojiet abrazivus suklus vai mazgasanas lidzeklus, térau-
da vilnu vai metala piederumus.

* Nedrikst izmantot agresivus tirisanas lidzeklus, abrazivus vai
hlorétus trisanas lidzeklus. Nelietojiet asus vai asus prieks-
metus. Neizmantojiet benzinu vai Skidinatajus!

* [zvairieties no Udens saskares ar elektriskajiem komponen-
tiem.

e Piederumi: 1.-7. dala; 14.-15. 20.-24. var mazgat trauku maz-
gajama masina.

Apkope

 Regulari parbaudiet ierices darbibu, lai noverstu problémas,
kas var izraisit nopietnus negadijumus.

o Tiklidz jutat, ka ierice nedarbojas pareizi vai ir radusies prob-
léma, partrauciet lietot ierici, izsledziet to un sazinieties ar
piegadataju.

e Visus apkopes, uzstadisanas un remontdarbus drikst veikt
tikai attiecigi apmaciti un zinosi specialisti vai tos iesaka ra-
Zotajs.

Transportésana un glabasana

* Pirms uzglabasanas vienmér parliecinieties, ka ierice jau ir
atvienota no elektrotikla un pilniba atdzisusi.

¢ Glabajiet ierici vesa, tira un sausa vieta.

¢ Nenovietojiet uz ierices smagus priekSmetus, jo tie var sa-
bojat ierici.

 Neparvietojiet ierici, kamér ta darbojas. Parvietojot ierici, at-
vienojiet to no elektrotikla un turiet apaksa.

Traucéjummeklésana

Ja ierice nedarbojas pareizi, ludzu, skatiet risinajumu tabula
talak. Ja problému joprojam neizdodas atrisinat, sazinieties ar
pakalpojuma sniedzéju.

Problémas

lespéjamais
iemesls

lespéjamais
risingjums

lerice neiesledzas

Nepareizs pieslé-
gums galvenajai
elektroapgadei

Parbaudiet savie-
nojumu ar galveno
barosanu

lerice darbojas
[slégspuldze deg),
bet ekrans ir melns

leks&ja elektroni-
kas panela klime

Sazinieties ar
pilnvarotu pakalpo-
jumu sniedzéju

Programma nesak

Piederumu/dalu

levérojiet ekrana

darboties kldda redzamos ietei-
kumus

Skarienekrans Skarienekrana Sazinieties ar

nedarbojas kldda vai bojajums | pilnvarotu pakalpo-

jumu sniedzéju

Parslégs nedar-
bojas

Parsegs vai

bojajums

Sazinieties ar
pilnvarotu pakalpo-
jumu sniedzgju

Bloda nesasilst/
nedarbojas

Bloda parkarsana

Temperatdras
vadibas atiesta-
tisana ar balta
atiestates slédzi
kausa apaksa

%68

Atjauninasana nav | WiFikluda Parbaudtt savieno-
iespgjama jumu ar WiFi tiklu
Garantija

Defektus, kas ietekmé ierices funkcionalitati un paradas gada
laika péc tas iegades, var novérst, tos salabojot vai nomainot
bez maksas, ja ierice tiek izmantota un uzturéta atbilstosi ins-
trukcijam un nav izmantota nepareizi vai nepareizi. Jisu liku-
migas tiestbas netiek ietekmétas. Ja ierices garantija tiek pie-
prasita, noradiet, kur un kad ierice tika iegadata, un ieklaujiet
pirkuma apliecinajumu [piem., kviti).

Saskana ar misu pastavigas produktu izstrades politiku més
paturam tiesibas bez bridinajuma mainit produktu, iepakojumu
un dokumentacijas specifikacijas.

LikvideSana un vide
M=/ 1 Bojajot ierici, to nedrikst izmest kopa ar citiem
Ef sadzives atkritumiem. Ta vieta jUs esat atbildigs
par atbrivoSanos no atkritumiem, nododot tos at-
mmmm | kritumu savaksanas punkta. & noteikuma neie-
vérosana var tikt sodita saskana ar speka esosa-
jiem noteikumiem par atkritumu likvidésanu. Jasu atkritumu
aprikojuma atseviSka savaksana un parstrade iznicinasanas
laika palidzés saglabat dabas resursus un nodrosinas to
parstradi tada veida, kas aizsarga cilvéku veselibu un vidi.
Lai iegltu plasaku informaciju par to, kur jUs varat atmest at-
kritumus parstradei, lidzu, sazinieties ar savu vietgjo atkritu-
mu savaksanas uznémumu. RaZotajs un importétajs neuzne-
mas atbildibu par parstradi, apstradi un ekologisku likvidésanu
ne tiesi, ne izmantojot publisku sistemu.

LIETUVIU

Gerb. kliente,

Dékojame, kad jsigijote §j ,Hendi" prietaisa. Pries montuo-
dami ir naudodami $j prietaisa pirma karta, atidZiai perskai-
tykite $j naudotojo vadova, ypac atkreipdami démes;j j toliau
pateiktas saugos taisykles.

Saugos nurodymai

o Prietaisa naudokite tik pagal numatyta paskirt], kaip aprasyta
Siame vadove.

¢ Gamintojas neatsako uZ jokia Zala, atsiradusia dél netinkamo
naudojimo ir netinkamo naudojimo.

¢ Prietaisa ir elektros kiStuka / jungtis laikykite atokiai nuo
vandens ir kity skys¢iu. Jeigu prietaisas ikristu j vandenj,
nedelsdami iStraukite jungtis i$ elektros tinklo. Nenaudokite
prietaiso tol, kol jo nepatikrins sertifikuotas technikas. Nesi-
laikant iy nurodymu, kyla pavojus gyvybei.

» Niekada nebandykite patys atidaryti prietaiso korpuso.

» Nekiskite daiktu  prietaiso korpusa.

« Nelieskite kistuko / elektros jungciy Slapiomis arba dregno-
mis rankomis.

. PAVOJUS! ELEKTROS SMUGIO PAVOJUS! Nebandyki-

te patys taisyti prietaiso. Nemerkite prietaiso elektri-

niu daliy j vandenj ar kitus skyscius. Niekada nelaikykite prie-
taiso po tekanciu vandeniu.

« NIEKADA NENAUDOKITE PAZEISTO PRIETAISO! Regu-
liariai tikrinkite, ar elektros jungtys ir laidas nepazeisti. Kai
prietaisas pazeistas, atjunkite jj nuo maitinimo Saltinio. Jj




turi remontuoti tiekéjas, techninés prieZiiros atstovas arba
panasios kvalifikacijos asmuo, kad bitu iSvengta pavojaus ar
suzalojimo.

o |sitikinkite, kad laidas nesiliecia su astriais ar karstais daik-
tais ir saugo jj nuo atviros ugnies. Niekada netraukite maitini-
mo laido, kad iStrauktuméte jj is lizdo, visada traukite kistuka.

« ]SPEJIMAS! Pastatydami prietaisa, jei reikia, saugiai nukreip-
kite maitinimo laida, kad netyCia nepatrauktuméte, nesuga-
dintumete, nepaliestuméte kaitinimo pavirsiaus arba nekilty
pavojus kelionei.

 Niekada nepalikite prietaiso be priezidros, kai jis naudoja-
mas.

* JSPEJIMAS! Kol kistukas yra lizde, prietaisas yra prijungtas
prie maitinimo Saltinio.

« JSPEJIMAS! VISADA igjunkite prietaisa prie$ atjungdami nuo
maitinimo Saltinio, valymo, priezidros ar laikymo.

* Prijunkite maitinimo kistuka prie lengvai pasiekiamo elektros
lizdo, kad jvykus avarijai prietaisa bity galima nedelsiant
atjungti.

 Niekada neneskite prietaiso uz laido.

* Niekada nenaudokite priedu ar kitu papildomu prietaisuy,
iSskyrus tuos, kurie tiekiami su prietaisu arba kuriuos re-
komenduoja gamintojas. To nepadarius, naudotojui gali kilti
pavojus saugai ir prietaisas gali bati sugadintas. Naudokite
tik originalias dalis ir priedus.

* Prietaisa junkite tik prie elektros lizdo, kurio jtampa ir daZnis
nurodyti prietaiso etiketéje.

« Sio prietaiso neturéty naudoti asmenys, turintys fiziniy, juti-
miniu ar protiniu gebéjimuy, arba asmenys, neturintys patir-
ties ir Ziniu.

« Sio prietaiso jokiu blidu negalima naudoti vaikams.

* Laikykite prietaisa ir jo elektros jungtis vaikams nepasiekia-
moje vietoje.

o 5 prietaisa turi naudoti apmokytas personalas restorano vir-
tuvéje, valgykla arba baro personalas ir t. t.

 Nedeékite prietaiso ant kaitinimo objekto (dujinés, elektrinés,
anglies viryklés ir pan.).

» Neuzdenkite veikiancio prietaiso.

* Nenaudokite prietaiso Salia atviros liepsnos, sprogiy ar degiu
medziagu. Prietaisa visada naudokite ant horizontalaus, sta-
bilaus, varaus, karsciui atsparaus ir sauso pavirsiaus.

* Nenaudokite Sio prietaiso iSoriniu laikmaciu arba nuotolinio
valdymo sistema.

¢ Ant prietaiso virSaus nedékite jokiy daikty.

o Prietaisas netinka montuoti toje vietoje, kur galima naudoti
vandens srove.

« JSPEJIMAS! Laikykite visas prietaiso ventiliacijos angas ato-
kiai nuo obstrukcijos.

* Naudojimo metu védinkite prietaisa bent 20 cm atstumu.

Specialios saugos instrukcijos
o Sis prietaisas skirtas naudoti buitiniuose ir panadiuose prie-
taisuose, pvz.:
- darbuotojy virtuvés patalpos parduotuvese, biuruose ir ki-
tose darbo aplinkose;
ukiniai namai;
- klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamosiose
aplinkose;
Lovos ir pusryciy tipo aplinka.
. ATSARGIAI! NUDEGIMU PAVOJUS! KARSTAS PAVIR-
& S1US! Naudojimo metu dubenys, dangtis ir priedai gali

bati karsti. Palieskite tik valdymo skydelj ir rankenéle.
. ATSARGIAI! VISADA igjunkite masina ir atjunkite mai-
tinimo Saltinj pries liesdami bet kokias judancias dalis.
¢ llgus plaukus, papuosalus ir laisvus drabuzius laikykite ato-
kiau nuo judanciu daliu ir jrankiu / priedy.

« ISPEJIMAS! Dirbdami su pjovimo diskais ar peiliais bikite
itin atsargus. Jei reikia, mavekite apsaugines pirstines (ne-
pridedamas).

* ISPEJIMAS! Niekada nenuimkite ir neatidarykite danggio, kol
prietaisas veikia. Garas gali iStekeéti ir nudeginti.

e Pries pildami turinj i$ dubens visada iSimkite priedus.

 Nevirsykite maksimalaus pripildymo lygio, pazyméto vidinéje
dubens puséje (MAX).

* Naudojimo metu visada uzdarykite pildymo angos dangtel].

¢ Niekada nenaudokite prietaiso gaminimo rezimu su tusciu
dubeniu.

o ATSARGIAL: Siekiant iSvengti pavojaus dél netyCinio Siluminio
iSjungiklio nustatymo i$ naujo, Sio prietaiso negalima tiekti
per iSorinj perjungimo prietaisa, pvz., laikmatj, arba prijungti
prie reguliariai jjungtos ir iSjungtos grandines.

Numatytoji paskirtis

« Sis prietaisas skirtas pusgaminiams arba paruoitiems pa-
tiekalams ruoti (tik maisto produktams apdoroti), jskaitant
smulkinima, pjovima, maiSyma, maisyma, minkyma, garini-
ma, maisto gaminima vakuume, maisyma, kepima. Prietaisa
taip pat galima naudoti gaminiams sverti. Bet koks kitoks
naudojimas gali sugadinti prietaisa arba suzaloti Zmogu.

e Prietaiso naudojimas bet kokiais kitais tikslais laikomas ne-
tinkamu prietaiso naudojimu. Naudotojas yra iSimtinai atsa-
kingas uz netinkama prietaiso naudojima.

AntZeminis montavimas

Sis prietaisas priskiriamas | apsaugos klasei ir turi bati pri-
jungtas prie apsauginio jzeminimo. Jzeminimas sumazina elek-
tros Soko rizika, suteikiant elektros srovés iséjimo laida.
Siame prietaise jrengtas maitinimo laidas su jzeminimo kistu-
ku arba elektros jungtimis su jzeminimo laidu. Jungtys turi bati
tinkamai sumontuotos ir jZemintos.

Pagrindinés produkto dalys

(1 pav., 3 psl.)
Nr. Vardas ir pavarde Nr. Vardas ir pavarde
I e N W g
3 Dangcio tarpiklis 4 Plaukimas
5 Maisymo svirtele 6 Peiliai
7 Garu krepselis 8 Dubuo
9 Maitinimo laidas 10 | Pagrindinis jungiklis
1 Bazinis blokas 12 Ju%lejrllir%;_lgga—
13 Rankenélé 14 Menstruacijos
15 Matavimo puodelis 16 | Garintuvo indo dangtis
17 | Letas garintuvo dubuo | 18 | Gilus garintuvo dubuo
19 | Garintuvo indo tarpiklis | 20 Stumtuvas
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21 Salto apdoroji- 22 Dangcio tarpiklis
mo dangtis

23 Disko pjavis / 24 Vaziavimo velenas
smulkinimas

Paruosimas prie$ naudojima

* Nuimkite visas apsaugines pakuotes ir jvyniojima.

e Patikrinkite, ar prietaisas nepaZeistas ir su visais priedais.
Nepilno pristatymo ir Zalos atveju. Nedelsdami kreipkités |
tiekéja. Nenaudokite prietaiso.

* Prie$ naudodami, isvalykite prietaisa (Zr. == > Valymas ir tech-
niné priezitra).

o Patikrinkite, ar prietaisas visiskai sausas.

e Padekite prietaisa ant horizontalaus, stabilaus ir karsciui at-
sparaus pavirsiaus, kuris yra saugus nuo vandens pursly.

* Jei ateityje ketinate laikyti prietaisa, laikykite pakuote.

e Laikykités nurodymu ateiciai

PASTABA! Del gamybos liekanu prietaisas gali skleisti lengva

kvapa per pirmuosius kelis naudojimo bddus. Tai yra normalu

ir nerodo jokio defekto ar pavojaus. Patikrinkite, ar prietaisas
gerai védinamas.

Ekranas - pagrindinis puslapis
(2 pav., 3 psl.)

1. Nuostatos

2. Automatiniai receptai

3. Rankinis maisto ruosimas

4. Automatinés programos

5. Atsisiusti naujus receptus

Nuostatos

(3 pav., 4 psl.)

e Palieskite piktograma,
tatas.

e Pasirinkite ,Tinklo parametras”, kad sujungtuméte tinkama
Wi-Fi” tinkla.

Pastaba: \\"WiFi\\" tinklas yra bitinas programinés jrangos at-

naujinimui ir nauju recepty atsisiuntimui.

* Pasirinkite .Kalba", jei norite pakeisti meniu ir recepty ope-
racine kalba.

* Norédami pamatyti programinés jrangos ir prietaiso informa-
cija, pasirinkite ,Apie mus”; taip pat galite patikrinti, ar yra
kokiy nors tinkamy programinés jrangos atnaujinimy [zr. = =
> Atsisiysti naujus receptus) arba grjzti j deafault nustatymus.

* Pasirinkite .Pagalba”, kad pereituméte prie skaitmeninio
trumpo pagrindiniu prietaiso funkciju ir rezimy naudojimo
vadovo.

e Palieskite piktograma,
lapio ekrana.

kad jvestuméte bendrasias nuos-

14 kad grjztuméte | pagrindinio pus-

Darbo rezimai

(2.2-2.4 pav.)

 Norédami jjungti noro darbo rezima (automatinis receptas,
rankinis maisto ruo$imas arba automatinés programos),
pasirinkite bet kurj i$ ju paliesdami ekrana. ReZima taip pat
galite pasirinkti sukdami rankenéle, tada jveskite ja paspaus-
dami rankenéle.

e Jei norite pakeisti rezima: jvede pasirinkta rezima, slinkite
pirétu ekrane (i$ kairés | dedine arba atvirkciai) arba palies-
kite piktograma deginiajame kampe | . ).

* Norédami pradeti bet kokj maisto gaminimo veiksma, palies-
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kite piktograma * arba paspauskite rankenéle; norédami
pristabdyti procesa, palieskite piktograma ' arba paspaus-
kite rankenéle.
o Norédami atSaukti veiksma ir iSeiti iS programos, virsutinia-
me desiniajame kampe palieskite piktograma ® arba sim-
bolj .x" arba nuolat spauskite ilgesne nei 3 sek. rankenéle.

Rankinis maisto ruosimas - pagrindiniy parametry nuostatos

(4 pav., 4 psl.)

PASTABA: Rankinis gaminimo rezimas skirtas tik vienam mais-

to gaminimo ciklui. Néra galimybés nustatyti daugiau nei viena

zingsnj arba iSsaugoti savo nuostatas; prietaisas iSsaugo tik
paskutinius pasirinktus nustatymus.

Palieskite parametra ekrane, kad galétuméte keisti verte; slin-

kite pirsta ekrane arba pasukite rankenéle, kad pakeistumeéte

verte:

1. Temperatlros nustatymas - diapazonas: 37-130 °C (po 37
°C kita verté yra 40 °C, tada intervalai 5 °C temperatlroje).
Virsutiné verté ekrane reiskia esama temperamenta maisto
gaminimo metu.

Pastaba: Virdutiné piktograma *o reiskia .uzdara dangti’; jei

atidarysite dangtj, piktograma pasikeis ‘<! (pradéti virti nega-

lima).

2. Laiko nustatymas - intervalas: 0-90 min. (palieskite atskirai
.minutés” ir ,sekunde”, kad pakeistuméte verte; intervalas -
1 sek. arba 1 min.); pradéjus gaminti, viréutiné verté parodys
nustatyta laika, o apatiné - laika.

3. Grei€io nustatymas - diapazonas: 1-3 (maisymo menteleil;
1-4 (Svilpimui); 1-12 [aSmenims); palieskite piktogramos
pakeitimo pasukima ne pagal laikrodZio rodykle - bus ro-
doma piktograma (tame parinkties greicio intervale yra 1-3).

Automatinés programos

(5-6 pav., 5 psl.)

Pastaba: Skliausteliuose esancios vertés yra numatytosios

nuostatos.

1. KNEAD - temperatiros intervalas: 0-37 °C (0 °CJ; laiko inter-
valas: 2-3 min. (3 min.J; greitis = 3

2. GARAS - vietoj temperatiros nustatymo yra garu lygio nu-
statymas diapazone: 1-3 (3); Laiko intervalas: 1-60 min. (20
min.); Greicio diapazonas: 0-3 (0};

Pastaba: Laiko atgaliné atskaita pradedama pasiekus 95 °C.

3. LETAI SLAPTAS - temperatdros intervalas: 60-100 °C (100
°CJ; laiko intervalas: 1-90 min. (60 min.); greicio diapazonas:
1-3(1)

4. DEZUTE - temperatiiros intervalas: 60-100 °C [100 °C); laikas
= begalybé (0); grei¢io nustatymas nenustatytas

5. MAISTO PROCESORIUS - néra temperatiros nustatymo; Lai-
ko intervalas: 10-60 sek. (30 sek.); Greicio diapazonas: 4-6 (5)

6. CHOP - neéra temperatiros nustatymo; laiko intervalas: 10
sek. - &4 min. (10 sek.J; greicio diapazonas: 1-12 (6)

7. TURBO - néra temperatiros nustatymo; laikas = 1 min.; grei-
tis=12

8. SVIRTIS - maksimalus svoris = 5 kg; norédami pereiti prie
svorio nustatymo rezimo kitame ekrano rodinyje, palieskite
piktograma =% virdutinéje ekrano puséje; norédami i nau-
jo nustatyti svorio prieaugio simbolj .Tare"; noredami iseiti i$
svorio rezimo, palieskite simbolj ,Pabaiga”.



Automatiniai receptai

(7A-D pav. 6-7 psl.)

Receptu paieskos kurciuju ekranas yra .ieSkomas raidémis A-Z

[7A pav.); slinkite pirstu ant ekrano arba palieskite bet kuria rai-

de apacioje, kad surastuméte norima recepta.

o Palieskite piktograma, H kad pakeistuméte ekrano vaizda,
Ziuredami | Zvalgyma pagal surdsiuotas grupes / tipus, pvz.,
sriubas, pagrindinius patiekalus, dykumas, salotas ir kt. (7B
pav.); palieskite piktograma, M| galétuméte grjzti |
anksciau ieSkoma rodinj.

* Norédami ieskoti receptu pagal fraze, palieskite piktograma

TLir parasdykite bet kokia fraze rodoma klaviatra.

* Norédami patikrinti, ar yra kokiu nors nauju receptu, itrinkite
piktograma “~# (programinés jrangos naujinimas; zr. dau-
giau ==> Nauji .Dowlnload" receptai]

o Palieskite piktograma, : kad patikrintuméte megstamy
recepty [ arba istorijos sarasa 1= [naujausius zilrétus
receptus) - norédami istrinti bet kokj recepta i$ mégstamy
recepty sarado arba istrinti istorija, palieskite piktograma ;.

» Noredami jvesti | kiekviena recepta ir pamatyti iSsamia infor-
macija (7C pav.), palieskite receptui priskirta paveikslélj.

« |vedus i$samig informacija apie recepta (7C pav.) nuotraukoje
(kairéje), bus rodomas paruosimo laikas =, gaminimo lai-
kas = ir porcijos kiekis & .

* Palieskite piktograma <, jei norite grjzti j iedkos rodinj ir pa-
sirinkti kita recepta. .

* Palieskite piktograma, "' kad jtrauktumeéte recepta j mégs-
tamiausiu sarasa.

o Palieskite piktograma, kad bity rodomas sudedamuju
daliu sarasas; jei norite, kad bity rodomas visas veiksmu ap-
karpymas, palieskite piktograma ~; jei reikia specialiu pa-
tarimu, palieskite piktograma = ;jei norite, kad bdtu rodomi
reikalingi jrankiai, palieskite piktograma

o Norédami pradéti gaminti patiekalo pagrinda pagal recepta,
palieskite piktograma ¥ ; prietaisas Zingsnis po Zingsnio su-
teiks jums tai, ka reikia padaryti (7D pav.).

* Noredami praleisti kiekviena Zingsnj arba grizti j ankstesnj
veiksma, palieskite veiksmo skaidiy, piktogramas < arba >,
slinkite pirstu ekrane arba pasukite rankenéle.

 Norédami patikrinti iSsamig informacija (sudétingasias dalis,
veiksmus arba patarimus), palieskite piktograma

Naudojimo instrukcijos

Kasdienis naudojimas

Kiekviena karta naudodami kasdien, atlikite toliau nurodytus

veiksmus.

« |dekite dubenj (1.8 pav.)  pagrindo bloka (1.11 pav.) - zyma
.max” turi bati gale.

* Prijunkite kistuka prie elektros lizdo.

* ljunkite prietaisa pagrindiniu jungikliu {1.10 pav.); bus parody-
tas pagrindinis puslapis (2 pav.).

* Sureguliuokite bendruosius nustatymus (3 pav.) arba pagrin-
diniame puslapyje pasirinkite darbinj rezima. Atlikite Siame
vadove aprasytus veiksmus.

o Pasirinkite maisto perdirbimo noro priedus pagal pasirinkta
darbo rezima ir bendrasias instrukcijas (taip pat zr. ==> Nau-
dojimo patarimai).

Pastaba: Visada plaktuka reikia naudoti su admenimis (8 pav.)

* Po naudojimo i$valykite prietaisg ir priedus (zr. == > Valymas
ir priezidra).

Pastaba: Norédami iSimti garo krepsj: jdékite matavimo tau-

rele | garo krepselio anga, pasukite pagal laikrodzio rodykle ir

iSimkite krepsj.

Naudojimo patarimai

Prieiga Tikslas Parametrai
Plaukimas ISplaukite balta kiausinj Greitis: 4
Laikas: 2-4 min
Laikymo kremas Greitis: 3
Laikas: 3-5 min
Stirlingo svirtele | Sriuba Greitis: 1-2
Laikas: 1-90 min.
Temp.: 100 °C
Minkyti Greitis: 1-2
Laikas: 2-4 min
Kiti ingredientai, kuriuos Greitis: 1-2

reikia Sildyti Laikas: pagal poreikj
Zyma: pagal poreikj
Peilis Mésos pjaustymas Greitis: 8-12

Laikas: 30-60 sek.

Greitis: 8-12
Laikas: 10-20 sek.

Ledo sutraiskyti cukrus

Baliklis Greitis: 8-12
Laikas: 1-2 min
Pjaustymas [stny, sekliu, Greitis: 5-7

saliery ir kt.) Laikas: 15-60 sek.
Pupelés, sojos pupelés, Greitis: 12
rieSutai, Zemés riesutai, Laikas: 2-3 min

kavos pupeles, migdolai

Gary krepselis Ryziaiir kt. Laikas: 20-30 min
Garai: 1-2
Pjavio diskas Pjaviai [tik maisto per- Greitis: 4-6
dirbéjas) Laikas: 30-60 sek.
Garintuvas Zuvys irkt. Laikas: 10-60 min.

Garai: 2-3

Atsisiusti naujus receptus

Pastaba: Naujinant programine jranga atnaujinami nauji recep-

tai. Norint atnaujinti rysj su WiFi" tinklu, batina.

* Programinés jrangos naujinimas ir naujo recepto atsisiunti-
mas galimas trimis bdais:

1. Paliete pagrindinj puslapj .Atsisiusti naujus receptus” (2 pav.)

2. Nustatymu meniu - skyrius .Apie mus” (3 pav.);

3. Paliete piktograma reZimu “# , Automatiniai receptai”.

e Jei norite atnaujinti programine iranga laiku, pasirinke viena
i3 auk$ciau nurodyty metodu, palieskite .Patvirtinti” ir palau-
kite, kol bus atsisiysti ir idiegti naujiniai.

Pastaba: Daugiau informacijos apie atnaujinimo veiksmus ra-

site ==> Nustatymas ==> Pagalba ==> Trumpas naudotojo va-

dovas.

Valymas ir prieZidra

DEMESIO! Visada atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir at-
vésinkite pries jj laikydami, valydami ir atlikdami technine prie-
Zilra.

Valydami nenaudokite vandens srovés arba garu valiklio ir ne-
stumkite prietaiso po vandeniu, nes dalys suslaps ir gali kilti
elektros smugis.

SUZEIDIMO PAVOJUS! Valydami atrius pjovimo peilius, bikite
atsargus.
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Valymas

¢ Niekada nemerkite prietaiso j vandenj ar kitus skyscius.

e Ausinta indo pavirsiu valykite Siek tiek drégna Sluoste arba
kempine, naudodami Svelnu muilo tirpala.

 Nuvalykite pagrindinio jrenginio iSorinj pavirsiu ir lieskite
klyksma Siek tiek drégna Sluoste

* Niekada nenaudokite abrazyviniu kempiniu ar plovikliu, plie-
no vilnos ar metaliniu indy prietaiso vidaus ar iSorés dalims
valyti.

¢ Niekada nenaudokite agresyviu valymo priemoniu, abrazyvy
ar chlorinty valikliu. Nenaudokite astriy ar smailiy daikty.
Nenaudokite benzino ar tirpikliu!

« Venkite vandens salycio su elektriniais komponentais.

e Priedai: 1-7; 14-15 dalys. 20-24 dalys yra saugios plauti in-

daplovéje.

Techniné priezitra

e Reguliariai tikrinkite prietaiso veikima, kad iSvengtumete
problemu, galinciu sukelti rimtu avariju.

* Kai tik pajausite, kad prietaisas veikia netinkamai arba kyla
problemu, nustokite naudoti prietaisa, iSjunkite jj ir kreipkités
i tiekéja.

* Viisus techninés prieziGros, montavimo ir remonto darbus turi
atlikti specializuoti kvalifikuoti jgalioti technikai arba reko-

menduoja gamintojas.

Transportavimas ir laikymas

e Prie$ saugodami prietaisa visada jsitikinkite, kad jis jau
atjungtas nuo elektros lizdo ir visiSkai atvéses.

* Prietaisa laikykite vésioje, Svarioje ir sausoje vietoje.

* Niekada nedékite ant prietaiso sunkiu daiktu, nes jie gali su-
gadinti prietaisa.

* Nejudinkite prietaiso, kol jis veikia. Judédami atjunkite prie-
taisa nuo maitinimo Saltinio ir laikykite jj apacioje.

Trik€iy Salinimas

Jeigu prietaisas veikia netinkamai, Zr. toliau pateikta tirpalo
lentele. Jei vis dar negalite iSspresti problemos, kreipkités |
tiekeja / paslaugy teikéja.

Problemos Galima priezastis Galimas spren-

dimas

Bowl nekaista /
neveikia

Bouleés virs tempe-
raturos

Temperattros kon-
trolés nustatymas

Prietaisas nejsi-
jungia

Netinkamas
prijungimas prie
pagrindinés galios

Patikrinkite jungtj
su pagrindine galia

Prietaisas veikia
[Svietia zvakiy
lempute], bet ekra-
nas yra juodas

Vidinés elektro-
ninés plokstes
gedimas

Susisiekite su
igaliotaja tarnyba

Programa nepra-
sideda

Priemoniy / daliy
klaida

Vadovaukités pata-
rimais ekrane

Jutiklinis ekranas
neveikia

Jutiklinio ekrano
gedimas arba

Susisiekite su
igaliotaja tarnyba

pazeidimas

Rankenélé neveikia | Rankenélés Susisiekite su
gedimas arba igaliotaja tarnyba
pazeidimas

%72

i$ naujo - baltais
nustatymo is naujo
jungikliu dubenélio

apacioje
Atnaujinti nejma- WIFi" klaida Patikrinkite rysj su
noma JWIFT tinklu
Garantija

Bet koks defektas, turintis jtakos prietaiso veikimui po vieneriy
metu nuo jo jsigijimo, bus pasalintas nemokamai jj pataisant
arba pakeiciant, jeigu prietaisas buvo naudojamas ir prizitri-
mas pagal instrukcijas ir juo nebuvo piktnaudZiaujama arba
juo nebuvo piktnaudziaujama. JUsy jstatyminéms teisems tai
netaikoma. Jei prietaiso garantiné verté yra ribota, nurodykite,
kur ir kada jis buvo jsigytas, ir pateikite pirkimo jrodyma (pvz.,
Ceki).

Laikydamiesi savo nuolatinio gaminiu kirimo politikos, pasilie-
kame teise keisti gaminio, pakuotés ir dokumentacijos specifi-
kacijas be iSankstinio jspéjimo.

Pasalinimas ir aplinka

————— Deaktyvuojant prietaisa, jo negalima iSmesti kar-
tu su kitomis buitinemis atliekomis. Vietoje to, jis
atsakote u? tai, kad jasu atlieky tvarkymo jranga
bty atiduota specialiai tam skirtam surinkimo
punktui. Sios taisyklés nesilaikymas gali bati nu-
baustas pagal atlieky Salinimo taisykles. Atskiras jusy atlieky
jrangos surinkimas ir perdirbimas atlieky Salinimo metu padés
tausoti gamtos isteklius ir uztikrins, kad ji bty perdirbama
taip, kad bty apsaugota Zzmoniy sveikata ir aplinka.

Norédami gauti daugiau informacijos apie tai, kur galite ati-
duoti atliekas perdirbti, susisiekite su vietine atlieky surinkimo
imone. Gamintojas irimportuotojas neprisiima atsakomybés uz
perdirbima, apdorojima ir ekologinj Salinima tiesiogiai ar per
vieSaja sistema.

PORTUGUES

Caro Cliente,

Obrigado por adquirir este aparelho Hendi. Leia atentamente
este manual do utilizador, prestando especial atencao aos re-
gulamentos de seguranca descritos abaixo, antes de instalar
e utilizar este aparelho pela primeira vez.

Instrucdes de seguranca

o Utilize o aparelho apenas para a finalidade para a qual foi
concebido conforme descrito neste manual.

« O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos causa-
dos por um funcionamento incorreto e utilizacao indevida.

* Mantenha o aparelho e a ficha/ligagdes elétricas afastados de
agua e outros liquidos. Caso o aparelho caia em agua, retire
imediatamente as ligacdes da corrente eléctrica. Nao utilize
o0 aparelho até ter sido verificado por um técnico certificado.
0 incumprimento destas instrucdes iré causar riscos de vida.

* Nunca tente abrir a estrutura do aparelho sozinho.

¢ N&o insira objetos na caixa do aparelho.

* N3o toque na ficha/ligacdes elétricas com as maos molhadas
ou humidas.



-A PERIGO! RISCO DE CHOQUE ELETRICO! No tente

reparar o aparelho sozinho. Ndo mergulhe as pecas
elétricas do aparelho em 4gua ou outros liquidos. Nunca se-
gure o aparelho sob 4gua corrente.

« NUNCA UTILIZE UM APARELHO DANIFICADO! Verifique re-

gularmente as ligacdes elétricas e o cabo quanto a danos.

Quando estiver danificado, desligue o aparelho da fonte de

alimentacdo. Deve ser reparado por um fornecedor, agente

de assisténcia técnica ou pessoa com qualificacdes equiva-
lentes para evitar perigos ou ferimentos.

Certifique-se de que o cabo ndo entra em contacto com obje-

tos afiados ou quentes e mantenha-o afastado de fogo aberto.

Nunca puxe o cabo de alimentacao para o desligar da toma-

da, puxe sempre pela ficha.

AVISO! Quando posicionar o aparelho, encaminhe o cabo de

alimentacdo com seguranca, se necessario, para evitar que

seja puxado acidentalmente, que seja danificado, que entre
em contacto com a superficie de aquecimento ou que cause
um perigo de tropecar.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizacéo.

AVISO! Desde que a ficha esteja na tomada, o aparelho esta

ligado a fonte de alimentacao.

AVISO! Desligue SEMPRE o aparelho antes de o desligar da

fonte de alimentacao, limpeza, manutencao ou armazena-

mento.

Ligue a ficha a uma tomada eléctrica de facil acesso para

que, em caso de emergéncia, o aparelho possa ser desligado

imediatamente.

Nunca transporte o aparelho pelo cabo.

Nunca utilize acessérios ou quaisquer outros dispositivos

além dos fornecidos com o aparelho ou recomendados pelo

fabricante. Se ndo o fizer, pode representar um risco de se-
guranca para o utilizador e pode danificar o aparelho. Utilize
apenas pecas e acessorios originais.

* Ligue o aparelho apenas a uma tomada elétrica com a tensdo
e frequéncia mencionadas na etiqueta do aparelho.

o Este aparelho nao deve ser operado por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou por pes-
soas com falta de experiéncia e conhecimento.

o Este aparelho nao deve, em circunstancia alguma, ser utili-
zado por criancas.

¢ Mantenha o aparelho e as suas ligacdes elétricas fora do al-
cance das criancas.

o Este aparelho deve ser operado por pessoal qualificado na
cozinha do restaurante, cantinas ou pessoal do bar, etc.

¢ Nao cologue o aparelho sobre um objecto de aguecimento
[gasolina, electricidade, fogao a carvao, etc.).

¢ N&o tape o aparelho em funcionamento.

* N&o utilize o aparelho perto de chamas abertas, materiais ex-
plosivos ou inflamaveis. Utilize sempre o aparelho numa su-
perficie horizontal, estavel, limpa, resistente ao calor e seca.

* Nao utilize este aparelho através de um temporizador externo
ou de um sistema de controlo remoto.

* N&o coloque quaisquer objetos sobre o aparelho.

0 aparelho ndo é adequado para instalacdo numa area onde
possa ser utilizado um jacto de dgua.

¢ AVISO! Mantenha todas as aberturas de ventilacdo no apare-
lho desobstruidas.

¢ Deixe pelo menos 20 cm de espaco em redor do aparelho
para fins de ventilacdo durante a utilizacéo.

Instrucoes especiais de seguranca
e Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacdes do-
mésticas e semelhantes, tais como:
- cozinhar pessoas em lojas, escritorios e outros ambientes
de trabatho;
- casas agricolas;
- por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes do tipo
residencial;
- ambiente tipo cama e pequeno-almoco.
CUIDADO! RISCO DE QUEIMADURAS! SUPERFICIE
& QUENTE! A taca, a tampa e 0s acessorios podem es-
tar quentes durante a utilizacdo. Toque apenas no
painel de controlo e no botdo.

CUIDADO! Desligue SEMPRE a magquina e desligue a
fonte de alimentacdo antes de tocar em quaisquer pe-
cas moveis.

Mantenha os cabelos compridos, joias e roupas largas afas-
tados de pecas mdveis e ferramentas/acessorios ajustados.
AVISO! Tenha muito cuidado ao manusear os discos de cor-
te ou as ldminas. Use luvas de protecdo (ndo fornecidas) se
necessario.

AVISO! Nunca retire ou abra a tampa enquanto o aparelho es-
tiver a funcionar. O vapor pode sair e provocar queimaduras.
Remova sempre os acessérios antes de verter o contetdo da
taca.

Nao exceda o nivel de enchimento maximo marcado no lado
interior da taca (MAX).

Feche sempre a tampa de enchimento durante a utilizacéo.
Nunca utilize o aparelho no modo de cozedura com a taca
vazia.

PRECAUGAQ: Para evitar um perigo devido a reinicializacio
inadvertida do corte térmico, este aparelho ndo deve ser ali-
mentado através de um dispositivo de comutacdo externo,
como um temporizador, ou ligado a um circuito que é ligado e
desligado regularmente.

Utilizacao prevista

e Este aparelho foi concebido para preparar produtos semi-a-
cabados ou refeicées prontas (apenas para processar produ-
tos alimentares), incluindo triturar, cortar, misturar, amassar,
cozer a vapor, cozinhar em véacuo, misturar, fritar. O aparelho
também pode ser utilizado para pesar produtos. Qualquer
outra utilizacdo pode provocar danos no aparelho ou lesdes
pessoais.

e A utilizacdo do aparelho para qualquer outro fim deve ser
considerada uma utilizacdo indevida do dispositivo. O utili-
zador serd o Unico responsavel pela utilizacdo indevida do
dispositivo.

Instalacdo de ligacdo a terra

Este aparelho esté classificado como sendo de proteccao de
classe | e tem de estar ligado a uma ligacao a terra de pro-
teccdo. A ligacdo a terra reduz o risco de choque eléctrico ao
fornecer um fio de escape para a corrente eléctrica.

Este aparelho esta equipado com um cabo de alimentacdo com
ficha de ligacao a terra ou ligacdes eléctricas com fio de liga-
cao a terra. As ligacdes devem estar devidamente instaladas e
ligadas a terra.
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Principais partes do produto
(Fig. 1 na pégina 3)

N Nome Ne Nome
1 Tampa de enchimento 2 Tampa de proces-
samento a quente
3 Junta da tampa 4 Batido
5 Agitar a pa 6 Laminas
7 Cesto de vapor 8 Taca
9 Cabo de alimentacéo 10 | Interruptor principal
" Unidade de base 12 Ecra tatil
13 Botéo 14 Espatula
15 Copo de medicao 16 Tampa da taca
do vaporizador
17 Taca para vapor rasa 18 Taca de vapor
profundo
19 Junta da taca do 20 Empurrador
vaporizador
21 Tampa de proces- 22 Junta da tampa
samento a frio
23 | Disco de fatiar/triturar | 24 Eixo de transmissao

Preparacao antes da utilizacao

¢ Remova todas as embalagens e invélucros de proteccao.

e Certifique-se de que o aparelho ndo estd danificado e com
todos os acessérios. Em caso de entrega incompleta e danos.
Contacte imediatamente o fornecedor. Nao utilize o aparelho.

* Limpe o aparelho antes da utilizacdo (Consulte == > Limpeza
e manutencao).

* Certifique-se de que o aparelho esta completamente seco.

¢ Coloque o aparelho numa superficie horizontal, estavel e re-
sistente ao calor, segura contra salpicos de agua.

¢ Guarde a embalagem se pretender armazenar o seu aparelho
no futuro.

e Guarde as instrucdes para referéncia futura

NOTA! Devido a residuos de fabrico, o aparelho pode emitir um

odor ligeiro durante as primeiras utilizacées. Isto é normal e

nao indica qualquer defeito ou perigo. Certifique-se de que o

aparelho estd bem ventilado.

Ecra - Pégina inicial

(Fig. 2 na pagina 3)

1. Definicoes

2. Receitas automaticas

3. Cozedura manual

4. Programas automaticos
5. Transferir novas receitas

Definicoes

(Fig. 3 na pagina 4)

e Toque no icone "1l para introduzir as definicoes gerais.

e Escolha "Parametro de rede” para ligar a rede WiFi disponivel.
Nota: A rede WiFi é necessdria para atualizar o software e
transferir novas receitas.

e Escolha “Idioma” se pretender alterar o idioma operacional
do menu e das receitas.

e Escolha "Sobre nés” para ver as informacdes do software e

o -

do aparelho; também pode verificar se existe alguma atuali-
zacao de software disponivel [Consulte == > Transferir novas
receitas) ou regressar as definicdes de falha.

« Seleccione "Ajuda” para entrar no manual digital curto do uti-
lizador das funcées e modos principais do aparelho.

« Toque no icone '/ para voltar ao ecra da pagina inicial.

Modos de trabalho

(Fig.2.2-2.4)

* Para entrar no modo de trabalho desejado (receitas automa-
ticas, cozedura manual ou programas automaticos), escolha
qualquer um deles tocando no ecra. Também pode seleccio-
nar o modo rodando o botdo e, em sequida, introduzindo-o
premindo o botdo.

 Se pretender alterar o modo: depois de entrar no modo se-
lecionado, deslize com o dedo no ecra (da esquerda para a
direita ou inversamente] ou tocando no icone no canto inferior
direito ( . ).

e Para iniciar qualquer passo de cozedura, toque no icone !
ou prima o botdo; para interromper o processo, togue no ico-
ne I ou prima o botdo.

 Para cancelar o passo e sair do programa, toque no icone ®
ou sfimbolo “x" no canto superior direito ou prima continua-
mente o botdo durante mais de 3 segundos.

Cozedura manual - Definicdes dos pardmetros principais

(Fig. 4 na pagina 4)

NOTA: O modo de cozedura manual destina-se apenas a um

Gnico ciclo de cozedura. Nao é possivel definir mais do que um

passo ou guardar as suas proprias definicdes; o aparelho guar-

da apenas as Ultimas definicdes escolhidas.

Toque no parametro no ecra para poder alterar o valor; deslize o

dedo no ecra ou rode o botdo para alterar o valor:

1. Definicao de temperatura - Intervalo: 37-130 °C (apds 37 °C,
o valor seguinte é 40 °C e, em seguida, intervalos a 5 °C). 0
valor superior no visor significa que a temperatura atual esta
a ser cozinhada.

Nota: fcone superior 14 significa “tampa fechada’; se abrir a

tampa, o icone muda para '.'! (ndo € possiveliniciar a cozedura).

2. Definicdo de tempo - Intervalo: 0-90 min (toque em separado
em “minutos” e “segundo” para alterar o valor; intervalo de
1 seg. ou 1 min.J; apés o inicio da cozedura, o valor superior
mostra o tempo definido e o tempo inferior é contado.

3. Definicdo da velocidade - Intervalo: 1-3 [para a pa de agi-
tacdol; 1-4 [para o batedor]; 1-12 [para a ldmina); toque no
fcone para alterar a rotacdo no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio - o icone serd apresentado [nesse
intervalo de velocidade de opcao é 1-3).

Programas automaticos

[Fig. 5-6 na pagina 5)

Nota: Os valores entre parénteses sao predefinicoes.

1. KNEAD - Faixa de temperatura: 0-37 °C (0 °CJ; Intervalo de
tempo: 2-3 min (3 min); Velocidade = 3

2.VAPOR - Em vez da definicao da temperatura, existe uma
definicao do nivel de vapor no intervalo: 1-3 (3); Intervalo de
tempo: 1-60 min (20 min); Intervalo de velocidade: 0-3 (0);

Nota: A contagem decrescente do tempo comeca depois de

atingir os 95 °C.

3. COZINHAR LENTO - Intervalo de temperatura: 60-100 °C (100
°CJ; Intervalo de tempo: 1-90 min (60 min]; Intervalo de velo-



cidade: 1-3 (1)
. Ebulicdo - Intervalo de temperatura: 60-100 °C (100 °C); Tem-
po = infinito (0); Sem definicao de velocidade
. PROCESSADOR DE ALIMENTOS - Sem definicdo de tempe-
ratura; Intervalo de tempo: 10-60 sek (30 sek); Intervalo de
velocidade: 4-6 (5)
. CHOP - Sem definicao de temperatura; Intervalo de tempo:
10 - 4 min (10 s}; Intervalo de velocidade: 1-12 (¢)
7.TURBO - Sem definicao de temperatura; Tempo = 1 min; Ve-
locidade = 12
8. PESO - Peso maximo = 5 kg; Para entrar no modo de pon-
deracdo noutra visualizacao do ecrd, togue no icone “/% na
parte superior do ecra; para repor o simbolo de toque de peso
“Tare"; para sair do modo de ponderacao, toque no simbolo
“End".

~
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Receitas automaticas

(Fig.7A-D na pégina 6-7)

0 ecra de pesquisa de receitas para deficientes é “procurar

pelas letras A-Z [Fig. 7AJ; deslize com o dedo no ecrd ou

toque em qualquer letra na parte inferior para encontrar a

receita pretendida.

Toque no icone & para alterar a vista do ecra a vista da bra-

cadeira marinha pelos grupos/tipos ordenados, como sopas,

pratos principais, sobremesas, saladas, etc. (Fig. 7BJ; toque

no icone XM para voltar & vista de pesquisa anterior.

Para pesquisar receitas pela frase, toque no icone z

creva qualquer frase através do teclado apresentado.

Para verificar se existem novas receitas paracuhar o icone
* (Atualizacdo de software; ver mais ==> Dowlnload de no-

vas receitas)

Toque no icone = para verificar a lista de receitas favoritas

') ou a lista de histérico -1 (receitas mais recentes obser-

vadas) - para eliminar qualquer receita na lista de receitas

favoritas ou eliminar histérico, togue no icone T

Para introduzir cada receita e ver detalhes (Fig. 7C), toque na

imagem atribuida a receita.

Depois de introduzir os detalhes da receita (Fig. 7C) na foto-

grafia (& esquerdal, havera tempo de apresentacao da prepa-

racio & , tempo de cozedura =! e quantidade de porcao

B

Toque no icone < para voltar a vista de pesquisa e escolha

outrareceita.

Toque no icone ' para adicionar uma receita a lista de fa-

voritos.

Toque no icone para apresentar a lista de ingredientes;

para visualizar a descricao completa dos passos, toque no

fcone = ; para dicas especiais, toque no icone ; para ob-

ter a lista de ferramentas necessarias, toque no icone

Para iniciar a preparacao da receita, toque no icone ¥ ;o

aparelho ird fornecer-lhe, passo a passo, o que tem de fazer

[Fig. 7D).

Para saltar cada passo ou voltar ao passo anterior, toque no

nimero de passos, icones < ou >, deslize com o dedo no

ecra ou rode o botdo.

* Para verificar os detalhes (ingredientes, descricées de pas-
sos ou dicas), toque no icone

L € es-

Instrucoes de funcionamento
Utilizacao diaria
Em cada utilizacao didria, siga os passos abaixo:

* Insira a taca [Fig. 1.8) na unidade de base (Fig. 1.11) - a mar-
cacdo ‘max” deve estar na parte de tras.

e Ligue a ficha a tomada elétrica.

* Ligue o aparelho através do interruptor principal (Fig. 1.10);
sera apresentada a pagina inicial (Fig. 2).

o Ajuste as definicdes gerais (Fig. 3) ou escolha o modo de
trabalho na pagina inicial. Siga os passos descritos neste
manual.

e Escolha acessorios desejados para processamento de ali-
mentos de acordo com o modo de trabalho escolhido e ins-
trucdes comuns (consulte também ==> Sugestdes de funcio-
namento).

Nota: O batedor deve ser sempre utilizado com ldminas (Fig. 8]

* Apos a utilizacao, limpe o aparelho e os acessorios (consulte
==> Limpeza e manutencéo).

Nota: Para retirar o cesto de vapor: coloque o copo medida na

ranhura do cesto de vapor, rode no sentido dos ponteiros do

relogio e retire o cesto.

Sugestoes de funcionamento

Acessorio Finalidade Parametros

Velocidade: 4
Tempo: 2-4 min

Batido Bata claras de ovo

Creme para bater Velocidade: 3
Tempo: 3-5 min
P4 de agitacao Sopa Velocidade: 1-2
Tempo: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Amassar Velocidade: 1-2
Tempo: 2-4 min
Outros ingredientes que Velocidade: 1-2

precisam de aquecer Tempo: conforme
necessidade
Temp.: conforme

necessidade

Velocidade: 8-12
Tempo: 30-60 sek

Lamina Corte de carne

Velocidade: 8-12
Tempo: 10-20 sek

Aclcar triturado no gelo

Velocidade: 8-12
Tempo: 1-2 min

Liguidificadora

Cortar (cebola, chalota, Velocidade: 5-7

aipo, etc.) Tempo: 15-60 sek
Feijao, soja, frutos secos, Velocidade: 12
amendoim, graos de café, Tempo: 2-3 min
améndoa
Cesto de vapor Arroz, etc. Tempo: 20-30 min
Vapor: 1-2
Disco do Fatias (apenas processador | Velocidade: 4-6
cortador de alimentos) Tempo: 30-60 sek
Vaporizador Peixe, etc. Tempo: 10-60 min

Vapor: 2-3

Transferir novas receitas

Nota: As novas receitas estdo a ser atualizadas durante a atua-
lizacdo do software. Para atualizar, é necessario ligar a rede
Wi-Fi.

o E possivel atualizar e transferir novas receitas através de 3
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métodos:

1. Ao tocar em na pagina inicial “Descarregar novas receitas”
(Fig. 2);

2. No menu de definicdes - seccao “Sobre nos” (Fig. 3);

3. Ao tocar no icone ““# no modo “Receitas automaticas”.

e Se quiser atualizar o software a tempo, depois de escolher
um dos métodos acima, toque em “Confirmar” e aguarde
pelo download e instalacao das atualizacdes.

Nota: Para obter mais detalhes sobre os passos de atualizacao,

consulte ==> Definicdo ==> Ajuda ==> Breve guia do utilizador.

Limpeza e manutencao

ATENCAO! Desligue sempre o aparelho da corrente eléctrica

e arrefeca antes de armazenar, limpar e fazer a manutencao.

Nao utilize jacto de dgua ou produto de limpeza a vapor para

limpar e ndo empurre o aparelho debaixo de dgua, uma vez

que as pecas ficarao molhadas e podera resultar em choque

eléctrico.

PERIGO DE LESAOQ! Deve ter-se cuidado ao manusear as [ami-

nas de corte afiadas durante a limpeza.

Limpeza

¢ Nunca mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

e Limpe a superficie arrefecida da taca com um pano ou es-
ponja ligeiramente hdimido com uma solucao de sabao suave.

e Limpe a superficie externa da unidade principal e toque em
gritar com um pano ligeiramente himido

* Nunca utilize esponjas ou detergentes abrasivos, palha-de-a-
co ou utensilios metalicos para limpar as partes interiores ou
exteriores do aparelho.

¢ Nunca utilize agentes de limpeza agressivos, abrasivos ou
produtos de limpeza clorados. N&o utilize objetos afiados ou
pontiagudos. Nao utilize gasolina ou solventes!

« Evite o contacto da 4gua com os componentes elétricos.

e Acessorios: As pecas 1-7; 14-15. 20-24 podem ser lavadas na
maquina de lavar loica.

Manutencao

* Verifique regularmente o funcionamento do aparelho para
evitar problemas que possam causar acidentes graves.

e Assim que sentir que o aparelho ndo esta a funcionar corre-
tamente ou que existe um problema, pare de usar o aparelho,
desligue-o e contacte o fornecedor.

¢ Todos os trabalhos de manutencao, instalacdo e reparacao
devem ser realizados por técnicos especializados e autoriza-
dos ou recomendados pelo fabricante.

Transporte e armazenamento

e Antes de armazenar, certifique-se sempre de que o aparelho
jé foi desligado da tomada eléctrica e arrefecido completa-
mente.

¢ Guarde o aparelho num local fresco, limpo e seco.

¢ Nunca cologue objectos pesados sobre o aparelho, pois pode
danifica-lo.

¢ Nao desloque o aparelho enquanto estiver em funcionamen-
to. Desligue o aparelho da fonte de alimentacdo quando o
deslocar e mantenha-o na parte inferior.

Resolucao de problemas

Se o aparelho nao funcionar correctamente, verifique a solucao
na tabela abaixo. Se continuar a ndo conseguir resolver o pro-
blema, contacte o fornecedor/prestador de servicos.

%76

Problemas

Causa possivel

Solucdo possivel

0 aparelho nao liga

Ligacao inadequa-
da a alimentacao
principal

Verifique a ligacdo
com a alimentacao
principal

0 aparelho esté a
funcionar (luz do
botdo ligada), mas
0 ecra esta preto

Falha interna da
placa electronica

Contacte a
assisténcia técnica
autorizada

0 programa nao

Erro de acesso-

Siga os conselhos

inicia rios/pecas no ecra

0 ecra tatil nao Falha ou dano no Contacte a

funciona ecra tatil assisténcia técnica
autorizada

0 botao nao Falha ou dano no Contacte a

funciona botao assisténcia técnica
autorizada

Ataca ndo aquece/
ndo funciona

Sobreaguecimento
da taca

Repor o controlo
da temperatu-

ra - através do
interruptor de
reposicao branco
na parte inferior

da taca
N&o é possivel Erro WiFi Verifique a ligacao
atualizar a rede WiFi
Garantia

Qualquer defeito que afecte a funcionalidade do aparelho que
se torne aparente no prazo de um ano apds a compra sera re-
parado através de reparacdo ou substituicdo gratuita, desde
que o aparelho tenha sido utilizado e mantido de acordo com
as instrucdes e ndo tenha sido utilizado de forma abusiva ou in-
devida. Os seus direitos legais ndo sao afetados. Se o aparelho
for reclamado ao abrigo da garantia, indique onde e quando foi
comprado e inclua um comprovativo de compra [por exemplo,
recibo).

De acordo com a nossa politica de desenvolvimento continuo de
produtos, reservamo-nos o direito de alterar as especificacées
do produto, embalagem e documentacao sem aviso prévio.

Eliminacao e ambiente
< .—_, 1Ao desativar o aparelho, o produto nao deve ser
eliminado juntamente com outros residuos do-
mésticos. Em vez disso, é da sua responsabilida-
de eliminar os seus residuos de equipamento
entregando-os num ponto de recolha designado.
0 incumprimento desta regra pode ser penalizado de acordo
com os regulamentos aplicaveis sobre eliminacao de residuos.
Arecolha e reciclagem separadas dos seus equipamentos resi-
duais no momento da eliminacao ajudardo a conservar os re-
cursos naturais e a garantir que sao reciclados de forma a
proteger a saide humana e o ambiente.
Para mais informacdes sobre onde pode depositar os seus re-
siduos para reciclagem, contacte a sua empresa local de reco-
lha de residuos. Os fabricantes e importadores nao assumem
a responsabilidade pela reciclagem, tratamento e eliminacao
ecoldgica, quer diretamente quer através de um sistema pu-
blico.
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ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico Hendi. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

Instrucciones de seguridad

o Utilice el aparato Gnicamente para el fin previsto para el que
fue disenado, tal como se describe en este manual.

« Elfabricante no se hace responsable de ningln dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

* Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas

alejados del agua y otros liquidos. En caso de que el aparato

caiga al agua, retire inmediatamente las conexiones de la red

eléctrica. No utilice el aparato hasta que haya sido revisado

por un técnico certificado. Si no se siguen estas instruccio-

nes, se produciran riesgos potencialmente mortales.

Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

No toque el enchufe/conexiones eléctricas con las manos

himedas o mojadas.

i PELIGRO! jRIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja

las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

NUNCA UTILICE UN APARATO DANADO. Compruebe perié-

dicamente si hay dafios en las conexiones eléctricas y el ca-

ble. Cuando esté dafiado, desconecte el aparato de la fuente

de alimentacion. Debe ser reparado por un proveedor, agente

de servicio o persona con cualificacion similar para evitar pe-

ligros o lesiones.

Asegurese de que el cable no entre en contacto con objetos

afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.

Nunca tire del cable de alimentacion para desenchufarlo de

la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, coloque el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar
tirones accidentales, dafios, contacto con la superficie de
calentamiento o riesgo de tropiezo.

Nunca deje el aparato sin supervision durante su uso.

{ADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma, el apa-
rato estara conectado a la fuente de alimentacion.

{ADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-
conectarlo de la fuente de alimentacion, de la limpieza, del
mantenimiento o del almacenamiento.

Conecte el enchufe a una toma de corriente de facil acceso

para que, en caso de emergencia, el aparato pueda desco-

nectarse inmediatamente.

Nunca lleve el aparato por el cable.

Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no

sean los suministrados con el aparato o recomendados por el

fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la

seguridad del usuario y dafiar el aparato. Utilice Unicamente

piezas y accesorios originales.

¢ Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con
la tensidn y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-
rato.

o Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-
dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-

sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

e Este aparato no debe ser utilizado por nifos bajo ninguna
circunstancia.

* Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del
alcance de los nifios.

e Este aparato debe ser utilizado por personal capacitado en
la cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

* No coloque el aparato sobre un objeto calefactor (gasolina,
electricidad, cocina de carbon, etc.).

* No cubra el aparato en funcionamiento.

* No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales
explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre
una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor
y seca.

* No utilice este aparato mediante un temporizador externo o
un sistema de control remoto.

¢ No coloque ningln objeto encima del aparato.

* Elaparato no es adecuado para su instalacién en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

* jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

¢ Deje al menos 20 cm de espacio alrededor del aparato para
ventilacion durante el uso.

Instrucciones especiales de seguridad

e Este aparato estd disefiado para utilizarse en aplicaciones
domésticas y similares, como:

-areas de cocina de personal en tiendas, oficinas y otros en-
tornos de trabajo;

-casas agricolas;

-por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;

- ambiente tipo desayuno y cama.

o PRECAUCION! {RIESGO DE QUEMADURAS! {SUPER-
& FICIE CALIENTE! El recipiente, la tapa y los acceso-

rios pueden estar calientes durante el uso. Toque
solo el panel de control y el mando.

o PRECAUCION! Apague SIEMPRE la maquina y desco-
l@necte la fuente de alimentacion antes de tocar cual-

quier pieza movil.

* Mantenga los pelos largos, las joyas y la ropa suelta lejos de
piezas moviles y herramientas/accesorios ajustados.

¢ ;ADVERTENCIA! Tenga mucho cuidado al manipular los dis-
cos de corte o las cuchillas. Use guantes protectores [no
suministrados) si es necesario.

* jADVERTENCIA! No retire ni abra nunca la tapa mientras el
aparato esté en funcionamiento. El vapor puede salir y cau-
sar quemaduras.

¢ Retire siempre los accesorios antes de verter contenido del
recipiente.

* No supere el nivel de llenado maximo marcado en el lado
interno del recipiente (MAX).

e Cierre siempre el tapon de llenado durante el uso.

 Nunca utilice el aparato en modo de coccién con el recipiente
vacio.

* PRECAUCION: Para evitar riesgos debidos al reinicio invo-
luntario del interruptor térmico, este aparato no debe sumi-
nistrarse a través de un dispositivo de conmutacion externo,
como un temporizador, ni conectarse a un circuito que se

encienda y apague regularmente.
" @




Uso previsto

e Este aparato esta disefiado para preparar productos semia-
cabados o comidas preparadas (solo para procesar productos
alimenticios), incluidos triturado, corte, mezcla, amasado,
coccion al vapor, coccion al vacio, mezcla, fritura. El aparato
también se puede utilizar para pesar productos. Cualquier
otro uso puede provocar dafios en el aparato o lesiones per-
sonales.

e El uso del aparato para cualquier otro fin se considerard un
uso indebido del dispositivo. El usuario sera el Unico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.

Instalacion de conexion a tierra

Este aparato esta clasificado como proteccion de clase | y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tie-
rra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacién con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexion a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto
(Fig. 1 en la pagina 3)

N.o Nombre N.o Nombre
1 Tapon de llenado 2 Tapa de procesa-
miento caliente
3 Junta de la tapa 4 Batir
5 Revolver la paleta 6 Cuchillas
7 Cesta de vapor 8 Cuenco
9 Cable de alimentacion 10 | Interruptor principal
" Unidad base 12 Pantalla tactil
13 Perilla 14 Espatula
15 Vaso medidor 16 Tapa del reci-
piente de vapor
17 | Cuenco poco profundo | 18 Recipiente para
para vaporizador vapor profundo
19 Junta del recipiente 20 Empujador
del vaporizador
21 Tapa de procesa- 22 Junta de la tapa
miento en frio
23 | Rebanar/rallar el disco | 24 Eje motriz

Preparacion antes del uso

¢ Retire todo el embalaje protector y la envoltura.

¢ Asegurese de que el aparato no presenta dafios y de que to-
dos los accesorios. En caso de entrega incompleta y dafios.
Pongase en contacto con el proveedor inmediatamente. No
utilice el aparato.

o Limpie el aparato antes de usarlo (consulte == > Limpieza y
mantenimiento).

e Asegurese de que el aparato esté completamente seco.

¢ Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

e Guarde el embalaje si desea guardar su electrodoméstico en
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el futuro.
¢ Conserve las instrucciones para consultarlas en el futuro
iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede
emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal
y no indica ningln defecto o peligro. Asegurese de que el apa-
rato esté bien ventilado.

Pantalla - Pagina de inicio
(Fig. 2 en la pagina 3)

1. Ajustes

2. Recetas automaticas

3. Coccién manual

4. Programas automaticos
5. Descargar nuevas recetas

Ajustes

(Fig. 3 en la pagina 4)

* Toque elicono =1 para introducir los ajustes generales.

« Elija "Parédmetro de red” para conectar la red WiFi disponible.
Nota: La red WiFi es necesaria para actualizar el software y
descargar nuevas recetas.

* Seleccione “ldioma” si desea cambiar el idioma operativo del
menu y las recetas.

* Seleccione "Acerca de nosotros” para ver la informacion del
software y del dispositivo; también puede comprobar si hay
alguna actualizacion de software disponible (consulte == >
Descargar nuevas recetas) o volver a la configuracién prede-
terminada.

* Seleccione "Ayuda” para acceder al breve manual digital del
usuario de las funciones y modos principales del aparato.

« Toque el icono ' para volver a la pantalla de la pagina de
inicio.

Modos de trabajo

(Fig. 2.2-2.4)

* Para acceder al modo de trabajo deseado (recetas automa-
ticas, coccion manual o programas automaticos), seleccione
cualquiera de ellos tocando la pantalla. También puede se-
leccionar el modo girando el mando y, a continuacién, intro-
dlzcalo pulsando el mando.

 Si desea cambiar de modo: después de pasar al modo se-
leccionado, deslicelo con el dedo en la pantalla (de izquierda
a derecha o inversamente) o tocando el icono de la esquina
inferior derecha . ).

e Para iniciar cualquier paso de coccién, toque el icono * o
pulse el mando; para pausar el proceso, toque el icono I
o pulse el mando.

¢ Para cancelar el paso y salir del programa, toque el icono

® o simbolo "x" en la esquina superior derecha o pulse el
mando continuo durante mas de 3 segundos.

Coccién manual - Ajustes de pardmetros principales

[Fig. 4 en la pagina 4)

NOTA: El modo de coccién manual es solo para un ciclo de
coccion. No es posible ajustar mas de un paso ni guardar sus
propios ajustes; el aparato guarda solo los Ultimos ajustes se-
leccionados.

Toque el pardmetro de la pantalla para poder cambiar el valor;
deslice el dedo en la pantalla o gire el mando para cambiar el
valor:

1. Ajuste de temperatura - Rango: 37-130 °C (después de 37 °C,



el siguiente valor es 40 °C, luego intervalos a 5 °C). El valor
superior en la pantalla significa que la temperatura actual se
esta cocinando durante la coccion.

Nota: EL icono superior 4t significa “tapa cerrada”; si abre la

tapa, elicono cambiara a '.'! [no es posible iniciar la coccion).

2. Ajuste de tiempo - Rango: 0-90 min [toque por separado
“minutos” y “segundo” para cambiar el valor; intervalo de 1
s 0 1 min); después de empezar a cocinar, el valor superior
mostrara el tiempo ajustado y el inferior contara el tiempo
de cuenta atrés.

3. Ajuste de velocidad - Rango: 1-3 (para paleta de agitacion);
1-4 (para batidoral; 1-12 [para cuchillal; toque el icono
cambiar rotacién en sentido contrario a las agujas del reloj -

se mostrara el icono [en ese rango de velocidad de opcién
es 1-3).

Programas automaticos

(Fig. 5-6 de la pagina 5)

Nota: Los valores entre corchetes son ajustes predeterminados.

1. KNEAD - Rango de temperatura: 0-37 °C (0 °C); Intervalo de
tiempo: 2-3 min (3 min]; Velocidad = 3

2. VAPOR - En lugar del ajuste de temperatura hay un ajuste
del nivel de vapor dentro del rango: 1-3 (3); Rango de tiempo:
1-60 min (20 min); Rango de velocidad: 0-3 (0);

Nota: La cuenta atras de tiempo comienza después de alcanzar

los 95 °C.

3.COCCION LENTA - Rango de temperatura: 60-100 °C (100
°CJ; Rango de tiempo: 1-90 min (60 min); Rango de velocidad:
1-3(1)

4. BOBINA - Rango de temperatura: 60-100 °C (100 °CJ; tiempo
= infinito (0); sin ajuste de velocidad

5. PROCESADOR DE ALIMENTOS - Sin ajuste de temperatura;
Rango de tiempo: 10-60 sek (30 sek); Rango de velocidad: 4-6
(5)

6. CHOP - Sin ajuste de temperatura; Rango de tiempo: 10 sek
- 4 min (10 sek); Rango de velocidad: 1-12 (¢)

7.TURBO - Sin ajuste de temperatura; tiempo = 1 min; velo-
cidad = 12

8. PESO - Peso méximo = 5 kg; Para entrar en el modo de pon-
deracion en otra vista de pantalla, togue el icono %|* en la
parte superior de la pantalla; para restablecer el peso, em-
puje el simbolo “Tare”; para salir del modo de ponderacion,
toque el simbolo “End".

Recetas automaticas

(Fig. 7A-D en la pagina 6-7)

e La pantalla Desafult para buscar recetas es “buscando con
las letras A-Z (Fig. 7A); deslice la pantalla con el dedo o toque
cualquier letra en la parte inferior para encontrar la receta
deseada.

* Toque el icono H& para cambiar la vista de pantalla en vista
de siembra por grupos/tipos ordenados como sopas, platos
principales, postres, ensaladas, etc. (Fig. 7BJ; toque el icono

para volver a la vista de busqueda anterior.

 Para buscar recetas por la frase, toque el icono

cualquier frase con el teclado mostrado. )

¢ Para comprobar si hay nuevas recetas para el icono

(actualizacién del software; ver mas ==> Descargar nuevas
recetas)

« Toque el icono = para comprobar la lista de recetas favoritas

o la lista de historial == (las dltimas recetas observadas);

&} y escriba

para eliminar cualquier receta de la lista de recetas favoritas
o eliminar el historial, toque el icono T

* Para entrar en cada receta y ver los detalles (Fig. 7C], toque
laimagen asignada a la receta.

* Después de introducir los detalles de la receta (Fig. 7C) en
a foto (a la izquierda), se mostrara el tiempo de preparacion

& el tiempo de coccion =! y la cantidad de porcion £ .

* Toque el icono < para volver a la vista de bisqueda y elegir
otra receta. .

* Toque el icono " para afadir a receta a la lista de favoritos.

* Toque el icono para mostrar la lista de ingredientes; para
mostrar la descripcion completa de los pasos, toque el icono

; para consejos especiales, toque el icono ~ ; paraver la
lista de herramientas necesarias, toque el icono

 Para empezar a preparar la base de platos en la receta, toque
el icono * ; el aparato le proporcionara paso a paso lo que
debe hacer (Fig. 7D).

e Para saltar cada paso o volver al paso anterior, toque el nu-
mero de pasos, los iconos < o >, deslice con el dedo en la
pantalla o gire el mando.

* Para comprobar los detalles (ingredientes, pasos descritos o
consejos), toque el icono

Instrucciones de funcionamiento

Uso diario

En cada uso diario, siga los siguientes pasos:

* Inserte el recipiente (Fig. 1.8) en la unidad base (Fig. 1.11]; la
marca “max” debe estar en la parte posterior.

e Conecte el enchufe a la toma de corriente.

* Encienda el aparato mediante el interruptor principal (Fig.
1.10); se mostraré la pagina de inicio (Fig. 2).

* Ajuste la configuracion general (Fig. 3) o elija el modo de tra-
bajo en la pagina de inicio. Siga los pasos descritos en este
manual.

e Elija los accesorios deseados para el procesamiento de ali-
mentos segln el modo de trabajo elegido y las instrucciones
comunes (consulte también ==> Consejos funcionamiento).

Nota: La batidora debe utilizarse siempre con las cuchillas

[Fig. 8]

* Después del uso, limpie el aparato y los accesorios (consulte
==> Limpieza y mantenimiento).

Nota: Para sacar la cesta de vapor: coloque la taza medidora en

la ranura de la cesta de vapor, girela en el sentido de las agujas

del relojy saque la cesta.

Consejos de funcionamiento

Accesorios Propésito Parametros
Batir Leche de huevo batida Velocidad: 4
Tiempo: 2-4 min
Crema batida Velocidad: 3
Tiempo: 3-5 min
Revolver la Sopa Velocidad: 1-2
paleta Tiempo: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Amasado Velocidad: 1-2
Tiempo: 2-4 min
Otros ingredientes que Velocidad: 1-2
deben calentarse Tiempo: segln necesidad
Temp.: segun necesidad
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Cuchilla Velocidad: 8-12

Tiempo: 30-60 sek

Chuletas de carne

Velocidad: 8-12
Tiempo: 10-20 sek

Azicar triturado en hielo

Velocidad: 8-12
Tiempo: 1-2 min

Batidora

Velocidad: 5-7
Tiempo: 15-60 sek

Cortar (cebolla, chalota,
apio, etc.)

Velocidad: 12
Tiempo: 2-3 min

Frijoles, soja, frutos secos,
cacahuete, granos de café,

almendra
Cesta de vapor | Arroz, etc. Tiempo: 20-30 min
Vapor: 1-2
Disco cortador | Rebanadas (solo procesa- Velocidad: 4-6

dor de alimentos) Tiempo: 30-60 sek

Vaporizador Pescado, etc. Tiempo: 10-60 min

Vapor: 2-3

Descargar nuevas recetas

Nota: Las nuevas recetas se actualizan durante la actualizacion

del software. Para la actualizacion, es necesario conectarla con

la red WiFi.

* La actualizacién del software y la descarga de nuevas recetas
se pueden realizar mediante 3 métodos:

1. Tocando la pagina de inicio “Descargar nuevas recetas” Fig.
2);

2. En el menU de ajustes, seccién “Acerca de nosotros” (Fig. 3);

3. Tocando elicono ““# en el modo "Recetas automaticas”.

e Si desea actualizar el software justo a tiempo, después de
elegir uno de los métodos anteriores, toque “Confirmar” y
espere a descargar e instalar las actualizaciones.

Nota: Para obtener méas detalles sobre los pasos de actuali-

zacion, consulte ==> Configuracién ==> Ayuda ==> Guia breve

del usuario.

Limpieza y mantenimiento

1ATENCI()N! Desconecte siempre el aparato de la red eléctri-

cay enfrielo antes de guardarlo, limpiarlo y realizar tareas de

mantenimiento.

No utilice chorro de agua ni limpiador de vapor para la limpieza

y no empuje el aparato bajo el agua, ya que las piezas se moja-

rany podrian producirse descargas eléctricas.

iPELIGRO DE LESIONES! Debe tenerse cuidado al manipular

las cuchillas cortantes afiladas durante la limpieza.

Limpieza

¢ Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

e Limpie la superficie del recipiente enfriada con un pano lige-
ramente himedo o una esponja con una solucién jabonosa
suave.

e Limpie la superficie externa de la unidad principal y toque
gritar con un pafio ligeramente hdmedo

¢ Nunca utilice esponjas o detergentes abrasivos, lana de ace-
ro o utensilios metalicos para limpiar las piezas interiores o
exteriores del aparato.

* Nunca utilice productos de limpieza agresivos, abrasivos o
limpiadores clorados. No utilice objetos afilados o puntiagu-
dos. {No utilice gasolina ni disolventes!

e Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

“DBO

o Accesorios: Las piezas 1-7; 14-15. 20-24 son aptas para la-
vavajillas.

Mantenimiento

¢ Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar problemas que puedan causar accidentes graves.

* En cuanto sienta que el aparato no funciona correctamente o
haya un problema, deje de utilizarlo, apaguelo y pongase en
contacto con el proveedor.

 Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repara-
cién deben ser realizados por técnicos autorizados especiali-
zados y formados, o recomendados por el fabricante.

Transporte y almacenamiento

 Antes de guardarlo, asegurese siempre de que el aparato ya
se ha desconectado de la toma de corriente y se ha enfriado
por completo.

e Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

* Nunca cologue objetos pesados sobre el aparato, ya que po-
dria dafarlo.

¢ No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento. Des-
conecte el aparato de la fuente de alimentacién cuando lo
mueva y manténgalo en la parte inferior.

Resolucién de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la solu-
cién en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el pro-
blema, pongase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.

Problemas Causa posible Posible solucién

El aparato no se Conexion inade- Compruebe la

enciende cuada a laalimen- | conexion con la
tacion principal alimentacion
principal

Contacto con el
servicio técnico
autorizado

Fallo interno de la
placa electronica

El aparato funcio-
na (luz de mando
encendida), pero la
pantalla es negra

Error de acceso-
rios/piezas

El programa no se
inicia

Siga las indicacio-
nes en pantalla

La pantalla tactil Fallo o dafios enla | Contacto con el

no funciona pantalla tactil servicio técnico
autorizado

La perillano Averiaodafioenla | Contacto con el

funciona perilla servicio técnico
autorizado

El recipiente no Exceso de Reiniciar el control

se calienta/no temperatura del de temperatura

funciona recipiente con el interruptor
de reinicio blanco
en la parte inferior
del recipiente

No es posible Error de WiFi Compruebe la

actualizar conexion a la red
WiFi

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un ano desde la compra se
reparard o sustituira gratuitamente siempre que el aparato se



haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-
nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cudndo se compré e
incluya la prueba de compra (p. €j., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
.—_, 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
E desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo a un punto de
recogida designado. EL incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. La recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacion ayudaran a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humanay el medio ambiente.
Para obtener mas informacion sobre donde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, pongase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamientoy la eliminacién ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.

SLOVENSKY

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si zakipili tento spotrebi¢ Hendi. Pred in3ta-
laciou a prvym pouZitim spotrebica si pozorne precitajte tento
navod na pouzitie, pricom osobitnu pozornost venujte bezpec-
nostnym predpisom uvedenym nizsie.

| E—

Bezpecnostné pokyny

 Spotrebi¢ pouZivajte iba na urceny Gcel, na ktory je urceny, ako
je opisané v tomto navode.

* \lyrobca nezodpoveda za Ziadne Skody spésobené nespravnou
prevadzkou a nespravnym pouzitim.

* Spotrebic a elektrickd zastréku/pripojenia uchovavajte mimo
dosahu vody a inych tekutin. V pripade, Ze spotrebi¢ spadne
do vody, okamzite odpojte pripojky od elektrickej siete. Spot-
rebi¢ nepouzivajte, kym ho neskontroluje certifikovany tech-
nik. NedodrZanie tychto pokynov bude mat za nésledok Zivot
ohrozujlce rizik.

 Nikdy sa nepokusajte otvorit kryt spotrebica sami.

Do krytu spotrebica nevkladajte Ziadne predmety.

« Nedotykajte sa konektorov/elektrickych spojov mokrymi ale-
bo vihkymi rukami.

. NEBEZPECENSTVO! RIZIKO ZASAHU ELEKTRICKYM

PRUDOM! Nepokusajte sa spotrebi¢ opravit sami.
Elektrické Casti spotrebic¢a neponarajte do vody ani inych te-
kutin. Spotrebi¢ nikdy nedrzte pod tec¢lcou vodou.

« NIKDY NEPOUZIVAJTE POSKODENY SPOTREBIC! Pravidel-
ne kontrolujte elektrické pripojenia a kabel, Ci nie s posko-
dené. Ked je spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho od elektrickej
siete. Mus{ ho opravit dodavatel, servisny zastupca alebo po-

dobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo nebezpecenstvu
alebo zraneniu.

* Dbajte na to, aby sa kabel nedostal do kontaktu s ostrymi
alebo hordcimi predmetmi a nepriblizujte ho k otvorenému
ohnu. Nikdy netahajte za napéjaci kabel, aby ste ho odpojili od
zasuvky. VZdy fahajte za zastreku.

¢ VAROVANIE! Pri umiestiovani spotrebica v pripade potreby
bezpecne vedte napajaci kabel, aby ste predisli neimyselné-
mu fahaniu, poskodeniu, kontaktu s vyhrievacim povrchom
alebo nebezpecdenstvu zakopnutia.

e Pocas pouzivania nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.

¢ VAROVANIE! Kym je zastrcka v zasuvke, spotrebic je pripojeny
k zdroju napdjania.

* VAROVANIE! Pred odpojenim od napéajania, ¢istenim, ddrzbou
alebo uskladnenim spotrebic VZDY vypnite.

e Pripojte zastrcku do lahko pristupnej elektrickej zasuvky, aby
sa v pripade nudze spotrebi¢ mohol okamZite odpojit od elek-
trickej siete.

* Spotrebic nikdy neprenasajte za kabel.

* Nikdy nepouZivajte prislusenstvo ani Ziadne dalSie zariadenia
okrem tych, ktoré sa dodavaju so spotrebiom alebo ktoré od-
porGca vyrobca. V opacnom pripade by mohlo dojst k bezpec-
nostnému riziku pre pouzivatela a k poskodeniu spotrebica.
PouZivajte len originalne diely a prisluSenstvo.

* Spotrebi¢ pripajajte k elektrickej zasuvke iba s napatim a
frekvenciou uvedenou na Stitku spotrebica.

* Tento spotrebi¢ by nemali obsluhovat osoby so znizenymi fy-
zickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, ani oso-
by s nedostatocnymi skisenostami a vedomostami.

e Tento spotrebi¢ by za Ziadnych okolnosti nemali pouzivat deti.

* Spotrebic a jeho elektrické pripojenia uchovavajte mimo do-
sahu deti.

e Tento spotrebi¢ by mal obsluhovat vySkoleny personal v ku-
chyni restauracie, jedalne, bary atd.

* Spotrebi¢ neumiestriujte na vykurovaci predmet (benzin, elek-
trina, sporak s drevenym uhlim atd.).

* Spotrebi¢ nezakryvajte v prevadzke.

e Spotrebi¢ nepouzivajte v blizkosti otvoreného ohna, vybus-
nych alebo horlavych materidlov. Spotrebic vzdy prevadzkujte
na vodorovnom, stabilnom, ¢istom, teplovzdornom a suchom
povrchu.

e Spotrebi¢ nepouzivajte s externym casovacom alebo diatko-
vym ovladanim.

* Na horn( ¢ast spotrebi¢a neumiestriujte Ziadne predmety.

* Spotrebic nie je vhodny na instalaciu na mieste, kde by sa dal
pouZit vodny prid.

* VAROVANIE! Vetky vetracie otvory v spotrebici udrZiavajte
mimo prekaZok.

e Pocas pouZzivania nechajte okolo spotrebica rozostup najme-
nej 20 cm na Gcely vetrania.

Specialne bezpeénostné pokyny
e Tento spotrebic je urceny na pouZzitie v doméacnostiach a po-
dobnych priestoroch, ako napriklad:
- kuchynské priestory pre zamestnancov v obchodoch, kance-
laridch a inych pracovnych prostrediach,
- domov;
- pre klientov v hoteloch, moteloch a inom rezidenénom pro-
stredi;
- Prostredie typu postele a ranajok.

. @



. OPATRNOST! RIZIKO POPALENIN! HORUCI POVRCH!
Misa, veko a prisluSenstvo mézu byt pocas pouzivania
horuce. Dotknite sa iba ovladacieho panela a ovlada-

ca.

. OPATRNOST! Pred dotykom akychkolvek pohyblivych
¢asti stroj VZDY vypnite a odpojte od zdroja napajania.

* Dlhé vlasy, Sperky a volné oblecenie chrante pred pohyblivymi
¢astami a namontovanymi nastrojmi/nadstavcami.

* VAROVANIE! Pri manipulécii s rezacimi diskami alebo Cepe-
lami budte velmi opatrni. V pripade potreby noste ochranné
rukavice [nie su st¢astou balenia).

* VAROVANIE! Nikdy neodstrafujte ani neotvarajte veko pocas
prevadzky spotrebica. Para moze vytiect a sposobif popale-
niny.

e Pred naliatim obsahu z misy vzdy odstrante nadstavce.

 Neprekracujte maximalnu Groven naplnenia vyznacend na
vnutorne] strane misky (MAX).

¢ Pocas pouzivania vzdy zatvorte uzaver plniaceho otvoru.

* Spotrebi¢ nikdy nepouZivajte v reZime varenia s prazdnou
misou.

* OPATRNOST: Aby sa predislo nebezpetenstvu v ddsledku ne-
Umyselného resetovania tepelnej poistky, tento spotrebi¢ sa
nesmie dodavat prostrednictvom externého spinacieho zaria-
denia, ako je Casovac, ani sa nesmie pripajat k obvodu, ktory
sa pravidelne zapina a vypina.

Urcené pouzitie

e Tento spotrebiC je urceny na pripravu polotovarov alebo hoto-
vych jedél (len na spracovanie potravin) vratane kurenia, reza-
nia, mixovania, mie$ania, miesenia, parného varenia, varenia
metodou Sous Vide, mieSania, vyprazania. Spotrebi¢ mozno
pouzit aj na vazenie vyrobkov. Akékolvek iné pouzitie moze
viest k poskodeniu spotrebica alebo zraneniu 0sob.

e Prevadzka spotrebica na akykolvek iny Ucel sa povazuje za
nespravne pouZzitie zariadenia. PouZivatel nesie vyhradnd
zodpovednost za nespravne pouzivanie zariadenia.

Instalacia uzemnenia

Tento spotrebi¢ je klasifikovany ako ochranna trieda I a mus{
byt pripojeny k ochrannému uzemneniu. Uzemnenie zniZuje
riziko zasahu elektrickym pridom zabezpecenim Unikového
drotu pre elektricky prud.

Tento spotrebic je vybaveny napajacim kéblom s uzemnovacou
zastrckou alebo elektrickymi pripojeniami s uzemmovacim vo-
dicom. Pripojky musia byt spravne nainStalované a uzemnené.

Hlavné casti vyrobku
(obr. 1 na strane 3)

¢ Nézov ¢. Nazov

1 Plniaci uzaver 2 Veko na hortice
spracovanie

3 Tesnenie veka 4 Slahanie

5 Vmiegajte lopatku 6 Cepele

7 Parny kos 8 Misa

9 Napéjaci kabel 10 Hlavny spina¢

" Z&kladna jednotka 12 %?ﬁféfagg$ l;%
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13 Gombik 14 Sachta
15 Odmerka 16 Veko misky na
varenie v pare

17 Pomala napa- 18 Hlboké naparo-
rovacia misa vacia miska

19 Tesnenie misky 20 Zatlacac
parnej misky

21 Veko na spracova- 22 Tesnenie veka
nie za studena

23 Disk na kréjanie/ 24 Hnacf hriadel

strihanie

Priprava pred pouzitim

o Odstrante vsetky ochranné obaly a obaly.

e Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ neposkodeny a ¢i je vybaveny
vsetkym prislusenstvom. V pripade netplného dorucenia a
poskodenia. OkamZite kontaktujte dodévatela. Spotrebi¢ ne-
pouZivajte.

o Pred pouzitim spotrebi¢ vycistite (pozrite == > Cistenie a
drzbal.

o Uistite sa, Ze je spotrebic plne suchy.

 Spotrebi¢ umiestnite na vodorovny, stabilny a teplovzdorny po-
vrch, ktory je bezpecny proti postriekaniu vodou.

o Ak chcete spotrebi¢ v buddcnosti uskladnit, uschovajte si ho.

¢ Pokyny si uschovajte pre buddce pouZitie

POZNAMKA! 7 dévodu zvyékov z vyroby moZe spotrebi¢ pocas

prvych niekolkych pouZiti uvolfiovat mierny zépach. Je to nor-

malne a neznamend to Ziadnu chybu ani nebezpecenstvo. Uistite
sa, Ze je spotrebi¢ dobre vetrany.

Zobrazenie - domovska stranka
(obr. 2 na strane 3)

1. Nastavenia

2. Automatické recepty

3. Manuélne varenie

4. Automatické programy

5. Stiahnut nové recepty

Nastavenia

(obr. 3 na strane 4)

 Dotknite sa ikony "1 a zadajte vSeobecné nastavenia.

 Zvolte .parametre siete” na pripojenie k dostupnej sieti Wi-Fi.
Pozndmka: Siet Wi-Fi je nevyhnutna na aktualizaciu softvéru
a preberanie novych receptov.

o Ak chcete zmenit prevadzkovy jazyk ponuky a receptov, vyber-
te moznost Jazyk.

o Ak chcete zobrazit informécie o softvéri a spotrebici, vyberte
moznost 0 nas”. MoZete tiez skontrolovat, Ci existuje nejaka
dostupnd aktualizacia softvéru (pozrite == > Stiahnut nové re-
cepty) alebo sa vratit k chybnym nastaveniam.

e Zvolte .Pomocnik”, aby ste vstupili do digitélnej kratkej po-
uzivatelskej prirucky hlavnych funkcii a rezimov spotrebica.

o Tuknutim na ikonu T/ sa vratite na domovski obrazovku.

Pracovné rezimy

(obr. 2.2-2.4)

o Ak chcete vstupit do pracovného rezimu Zelania (automatické
recepty, manualne varenie alebo automatické programy), do-
tknite sa obrazovky. ReZim moZete vybrat aj otocenim ovlada-
Ca a potom ho vstupit stlacenim ovladaca.



o Ak chcete zmenit rezim: po vstupe do zvoleného rezimu po-
sufite prstom na obrazovke (zlava doprava alebo nepriamo)
alebo dotykom ikony v pravom dolnom rohu ( - ].

e Ak chcete spustit akykolvek krok varenia, dotknite sa ikony

¥ alebo stlacte ovladac. Proces pozastavenia sa dotknite
ikony I alebo stlacte ovladac.

o Ak chcete zrusit krok a ukoncit program, dotknite sa ikony

¥ alebo symbolu .x" v pravom hornom rohu alebo stlacte
tlacidlo nepretrzite dlhsie ako 3 sekundy.

Manuélne varenie - nastavenia hlavnych parametrov

(obr. 4 na strane 4)

POZNAMKA: Manualny reZim varenia je uréeny len pre jeden

cyklus varenia. Nie je mozné nastavit viac ako jeden krok ani

uloZif vlastné nastavenia. Spotrebic uloZi iba naposledy zvolené
nastavenia.

Dotknite sa parametra na obrazovke, aby ste mohli zmenit hod-

notu, posunite prst na obrazovke alebo otocte gombik, aby ste

mohli zmenit hodnotu:

1. Nastavenie teploty - rozsah: 37 - 130 °C (po 37 °C je dalSia
hodnota 40 °C, potom intervaly pri 5 °C). Horna hodnota na
displeji znamend aktualne temperamentné kalné pecenie.

Poznamka: Horna ikona 4 znamen4 .zatvorené veko™. Ak otvo-

rite veko, ikona sa zmeni na '.'! (zaCiatok varenia nie je mozny).

2. Casové nastavenie - Rozsah: 0 - 90 min. (samostatne sa
dotknite tlacidiel .minGty” a .sekunda” na zmenu hodnoty;
interval po 1 sekunde alebo 1 min.J; po spusteni varenia sa
zobrazi nastavend hodnota a nizsia hodnota odpocitava Cas.

. Nastavenie rychlosti - rozsah: 1 - 3 (pre lopatku na miesa-
nie); 1 -4 [pre metlicku); 1 - 12 [pre Cepel); dotknite sa
otocenia ikony dolava - zobrazi ~ sa ikona (v tomto rozsahu
rychlostije 1 -3).

w

Automatické programy

(obr. 5-6 na strane 5)

Pozndmka: Hodnoty v zatvorke si predvolené nastavenia.

1. KLB - Teplotny rozsah: 0 - 37 °C (0 °C), ¢asovy rozsah: 2 - 3
min (3 min), rychlost = 3

2. PARNY PAR - namiesto nastavenia teploty je nastavena uro-
vei pary v rozsahu: 1 - 3 (3); Casovy rozsah: 1 - 60 min (20
min); Rychlostny rozsah: 0 - 3 (0);

Poznamka: Odpocitavanie Casu sa zacne po dosiahnuti teploty

95 °C.

3. POMALY VARENY - Teplotny rozsah: 60 - 100 °C (100 °C), ¢a-
sovy rozsah: 1 - 90 min (60 min), rozsah rychlosti: 1-3 (1)

4. CIEVKA - Teplotny rozsah: 60 - 100 °C (100 °C), ¢as = neko-
necno (0), ziadne nastavenie rychlosti

5. PROCESOR PQTRAVIN - iadne nastavenie teploty; Casovy
rozsah: 10 - 60 sek (30 sek); Rozsah rychlosti: 4-6 (5)

6. CHOP - Ziadne nastavenie teploty; Casovy rozsah: 10 sek - 4
min (10 sek); Rychlostny rozsah: 1-12 ()

7. TURBO - Ziadne nastavenie teploty; ¢as = 1 min; rychlost = 12

8. HMOTNQST - Maximalna hmotnost = 5 kg; Ak chcete vstipit
do reZimu vaZenia v inom zobrazeni obrazovky, dotknite sa
ikony <[ v hornej Easti obrazovky; ak cheete resetovat sym-
bol véZenia .Tare"; ak chcete ukonCit rezim vaZzenia, dotknite
sa symbolu ,End".

Automatické recepty
(Obr. 7A-D na strane 6-7)
¢ Obrazovka s hluchotami na vyhladavanie receptov je .vyhla-

davanie pismenami A - Z (obr. 7AJ; posunutim prsta po ob-
razovke alebo dotykom lubovolného pismena v spodnej Casti
najdite pozadovany recept.

* Dotykom na ikonu ®& zmenite zobrazenie obrazovky na zo-
brazeni vyhladavania podla roztriedenych skupin/typov, ako
st polievky, hlavné jedld, puste, Salaty atd. (Obr. 7B); dotknu-
tim sa ikony B o vitte spat na predtym vyhladavané zo-
brazenie.

e Ak chcete vyhladavat recepty podla frazy, dotknite sa ikony z
a napiste (ubovolnd frazu pomocou zobrazenej klavesnice.

e Ak chcete skontrolovat, ¢i existujd nejaké nové recepty, pozrite
siikonu “+ (Aktualizacia softvéru; pozrite si viac ==> Zaloze-
nie novych receptov)

* Dotykom na ikonu : mbJete skontrolovat zoznam oblibe-
nych receptov L. alebo zoznam histérie ~i= (posledné sle-
dované recepty) - ak chcete odstranit akykolvek recept v zo-
zname oblUbenych receptov alebo odstranit histériu, dotknite
saikony T

* Ak chcete zadat kazdy recept a pozriet si podrobnosti (obr.
7C), dotknite sa obréazka priradeného k receptu.

* Po zadani podrobnosti receptu (obr. 7C) na fotografii [vlavo] sa
z0brazi ¢as pripravy & | ¢as varenia =! a mnoZstvo porcie
Ha

o Tuknutim na ikonu < na zobrazenie vyhladavania vyberte iny
recept. .

* Dotykom na ikonu
poloZiek.

* Dotykom naikonu ' zobrazite zoznam prisad; ak chcete zo-
brazit cely popis krokov, dotknite sa ikony = ; pre Specialne
tipy sa dotknite ikony ©; pre zoznam potrebnych nastrojov
sa dotknite ikony

¢ Na spustenie pripravy zakladu pokrmu podla receptu sa do-
tknite ikony * ; spotrebi¢ vam krok za krokom poskytne, ¢o
musite urobit (obr. 7D).

e Ak chcete preskocit kazdy jeden krok alebo spat na predcha-
dzajuci krok, dotknite sa poctu krokov, ikon < alebo >, po-
sunte prstom na obrazovku alebo otocte gombik.

* Ak chcete skontrolovat podrobnosti (prisady, kroky a tipy), do-
tknite sa ikony

pridajte recept do zoznamu oblUbenych

Prevadzkové pokyny

Kazdodenné pouzivanie

Pri kazdom kazdodennom pouzivani postupujte podla nasledu-

jucich krokov:

* Vlozte misku (obr. 1.8) do zakladnej jednotky [obr. 1.11) -
znacka .max" by mala byt vzadu.

* Pripojte zastrcku do elektrickej zasuvky.

* Zapnite spotrebi¢ hlavnym vypina¢om (obr. 1.10). Zobrazi sa
domovska stranka (obr. 2).

* Upravte vieobecné nastavenia (obr. 3) alebo vyberte pracovny
rezim z domovskej stranky. Postupujte podla krokov opisa-
nych v tejto prirucke.

* \lyberte si prisluSenstvo na spracovanie potravin podla vybra-
ného pracovného rezimu a beznych pokynov [pozri tiez ==>
Prevadzkové tipy).

Poznamka: Slahanie by sa malo vidy pouzivat s ¢epetami (obr.

8)

* Po pouZiti vyéistite spotrebi¢ a prislusenstvo (pozrite == > Cis-
tenie a Udrzba).

Pozndmka: Vybratie parného kosa: vloZte odmerku do otvoru

na parny ks, otocte v smere hodinovych ruciciek a vyberte kos.
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Prevadzkové tipy

zohriat

Doplnok Ugel Parametre
Slahanie Slahanie vaje¢ného bielka Rychlost: 4
Cas: 2 - 4 min
Krém na Slahanie Rychlost: 3
Cas:3-5min
Viriva lopatka Polievka Rychlost: 1-2
Cas: 1-90 min
Teplota: 100 °C
Vymiesenie Rychlost: 1-2
Cas: 2-4min.
Dalsie zlozky, ktoré treba Rychlost: 1-2

Cas: podta potreby
Teplota: podla potreby

Cepel Rezanie méasa Rychlost: 8-12
Cas: 30 - 60 sek
Cukor na drvenie ladu Rychlost: 8-12
Cas: 10 - 20 sek
Mixér Rychlost: 8-12
Cas: 1-2min.
Sekanie (cibula, Supina, Rychlost: 5-7
zeler atd') Cas: 15 - 60 sek
Fazula, s6ja, orech, arasid, Rychlost: 12
kévové zrnd, mandle Cas: 2 -3 min
Parny ko$ RyZa atd. Cas: 20 - 30 minGt

Para: 1-2

Disk na krajanie

Rezy (iba kuchynsky robot)

Rychlost: 4-6
Cas: 30 - 60 sek

Parny hrniec

Ryby atd.

Cas: 10 - 60 min.
Para: 2-3

kou alebo Spongiou s jemnym mydlovym roztokom.

o VlyCistite vonkajsi povrch hlavnej jednotky a jemne navthéenou
handrickou sa dotknite kric¢a

* Na Cistenie vnUtornych alebo vonkajsich casti spotrebica nik-
dy nepouzivajte abrazivne Spongie alebo Cistiace prostriedky,
ocelovd vinu alebo kovové pomadcky.

* Nikdy nepouZivajte agresivne Cistiace prostriedky, abrazivne
prostriedky alebo chlérované Cistiace prostriedky. Nepou-
Zivajte ostré ani Spicaté predmety. Nepouzivajte benzin ani
rozpustadla!

 Zabrénte kontaktu vody s elektrickymi komponentmi.

o Prislusenstvo: Diely 1-7; 14-15.20-24 je mozné umyvat v

umyvacke riadu.

Udrzba

¢ Pravidelne kontrolujte ¢innost spotrebica, aby ste predisli
problémom, ktoré mézu sposobif vazne nehody.

¢ Hned ako budete mat pocit, Ze spotrebi¢ nefunguje spravne
alebo Ze sa vyskytol problém, prestante spotrebi¢ pouzivaf,
vypnite ho a obrétte sa na dodavatela.

o VSetky Udrzby, instalacie a opravy musia vykonavat Specializo-
vani vyskoleni autorizovani technici alebo ich musi odportcat
vyrobca.

Preprava a skladovanie

¢ Pred uskladnenim sa vzdy uistite, Ze spotrebiC je uz odpojeny
od elektrickej zasuvky a dplne vychladnuty.

 Spotrebi¢ skladujte na chladnom, Cistom a suchom mieste.

* Nikdy nekladte na spotrebi¢ fazké predmety, pretoze by to
mohlo poskodit spotrebic.

 Spotrebi¢ nepremiestiujte, ked je v prevadzke. Pri presdvani
odpojte spotrebi¢ od napajania a podrzte ho naspodku.

Riesenie problémov
Ak spotrebi¢ nefunguje spravne, pozrite si nizsie uvedent ta-

Stiahnut nové recepty

Poznamka: Nové recepty sa aktualizujd pocas aktualizacie sof-

tvéru. Na aktualizaciu pripojenia k sieti Wi-Fi je potrebné.

e Aktualizacia softvéru a prevzatie nového receptu si mozné
prostrednictvom 3 metdd:

1. Dotykom na domovskej stranke ..Stiahnite si nové recepty”
(obr. 2) ;

2.V ponuke nastaveni - ¢ast .0 nas” (obr. 3);

3. Dotykom ikony “# v rezime ,Automatické recepty”.

o Ak chcete aktualizovat softvér okamZite, po vybere jedného z
vy$Sie uvedenych sposobov sa dotknite polozky .Potvrdit” a
pockajte na stiahnutie a instalaciu aktualizacii.

Poznamka: Dalgie podrobnosti o krokoch aktualizacie najdete

v Casti ==> Nastavenie ==> Pomoc ==> Kratka pouzivatelska

prirucka.

Cistenie a Gdrzba

POZORNOST! Pred uskladnenim, istenim a Gdrzbou vidy od-
pojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Na Cistenie nepouzivajte prad vody ani parny Cisti¢ a netlacte
spotrebi¢ pod vodu, pretoZe diely sa namocia a méze dojst k
zésahu elektrickym pradom.

NEBEZPECENSTVO PORANENIA! Pri manipulacii s ostrymi re-
zacimi Cepelami pocCas Cistenia je potrebné postupovat opatrne.
Cistenie

e Spotrebic¢ nikdy neponéarajte do vody ani inych tekutin.

e Ochladeny povrch misky vyCistite mierne navthéenou handric-

qulo

bulku rieSenia. Ak problém stale nedokaZete vyriesit, obratte sa
na dodavatela/poskytovatela sluZieb.

Problémy

Mozna pricina

Mozné riesenie

Spotrebic¢ sa
nezapne

Nespravne pripo-
jenie k hlavnému
napéjaniu

Skontrolujte pri-
pojenie s hlavnym
napajanim

Spotrebic je v ¢in-
nosti (svetlo noza

vsak Cierna

svieti), obrazovka je

Porucha vnatornej
elektronickej dosky

Kontakt s autorizo-
vanym servisom

Program sa
nespusta

Akcesoria/chyba
dielov

Postupujte podla
pokynov na obra-
zovke

Dotykova obrazov-
ka nefunguje

Porucha alebo po-
Skodenie dotykovej
obrazovky

Kontakt s autorizo-
vanym servisom

Gombik nefunguje

Porucha alebo po-
Skodenie gombika

Kontakt s autorizo-
vanym servisom

Misa sa nezohrie-
va/nefunguje

Nadmerna teplota
misky

Resetovanie
requlacie teploty -
bielym resetovacim
spinacom v spod-
nej Casti misy




Aktualizacianieje | Chyba WiFi Skontrolujte pripo-
mozna jenie k sieti WiFi
Zaruka

VSetky chyby ovplyviujice funkénost spotrebica, ktoré sa ob-
javia do jedného roka po zakUpeni, budd opravené bezplatnou
opravou alebo vymenou za predpokladu, Ze spotrebic bol pou-
Zity a udrZiavany v sulade s pokynmi a Ze nebol nijakym spdso-
bom zneuZity ani nespravne pouZity. Vase zakonné prava nie su
ovplyvnené. Ak sa na spotrebic vztahuje zaruka, uvedte, kde a
kedy bol zakipeny a uvedte doklad o kupe [napr. potvrdenie).

V silade s nasimi zasadami neustaleho vyvoja produktov si vy-
hradzujeme pravo zmenit Specifikdcie produktu, balenia a do-
kumentacie bez predchadzajiceho upozornenia.

Likvidacia a zivotné prostredie
1 Pri vyradovani spotrebica z prevadzky sa vyrobok
nesmie likvidovat s inym komunélnym odpadom.
Namiesto toho je vasou zodpovednostou zlikvido-
vat odpadové zariadenie jeho odovzdanim na ur-
¢enom zbernom mieste. Nedodrzanie tohto pra-
vidla méZe byt penalizované v sdlade s platnymi predpismi o
likvidacii odpadu. Separovany zber a recyklacia vasho odpado-
vého zariadenia v Case jeho likvidacie poméZze chrénit prirodné
zdroje a zabezpeci, aby bolo recyklované spdsobom, ktory chra-
ni ludské zdravie a Zivotné prostredie.
Dalsie informacie o tom, kde mdZete odovzdat svoj odpad na
recyklaciu, ziskate od miestnej spolocnosti na zber odpadu. Vy-
robcovia a dovozcai nenest zodpovednost za recyklaciu, spra-
covanie a ekologicku likvidaciu, a to ani priamo, ani prostred-
nictvom verejného systému.

Keere kunde

Tak, fordi du kebte dette Hendi-apparat. Laes denne bru-
gervejledning omhyggeligt, og var iseer opmarksom pé de
sikkerhedsbestemmelser, der er beskrevet nedenfor, for du
installerer og bruger dette apparat forste gang.

| -

Sikkerhedsanvisninger

* Apparatet ma kun bruges til det tilteenkte formal, det er be-
regnet til, som beskrevet i denne vejledning.

» Producenten er ikke ansvarlig for skader, der skyldes forkert
betjening og forkert brug.

* Hold apparatet og det elektriske stik veek fra vand og andre
vaesker. Hvis apparatet falder i vand, skal du straks fjerne til-
slutningerne fra nettet. Brug ikke apparatet, fgr det er blevet
kontrolleret af en autoriseret tekniker. Manglende overhol-
delse af disse anvisninger vil medfgre livstruende risici.

* Forsgg aldrig selv at abne apparatets kabinet.

¢ Indszet ikke genstande i apparatets kabinet.

* Ror ikke ved stikket/de elektriske forbindelser med vade eller
fugtige haender.

A FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D! Forsgq ikke

selv at reparere apparatet. Nedseenk ikke apparatets
elektriske dele i vand eller andre veesker. Hold aldrig appara-
tet under rindende vand.

¢ Brug ALDRIG ET BESKADIGET APPARAT! Kontrollér regel-
maessigt de elektriske forbindelser og ledningen for skader.

Nar den er beskadiget, skal du koble apparatet fra strgmfor-
syningen. Den skal repareres af en leverandgr, serviceagent
eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga fare eller
personskade.

* Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme genstande, og hold den veek fra 8ben ild. Treek aldrig
i netledningen for at tage den ud af stikkontakten, men treek
altid i stikket i stedet for.

» ADVARSEL! Nar apparatet placeres, skal netledningen fo-
res sikkert, hvis det er ngdvendigt, for at forhindre utilsigtet
traek, beskadigelse, kontakt med varmefladen eller fare for
at snuble.

o Efterlad aldrig apparatet uden opsyn under brug.

» ADVARSEL! S3 laenge stikket er i stikkontakten, er apparatet
tilsluttet strgmforsyningen.

¢ ADVARSEL! Sluk ALTID for apparatet, for du kobler det fra
strgmforsyningen, rengering, vedligeholdelse eller opbeva-
ring.

e Seet stikket i en lettilgeengelig stikkontakt, s& apparatet
straks kan tages ud af stikkontakten i ngdstilfeelde.

* Baer aldrig apparatet i ledningen.

* Brug aldrig andet tilbehgr eller andet end det, der falger med
apparatet, eller som producenten anbefaler. Hvis dette ikke
geres, kan det udgere en sikkerhedsrisiko for brugeren og
beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

e Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og
frekvens, der er angivet pa apparatets meerkat.

o Apparatet md ikke betjenes af personer med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og viden.

o Apparatet ma under ingen omstaendigheder bruges af bgrn.

¢ Opbevar apparatet og dets elektriske tilslutninger utilgaen-
geligt for bgrn.

¢ Dette apparat skal betjenes af uddannet personale i restau-
rantens kgkken, kantiner eller barpersonale osv.

o Stil ikke apparatet pa en varmegenstand (benzin, el, komfur
osv..

e Tildaek ikke apparatet, mens det er i brug.

* Brug ikke apparatet i neerheden af aben ild, eksplosive eller
brandfarlige materialer. Brug altid apparatet p& en vandret,
stabil, ren, varmebestandig og tgr overflade.

* Betjen ikke dette apparat ved hjelp af en ekstern timer eller
et flernbetjeningssystem.

* Stil ikke genstande oven pa apparatet.

* Apparatet er ikke egnet til installation i et omrade, hvor der
kan anvendes en vandstrale.

* ADVARSEL! Hold alle ventilationsabninger i apparatet fri for
forhindringer.

e Der skal veere mindst 20 cm afstand omkring apparatet til
ventilation under brug.

Seerlige sikkerhedsanvisninger
e Dette apparat er beregnet til at blive brugt i husholdningen og
lignende anvendelser sdsom:
- personalekgkkenomréder i butikker, kontorer og andre ar-
bejdsmiljger;
- gardhuse;
- af kunder pé hoteller, moteller og andre miljger af bolig-
typen,
- miljg med seng og morgenmad.

- @




. FORSIGTIG! RISIKO FOR FORBRANDINGER! VARM
OVERFLADE! Skal, lag og tilbehgr kan veere varme
under brug. Tryk kun pa kontrolpanelet og knappen.

. FORSIGTIG! Sluk ALTID for maskinen, og afbryd

@ﬂrwmforsyningen, for du rgrer ved bevaegelige dele.
* Hold lange har, smykker og lgst tgj vaek fra bevaege-
lige dele og tilpassede veerktgjer/redskaber.

o ADVARSEL! Vaer meget forsigtig, nar du handterer skeereski-
verne eller knivene. Brug beskyttelseshandsker (medfalger
ikke], hvis det er ngdvendigt.

¢ ADVARSEL! Fjern eller abn aldrig (get, mens apparatet er
i brug. Dampen kan komme ud og forarsage forbreendinger.

* Fjern altid tilbehoret, for du heelder indhold ud af skalen.

* Overskrid ikke det maksimale pafyldningsniveau, der er mar-
keret pa indersiden af skalen (MAX).

o Luk altid pafyldningsdaekslet under brug.

* Brug aldrig apparatet i tilberedningstilstand med den tomme
skal.

¢ FORSIGTIG: For at undga farer pa grund af utilsigtet nulstil-
ling af termosikringen ma apparatet ikke forsynes med strgm
fra en ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller
tilsluttes et kredslgb, der jaevnligt teendes og slukkes.

Tilsigtet brug

e Dette apparat er designet til at tilberede halvfeerdige pro-
dukter eller feerdigretter (kun til bearbejdning af fadevarer),
herunder makulering, skaering, blendning, blanding, zeltning,
dampning, Sous Vide-tilberedning, blanding, stegning. Appa-
ratet kan ogsd bruges til vejning af produkter. Enhver anden
brug kan fere til beskadigelse af apparatet eller personskade.

* Betjening af apparatet til ethvert andet formal skal anses
som misbrug af apparatet. Brugeren er eneansvarlig for for-
kert brug af enheden.

Installation af jordforbindelse

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse | og
skal tilsluttes en beskyttende jordforbindelse. Jordforbindelse
reducerer risikoen for elektrisk stgd ved at tilvejebringe en led-
ning til den elektriske strgm.

Dette apparat er udstyret med en ledning med jordstik eller
elektriske forbindelser med jordledning. Forbindelserne skal
vaere korrekt installeret og jordforbundet.

Produktets vigtigste dele
(Fig.1 pé side 3)

Nr. Navn Nr. Navn

1 Pafyldningsdaeksel 2 Légrgle}/gr:mge—

3 Lagpakning b Piskeris

5 Mixer 6 Knive

7 Dampkurv 8 Skal

9 Stromkabel 10 Hovedafbryder
" Basisenhed 12 skBeagf;Erwrgi?sgS[ay
13 Knap 14 Spatel

15 Malebager 16 | Dampkoger, skllag

17 SkaL til dampkoger 18 Dyb dampskal

19 Dampkogerens 20 Udstgder
skalpakning

21 | L3gtil koldbearbejdning | 22 Lagpakning

23 Skeering/maku- 24 Drivaksel
lering af skive

Klargering fgr brug

o Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

o Kontrollér, at apparatet er ubeskadiget og har alt tilbeher. |
tilfeelde af ufuldstaendig levering og skader. Kontakt straks
leverandgren. Brug ikke apparatet.

* Rengor apparatet for brug (se == > Renggring og vedligehol-
delse).

* Sgrg for, at apparatet er helt tgrt.

e Anbring apparatet pd en vandret, stabil og varmeresistent
overflade, der er sikker mod vandsprgjt.

* Behold emballagen, hvis du har planer om at opbevare appa-
ratet i fremtiden.

* Gem vejledningen til fremtidig brug

BEMARK! P3 grund af rester fra fremstillingen kan apparatet

afgive en let lugt under de fgrste par anvendelser. Dette er nor-

malt og indikerer ikke nogen defekt eller fare. Sgrg for, at appa-
ratet er godt ventileret.

Vis - Startside

(Fig. 2 pa side 3)

1. Indstillinger

2. Automatiske opskrifter

3. Manuel tilberedning

4. Automatiske programmer
5. Download nye opskrifter

Indstillinger

(Fig. 3 pa side 4)

* Tryk pd ikonet 2 for at indtaste de generelle indstillinger.

e Veelg “Netveerksparameter” for at tilslutte tilgeengeligt
WiFi-netvaerk.

Bemzerk: Wi-Fi-netvaerk er ngdvendigt for softwareopdatering

og download af nye opskrifter.

* Veelg "Sprog”, hvis du gnsker at eendre menu- og opskrifter-
nes driftssprog.

¢ Vaelg “Om os” for at se oplysninger om software og apparat.
Du kan ogsa kontrollere, om der er tilgeengelige softwareop-
dateringer (se == > Download nye opskrifter) eller vende tilba-
ge til deafault-indstillinger.

e Veelg "Hjeelp” for at dbne den digitale korte brugervejledning
til apparatets vigtigste funktioner og tilstande.

o Tryk pé ikonet ! for at vende tilbage til startsiden.

Arbejdstilstande

(Fig.2.2-2.4)

« For at gd ind i den gnskede driftstilstand (automatiske op-
skrifter, manuel tilberedning eller automatiske programmer)
skal du vaelge en af dem ved at bergre skeermen. Du kan ogsa
vaelge tilstanden ved at dreje knappen og derefter trykke pd
knappen.

* Hvis du snsker at skifte tilstand: Nar du har skiftet til den
valgte tilstand, skal du glide med fingeren pa skeermen |(fra
venstre mod hgjre eller omvendt) eller ved at trykke pd ikonet



i nederste hgjre hjgrne ( . ].

* For at starte et tilberedningstrin skal du bergre ikonet * el-
ler trykke pa knappen. For at satte processen pa pause skal
du bergre ikonet 11 eller trykke pd knappen.

 Hvis du vil annullere trinnet og afslutte programmet, skal du
bergre ikonet ™ eller symbolet "x" i gverste hgjre hjgrne el-
ler trykke pd knappen kontinuerligt leengere end 3 sek.

Manuel tilberedning - Hovedparameterindstillinger

(Fig. 4 pa side 4)

BEMARK: Manuel tilberedningstilstand er kun til en enkelt

tilberedningscyklus. Det er ikke muligt at indstille mere end

ét trin eller gemme dine egne indstillinger. Apparatet gemmer
kun de sidst valgte indstillinger.

Tryk pa parameteren p& skaermen for at eendre vaerdien. Skub

fingeren pa skaermen, eller drej knappen for at &endre vaerdien:

1. Temperaturindstilling - omré&de: 37-130 °C [efter 37 °C, naeste
veerdi er 40 °C, derefter intervaller ved 5 °C). @verste veerdi pa
displayet betyder aktuel, midlertidig, langvarig tilberedning.

Bemaerk: Pverste ikon 1o betyder “lukket ldg”. Hvis du &bner

laget, skifter ikonet til i1 (start pa tilberedning er ikke mulig).

2. Tidsindstilling - Omrade: 0-90 min. (tryk separat pd "minut-
ter” og “sekund” for at @ndre veerdi; interval ved 1 sek. eller
1 min.); efter start viser den gvre vaerdi den indstillede tid, og
den nedre tzeller ned.

3. Hastighedsindstilling - Omrade: 1-3 (for rgrepind); 1-4 (for pi-
skeris); 1-12 (for blad); tryk pa ikonet | @ndr rotation uden
for uret - ikonet - vises (i det tilvalgshastighedsomrade er
1-3).

Automatiske programmer

(Fig. 5-6 pa side 5)

Bemaerk: Vaerdier i parentes er standardindstillinger.

1. KNEAD - Temperaturomrade: 0-37 °C (0 °C); Tidsinterval: 2-3
min [3 min); Hastighed = 3

2. DAMP - | stedet for temperaturindstilling er der indstilling af
dampniveau inden for omréde: 1-3 (3); Tidsinterval: 1-60 min.
(20 min.); Hastighedsomrade: 0-3 (0);

Bemaerk: Tid nedteellingsstart efter at have ndet 95 °C.

3. LANGSOM TILBEREDNING - Temperaturomrade: 60-100 °C
(100 °CJ; Tidsinterval: 1-90 min (60 min); Hastighedsomrade:
1-301)

4. AFL@B - Temperaturomrade: 60-100°C (100°C); Tid = uende-
lig (0); Ingen hastighedsindstilling

5. MADPROCESSOR - Ingen temperaturindstilling; Tidsinterval:
10-60 sek.; Hastighedsomrade: 4-6 (5)

6. CHOP - Ingen temperaturindstilling; Tidsinterval: 10 sek. - 4
min. (10 sek.); Hastighedsomréade: 1-12 (6]

7.TURBO - Ingen temperaturindstilling; Tid = 1 min; Hastighed
=12

8. VAEGT - Maksimum vaegt = 5 kg; For at skifte til vaegtningstil-
standen i den anden skeermvisning skal du trykke pa ikonet

|= gverst pd skeermen; for at nulstille vaegtningssymbolet
“Tare” (Tarering); for at afslutte veegtningstilstanden skal du
trykke pa symbolet “End” [Afslut).

Automatiske opskrifter

(Fig.7A-D p3 side 6-7)

« Den afvigende skeerm til sggning efter opskrifter er “at spge
efter bogstaverne A-Z (fig. 7A); glid med fingeren pd skeer-
men eller tryk pa et bogstav i bunden for at finde den gnskede

opskrift.

o Tryk pé ikonet & for at @ndre skarmvisningen af sgkarsel
efter sorterede grupper/typer som f.eks. supper, hovedretter,
desserter, salater osv. [Fig. 7B); tryk pa ikonet IEEN for at g8
tilbage til visningen, der sggte tidligere.

* Hvis du vil spge efter opskrifter efter saetningen, skal du tryk-
ke p3 ikonet ", og skrive en hvilken som helst sztning pa
det viste tastatur.

e For at kontrollere, om der er nye opskrifter, skal du bruge
ikonet =+ (Softwareopdatering; se flere ==> Indlees nye op-
skrifter)

o Tryk pé ikonet = for at tjekke listen over favoritopskrifter
eller historikliste “1= (seneste viste opskrifter] - for at slette
en opskrift pa listen over favoritopskrifter eller slette historik
skal du trykke p3 ikonet 7.

o Tryk pa det billede, der er tildelt opskriften, for at 3bne hver
opskrift og se detaljer [fig. 7C).

* Nar du har indtastet opskriftdetaljerne (fig. 7C] p4 billedet [til
venstre), vises tilberedningstiden & , tilberedningstiden =
0g meengden af portioner & .

o Tryk pd ikonet < for at vende tilbage til segevisning, og veelg
en anden opskrift.

o Tryk p& ikonet ' for at faje opskriften til listen over favoritter.

o Tryk pd ikonet for at f3 vist en liste over ingredienser.
For at fa vist en fuld beskrivelse af trinnene skal du trykke
pa ikonet . For specielle tips skal du trykke pa ikonet
. For at f3 vist en liste med de ngdvendige vaerktgjer skal du
trykke pa ikonet

* For at begynde at lave en opskriftsbase skal du trykke pa
ikonet  * . Apparatet giver dig trin for trin det, du skal ggre
[fig. 7D).

* For at springe hvert trin over eller tilbage til tidligere trin skal
du trykke pa antallet af trin, ikonerne < eller >, skyde med
fingeren pa skarmen eller dreje knappen.

e For at kontrollere detaljerne (ingredienser, trinbeskrivelse
eller tips) skal du trykke pa ikonet

Betjeningsvejledning

Daglig brug

Folg nedenstéende trin ved daglig brug:

o St skalen [fig. 1.8) ind i basisenheden (fig. 1.11) - meerket
“max” skal veere pa bagsiden.

e Saet stikket i stikkontakten.

o Teend for apparatet p& hovedafbryderen (fig. 1.10). Startsiden
vises (fig. 2).

o Juster generelle indstillinger (fig. 3) eller veelg arbejdstilstand
fra startsiden. Fglg trinnene som beskrevet i denne vejled-
ning.

* Vaelg gnsket tilbehgr til fadevarebehandling i henhold til valgt
driftstilstand og almindelige instruktioner (se ogsa ==> Be-
tjeningstip).

Bemark: Der skal altid bruges piskeris med blade [fig. 8)

* Rens apparatet og tilbeharet efter brug (se == > Rengering og
vedligeholdelse).

Bemaerk: Sadan tages dampkurven ud: set mélebeegeret i

dampkurvens &bning, drej med uret, og tag kurven ud.
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Betjeningstip

Tilbehgr Formal Parametre
Piskeris Piskede aggehvider Hastighed: 4
Tid: 2-4 min.
Piskeflode Hastighed: 3
Tid: 3-5 min.
Mixer Suppe Hastighed: 1-2
Tid: 1-90 min.
Temp.: 100°C
Altning Hastighed: 1-2
Tid: 2-4 min.
Andre ingredienser, der skal | Hastighed: 1-2
opvarmes Tid: efter behov
Temp.: efter behov
Kniv Hakning af kgd Hastighed: 8-12
Tid: 30-60 sek
Isknusning af sukker Hastighed: 8-12
Tidspunkt: 10-20 SEK
Blender Hastighed: 8-12
Tid: 1-2 min
Hakning (log, skalottelog, Hastighed: 5-7
selleri osv.) Tid: 15-60 sek
Benner, sojabgnner, Hastighed: 12
neddengdder, jordngdder, Tid: 2-3 min.
kaffebgnner, mandler
Dampkurv Ris osv. Tid: 20-30 min.
Damp: 1-2
Skaereskive Skiver (kun foodprocessor] | Hastighed: 4-6
Tid: 30-60 sek.
Dampenhed Fisk osv. Tid: 10-60 min
Damp: 2-3

Download nye opskrifter

Bemaerk: Nye opskrifter opdateres under softwareopdatering.

For at kunne opdatere connectit med Wi-Fi-netveerk er det

ngdvendigt.

* Softwareopdatering og download af ny opskrift er mulig via
3 metoder:

1. Ved at trykke pd startsiden "Download nye opskrifter” (fig. 2] ;

2. lindstillingsmenuen - afsnittet “Om os” (fig. 3);

3. Ved at bergre ikonikonet ““# i tilstanden "Automatiske op-
skrifter”.

* Hvis du vil opdatere softwaren i tide, skal du trykke pa "Be-
kreeft”, ndr du har valgt en af ovenstdende metoder, og vente
pa at hente og installere opdateringer.

Bemaerk: Se ==> Indstilling ==> Hjeelp ==> Kort brugervejled-

ning for flere oplysninger om opdateringstrin.

Renggring og vedligeholdelse

OPMARKSOMHED! Kobl altid apparatet fra lysnettet, og afkel
det for opbevaring, renggring og vedligeholdelse.

Brug ikke vandstrale eller damprenser til renggring, og skub
ikke apparatet under vand, da delene vil blive vade, og der kan
opstd elektrisk stgd.

FARE FOR KVASTELSER! Der skal udvises forsigtighed ved
handtering af skarpe klinger under renggring.

Renggring

* Nedsaenk aldrig apparatet i vand eller andre vaesker.

%88

* Renggr den afkslede skaloverflade med en let fugtig klud el-
ler svamp med en mild saebeoplgsning.

* Renggr hovedenhedens udvendige overflade, og bergr skaer-
men med en let fugtig klud

* Brug aldrig skuresvampe eller renggringsmidler, staluld el-
ler metalliske redskaber til at renggre apparatets indvendige
eller udvendige dele.

* Brug aldrig skrappe renggringsmidler, slibemidler eller klor-
holdige renggringsmidler. Brug ikke skarpe eller spidse gen-
stande. Brug ikke benzin eller oplgsningsmidler!

¢ Undgd, at vand kommer i kontakt med de elektriske kom-
ponenter.

o Tilbehgr: Dele 1-7; 14-15. 20-24 kan vaskes | opvaskemaski-
ne.

Vedligeholdelse

« Kontroller jeevnligt apparatets funktion for at undgd proble-
mer, der kan forarsage alvorlige ulykker.

 Sa snart du fgler, at apparatet ikke fungerer korrekt, eller der
er et problem, skal du holde op med at bruge apparatet, sluk-
ke det og kontakte leverandgren.

o Al vedligeholdelse, installation og reparationsarbejde skal
udfgres af specialiserede, autoriserede teknikere eller anbe-
fales af producenten.

Transport og opbevaring

* Inden opbevaring skal det altid sikres, at apparatet allerede
er koblet fra stikkontakten og afkglet helt.

« Opbevar apparatet pa et koligt, rent og tert sted.

o Lag aldrig tunge genstande pd apparatet, da det kan beska-
dige apparatet.

o Flyt ikke apparatet, mens det er i brug. Tag stikket ud af kon-
takten, ndr apparatet flyttes, og hold det nede.

Fejlfinding

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, bedes du se nedenstaen-
de tabel for lgsningen. Hvis du stadig ikke kan lgse problemet,
skal du kontakte leverandgren/serviceudbyderen.

Problemer Mulig drsag Mulig lgsning
Apparatet teender | Forkert tilslutning | Kontrollér
ikke til hovedstramfor- | forbindelsen med
syning hovedstrgmforsy-
ningen
Apparatet virker Fejliinterntelek- | Kontakt med auto-

[knappen lyser], tronisk kort riseret service
men skaermen

er sort

Programmet Fejlitilbehgr/dele

starter ikke

Folg vejledningen
pd skaermen

Kontakt med auto-
riseret service

Bergringsskaer-
men virker ikke

Fejl eller beskadi-
gelse af bergrings-
skeerm

Kontakt med auto-
riseret service

Knappen virker Knapfejl eller
ikke -beskadigelse

Skalen varmes Skal over tempe- Nulstil tempera-

ikke op/fungerer ratur turkontrol - ved

ikke hvid nulstillings-
kontakt i bunden af
skalen




Opdatering er ikke | Wi-Fi-fejl Kontrollér forbin-
mulig delsen til WiFi-net-
vaerket

Garanti

Enhver defekt, der pavirker apparatets funktion, og som bli-
ver synlig inden for et ar efter kgbet, vil blive repareret gratis,
forudsat at apparatet er blevet brugt og vedligeholdt i over-
ensstemmelse med anvisningerne og ikke er blevet misbrugt
eller misbrugt p& nogen made. Dine lovbestemte rettigheder
pavirkes ikke. Hvis apparatet er deekket af garantien, skal du
angive, hvor og hvornar det blev kabt og inkludere kgbsbevis
[f.eks. kvittering).

| overensstemmelse med vores politik om kontinuerlig pro-
duktudvikling forbeholder vi os ret til at eendre produkt-, em-
ballage- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.

Kassering og miljg

————— Nér apparatet tages ud af drift, ma produktet ikke
bortskaffes sammen med andet husholdningsaf-
fald. Det er i stedet dit ansvar at bortskaffe dit af-
faldsudstyr ved at aflevere det til et udpeget ind-
samlingssted. Manglende overholdelse af denne
regel kan straffes i overensstemmelse med geaeldende regler
for bortskaffelse af affald. Den separate indsamling og genbrug
af dit affaldsudstyr p& bortskaffelsestidspunktet vil bidrage til
at bevare naturressourcerne og sikre, at det genbruges pa en
made, der beskytter menneskers sundhed og miljget.

For yderligere oplysninger om, hvor du kan aflevere dit affald
til genbrug, bedes du kontakte dit lokale affaldsselskab. Pro-
ducenterne og importgrerne tager ikke ansvar for genbrug,
behandling og gkologisk bortskaffelse, hverken direkte eller
gennem et offentligt system.

SUOMALAINEN

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd ostit timan Hendi-laitteen. Lue tdma kayttdopas
huolellisesti ja kiinnita erityista huomiota alla oleviin turval-
lisuusmadrayksiin ennen laitteen ensimmadista asennusta ja
kayttoa.

Turvallisuusohjeet

o Kaytd laitetta vain siihen tarkoitukseen, johon se on suunni-
teltu tassa kayttdoppaassa kuvatulla tavalla.

* Valmistaja ei ole vastuussa mistdan vahingoista, jotka johtu-
vat virheellisestd kaytosta tai virheellisesta kaytosta.

* Pida laite ja sahkopistoke/-liitannat poissa vedesta ja muista
nesteista. Jos laite putoaa veteen, irrota liitdnnat valittomas-
ti verkkovirrasta. Al kaytd laitetta, ennen kuin valtuutettu
teknikko on tarkistanut sen. Naiden ohjeiden noudattamatta
jattdminen aiheuttaa hengenvaarallisia riskeja.

o Al3 koskaan yrits avata laitteen koteloa itse.

o Al3 tyonni esineiti laitteen koteloon.

o Ald kosketa pistoketta/sahkéliitantsjs marilld tai kosteilla
kasilla.

. VAARA! SAHKOISKUN VAARA! Al yrits korjata laitet-

ta itse. Al4 upota laitteen sahkdosia veteen tai muihin
nesteisiin. Al koskaan pid laitetta juoksevan veden alla.

» ALA KOSKAAN KAYTA VAURIOITUNUTTA LAITETTA! Tar-

kista sahkoliitannat ja johto sddnnéllisesti vaurioiden varalta.
Jos laite on vaurioitunut, irrota se virtalahteesta. Toimittajan,
huoltoedustajan tai vastaavasti patevan henkildn on korjatta-
va laite vaaratilanteiden tai vammojen valttamiseksi.

 Varmista, ettd johto ei joudu kosketuksiin terdvien tai kuu-
mien esineiden kanssa, ja pida johto poissa avotulen lahei-
syydestd. Ald koskaan veds virtajohdosta irrottaaksesi sen
pistorasiasta, vaan veda aina pistokkeesta.

* VAROITUS! Kun sijoitat laitteen paikalleen, reititd virtajohto
tarvittaessa huolellisesti, jotta tahaton veto, vauriot, kosketus
ldmmityspintaan tai kompastumisvaara valtetdan.

o Al koskaan jat laitetta ilman valvontaa kiytdn aikana.

¢ VAROITUS! Kun pistoke on pistorasiassa, laite on kytketty
virtalahteeseen.

¢ VAROITUS! Sammuta AINA laite ennen sen irrottamista vir-
taldhteestd, puhdistuksesta, kunnossapidosta tai varastoin-
nista.

* Kytke pistoke helposti ulottuvilla olevaan pistorasiaan, jotta
laite voidaan hatatilanteessa irrottaa valittdmasti pistorasias-
ta.

o Ala koskaan kanna laitetta johdosta.

o Als koskaan kaytd muita kuin laitteen mukana toimitettuja
tai valmistajan suosittelemia lisdvarusteita tai lislaitteita.
Muussa tapauksessa vaarana voi olla kayttajan turvallisuus
ja laitteen vaurioituminen. Kéytd vain alkuperdisia osia ja li-
savarusteita.

¢ Kytke laite pistorasiaan vain laitteen etiketissa mainitulla jan-
nitteelld ja taajuudella.

o Tatd laitetta eivat saa kdyttda henkildt, joiden fyysiset, aistin-
varaiset tai henkiset kyvyt ovat rajoittuneet, tai henkildt, joilla
ei ole tarvittavaa kokemusta tai tietoa.

e Lapset eivat saa missaan tapauksessa kayttaa tata laitetta.

* Pida laite ja sen sahkoliitdnnat poissa lasten ulottuvilta.

* Koulutetun henkilokunnan on kéytettava tata laitetta ravinto-
lan keittiéssd, ruokaloissa tai baarissa jne.

o Als aseta laitetta [smmityskohteen paalle (bensiini, sahka,
hiililiesi jne.).

o Alé peit3 laitetta kaytossa.

o Als kayta laitetta avotulen, rajahtévien tai tulenarkojen ma-
teriaalien aheisyydessa. Kayta laitetta aina vaakasuoralla,
vakaalla, puhtaalla, ldmmdnkestavalld ja kuivalla pinnalla.

o Al3 kayts tata laitetta ulkoisen ajastimen tai kauko-ohjaus-
jarjestelman avulla.

o Al3 aseta mitaan esineitd laitteen paalle.

e Laite ei sovellu asennettavaksi paikkaan, jossa voidaan kayt-
taa vesisuihkua.

* VAROITUS! Pida laitteen kaikki tuuletusaukot esteettémina.

e Jata laitteen ymparille vahintdadn 20 cm tilaa ilmanvaihtoa
varten kayton aikana.

Erityiset turvallisuusohjeet
e Tamd laite on tarkoitettu kotitalouskayttéon ja vastaaviin
kayttétarkoituksiin, kuten:
- henkilGston keittidalueet kaupoissa, toimistoissa ja muissa
tydymparistdissa
- viljelyskodit
- asiakkaiden toimesta hotelleissa, motelleissa ja muissa
asuinymparistoissa
- sanky- ja aamiaistyyppinen ymparisto.
. VAROVAISUUTTA! PALOVAMMOJEN VAARA! KUUMA
& PINTA! Kulho, kansi ja lisévarusteet voivat olla kuu-
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mia kayton aikana. Kosketa vain kayttépaneelia ja nuppia.

. VAROVAISUUTTA! Sammuta AINA kone ja irrota virta-
@Léhde ennen kuin kosketat mitdan lilkkuvia osia.

¢ Pida pitkat hiukset, korut ja lGysat vaatteet poissa
liikkuvista osista ja varusteista.

¢ VAROITUS! Ole varovainen kasitellessasi leikkuulevyja tai
-terid. Kayté tarvittaessa suojakasineita (eivat sisélly toimi-
tukseen).

* VAROITUS! Al4 koskaan irrota tai avaa kantta laitteen ollessa
toiminnassa. Hoyry voi paasta ulos ja aiheuttaa palovammoja.

* Poista aina lisdosat ennen sisallon kaatamista kulhosta.

« Al ylita kulhon sisdpuolelle merkittya enimmaistayttstasoa
(MAX).

e Sulje tayttoaukon korkki aina kayton aikana.

o Als koskaan kayts laitetta keittotilassa tyhjan kulhon ollessa
paalla.

¢ HUOMIO: Lampdsuojakytkimen tahattoman palauttamisen
aiheuttaman vaaran valttamiseksi tata laitetta ei saa kytkea
ulkoiseen kytkentalaitteeseen, kuten ajastimeen, eika kytked
piiriin, joka on saanndllisesti paalla ja pois paalta.

Kayttotarkoitus

e Tama laite on suunniteltu puolivalmiiden tuotteiden tai val-
miiden aterioiden valmistamiseen [vain elintarviketuotteiden
jalostukseen), mukaan lukien silppuaminen, leikkaaminen,
sekoittaminen, sekoittaminen, vaivaaminen, hoyryttaminen,
Sous Vide -kypsennys, sekoittaminen, paistaminen. Laitetta
voidaan kayttaa myos tuotteiden punnitsemiseen. Muu kaytto
voi johtaa laitteen vaurioitumiseen tai henkilévahinkoihin.

e Laitteen kaytté muihin tarkoituksiin katsotaan laitteen vaa-
rinkaytoksi. Kayttaja on yksin vastuussa laitteen virheellises-
ta kaytosta.

Maadoituksen asennus

Tama laite on luokiteltu suojausluokan I laitteeksi, ja se on kyt-
kettdva suojamaadoitukseen. Maadoitus vahentda sahkdiskun
vaaraa antamalla sahkévirralle pakojohtimen.

Tassa laitteessa on virtajohto, jossa on maadoituspistoke, tai
sahkéliitdnnat, joissa on maadoitusjohto. Liitdnnat on asennet-
tava ja maadoitettava asianmukaisesti.

Tuotteen padosat
(Kuva 1 sivulla 3)

Ei. Nimi Ei. Nimi

1 Tayteaineen korkki 2 Kt%%yrgakkaaﬁss“\t’

3 Kannen tiiviste 4 Vatkain

5 Sekoita sekoitinta 6 Terat

7 Hoyrykori 8 Kulho

9 Virtajohto 10 Paakytkin

" Perusyksikko 12 Kosketusnaytto
13 Nuppi 14 Spatula

15 Mittakuppi 16 | Hoyrytyskulhon kansi
17 Matala hoyrytyskulho 18 Syvé hoyrytyskulho
19 Hn%g%t){ﬁvkég - 20 Tyontaja

21 Kylmakasittelyn kansi 22 Kannen tiiviste

23 Viipalointi-/silp- 24
puamislevy

Kayttoakseli

Valmistelu ennen kayttoa

¢ Poista kaikki suojapakkaukset ja kaareet.

¢ Varmista, ettd laite on ehja ja ettd siind on kaikki lisdvarusteet.
Epatdydellisen toimituksen ja vahinkojen tapauksessa. Ota va-
littsmasti yhteytts toimittajaan. Al4 kayts laitetta.

* Puhdista laite ennen kayttoa (katso == > Puhdistus ja huolto).

¢ Varmista, etta laite on tdysin kuiva.

o Aseta laite vaakasuoralle, vakaalle ja ldmmonkestavalle alus-
talle, joka on turvallinen vesiroiskeita vastaan.

 Sdilyta pakkaus, jos aiot sdilyttaa laitettasi tulevaisuudessa.

* Sailyta ohjeet tulevaa kayttoa varten

HUOMAUTUS! Valmistusjadmien vuoksi laitteesta voi paadsta

kevytta hajua ensimmaisten kayttokertojen aikana. Tama on

normaalia, eikd se merkitse mitdan vikaa tai vaaraa. Varmista,

ettd laite on hyvin tuuletettu.

Naytto - kotisivu

(Kuva 2 sivulla 3)

1. Asetukset

2. Automaattiset reseptit
3. Manuaalinen kypsennys
4. Automaattiset ohjelmat

5. Lataa uusia resepteja

Asetukset

(Kuva 3 sivulla 4)

o Paina kuvaketta "I yleisasetusten syGttamiseksi.

o Valitse "Verkkoparametri” yhdistadksesi kaytettavissa olevan
WiFi-verkon.

Huomautus: WiFi-verkko on valttdmaton ohjelmistopéivityksen

ja uusien reseptien lataamisen kannalta.

o Valitse "Kieli”, jos haluat muuttaa ruokalistan ja reseptien
kayttokielta.

o Valitse "Tietoja meista” nahdaksesi ohjelmisto- ja laitetiedot.
Voit myds tarkistaa, onko saatavilla ohjelmistopaivitysts (kat-
50 == > Lataa uusia reseptejd) tai palata kuurousasetuksiin.

o Valitse "Ohje” siirtyaksesi laitteen paatoimintojen ja -tilojen
digitaaliseen lyhyeen kayttohjeeseen.

o Palaa aloitussivulle 71 koskettamalla kuvaketta.

Toimintatilat

(Kuvat 2.2-2.4)

« Siirry haluamaasi tydskentelytilaan (automaattiset reseptit,
manuaalinen kypsennys tai automaattiset ohjelmat) valit-
semalla jokin niista koskettamalla nayttda. Voit valita -tilan
myds kadntamalld nuppia ja sitten painamalla nuppia.

¢ Jos haluat vaihtaa tilaa: siirryttydsi valittuun tilaan liu'uta
nayttoa sormella [vasemmalta oikealle tai k3anteisesti) tai
koskettamalla oikeassa alakulmassa olevaa kuvaketta (

5 J.

« \oit aloittaa minka tahansa kypsennysvaiheen koskettamalla
kuvaketta * tai painamalla nuppia. Prosessi keskeytyy kos-
kettamalla kuvaketta ¥l tai painamalla nuppia.

 Voit peruuttaa vaiheen ja poistua ohjelmasta koskettamalla
oikeassa ylakulmassa olevaa kuvaketta ™ tai symbolia "x”
tai painamalla nuppia jatkuvasti yli 3 sekunnin ajan.



Manuaalinen kypsennys - Padparametrien asetukset
(Kuva 4 sivulla 4)

HUOMAUTUS: Manuaalinen kypsennystila on tarkoitettu vain

yksittdiselle kypsennysjaksolle. Voit asettaa vain yhden vaiheen
tai tallentaa omat asetukset. Laite tallentaa vain viimeksi valitut
asetukset.

Kosketa ndytén parametria, jotta voit muuttaa arvoa; liu'uta sor-
mea naytolla tai muuta arvoa kaantamalla nuppia:

1. Lampotila-asetus - alue: 37-130 °C (37 °C:n jalkeen seuraava
arvo on 40 °C, sitten 5 °C:n vélein). Nayton ylaarvo tarkoittaa
nykyistd kuumennuskeittimen kypsennysta.

Huomautus: Ylempi kuvake % tarkoittaa "suljettua kantta”. Jos

avaat kannen, kuvake muuttuu muotoon *.'! (aloita kokkiin ei
ole mahdollista).

. Alka-asetus - Alue: 0-90 min [muuta arvoa koskettamalla
erikseen "minuutteja” ja "sekunteja”; aikavali 1 sekunnissa
tai 1 minuutissal; kypsennyksen aloittamisen jalkeen ylempi
arvo nayttaa asetetun ajan ja alempi laskee seisonta-ajan.

. Nopeusasetus - Alue: 1-3 [sekoitussekoitin); 1-4 [vispi-
18); 1-12 (tera); kosketa kuvakkeen pygrimisen vaihtoa
ei-my06tapaivaan - kuvake tulee nakyviin (tassa vaihtoeh-
dossa nopeusalue on 1-3].

N
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Automaattiset ohjelmat
(Kuva 5-6 sivulla 5)
Huomautus: Kannattimen arvot ovat oletusasetuksia.
1. TIEDA - Lampbtila-alue: 0-37 °C (0 °C); aikavali: 2-3 min (3
min); nopeus =3
2. HOYRY - Lampétila-asetuksen sijasta hoyrytaso on asetettu
alueella: 1-3 (3); Aika-alue: 1-60 min (20 min]; Nopeus-alue:
0-310);
Huomautus: Ajanlaskenta kdynnistyy 95 °C:n l@mpdtilan saa-
vuttamisen jalkeen.
3. HIDAS COOK - Lampdtila-alue: 60-100 °C (100 °C); aikavali:
1-90 min (60 min); nopeusalue: 1-3 (1)
4. RUNKO - Lampétila-alue: 60-100 °C (100 °CJ; aika = dareton
(0); ei nopeusasetusta
5.RUOAN KASITTELIJA - Ei lampbtila-asetusta; Aika-alue:
10-60 sek (30 sekl; Nopeusalue: 4-6 (5]
6. CHOP - Ei ldmpétila-asetusta; Aika-alue: 10-4 min (10 sek];
Nopeusalue: 1-12 (6)
7. TURBO - Ei lampétila-asetusta; Aika = 1 min; Nopeus = 12
. PAINO - Maksimipaino = 5 kg; Siirry painotustilaan toises-
sa nakymassa koskettamalla naytsn 2% yldosassa olevaa
kuvaketta; nollaa painotustoiminnon symboli “Tare"; poistu
painotustilasta koskettamalla symbolia "End".

oo

Automaattiset reseptit

[Kuvat 7A-D sivuilla 6-7)

* Reseptien etsimiseen tarkoitettu kuollut nayttd on “etsiminen
kirjaimilla A-Z (kuva 7A); liu'uta sormella naytélla tai kosketa
mitd tahansa kirjainta alhaalla lGytaaksesi haluamasi resep-
tin.

o Painamalla kuvaketta B8 voit muuttaa nakymaa naytslla eri
ryhmien/tyyppien, kuten keittojen, paaruokien, aavikkojen,
salaattien jne., erottamiseksi toisistaan. (Kuva 7BJ; kosketa
kuvaketta patatau ksesi aiemmin etsimadsi nakymaan.

e Jos haluat etsid resepteja lauseen mukaan, paina kuvaketta

& ja kirjoita mika tahansa lause nayttoon tulevalla nappai-
mistolla.

 Voit tarkistaa, onko uusia reseptejd kuvakkeen peittamista

varten =+ [ohjelmiston paivitys; katso liséa ==> Lataa uusia
resepteja)

* Painamalla kuvaketta = voit tarkistaa suosikkireseptien
tai -historialuettelon = [viimeisimmat katsotut reseptit] -
jos haluat poistaa minka tahansa reseptin suosikkireseptilu-
ettelosta tai poistaa historian, paina kuvaketta 1.

e Kun haluat siirtyd jokaiseen reseptiin ja nahda yksityiskoh-
taiset tiedot (kuva 7C), kosketa reseptille maaritettys kuvaa.
* Kun olet sydttanyt reseptin tiedot (kuva 7C) valokuvaan [va-
semmalla), naytossa nakyy valmisteluaika & . kypsennysai-

ka = ja annoksen maars 4. .

* Paina kuvaketta < pafataksesi hakemaan nakymaa ja
valitse toinen resepti. )

o Lisaa resepti suosikkiluetteloon "' painamalla kuvaketta.

» Naytd ainesosaluettelo koskettamalla kuvaketta; jos ha-
luat ndyttaa vaiheiden taydellisen kuvauksen, kosketa kuva-
ketta = ; jos haluat erityisvinkkeja, kosketa kuvaketta
; jos haluat luettelon tarvittavista tyokaluista, kosketa kuva-
ketta

* Aloita ruokalajin valmistus reseptilld koskettamalla kuvaket-
ta * . Laite antaa vaiheittaiset ohjeet (kuva 7D).

¢ Jos haluat ohittaa jokaisen askeleen tai palata edelliseen vai-
heeseen, kosketa askelten lukumaaraa, kuvakkeita < tai >,
liu'uta sormella naytolla tai kdanna nuppia.

* Tarkista yksityiskohdat (ainesosat, vaiheiden kuvaus tai vinkit)
koskettamalla kuvaketta

Kayttoohjeet

Paivittdinen kaytto

Noudata jokaisessa paivittaisessa kaytossa alla olevia vaiheita:

o Aseta kulho [kuva 1.8] perusyksikkoon (kuva 1.11) - merkin
“max” tulee olla takana.

* Kytke pistoke pistorasiaan.

* Kytke laite paalle pagkytkimelld (kuva 1.10). Aloitussivu tulee
nakyviin (kuva 2.

* S53d4 yleisia asetuksia (kuva 3] tai valitse tydskentelytila koti-
sivulta. Noudata tdssd oppaassa kuvattuja vaiheita.

e Valitse ruoanjalostukseen tarvittavat lisatarvikkeet valitun
tydskentelytilan ja yleisten ohjeiden mukaisesti (katso myds
==> Vihjeitd kayttoon).

Huomautus: Vatkaa tulee aina kaytta3 terien kanssa (kuva 8)

* Puhdista laite ja lisdvarusteet kayton jalkeen (katso == > Puh-
distus ja huolto).

Huomautus: Hoyrykorin poistaminen: aseta mittakuppi héyry-

korin aukkoon, kierrd mydtapaivaan ja ota kori ulos.

Vihjeitd kayttoon

Lisalaite Tarkoitus Parametrit
Vatkain Vatkaa munanvalkuainen Nopeus: 4
Aka: 2-4 min
Vatkaa kerma Nopeus: 3
Aika: 3-5 min
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Haivyttava Keitto Nopeus: 1-2
sekoitin Aika: 1-90 min
Lampdtila: 100 °C
Vaivaaminen Nopeus: 1-2
Aika: 2-4 min
Muut ldmmittavat Nopeus: 1-2
ainesosat Alka: tarpeen mukaan
Lampdtila: tarpeen mukaan
Tera Lihan pilkkominen Nopeus: 8-12
Aika: 30-60 sek
Jadmurskaa sokeria Nopeus: 8-12
Aika: 10-20 sek
Tehosekoitin Nopeus: 8-12
Aika: 1-2 min
Silppuaminen (sipuli, Nopeus: 5-7
salottisipuli, selleri jne.] Aika: 15-60 sek
Pavut, soijapavut, pahking, | Nopeus: 12
maapahking, kahvipavut, Aika: 2-3 min
manteli
Hoyrykori Riisi jne. Aika: 20-30 min
Hoyry: 1-2
Leikkurilevy | Leikkeet [vain monitoi- Nopeus: 4-6
mikone) Aika: 30-60 sek
Hoyrystin Kala jne. Aika: 10-60 min
Hoyry: 2-3

Lataa uusia resepteja

Huomautus: Uusia resepteja paivitetdan ohjelmistopdivityksen

aikana. Paivitysta varten Wi-Fi-verkkoon yhdistaminen on valt-

tamatonta.

¢ Ohjelmistopaivitys ja uuden reseptin lataaminen on mahdol-
lista kolmella tavalla:

1. Painamalla aloitussivulla "Lataa uusia resepteja” (kuva 2) ;

2. Asetusvalikossa - kohta "Tietoja meistd” (kuva 3);

3. Painamalla kuvaketta ““# Automaattiset reseptit -tilassa.

e Jos haluat pdivittad ohjelmiston juuri ajoissa ja olet valinnut
jonkin ylla olevista menetelmistd, paina "Vahvista” ja odota,
kunnes olet ladannut ja asentanut paivitykset.

Huomautus: Lisétietoja péivityksen vaiheista on kohdassa ==>

Asetus ==> Ohje ==> Lyhyt kéyttGopas.

Puhdistus ja huolto

HUOMIOTA! Irrota laite aina sahkdverkosta ja jadhdyta ennen

varastointia, puhdistusta ja huoltoa.

Ala kayta puhdistukseen vesisuihkua tai hdyrynpuhdistusainet-

ta alaka tyonna laitetta veden alle, silld osat kastuvat ja seu-

rauksena voi olla séhkdisku.

LOUKKAANTUMISVAARA! Teravid leikkuuterid on kasiteltava

varovasti puhdistuksen aikana.

Puhdistus

* Ali koskaan upota laitetta veteen tai muihin nesteisiin.

¢ Puhdista jadhdytetyn kulhon pinta hieman kostealla liinalla
tai sienelld, jossa on mietoa saippualiuosta.

¢ Puhdista paayksikon ulkopinta ja kosketa sitd hieman kos-
tealla liinalla.

o Als koskaan kayta hankaavia sienid tai pesuaineita, terasvil-
laa tai metallisia valineita laitteen sisé- tai ulko-osien puh-
distamiseen.

o Al koskaan kayts voimakkaita puhdistusaineita, hankaavia
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aineita tai kloorattuja puhdistusaineita. Al kayta teravia tai
o Valtd veden joutumista kosketuksiin sdhkdkomponenttien
kanssa.
o Lisdvarusteet: Osat 1-7; 14-15. 20-24 voidaan pestd astian-
pesukoneessa.

Kunnossapito

o Tarkista laitteen toiminta s&annéllisesti vakavien onnetto-
muuksien aiheuttamien ongelmien valttamiseksi.

o Lopeta laitteen kayttd, sammuta laite ja ota yhteys toimit-
tajaan heti, kun laitteen toiminta ei toimi oikein tai ilmenee
ongelma.

o Kaikki huolto-, asennus- ja korjaustyGt on annettava koulu-
tettujen valtuutettujen erikoisteknikoiden tehtavaksi tai val-
mistajan suosittelemaksi.

Kuljetus ja varastointi

 Varmista aina ennen sailytystd, ettd laite on jo irrotettu pisto-
rasiasta ja jaahtynyt kokonaan.

 Silytd laitetta viiledssd, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

o Al3 koskaan laita raskaita esineita laitteen paalle, silld ne voi-
vat vahingoittaa laitetta.

* Al siirr4 laitetta sen ollessa kaynnissa. Irrota laite virtalah-
teestd, kun siirrat sitd, ja pida sité alhaalla.

Vianetsinta

Jos laite ei toimi kunnolla, tarkista ratkaisu alla olevasta tau-
lukosta. Jos et vielakaan pysty ratkaisemaan ongelmaa, ota
yhteyttd toimittajaan/palveluntarjoajaan.

Mahdollinen
ratkaisu

Ongelmat Mahdollinen syy

Laite ei kdynnisty Virheellinen Tarkista liitanta

kytkenta verkko- verkkovirtaan
virtaan
Laite toimii (nuppi- | Siséisen elektroni- | Yhteydenotto
valo palaal, mutta | sen pirilevyn vika valtuutettuun
nayttd on musta palveluun

Ohjelma ei Kertymien/osien Noudata naytén

kaynnisty virhe ohjeita

Kosketusnaytto Kosketusnayton Yhteydenotto

el toimi vika tai vaurio valtuutettuun
palveluun

Nuppi ei toimi Nupin vika tai Yhteydenotto

vaurio valtuutettuun

palveluun

Kutho ei lampene / | Kuthon ylikuume- | Nollaa [ampatilan

el toimi neminen 534t0 - kulhon
pohjassa olevalla
valkoisella nol-
lauskytkimelld

Péivitys ei ole WiFi-virhe Tarkista Wi-Fi-ver-

mahdollista kon yhteys

Takuu

Kaikki laitteen toimintaan vaikuttavat viat, jotka ilmenevat vuo-
den kuluessa ostosta, korjataan tai vaihdetaan maksutta edel-
lyttden, ettd laitetta on kaytetty ja huollettu ohjeiden mukaisesti
eika sitd ole kaytetty vadrin tai vaarin. Tama ei vaikuta lakisaa-



teisiin oikeuksiisi. Jos laite on takuun alainen, ilmoita mistd ja
milloin se on ostettu ja liita mukaan ostotosite (esim. kuitti).
Pidatdamme oikeuden muuttaa tuote-, pakkaus- ja dokumen-
tointitietoja ilman erillistd ilmoitusta tuotekehityksen jatkuvan
menettelytavan mukaisesti.

Havittdminen ja ymparistd
————1 Kun poistat laitteen kéytdstd, tuotetta ei saa ha-
vittdd muun kotitalousjatteen mukana. Sen sijaan
on sinun vastuullasi havittaa jatelaitteistosi luo-
vuttamalla se maaratylle kerdyspisteelle. Taman
saanndn noudattamatta jattamisesta voidaan
rangaista soveltuvien jatteiden havittdmista koskevien maa-
raysten mukaisesti. Jatelaitteiston erillinen kerdys ja kierratys
havittdmisen yhteydessa auttaa sddstdmaan luonnonvaroja ja
varmistamaan, ettd se kierratetdan tavalla, joka suojaa ihmis-
ten terveyttd ja ymparistoa.
Lisatietoja siita, mihin jate voidaan vieda kierratettavaksi, saat
ottamalla yhteyttd paikalliseen jatteenkerdysyhtioon. Valmista-
jat ja maahantuojat eivat ota vastuuta kierratyksestd, kasitte-
lystd ja ekologisesta havittdmisestd joko suoraan tai julkisen
jarjestelman kautta.

Kjeere kunde,

Takk for at du kjgpte dette Hendi-produktet. Les denne bruks-
anvisningen ngye, og vaer spesielt oppmerksom pa sikker-
hetsforskriftene som er beskrevet nedenfor, for du installerer
og bruker dette apparatet for fgrste gang.

Sikkerhetsinstruksjoner

* Bruk apparatet kun til det formélet det er beregnet pa, slik
det er beskrevet i denne hdndboken.

* Produsenten er ikke ansvarlig for skader forarsaket av feil
bruk eller feil bruk.

* Hold apparatet og elektriske plugger/koblinger unna vann og
andre vaesker. Hvis produktet faller ivann, mé& du umiddelbart
fierne tilkoblingene fra stremnettet. lkke bruk apparatet for
det har blitt kontrollert av en sertifisert tekniker. Unnlatelse
av 4 folge disse instruksjonene vil fgre til livstruende risikoer.

« Forsgk aldri & 8pne kabinettet til apparatet pd egen hand.

o |kke stikk gjenstander inn i apparatets hus.

o |kke bergr stgpselet/elektriske tilkoblinger med vate eller
fuktige hender.

-A FARE! RISIKO FOR ELEKTRISK ST@T! Ikke forspk &

reparere apparatet selv. lkke senk de elektriske dele-
ne av apparatet ned i vann eller andre vaesker. Hold aldri ap-
paratet under rennende vann.

¢ Bruk ALDRI ET SKADET APPARAT! Kontroller regelmessig
om det er skader pa de elektriske koblingene og ledningen.
Nar den er skadet, kobler du produktet fra stramforsyningen.
Den ma repareres av en leverandgr, serviceagent eller tilsva-
rende kvalifisert person for & unnga fare eller personskade.

* Sgrg for at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller
varme gjenstander, og hold den unna &pen ild. Trekk aldri i
strgmledningen for & trekke den ut av stikkontakten, trekk
alltid i stedet for i den.

¢ ADVARSEL! Nar du plasserer produktet, ma du strekke
stremledningen pa en sikker mate for & unngd utilsiktet

trekking, skades, kontakt med varmeflaten eller fordrsake
snublefare.

* La aldri apparatet sta uten tilsyn under bruk.

» ADVARSEL! S& lenge stgpselet er i kontakten, er apparatet
koblet til strgmforsyningen.

» ADVARSEL! Sl8 ALLTID av apparatet for du kobler fra strom-
forsyningen, rengjar, vedlikehold eller lagrer.

* Koble stopselet til en lett tilgjengelig stikkontakt, slik at appa-
ratet umiddelbart kan kobles fra i ngdstilfeller.

¢ Baer aldri apparatet etter ledningen.

* Bruk aldri tilbehgr eller andre ekstra enheter enn de som fgl-
ger med apparatet eller anbefales av produsenten. Hvis dette
ikke gjgres, kan det utgjgre en sikkerhetsrisiko for brukeren
0g skade apparatet. Bruk kun originale deler og tilbehgr.

* Koble apparatet kun til en stikkontakt med spenningen og
frekvensen som er angitt pd produktets etikett.

e Dette apparatet skal ikke brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller personer med
manglende erfaring og kunnskap.

e Dette apparatet skal under ingen omstendigheter brukes av
barn.

e Hold apparatet og elektriske tilkoblinger utilgjengelige for
barn.

* Dette apparatet skal brukes av oppleert personell pa kjokke-
net til restauranten, kantine- eller barpersonell, osv.

o |kke plasser apparatet pa en varmegjenstand (bensin, elek-
trisk, kullkoker osv.).

o |kke dekk til apparatet mens det er i bruk.

o |kke bruk apparatet i naerheten av dpne flammer, eksplosive
eller brannfarlige materialer. Bruk alltid apparatet pa en ho-
risontal, stabil, ren, varmebestandig og terr overflate.

e [kke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller fjern-
kontrollsystem.

o Ikke plasser gjenstander oppd produktet.

o Apparatet er ikke egnet for montering i et omrade der det kan
brukes en vannstréle.

¢ ADVARSEL! Hold alle ventilasjonsdpninger i produktet fri for
hindringer.

e La det vaere minst 20 cm avstand rundt apparatet for ventila-
sjonsformal under bruk.

Spesielle sikkerhetsinstruksjoner

e Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lig-
nende bruksomrader som:

- affkjgkkenomrader i butikker, kontorer og andre arbeid
miljger;

- hus;

- av kunder pa hoteller, moteller og andre boligtyper;

- rom og frokost-miljg.

. FORSIKTIG! RISIKO FOR BRANNSKADER! VARM
& OVERFLATE! Skal, lokk og tilbehgr kan veere varme

under bruk. Bergr bare kontrollpanelet og knotten.

. FORSIKTIG! Sl& ALLTID av maskinen og koble fra

strgmforsyningen for du bergrer bevegelige deler.

* Hold langt har, smykker og lostsittende kleer unna bevegelige
deler og tilpasset verktgy/tilbehar.

o ADVARSEL! Veer sveert forsiktig ndr du handterer sagblader
eller blader. Bruk vernehansker (fglger ikke med) om ngd-
vendig.

» ADVARSEL! Du ma aldri ta av eller dpne lokket mens appa-
ratet er i bruk. Dampen kan komme ut og forarsake brann-
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skader.

e Fjern alltid tilbehgr for du heller innholdet ut av bollen.

* |kke overskrid det maksimale pafyllingsnivaet som er merket
pa innsiden av skalen [MAX).

o Lukk alltid pafyllingslokket under bruk.

¢ Bruk aldri apparatet i kokemodus med tom bolle.

« FORSIKTIG: For & unngd fare pd grunn av utilsiktet tilbake-
stilling av den termiske cut-out, m& dette apparatet ikke for-
synes gjennom en ekstern bryter, som for eksempel en tids-
maler, eller kobles til en krets som regelmessig slas av og pa.

Tiltenkt bruk

o Dette apparatet er utformet for 3 tilberede halvferdige pro-
dukter eller ferdigmat (kun bearbeiding av matprodukter],
inkludert makulering, skjeering, blanding, blanding, elting,
damping, Sous Vide-tilberedning, blanding, steking. Produk-
tet kan ogsa brukes til veiing av produkter. Allannen bruk kan
fore til skade pa produktet eller personskade.

 Bruk av apparatet til andre formdl anses som misbruk av
apparatet. Brukeren skal vaere ansvarlig for uriktig bruk av
enheten.

Jordingsinstallasjon

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse | og
ma kobles til en beskyttende jording. Jording reduserer risi-
koen for elektrisk stot ved a gi en avledning for den elektriske
strgmmen.

Dette apparatet er utstyrt med en strgmledning med jordings-
plugg eller elektriske koblinger med jordledning. Tilkoblingene
ma vaere riktig installert og jordet.

Produktets hoveddeler
(Fig. 1 pa side 3)

Nr. Navn Nr. Navn

1 Pafyllingslokk 2 Vz;grmggﬁfff—

3 Lokkpakning 4 Visp

5 Ror i skovlen 6 Kniver

7 Dampkurv 8 Bolle

9 Strgmledning 10 Hovedbryter

" Grunnenhet 12 Berpringsskjerm

13 Knapp 14 Spatel

15 Malebeger 16 L%ﬁﬁéié%aerp—

17 Grunt dampbolle 18 Dyp dampbolle

19 | Skalpakning til damper | 20 Avskyver

21 L%Zhégahaléi— 22 Lokkpakning

23 Kutte-/riveskive 24 Drivaksel
Klargjgring for bruk

e Fjern all beskyttende emballasje og innpakning.

* Kontroller at produktet er uskadet og har alt tilbehgr. Ved
ufullstendig levering og skader. Kontakt leverandgren umid-
delbart. lkke bruk produktet.

* Rengjer apparatet for bruk (Se == > Rengjaring og vedlike-
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hold).
* Sprg for at produktet er helt tort.
¢ Plasser produktet pa en horisontal, stabil og varmebestandig
overflate som er trygg mot vannsprut.
* Ta vare pa emballasjen hvis du snsker & oppbevare produktet
i fremtiden.
* Ta vare pa instruksjonene for fremtidig referanse
MERK! P& grunn av produksjonsrester kan apparatet avgi en
lett lukt ved de fgrste gangene det brukes. Dette er normalt og
indikerer ingen defekt eller fare. Sgrq for at produktet er godt
ventilert.

Display - startside

(Fig. 2 pa side 3)

1. Innstillinger

2. Automatiske oppskrifter
3. Manuell tilberedning

4. Automatiske programmer
5. Last ned nye oppskrifter

Innstillinger

(Fig.3 pé side 4)

o Trykk pd ikonet i for & angi de generelle innstillingene.

e Velg "Nettverksparameter” for & koble til tilgjengelig Wi-
Fi-nettverk.

Merk: WiFi-nettverk er ngdvendig for programvareoppdatering

og nedlasting av nye oppskrifter.

* Velg "Sprak” hvis du vil endre sprak for meny og oppskrifter.

¢ Velg "Om oss” for & se informasjon om programvare og ap-
parat. Du kan ogsa sjekke om det finnes noen tilgjengelige
programvareoppdateringer (Se == > Last ned nye oppskrifter)
eller ga tilbake til innstillingene for davefeil.

« Velg "Hjelp” for & g til digital, kort bruksanvisning for hoved-
funksjonene og -modusene til produktet.

o Trykk pé ikonet ! for & g3 tilbake til startsiden.

Arbeidsmoduser

(Fig..2.2-2.4)

« For & g inn i gnsket arbeidsmodus [automatiske oppskrifter,
manuell tilberedning eller automatiske programmer), velg
hvitken som helst av dem ved & bergre skjermen. Du kan ogsa
velge modus ved § dreie pa bryteren og deretter ga inn i den
ved 3 trykke pd bryteren.

* Hvis du vil endre modus: etter at du har gatt inn i valgt modus,
skyver du med fingeren pa skjermen (fra venstre til hayre el-
ler omvendt) eller ved & trykke pd ikonet nede i hgyre hjgrne
(= = J.

o For & starte et tilberedningstrinn, trykk pd ikonet * eller
knappen. Bergr ikonet I eller trykk pé bryteren for 3 sette
prosessen pa pause.

® Hvis du vil avbryte trinn og avslutte programmet, trykker du
pa ikonet ™ eller symbolet "x" gverst til hayre eller trykker
pa knappen lengre enn 3 sek.

Manuell tilberedning - Hovedparameterinnstillinger

(Fig. 4 p& side 4)

MERK: Manuell tilberedningsmodus er kun for én enkelt til-
beredningssyklus. Det er ikke mulig & angi mer enn ett trinn
eller lagre dine egne innstillinger; produktet lagrer bare de sist
valgte innstillingene.

Trykk pa parameteren pa skjermen for & kunne endre verdi; skyv



fingeren pa skjermen eller roter knotten for & endre verdien:

1. Temperaturinnstilling - Omrade: 37-130 °C [etter 37 °C er
neste verdi 40 °C, deretter intervaller ved 5 °C). @vre verdi pd
displayet betyr aktuell steketemperatur.

Merk: Bvre ikon 2 betyr “lukket lokk”. Hvis du &pner lokket,

endres ikonet til ''1 (det er ikke mulig & starte matlaging).

. Tidsinnstilling - verdiomrade: 0-90 min (bergr separat “mi-
nutter” og “sekund” for & endre verdi; intervall ved 1 sek eller
1 min); etter & ha begynt & tilberede gvre verdi vil vise innstilt
tid og lavere vil telle ned tid.

. Hastighetsinnstilling - Omrade: 1-3 (for rgrepinnel, 1-4 (for
visping), 1-12 (for blad), trykk pa ikonet | endre rotasjon pa
ikke-med klokken - ikonet vil vises (i dette omrédet for
alternativhastighet er 1-3].

N
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Automatiske programmer

(Fig. 5-6 pé side 5)

Merk: Verdier i parentes er standardinnstillinger.

1. KNEAD - Temperaturomrade: 0-37 °C (0 °C); Tidsomrade:
2-3 min (3 min); Hastighet = 3

2. DAMP - | stedet for temperaturinnstilling er det en innstilling
av dampnivéet innenfor omradet: 1-3 (3); Tidsomrade: 1-60
min [20 min); Hastighetsomrade: 0-3 (0J;

Merk: Nedtellingen starter etter at den har nadd 95 °C.

3. LAVTEMP - Temperaturomrade: 60-100 °C (100 °C); Tidsom-
rade: 1-90 min (60 min); Hastighetsomrade: 1-3 (1)

4. BOIL - Temperaturomrade: 60-100 °C (100 °CJ; Tid = uendelig
(0); Ingen hastighetsinnstilling

5. MATPROSESSOR - Ingen temperaturinnstilling; Tidsomrade:
10-60 sek (30 sek); Hastighetsomrade: 4-6 (5)

6. CHOP - Ingen temperaturinnstilling; Tidsomrade: 10 sek - 4
min (10 sek); Hastighetsomrade: 1-12 (6)

7.TURBO - Ingen temperaturinnstilling; Tid = 1 min; Hastighet
=12

8. VEKT - Maksimal vekt = 5 kg; For & g inn i vektingsmodus i
annen skjermvisning, berar ikonet gverst /% p& skjermen;
for & tilbakestille vektfallsymbolet “Tara”; for & avslutte vek-
tingsmodus, trykk pa symbolet “Slutt”.

Automatiske oppskrifter

(Fig. 7A-D pé4 side 6-7)

« Deafult-skjermen for & sgke etter oppskrifter er “sgk med
bokstavene A-Z [fig. 7A); gli med fingeren pd skjermen eller
trykk pa en bokstav nederst for & finne gnsket oppskrift.

o Trykk p& ikonet B& for & endre skjermvisning ved & se etter
grupper/typer som supper, hovedretter, desserter, salater
osv. (Fig. 7B); bergr ikonet M for & g3 tilbake til tidligere
spkevisning.

« For & sgke etter oppskrifter ved hjelp av frasen, trykk pa
ikonet (", og skriv en hvilken som helst frase med det viste
tastaturet.

e For & siekke om det er noen nye oppskrifter som spretter
ikonet ““# [programvareoppdatering; se mer ==> Dowlnload
nye oppskrifter)

o Trykk pa ikonet % for & sjekke listen over favorittoppskrif-
ter £ eller historikkliste ~ = (siste oppskrifter) - for & slette
en hvilken som helst oppskrift i favorittoppskriftslisten eller
slette historikken, trykk pa ikonet T

* For & ga til hver oppskrift og se detaljer (fig. 7C), trykk pd
bildet som er tildelt til oppskriften.

o Nar du har skrevet inn oppskriftsdetaljer [fig. 7C) pa bildet

[tiL venstre), vises tilberedningstid & | tilberedningstid '=!
0g mengde porsjon =i

o Trykk pa ikonet < for tilbake for & sgke etter visning og velg
en annen oppskrift.

o Trykk p& ikonet "
favoritter.

o Trykk pdikonet © for &vise liste over ingredienser; for a vise
full beskrivelse av trinnene, trykk pa ikonet = ; for spesielle
tips bergr ikonet ©; for liste over ngdvendige verktsy bergr
ikonet

* For & begynne 3 lage en rett base pd oppskriften, trykk pa
-ikonet * ; apparatet vil gi deg trinn for trinn hva som ma
gjeres [fig. 7D).

* For & hoppe over hvert trinn eller tilbake til forrige trinn, trykk
pa antall trinn, ikoner < eller >, skyv med fingeren pd skjer-
men eller vri pa bryteren.

o For & sjekke detaljene (ingredienser, trinnbeskytende tiltak
eller tips), trykk pa ikonet

for & legge til en oppskrift pa en liste over

Bruksanvisning

Daglig bruk

Folg trinnene nedenfor ved hver daglig bruk:

* Sett skalen (fig. 1.8) inn i baseenheten [fig. 1.11) - markerin-
gen “max” skal veere pa baksiden.

* Sett stgpselet i stikkontakten.

* Sl& pd apparatet med hovedbryteren (fig. 1.10); startsiden
vises (fig. 2).

o Juster de generelle innstillingene (fig. 3) eller velg arbeids-
modus fra hjemmesiden. Fglg trinnene som beskrevet i den-
ne handboken.

* Velg gnsket tilbehgr for matprosessering i henhold til valgt
arbeidsmodus og vanlige instruksjoner [se ogsd ==> Bruk-
stips).

Merk: Visp skal alltid brukes med blader (fig. 8)

* Rengjgr apparatet og tilbehgret etter bruk (se == > Rengjgring
og vedlikehold).

Merk: For a ta ut dampkurven: sett malekoppen i sporet i dam-

pkurven, roter med klokken og ta ut kurven.

Brukstips
Tilbehgr Formal Parametere
Visp Pisket eggehvite Hastighet: 4
Tid: 2-4 min
Piskekrem Hastighet: 3
Tid: 3-5 min
Rgrende skovl Suppe Hastighet: 1-2
Tid: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Elting Hastighet: 1-2
Tid: 2-4 min
Andre ingredienser somma | Hastighet: 1-2
varmes opp Tid: etter behov
Temp.: etter behov
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Blad Kjottkutting Hastighet: 8-12
Tid: 30-60 sek
Isknusesukker Hastighet: 8-12
Tid: 10-20 sek
Blender Hastighet: 8-12
Tid: 1-2 min
Hakking (lgk, sjalottlk, Hastighet: 5-7
selleri osv.) Tid: 15-60 sek
Bonne, soyabonne, Hastighet: 12
notte, peanott, kaffebgnne, Tid: 2-3 min
mandel
Dampkurv Ris osv. Tid: 20-30 min
Damp: 1-2
Kutterskive Snitt (kun foodprosessor) Hastighet: 4-6
Tid: 30-40 sek
Damper Fisk osv. Tid: 10-60 min
Damp: 2-3

Last ned nye oppskrifter

Merk: Nye oppskrifter oppdateres under programvareopp-

datering. For oppdatering er det ngdvendig med tilkobling til

WiFi-nettverk.

* Programvareoppdatering og nedlasting av ny oppskrift er
mulig via 3 metoder:

1. Ved & trykke pa pd startsiden “Last ned nye oppskrifter” (Fig.
2

2. linnstillingsmenyen - avsnitt “0Om oss” (fig. 3);

3. Ved & bergre ikonikonet = i "Automatiske oppskrifter”-mo-
dus.

e Hvis du snsker & oppdatere programvaren i tide etter & ha
valgt en av metodene ovenfor, trykker du pa Bekreft og venter
pa nedlasting og installering av oppdateringer.

Merk: For mer informasjon om trinnene for oppdatering, se ==>

Innstilling ==> Hjelp ==> Kort brukerveiledning.

Rengjgring og vedlikehold

OPPMERKSOMHET! Koble alltid apparatet fra stremnettet og

avkjgl fgr oppbevaring, rengjgring og vedlikehold.

lkke bruk vannstrale eller damprenser til rengjoring, og ikke

skyv apparatet under vannet, da delene kan bli vate og det kan

fore til elektrisk stgt.

FARE FOR PERSONSKADE! Veer forsiktig nar du handterer de

skarpe kuttebladene under rengjgring.

Rengjering

* Legg aldri apparatet i vann eller andre veesker.

* Rengjor den avkjglte overflaten pa skalen med en lett fuktet
klut eller svamp med litt mild sapelgsning.

* Rengjor den utvendige overflaten pa hovedenheten og ta pa
skrapen med en lett fuktig klut

* Bruk aldri skuresvamper eller vaskemidler, stalull eller me-
tallredskaper til & rengjgre innsiden eller utsiden av produk-
tet.

* Bruk aldri aggressive rengjgringsmidler, skuremidler eller
klorinerte rengjgringsmidler. lkke bruk skarpe eller spisse
gjenstander. Ikke bruk bensin eller lgsemidler!

 Unngd at vann kommer i kontakt med de elektriske kompo-
nentene.

e Tilbehgr: Delene 1-7; 14-15. 20-24 taler oppvaskmaskin.
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Vedlikehold

« Kontroller maskinen regelmessig for & unnga problemer som
kan forarsake alvorlige ulykker.

S snart du fgler at apparatet ikke fungerer som det skal eller
det er et problem, m& du slutte & bruke apparatet, sl& det av
og kontakte leverandgren.

o Alt vedlikeholds-, installasjons- og reparasjonsarbeid skal
utfgres av spesialoppleerte autoriserte teknikere eller anbe-
falt av produsenten.

Transport og oppbevaring

o Fgr oppbevaring, sgrq alltid for at apparatet allerede er koblet
fra stikkontakten og helt avkjglt.

 Oppbevar produktet pa et kjslig, rent og tert sted.

« Legg aldri tunge gjenstander pd produktet, da det kan skade
produktet.

o [kke flytt produktet mens det er i drift. Koble produktet fra
strgmforsyningen nar du flytter det og hold det nederst.

Feilsgking

Hvis produktet ikke fungerer som det skal, kan du se tabellen
nedenfor for a finne lgsningen. Hvis du fortsatt ikke kan lgse
problemet, kontakt leverandgren/tjenesteleverandsren.

Problemer Mulig arsak Mulig lgsning

Apparatet slar seg | Feil tilkobling til Kontroller

ikke pa hovedstrgm tilkoblingen med
hovedstrsm

Kontakt autorisert
service

Feil pa internt
elektronisk kort

Produktet fungerer
(kastelyset er pa),
men skjermen er
svart

Tilbehgr/delefeil Folg rédene pa

skjermen

Programmet
starter ikke

Kontakt autorisert
service

Feil eller skade pa
bergringsskjerm

Berpringsskjermen
fungerer ikke

Kontakt autorisert
service

Knappen fungerer | Knappfeil eller
ikke skade

Bollen blir ikke

Bolle overtempe- Tilbakestill tem-

varm / fungerer ratur peraturstyringen

ikke - med den hvite
tilbakestillingsbry-
teren nederst pa
bollen

Oppdatering er WiFi-feil Kontroller

ikke mulig tilkoblingen til
WiFi-nettverket

Garanti

Enhver feil som pavirker funksjonaliteten til produktet som blir
synlig innen ett ar etter kjgp, vil bli reparert ved gratis repa-
rasjon eller erstatning, forutsatt at apparatet har blitt brukt
og vedlikeholdt i henhold til instruksjonene og ikke har blitt
misbrukt eller misbrukt p& noen mate. Dine lovbestemte ret-
tigheter pavirkes ikke. Hvis apparatet kreves under garanti,
oppgi hvor og nar det ble kjgpt og inkluder kjgpsbevis [f.eks.
kvittering).

| tréd med vare retningslinjer for kontinuerlig produktutvikling
forbeholder vi oss retten til & endre produkt-, emballasje- og
dokumentasjonsspesifikasjoner uten varsel.



Kassering og miljg
M= 1 Nar produktet tas ut av drift, ma det ikke kastes
Ef sammen med annet husholdningsavfall. | stedet
er det ditt ansvar & kaste avfallet ved & levere det
mmmm | til et angitt innsamlingssted. Manglende overhol-
delse av denne regelen kan straffes i henhold til
gjeldende forskrifter for avfallshandtering. Den separate inn-
samlingen og resirkuleringen av avfallsutstyret pa kasserings-
tidspunktet vil bidra til & bevare naturressurser og sikre at det
resirkuleres pa en mate som beskytter menneskers helse og
miljget.
For mer informasjon om hvor du kan levere avfall for resirku-
lering, ta kontakt med ditt lokale avfallsinnsamlingsselskap.
Produsentene og importgrene tar ikke ansvar for resirkulering,
behandling og miljgvennlig avhending, verken direkte eller
gjennom et offentlig system.

SLOVENSCINA

Spostovana stranka,

Zahvaljujemo se vam za nakup naprave Hendi. Pred prvo na-
mestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite ta navodila
za uporabo, pri tem pa bodite Se posebej pozorni na spodaj
opisane varnostne predpise.

Varnostna navodila

* Napravo uporabljajte samo za predvideni namen, za katerega
je bila zasnovana, kot je opisano v tem prirocniku.

¢ Proizvajalec ni odgovoren za Skodo, ki je nastala zaradi nepra-
vilnega delovanja in nepravilne uporabe.

* Napravo in elektriéni vti¢/prikljucke hranite stran od vode
in drugih tekocin. Ce naprava pade v vodo, takoj odstranite
prikljucke iz elektricnega omrezja. Naprave ne uporabljajte,
dokler je ne preveri pooblasceni tehnik. NeuposStevanje teh
navodil bo povzrodilo Zivljenjsko nevarna tveganja.

 Nikoli ne poskusajte sami odpreti ohisja naprave.

 Ne vstavljajte predmetov v ohisje naprave.

« Vtica/elektricnih prikljuckov se ne dotikajte z mokrimi ali vla-
Znimi rokami.

. A NEVARNOST! NEVARNOST ELEKTRICNEGA SOKA!

Naprave ne poskusajte popraviti sami. Elektricnih de-
lov naprave ne potapljajte v vodo ali druge tekocCine. Naprave
nikoli ne drzite pod tekoco vodo.

« NIKOLI NE UPORABLJAJTE POSKODOVANE NAPRAVE! Re-
dno preverjajte, ali so elektricni prikljucki in kabel poskodo-
vani. Ko je naprava poskodovana, napravo izkljucite iz napa-
janja. Dobavitelj, serviser ali podobno usposobljena oseba ga
mora popraviti, da se izogne nevarnosti ali poskodbam.

* Prepricajte se, da kabel ne pride v stik z ostrimi ali vroCi-
mi predmeti in ga hranite stran od odprtega ognja. Nikoli ne
vlecite napajalnega kabla, da ga odklopite iz vticnice, vedno
povlecite vtic.

¢ OPOZORILO! Ko namesScate napravo, po potrebi varno nape-
ljite napajalni kabel, da preprecite nenamerno vlecenje, po-
Skodbe, stik z grelno povrsino ali nevarnost voznje.

¢ Med uporabo naprave nikoli ne puscajte brez nadzora.

¢ OPOZORILO! Dokler je vti¢ v vticnici, je naprava prikljucena
na napajanje.

¢ OPOZORILO! Pred odklopom iz elektricnega omrezja, ¢isce-
njem, vzdrzevanjem ali shranjevanjem napravo VEDNO izklo-

pite.

e Vti¢ prikljucite v lahko dostopno elektricno vticnico, tako da
lahko v nujnih primerih napravo takoj izkljucite.

¢ Naprave nikoli ne nosite s kablom.

¢ Nikoli ne uporabljajte dodatne opreme ali drugih naprav, ra-
zen tistih, ki so prilozene napravi ali jih priporoca proizvajalec
V nasprotnem primeru lahko predstavlja varnostno tveganje
za uporabnika in lahko poskoduje napravo. Uporabljajte samo
originalne dele in dodatke.

 Napravo prikljucite samo na elektri¢no vti¢nico z napetostjo
in frekvenco, navedeno na nalepki naprave.

¢ Naprave ne smejo uporabljati osebe z zmanjSanimi telesnimi,
¢utnimi ali duSevnimi sposobnostmi ali osebe s pomanjka-
njem izkusenj in znanja.

e Tega aparata v nobenem primeru ne smejo uporabljati otroci.

* Napravo in njene elektri¢ne prikljucke hranite zunaj dosega
otrok.

¢ Napravo mora upravljati usposobljeno osebje v kuhinji resta-
vracije, menzah ali baru itd.

* Naprave ne postavljajte na grelni predmet (bencin, elektri¢ni,
Stedilnik z ogljem itd.).

¢ Naprave ne pokrivajte med delovanjem.

 Naprave ne uporabljajte v bliZini odprtega ognja, eksplozivnih
ali vnetljivih materialov. Napravo vedno uporabljajte na vodo-
ravni, stabilni, Cisti, toplotno odporni in suhi povrsini.

 Naprave ne uporabljajte prek zunanjega ¢asovnika ali siste-
ma za daljinsko upravljanje.

* Ne postavljajte predmetov na vrh naprave.

* Naprava ni primerna za namestitev na obmocju, kjer je mogo-
Ce uporabiti vodni curek.

¢ OPOZORILO! Vse prezracevalne odprtine v napravi naj ne bodo
ovirane.

* Med uporabo pustite vsaj 20 cm razmika okoli naprave za na-
men prezracevanja.

Posebna varnostna navodila

* Ta naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in po-
dobnih aplikacijah, kot so:
- sestavljanje kuhinjskih povrsin v trgovinah, pisarnah in dr

gih delovnih okoljih;

- kmecke hise;
- za stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanjskih okoljih;
- noCitev in zajtrkovalno okolje.

. PREVIDNOST! NEVARNOST OPEKLIN! VROCA POVR-
& SINA! Posoda, pokrov in dodatna oprema so lahko

med uporabo vroci. Dotaknite se samo upravljalne

plosce in gumba.

. PREVIDNOST! VEDNO izklopite stroj in odklopite na-

pajanje, preden se dotaknete premikajocih se delov.

¢ Dolge dlake, nakit in ohlapna oblacila hranite stran od premi-
kajoih se delov in nameséenih orodij/prikljuckov.

* OPOZORILO! Priravnanju z rezalnimi diski ali rezili bodite zelo
previdni. Po potrebi nosite za$¢itne rokavice (niso prilozene).

* OPOZORILO! Med delovanjem naprave nikoli ne odstranite ali
odprite pokrova. Para lahko pride ven in povzroCi opekline.

e Pred izlivanjem vsebine iz posode vedno odstranite prikljucke.

* Ne prekoracite najvisje ravni polnjenja, oznacene na notranji
strani posode (MAX).

* Med uporabo vedno zaprite pokrovcek polnila.

* Naprave nikoli ne uporabljajte v nacinu kuhanja s prazno po-

sodo.
" @




¢ PREVIDNOST: Da bi preprecili nevarnost zaradi nenamernega
ponastavitve toplotnega izklopa, te naprave ne smete dobav-
ljati prek zunanje stikalne naprave, kot je ¢asovnik, ali priklju-
¢iti na krogotok, ki se redno vklaplja in izkljucuje.

Predvidena uporaba

* Ta naprava je zasnovana za pripravo polizdelki ali pripravije-
nih obrokov [samo predelava Zivil], vkljuéno z drobljenjem,
rezanjem, mesSanjem, mesanjem, gnetenjem, parjenjem,
kuhanjem sous Vide, mesanjem, cvrtjem. Naprava se lahko
uporablja tudi za tehtanje izdelkov. Kakrsna koli druga upo-
raba lahko povzroci poskodbe naprave ali telesne poskodbe.

* Delovanje naprave za kateri koli drug namen se Steje za zlo-
rabo naprave. Uporabnik je izklju¢no odgovoren za nepravilno
uporabo naprave.

Namestitev ozemljitve

Ta naprava je razvrscena kot zascita razreda | in mora biti pri-
kljuena na zascitno podlago. Ozemljitev zmanjSuje tveganje
elektricnega udara z zagotavljanjem ubezne Zice za elektricni
tok.

Ta naprava je opremljena z napajalnim kablom z ozemljitvenim
vticem ali elektriénimi prikljucki z ozemljitveno Zico. Prikljucki
morajo biti pravilno namesceni in ozemljeni.

Glavni deli izdelka
(Slika 1 na strani 3)

st Ime St Ime

1 Pokrovéek za polnjenje 2 Pé)g:)ot\)/dzeatavvrg—
3 Tesnilo pokrova 4 Viski

5 Vleclo za stopnice 6 Rezila

7 Parna kosara 8 Posoda

9 Napajalni kabel 10 Glavno stikalo
" Osnovna enota 12 Zaslon na dotik
13 Gumb 14 lopatica

15 Merilna skodelica 16 | Pokrov posode za paro

17 | Plitva posoda za parnik | 18 Posoda za g&o—

bok parni
Potiskalnik

19 | Tesnilo posode za paro | 20

21 Pokrov za hla- 22
dno obdelavo

Tesnilo pokrova

23 Razrez/razrez diska 24 Pogonska gred

Priprava pred uporabo

¢ Odstranite vso zaS¢itno embalaZo in ovoj.

e Preverite, ali je naprava neposkodovana in z vsemi dodatki. V
primeru nepopolne dostave in Skode. Takoj se obrnite na do-
bavitelja. Naprave ne uporabljajte.

* Pred uporabo odistite napravo (glejte == > Ciééenje in vzdrze-
vanje).

e Prepricajte se, da je naprava popolnoma suha.

 Napravo postavite na vodoravno, stabilno in toplotno odporno
povrsino, ki je varna pred brizganjem vode.

o Ce nameravate napravo shraniti v prihodnosti, jo hranite.

* Shranite navodila za prihodnjo uporabo
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OPOMBA! Zaradi proizvodnih ostankov lahko naprava v prvih
nekaj uporabah oddaja lahek vonj. To je normalno in ne kaZe na
kakrsno koli napako ali nevarnost. Prepricajte se, da je naprava
dobro prezracevana.

Prikaz - domaca stran
(Slika 2 na strani 3)

1. Nastavitve

2. Samodejni recepti

3. Rocno kuhanje

4. Samodejni programi
5. Prenesite nove recepte

Nastavitve

(Slika 3 na strani 4)

 Dotaknite se ikone "1, da vnesete sploSne nastavitve.

o Izberite »OmreZni parameter« za povezavo razpoloZljivega
omreZzja WiFi.

Opomba: WiFi omreZje je nujno za posodobitev programske

opreme in prenos novih receptov.

o Ce 7elite spremeniti jezik menija in receptov, izberite »Jezike.

o |zberite »0 nas«, Ce si Zelite ogledati informacije o programski
opremi in napravi; preverite lahko tudi, ali je na voljo kakréna
koli posodobitev programske opreme (glejte == > Prenesite
nove recepte] ali se vrnite v nastavitve za gluhe.

o Izberite »Pomoc« za vstop v digitalni kratek uporabniski pri-
roénik glavnih funkcij in nacinov naprave.

« Dotaknite se ikone, ' da se vrnete na zaslon domace strani.

Nacini dela

(Slika 2.2-2.4)

* Za vstop v nacin delovanja z zeljami [samodejni recepti, ro¢no
kuhanje ali samodejni programi) izberite katero koli od njih,
tako da se dotaknete zaslona. Nacin lahko izberete tudi tako,
da obrnete gumb, nato pa ga vnesete s pritiskom gumba.

o Ce Felite spremeniti nacin: po vstopu vizbrani nacin podrsajte
s prstom na zaslonu (od leve proti desni ali obratno) ali z doti-
kom ikone v spodnjem desnem kotu [ . ).

 Za zacetek katerega koli koraka kuhanja se dotaknite ikone

" ali pritisnite gumb; za zaustavitev postopka se dotaknite
ikone 11 ali pritisnite gumb.

e Za preklic koraka in izhod iz programa se dotaknite ikone ™
ali simbola »x« v zgornjem desnem kotu ali pritisnite gumb za
neprekinjeno delovanje, dalj$i od 3 sekund.

Rocno kuhanje - Nastavitve glavnih parametrov

(Slika 4 na strani 4)

OPOMBA: Ro¢ni nacin kuhanja je samo za en sam program ku-

hanja. Ni moZnosti, da nastavite ve¢ kot en korak ali shranite

svoje nastavitve; naprava shrani samo zadnje izbrane nastavi-
tve.

Dotaknite se parametra na zaslonu, da lahko spremenite vred-

nost; podrsajte s prstom na zaslonu ali zavrtite gumb, da spre-

menite vrednost:

1. Nastavitev_temperature - razpon: 37-130 °C (po 37 °C je
naslednja vrednost 40 °C, nato intervali pri 5 °C). Zgornja
vrednost na prikazovalniku pomeni trenutno pecenje s tem-
pearure.

Opomba: Zgornja ikona 4 pomeni »zaprt pokrov«; ¢e odprete

pokrov, se bo ikona spremenila “."! (zagon kuharja ni mogoc).

2. Nastavitev Casa - razpon: 0-90 minut (za spreminjanje vred-



nosti se dotaknite loceno »minute« in »sekunde; interval pri
1 sek ali 1 min); po zaCetku kuhanja bo zgornja vrednost pri-
kazala nastavljen Cas, niZja pa bo Stela Cas.

. Nastavitev_hitrosti - razpon: 1-3 (za mesalno lopaticol; 1-4
[za metlico); 1-12 (za rezilo); dotaknite se vrtenja ! ikone v
nasprotni smeri urinega kazalca - prikazana bo ikona [v
temn razponu hitrosti funkcije je 1-3].

w

Samodejni programi

(Slika 5-6 na strani 5)

Opomba: Vrednosti v nosilcu so privzete nastavitve.

1. KNEAD - Temperaturni razpon: 0-37 °C (0 °C); Casovni raz-
pon: 2-3 minute (3 minute]; hitrost = 3

2. PARA - Namesto nastavitve temperature je nastavitev stopnje
pare v razponu: 1-3 (3); Casovni razpon: 1-60 min (20 min);
Razpon hitrosti: 0-3 (0);

Opomba: Odstevanje Casa se zacne, ko doseze 95 °C.

3. POCASNQ KUHANJE - Temperaturni razpon: 60-100 °C (100
°C}; Casovni razpon: 1-90 minut (60 minut); Hitrostni razpon:
1-3(1)

4. VROCE - Temperaturni razpon: 60-100 °C (100 °CJ; Cas = ne-
skonénosti (0); Brez nastavitve hitrosti

5. PROCESOR HRANA - Brez nastavitve temperature; Casovni
razpon: 10-60 sekund (30 sekund); Razpon hitrosti: 4-6 (5)

6. CHOP - Brez nastavitve temperature; Casovni razpon: 10 se-
kund - 4 minute (10 sekund); Hitrostni razpon: 1-12 ()

7. TURBO - Brez nastavitve temperature; Cas = 1 min; Hitrost
=12

8. TEZA - Najvecja teza = 5 kg; Za vstop v nacin tehtanja v dru-
gem pogledu zaslona se dotaknite ikone %[ na zgornji strani
zaslona; za ponastavitev simbola teZe »Tare; za izhod iz naci-
na tehtanja se dotaknite simbola »End«.

Samodejni recepti

(Slika 7A-D na strani 6-7)

¢ Gluhi zaslon za iskanje receptov je »iskanje s ¢rkami A-Z (sli-
ka 7AJ; drsenje s prstom na zaslonu ali se dotaknite katere
koli ¢rke na dnu, da najdete Zeleni recept.

« Dotaknite se ikone, B& e Zelite spremeniti pogled zaslona na
ogled searachinga s strani razvr¢enih skupin / vrst, kot so
juhe, glavne jedi, pusave, solate itd. (Slika 7B); dotaknite se
ikone, IE® da se vrnete na predhodno iskanje.

* Za iskanje receptov po frazi se dotaknite ikone
katero koli frazo s prikazano tipkovnico.

o Ce elite preveriti, ali obstajajo novi recepti, tokuhajte ikono

! [posodobitev programske opreme; glejte ve¢ ==> Dowln-
load novi recepti)

« Dotaknite se ikone =, da preverite seznam priljubljenih re-
ceptov ! ali zgodovinskega seznama = [najnovej$i opazo-
vani recepti) - e Zelite izbrisati kateri koli recept na priljub-
ljenem seznamu receptov ali izbrisati zgodovino, se dotaknite
ikone T

* Zavnos v vsak recept in ogled podrobnosti (slika 7C) se dotak-
nite slike, dodeljene receptu.

* Po vnosu v podrobnosti recepta (slika 7C) na fotografiji (na
levi) se prikazejo Cas priprave ¥ , Cas kuhanja = in koli-
cina porcije B,

« Dotaknite se ikone < za nazaj za iskanje pogleda in izberite
drug recept. )

« Dotaknite se ikone".", da dodate recept za seznam priljub-
ljenih.

~. in napidite

¢ Dotaknite se ikone, da prikaZete seznam sestavin; za
prikaz celotne odstranitve korakov se dotaknite ikone = ; za
posebne nasvete se dotaknite ikone ©; za seznam potreb-
nih orodij se dotaknite ikone

e Za zacetek priprave jedi po receptu se dotaknite ikone !

; naprava vam bo korak za korakom zagotovila, kaj morate
storiti (slika 7D).

o Ce Zelite preskoCiti vsak korak ali nazaj na prejsnji korak, se
dotaknite Stevila korakov, ikon < ali >, podrsajte po zaslonu
s prstom ali obrnite gumb.

* Za preverjanje podrobnosti (sestavine, navodila za korake ali
nasveti] se dotaknite ikone

Navodila za uporabo

Dnevna uporaba

Pri vsaki dnevni uporabi sledite spodnjim korakom:

* Vstavite posodo (slika 1.8) v osnovno enoto [slika 1.11) - ozna-
ka »max« mora biti na zadnji strani.

e Vti¢ prikljucite v elektric¢no vticnico.

* Napravo vklopite z glavnim stikalom (slika 1.10}; prikaze se
domaca stran (slika 2.

* Prilagodite splone nastavitve (slika 3) ali izberite nacin dela
na domaci strani. Sledite korakom, opisanim v tem priroc-
niku.

e |zberite dodatke poZelenja za predelavo hrane v skladu z
izbranim nacinom dela in skupnimi navodili (glejte tudi ==>
Nasveti za uporabo).

Opomba: Viski je treba vedno uporabljati z rezili (slika 8)

* Po uporabi odistite napravo in dodatno opremo (glejte == >
Cidcenje in vzdrzevanje).

Opomba: Ce elite odstraniti parno koaro: postavite merilno

skodelico v rezo za parno kosaro, jo zavrtite v smeri urinega

kazalca in izvlecite.

Nasveti za uporabo

Dostopnost Namen Parametri
Viski Beljak iz jajc }jitrost: 4
Cas: 2-4 minute
Krema za kolk Hitrost: 3
Cas: 3-5 minut
Mehcalna Juha Hitrost: 1-2
lopatica Cas: 1-90 minut
Temp.: 100 °C
Gnetenje Hitrost: 1-2
Cas: 2-4 minute
Druge sestavine, ki jih je Hitrost: 1-2
treba ogreti Cas: po potrebi
Temp.: po potrebi
Rezilo Sekanje mesa Hitrost: 8-12

Cas: 30-60 sekund

Hitrost: 8-12
Cas: 10-20 sekund

Sladkor za drobljenje ledu

Mesalnik Hitrost: 8-12
Cas: 1-2 minuti
Sekanje [¢ebula, Sablona, Hitrost: 5-7

zelenaitd.) Cas: 15-60 sekund

Hitrost: 12
Cas: 2-3 minute

Fizol, soja, oreh, arasid,
kavno zrno, mandelj
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Parna koSara Riz itd Cas: 20-30 minut
Para: 1-2
Razrezovalni Rezine [samo predelovalec Hitrost: 4-6

disk hrane) Cas: 30-60 sekund
Parnikuhalnik | Ribe itd. Cas: 10-60 minut
Para: 2-3

Prenesite nove recepte

Opomba: Med posodabljanjem programske opreme se poso-

dabljajo novi recepti. Za posodobitev povezave z omrezjem WiFi

je potrebna.

¢ Posodobitev programske opreme in prenos novega recepta
sta mogoca s pomocjo treh metod:

1. Z dotikom na domaco stran »Prenos novih receptov« (slika
2);

2.V meniju z nastavitvami - razdelek »0 nas« (slika 3J;

3. Z dotikom ikone “# v nacinu »Samodejni recepti«.

« Ce zelite programsko opremo posodobiti pravocasno, se po
izbiri ene od zgornjih metod dotaknite moznosti »Potrdi« in
pocakajte, da prenesete in namestite posodobitve.

Opomba: Za vec podrobnosti o korakih posodobitve glejte ==>

Nastavitev ==> Pomoc ==> Kratek uporabniski prirocnik.

Ciscenje in vzdrzevanje

POZOR! Pred shranjevanjem, cis¢enjem in vzdrZevanjem na-

pravo vedno odklopite iz elektricnega omreZja in se ohladite.

Za Ciscenje ne uporabljajte vodnega curka ali Cistila za paro in

naprave ne potiskajte pod vodo, saj se deli zmocijo in lahko pri-

de do elektricnega udara.

NEVARNOST POSKODB! Pri ravnanju z ostrimi rezili med &i-

SCenjem je treba biti previden.

Ciscenje

¢ Naprave nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

* Ohlajeno povrsino posode ocistite z rahlo vlazno krpo ali gobi-
co z blago milnico.

e Ocistite zunanjo povrsino glavne enote in se z rahlo vlazno
krpo dotaknite kricanja

e Za ¢iscenje notranjih ali zunanjih delov naprave nikoli ne upo-
rabljajte abrazivnih gobic ali detergentov, jeklene volne ali
kovinskih pripomockov.

 Nikoli ne uporabljajte agresivnih Cistilnih sredstev, abrazivnih
sredstev ali kloriranih Cistil. Ne uporabljajte ostrih ali koni-
Castih predmetov. Ne uporabljajte bencina ali topil.

* Preprecite stik vode z elektri¢nimi komponentami.

¢ Dodatki: Deli 1-7; 14-15. 20-24 so primerni za pomivanje v

pomivalnem stroju.

Vzdrzevanje

¢ Redno preverjajte delovanje naprave, da preprecite tezave, ki
lahko povzrocijo resne nesrece.

e Takoj, ko zacutite, da naprava ne deluje pravilno ali da pride
do teZave, prenehajte uporabljati napravo, jo izklopite in se
obrnite na dobavitelja.

e Vsa vzdrZevalna, namestitvena in popravljalna dela morajo
izvajati specializirani usposobljeni pooblasceni tehniki ali jih
priporoca proizvajalec.

Prevoz in skladiscenje
e Pred shranjevanjem se vedno prepricajte, da je bila naprava
ze odklopljena iz elektricne vticnice in popolnoma ohlajena.
¢ Napravo shranjujte na hladnem, Cistem in suhem mestu.
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* Na napravo nikoli ne postavljajte tezkih predmetov, saj lahko
poskodujejo napravo.

* Naprave ne premikajte med delovanjem. Med premikanjem
napravo izkljucite iz napajanja in jo drZite na dnu.

Odpravljanje tezav

Ce naprava ne deluje pravilno, preverite spodnjo tabelo za raz-
topino. Ce tezave e vedno ne morete odpraviti, se obrnite na
dobavitelja/ponudnika storitev.

TeZave Mozni vzrok Mozna reSitev

Naprava se ne Neprimerna Preverite povezavo

vklopi povezava z glavno | z glavno mocjo
mocjo

Naprava deluje
[prizgana lucka za
vklop), vendar je

Napaka notranje
elektronske plosce

Stik z pooblasceno
sluzbo

zaslon ¢rn
Program se ne Napaka delov/ Upostevajte nasve-
zacne pojavov te na zaslonu
Zaslon na dotik ne | Napaka ali Stik z pooblasceno
deluje poskodba zaslona | sluzbo

na dotik
Gumb ne deluje Napaka ali po- Stik z pooblasceno

Skodba gumba sluzbo

Posoda se ne Posoda nad tem- Ponastavite nadzor

segreje/ne deluje peraturo temperature - z
belim stikalom za
ponastavitev na
dnu posode

Posodobitev ni Napaka Wi-Fi Preverite povezavo

mogoca zomrezjem WiFi

Garancija

Okvare, ki vplivajo na funkcionalnost naprave in se pojavijo v
enem letu po nakupu, se popravijo s brezpla¢nim popravilom
ali zamenjavo, Ce je bila naprava uporabljena in se je ohranila v
skladu z navodili in ni bila zlorabljena ali napacno uporabljena.
To ne vpliva na vade zakonske pravice. Ce je za napravo veljala
garancija, navedite, kje in kdaj je bila kupljena, in prilozZite do-
kazilo o nakupu [npr. racun).

Skladno z naso politiko nenehnega razvoja izdelkov si pridrzu-
jemo pravico do spremembe izdelka, embalaZe in specifikacij
dokumentacije brez predhodnega obvestila.

Odstranjevanje in okolje

————— Med odstranjevanjem naprave ne odvrzite izdelka
skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Na-
mesto tega ste sami odgovorni, da odpadno opre-
mo odvrZete na ustrezno zbirno mesto. Neupo-
Stevanje tega pravila lahko kaznuje v skladu z
veljavnimi predpisi o odlaganju odpadkov. Loceno zbiranje in
recikliranje vase odpadne opreme v ¢asu odlaganja bo poma-
galo ohraniti naravne vire in zagotoviti, da se reciklira na nacin,
ki varuje zdravje ljudi in okolje.

Za vec informacij o tem, kam lahko odloZite svoje odpadke za
recikliranje, se obrnite na lokalno komunalno podjetje. Proi-
zvajalci in uvozniki ne prevzemajo odgovornosti za recikliranje,
obdelavo in ekolosko odstranjevanje, bodisi neposredno bodisi
prek javnega sistema.
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SVENSKA

Bésta kund,

Tack fér att du képer denna apparat fran Hendi. Lis denna
bruksanvisning noggrant och var sérskilt uppméarksam pa de
sakerhetsforeskrifter som anges nedan, innan du installerar
och anvénder produkten for forsta gangen.

Sakerhetsinstruktioner

 Anvand apparaten endast for det avsedda dndamal den &r ut-
formad for enligt beskrivningen i denna handbok.

o Tillverkaren ansvarar inte for skador som orsakas av felaktig
anvandning eller felaktig anvandning.

 Hall apparaten och elkontakten/anslutningarna borta fran
vatten och andra vatskor. Om produkten skulle falla i vatten,
ta omedelbart bort anslutningarna fran elnatet. Anvand inte
produkten férrdn den har kontrollerats av en certifierad tek-
niker. Underl&tenhet att félja dessa instruktioner kommer att
orsaka livshotande risker.

Forsok aldrig oppna apparatens holje sjalv.

Férinte in foremal i apparatens holje.

Vidror inte stickkontakten/elektriska anslutningar med vata

eller fuktiga hander.

FARA! RISK FOR ELSTOTAR! Forsck inte reparera

produkten sjalv. Sank inte ned apparatens elektriska

delar i vatten eller andra vatskor. Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.
Anvand ALDRIG EN SKADAD APPARAT! Kontrollera regel-
bundet de elektriska anslutningarna och sladden med avse-
ende pa skador. Nar den &r skadad, koppla bort produkten
fran stromforsérjningen. Den maste repareras av en leveran-
tor, serviceagent eller motsvarande kvalificerad person for att
undvika fara eller skada.

Se till att sladden inte kommer i kontakt med vassa eller

heta féremal och hall den borta fr&n oppen eld. Dra aldrig

i natsladden for att dra ut den ur eluttaget, dra alltid i stick-

kontakten.

VARNING! Vid placering av produkten ska natsladden dras

sakert om det behovs for att forhindra oavsiktlig dragning,

skada, kontakt med varmeytan eller snubbelrisk.

¢ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt under anvandning.

VARNING! S3 lange kontakten sitter i uttaget &r produkten

ansluten till strémforsérjningen.

VARNING! Stang ALLTID av apparaten innan den kopplas bort

fran stromforsérjningen, rengéring, underhdll eller forvaring.

* Anslut strémkontakten till ett [ttatkomligt eluttag sa att pro-
dukten kan kopplas ur omedelbart i nédfall.

 Bar aldrig apparaten i sladden.

¢ Anvand aldrig andra tillbehor eller andra apparater an de
som medfoljer apparaten eller rekommenderas av tillverka-
ren. Underldtenhet att géra detta kan utgéra en sakerhets-
risk for anvandaren och kan skada produkten. Anvand endast
originaldelar och tillbehor.

 Anslut endast produkten till ett eluttag med den spanning och
frekvens som anges pé produktens etikett.

* Apparaten far inte anvandas av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental fsrméga eller personer som saknar
erfarenhet och kunskap.

« Apparaten far under inga omstandigheter anvindas av barn.

e Forvara apparaten och dess elektriska anslutningar utom
rackhall for barn.

 Den har produkten ska anvandas av utbildad personal i res-
taurangens kok, matsalar eller barpersonal osv.

* Placera inte produkten pd ett virmeobjekt [bensin, elektrisk
spis, kolspis, etc.).

o Tack inte dver produkten nar den ar igang.

¢ Anvand inte apparaten i narheten av 6ppen eld, explosiva eller
lattantandliga material. Anvand alltid produkten pd en hori-
sontell, stabil, ren, varmetalig och torr yta.

e Anvand inte produkten med en extern timer eller ett fjarr-
kontrollsystem.

¢ Placera inga foremal ovanpd produkten.

* Produkten &r inte lamplig for installation i ett omrade déar
vattenstrale kan anvandas.

* VARNING! Hall alla ventilationsoppningar i produkten fria
fran hinder.

 Lamna minst 20 cm avstand runt apparaten for ventilations-
andamal under anvandning.

Sarskilda sdkerhetsanvisningar

* Denna produkt ar avsedd att anvandas i hushall och liknande
tilldmpningar som:

- bemanna kéksomraden i butiker, kontor och andra arbets-
miljéer;

- jordbrukshus,

- av kunder pa hotell, motell och annan typ av bostadsmiljo;

- badd- och frukostmiljo.

. FORSIKTIGHET! RISK FGR BRANNSKADOR! HET
YTA! Skdl, lock och tillbehdr kan vara heta under an-
vandning. Tryck endast pa kontrollpanelen och ratten.

. FORSIKTIGHET! Stang ALLTID av maskinen och kopp-
la bort strémférsériningen innan du vidrér nagra rorli-
ga delar.

 Hall ldnga harstran, smycken och (Gsa klader borta fran ror-
liga delar och monterade verktyg/fasten.

* VARNING! Var forsiktig nar du hanterar skarskivorna eller
bladen. Anvand skyddshandskar (medféljer ej] vid behov.

* VARNING! Ta aldrig bort eller dppna locket nar produkten ar
igang. Angan kan komma ut och orsaka brannskador.

¢ Ta alltid bort tillbehor innan du haller ut innehdllet ur skalen.

« Overskrid inte den maximala fyllningsnivén som &r markerad
pa skélens insida (MAX).

* Stang alltid pafyllningslocket under anvandning.

e Anvand aldrig produkten i tillagningsldget med den tomma
skalen.

o FORSIKTIGHET: Fér att undvika fara p& grund av oavsiktlig
aterstallning av den termiska avstangningen far denna ap-
parat inte matas via en extern kopplingsanordning, t.ex. en
timer, eller anslutas till en krets som regelbundet slés pa
och av.

Avsedd anvandning

¢ Denna produkt ar avsedd for tillagning av halvfabrikat eller
fardiglagade maltider [endast bearbetning av livsmedel),
inklusive fragmentering, skarning, blandning, blandning,
knddning, &ngning, Sous Vide-tillagning, blandning, stek-
ning. Produkten kan dven anvandas for vagningsprodukter.
All annan anvandning kan leda till skada p& produkten eller
personskada.

* Anvandning av apparaten for ndgot annat andamal ska be-
traktas som missbruk av apparaten. Anvandaren ar ensam

ansvarig for felaktig anvandning av enheten.
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Jordningsinstallation

Denna produkt &r klassificerad som skyddsklass | och maste
anslutas till en skyddsjord. Jordning minskar risken fér elek-
triska stotar genom att tillhandahélla en flyktledning fér den
elektriska strommen.

Denna apparat &r utrustad med en natsladd med jordad kon-
takt eller elektriska anslutningar med jordad kabel. Anslut-
ningarna maste vara korrekt installerade och jordade.

Produktens huvuddelar
(Fig. 1 pa sidan 3)

Nr. Namn Nr. Namn

1 Pafyllningslock 2 ngg:gg%a‘;réw—
3 Lockpackning 4 Visp

5 Omrorare 6 Blad

7 Angkorg 8 Skal

9 Natsladd 10 Huvudbrytare
" Basenhet 12 Pekskarmsdisplay
13 Vred 14 Spatel

15 Matkopp 16 Lock till angskal
17 Grund angkokare 18 Djupéngskal
19 | Packning till angkokare | 20 Péskjutare
21 Lboecakrgbertrlfianlg 22 Lockpackning
23 Skiva/rivskiva 24 Drivaxel

Fdrberedelse fore anvandning

¢ Ta bort allt skyddsemballage och emballage.

¢ Kontrollera att apparaten ar oskadad och har alla tillbehor.
Vid ofullstandig leverans och skador. Kontakta leverantdren
omedelbart. Anvand inte produkten.

* Rengor produkten fore anvandning (se == > Rengoring och
underhall).

e Se till att produkten ar helt torr.

* Placera produkten pa en horisontell, stabil och varmebestan-
dig yta som ar saker mot vattenstank.

e Spara forpackningen om du tanker férvara produkten i fram-
tiden.

* Behall instruktionerna fér framtida referens

NOTERA! Pa grund av rester fran tillverkningen kan apparaten

avge en svag lukt under de forsta anvandningstillfallena. Detta

ar normalt och indikerar inte ndgon defekt eller fara. Se till att

produkten ar valventilerad.

Visa - Hemsida

(Fig. 2 pé sidan 3)

1. Installningar

2. Automatiska recept
3. Manuell tillagning

4. Automatiska program
5. Ladda ner nya recept

® -

Installningar

(Fig. 3 pa sidan 4)

o Tryck pd ikonen 2 for att ange de allmanna instéllningarna.

o Valj "Natverksparameter” for att ansluta till tillgangligt Wi-
Fi-natverk.

Obs! WiFi-natverk ar nodvandigt for uppdatering av programva-

ra och nedladdning av nya recept.

 V3lj "Sprak” om du vill &ndra sprék fér meny och recept.

o Valj "Om oss” for att se program- och produktinformation.
Du kan ocksd kontrollera om det finns n&gon tillganglig pro-
gramuppdatering [se == > Hamta nya recept] eller &terga till
deafault-instéllningar.

 V3lj "Hjalp” for att ga till den digitala korta bruksanvisningen
for produktens huvudfunktioner och lagen.

o Tryck p& ikonen [ for att 8tergd till startsidan.

Arbetsldagen

(Fig..2.2-2.4)

« For att aktivera 6nskat arbetslage (automatiska recept, ma-
nuell tillagning eller automatiska program) valjer du ndgot av
dem genom att trycka pa skarmen. Du kan ocksd vélja lage
genom att vrida pd vredet och sedan trycka in det genom att
trycka pa vredet.

* Om du vill dndra lage: nar du har gatt till valt lage, dra med
fingret pd skarmen [(frén vénster till héger eller omvant)
eller genom att peka pd ikonen i det nedre hégra hornet |

. J.

o For att starta ett tillagningssteg, tryck pa ikonen * eller
tryck pd vredet. For att pausa processen, tryck pd ikonen I
eller tryck pd vredet.

* For att avbryta steg och avsluta programmet, tryck pé ikonen

B eller symbolen "x" i det évre hdgra hornet eller tryck pa
knappen kontinuerligt langre &n 3 sek.

Manuell tillagning - Huvudparameterinstallningar

(Fig. 4 pa sidan 4)

NOTERA: Manuellt tillagningsldge ar endast for en enda tillag-

ningscykel. Det finns ingen majlighet att stalla in mer an ett

steg eller spara dina egna instéllningar. Produkten sparar en-
dast de senast valda installningarna.

Tryck pa parametern pa skarmen for att andra vardet; dra fing-

ret pd skarmen eller vrid ratten for att dndra vérdet:

1. Temperaturinstéllning - intervall: 37-130 °C (efter 37 °C, nés-
ta varde ar 40 °C, sedan intervall vid 5 °C). Det 6vre vérdet pa
displayen betyder att det aktuella tempearure-varnet tillagas.

Obs! Den dvre ikonen 1o betyder "stangt lock”. Om du 6ppnar

locket &ndras ikonen till '.'1 [det gar inte att starta tillagningen).

2. Tidsinstallning - Intervall: 0-90 min (tryck separat p& "minu-
ter” och "sekund” for att dndra varde; intervall vid 1 sek eller
1 min); efter att tillagningen har pabdrjats kommer det ovre
vardet att visa installd tid och ldgre kommer att rdkna ned
tiden.

3. Hastighetsinstéllning - Omréde: 1-3 (f6r omrorning), 1-4 (for
vispen), 1-12 (for bladet], tryck pa ikonen andra rotation
pa moturs - ikonen - visas (i det alternativet &r hastighets-
omradet 1-3).

Automatiska program

[Fig. 5-6 pa sidan 5)

Obs! Varden inom parentes ar standardinstallningar.

1. KNEAD - Temperaturomrade: 0-37 °C (0 °CJ; Tidsintervall:



2-3 min (3 min); Hastighet = 3

2. ANGA - I stillet for temperaturinstallning ligger installningen
av angnivan inom intervallet: 1-3 (3); Tidsintervall: 1-60 min
[20 min]; Hastighetsintervall: 0-3 (0);

Obs! Tidsnedrakningen startar efter att ha natt 95 °C.

3. SLOW COOK - Temperaturomrade: 60-100 °C (100 °C); Tids-
intervall: 1-90 min (60 min); Hastighetsintervall: 1-3 (1)

4. BOLJ - Temperaturomrade: 60-100 °C (100 °CJ; Tid = o4ndlig-
het (0); Ingen hastighetsinstallning

5. MATPROCESSOR - Ingen temperaturinstallning; Tidsinter-
vall: 10-60 sek (30 sek]; Hastighetsintervall: 4-6 (5)

6. CHOP - Ingen temperaturinstallning; Tidsintervall: 10 sek - 4
min [10 sek]; Hastighetsintervall: 1-12 (é)

7. TURBO - Ingen temperaturinstallning; Tid = 1 min; Hastighet
=12

8. VIKT - Maximal vikt = 5 kg; F6r att ga in i viktningslaget i en
annan vy, peka pé ikonen =|% pd skarmens dvre sida; for att
aterstélla symbolen "Tare” for att g& ur viktningslaget, tryck
pa symbolen “End".

Automatiska recept

(Fig.7A-D pa sidan 6-7)

o Skarmbilden for att séka efter recept &r "scker efter boksta-
verna A-Z (fig. 7A); skjut med fingret pa skarmen eller peka
pa ndgon bokstav langst ner for att hitta onskat recept.

o Tryck p& ikonen B for att andra skarmvyn for sjosattningen
enligt de sorterade grupperna/typerna sdsom soppor, huvud-
rétter, 6knar, sallader osv. [Fig. 7B). Tryck p3 ikonen [EEH for
att g4 tillbaka till den tidigare sokvyn. )

* For att soka efter recept med frasen, tryck pd ikonen “ och
skriv en fras med det tangentbord som visas.

« For att kontrollera om det finns nagra nya recept ska ikonen

* [Programuppdatering; se mer ==> Ladda nya recept)
o Tryck pé ikonen * for att kontrollera listan Gver favoritrecept
“!eller historiklista 1= (senaste observerade recept] - for
att radera recept i favoritreceptlistan eller radera historik,
tryck pa ikonen 11},

« For att mata in i varje recept och se detaljer (fig. 7C), peka pa
bilden som &r tilldelad receptet.

o Efter inmatning i receptinformation (fig. 7C) pa foto (till van-
ster] visas tillagningstid =, tillagningstid == och portions-
mangd .

o Tryck pé ikonen < for att 8terga till sokvyn och valj ett annat
recept. )

o Tryck pé ikonen " for att ldgga till receptet i listan Gver fa-
voriter.

o Tryck pd ikonen for att visa en lista dver ingredienser. Om
du vill visa en fullstandig beskrivning av stegen trycker du pa

ikonen . For sarskilda tips trycker du pd ikonen . For
en lista 6ver nodvandiga verktyg trycker du pd ikonen
* For att borja laga mat pa receptet, tryck pa ikonen * . Pro-

dukten ger dig steg for steg vad du maste gora (fig. 7D).

* Foratt hoppa Gver varje steg eller tillbaka till féregdende steg,
tryck pé antalet steg, ikonerna < eller >, dra med fingret pd
skarmen eller vrid ratten.

« For att kontrollera detaljerna (ingredienser, stegbeskrivning
eller tips) trycker du pd ikonen

Driftsinstruktioner
Daglig anvandning
Vid varje daglig anvandning, folj stegen nedan:

o For in skalen (fig. 1.8] i basenheten [fig. 1.11) - markera
“max” pa baksidan.

¢ Anslut kontakten till eluttaget.

* Sl& pd produkten med huvudstrémbrytaren (fig. 1.10). Start-
sidan visas fig. 2.

e Justera allmanna installningar (Bild 3] eller valj arbetslage
fran startsidan. F6lj stegen som beskrivs i denna handbok.

e Valj dnskade tillbehdr for livsmedelsbearbetning enligt det
valda arbetslaget och vanliga instruktioner [se dven ==> An-
vandningstips).

Obs! Visp ska alltid anvandas med blad [fig. 8)

* Rengér produkten och tillbehéren efter anvandning (se == >
Rengéring och underh8ll).

Obs! For att ta ut &ngkorgen: satt matkoppen i dngkorgens

spar, vrid medurs och ta ut korgen.

Anvéandningstips

Tillbehor Syfte Parametrar
Visp Vispa dggvita Hastighet: 4
Tid: 2-4 min
Vispgradde Hastighet: 3
Tid: 3-5 min
Omrdrarpaddel | Soppa Hastighet: 1-2
Tid: 1-90 min
Temp.: 100 °C
Kné&da Hastighet: 1-2
Tid: 2-4 min

Andra ingredienser som
behover varmas upp

Hastighet: 1-2
Tid: efter behov
Temp.: efter behov

Blad Kétthackning Hastighet: 8-12
Tid: 30-60 sek
Iskrosssocker Hastighet: 8-12
Tid: 10-20 sek
Mixer Hastighet: 8-12
Tid: 1-2 min

Hackning (lk, schalotten-
lok, selleri osv.)

Hastighet: 5-7
Tid: 15-60 sek

Bona, sojabona, nét, jord- Hastighet: 12

notter, kaffebona, mandel Tid: 2-3 min
Angkorg Ris m.m. Tid: 20-30 min
Anga: 1-2
Skivskiva Skivor (endast matberedare] | Hastighet: 4-6
Tid: 30-60 sek
Z\ngkokare Fisk etc. Tid: 10-60 min
Anga: 2-3

Ladda ner nya recept

Obs! Nya recept uppdateras under programvaruuppdatering.

For uppdatering kravs anslutning via WiFi-natverk.

* Programvaruuppdatering och nedladdning av nytt recept ar
mojligt via 3 metoder:

1. Genom att trycka pd "Ladda ner nya recept” p& hemsidan
(Bild 2) ;

2. linstallningsmenyn - avsnittet “Om oss” [fig. 3);

3. Genom att trycka pa ikonen “# i laget "Automatiska recept”.

e Om du vill uppdatera programvaran precis i tid, efter att du
har valt en av ovanstdende metoder, trycker du pa "Bekrafta”
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och vantar pd att du hamtar och installerar uppdateringar.
Obs! Mer information om steg for uppdatering finns i ==> In-
stallning ==> Hjalp ==> Kort anvandarguide.

Rengoring och underhall

UPPMARKSAMHET! Koppla alltid bort produkten frén eluttaget

och &t den svalna fore férvaring, rengéring och underhall.

Anvand inte vattenstrale eller dngrengoringsmedel f6r rengd-

ring och tryck inte produkten under vatten eftersom delarna

kan bli vata och elektriska stotar kan uppsta.

SKADERISK! Var forsiktig vid hantering av vassa skarblad un-

der rengoring.

Rengdring

e Sank aldrig ned apparaten i vatten eller andra vatskor.

 Rengdr den kylda skalens yta med en latt fuktad trasa eller
svamp med mild tvallosning.

 Rengdr den yttre ytan p& huvudenheten och vidror skivan med
en latt fuktig trasa

* Anvéand aldrig slipande svampar eller rengdringsmedel, sta-
lull eller metallredskap for att rengdra produktens inre eller
yttre delar.

e Anvand aldrig aggressiva rengoringsmedel, slipmedel eller
klorerade rengéringsmedel. Anvand inga vassa eller spetsiga
féremal. Anvand inte bensin eller lasningsmedel!

e Undvik att vatten kommer i kontakt med de elektriska kom-
ponenterna.

* Tillbehor: Delarna 1-7; 14-15. 20-24 kan diskas i diskmaskin.

Underhall

* Kontrollera regelbundet produktens funktion for att undvika
problem som kan orsaka allvarliga olyckor.

* 53 fort du kénner att produkten inte fungerar korrekt eller
det &r problem, sluta anvanda produkten, stang av den och
kontakta leverantdren.

e Alla underhalls-, installations- och reparationsarbeten ska
utforas av specialiserade, utbildade och auktoriserade tekni-
ker eller rekommenderas av tillverkaren.

Transport och forvaring

* Se alltid till att produkten redan har kopplats bort fran elutta-
get och att den har svalnat helt fore forvaring.

* Férvara apparaten pa en sval, ren och torr plats.

¢ Placera aldrig tunga foremal pé apparaten eftersom det kan
skada den.

* Flytta inte produkten medan den &r igang. Koppla bort pro-
dukten fran stromforsérjningen nar du flyttar den och hall
den i botten.

Felsdkning

Om produkten inte fungerar som den ska, se tabellen nedan
for att se om det finns nagon osning. Om du fortfarande inte
kan lGsa problemet, kontakta leverantgren/tjansteleverantoren.

Problem M@jlig orsak Méjlig l6sning

Produkten sl&s Felaktig anslutning | Kontrollera

inte pa till huvudstrém anslutningen med
huvudstrommen

Kontakt med auk-
toriserad service

Produkten funge- | Internt kretskorts-
rar (rattlampan ly- | fel

ser) men skarmen
ar svart

® -

Programmet
startar inte

Tillbehdrs-/reserv-
delsfel

Folj raden pa
skdrmen

Pekskarmen
fungerar inte

Pekskarmsfel eller
skador

Kontakt med auk-
toriserad service

Vredet fungerar
inte

Fel pa vred eller
skada

Kontakt med auk-
toriserad service

Skalen varms inte
upp/fungerar inte

Skal Gvertempe-
ratur

Aterstall tempe-
raturkontrollen

med den vita
aterstallningsbry-
taren langst ned pa

skalen
Uppdatering ar WiFi-fel Kontrollera
inte majlig anslutningen till
WiFi-natverket
Garanti

Alla defekter som paverkar produktens funktion och som blir
uppenbara inom ett &r efter inkdpet kommer att repareras ge-
nom kostnadsfri reparation eller utbyte, forutsatt att produkten
har anvénts och underhdllits i enlighet med instruktionerna
och inte har missbrukats eller missbrukats pa nagot satt. Dina
lagstadgade rattigheter paverkas inte. Om produkten omfattas
av garantin ska du ange var och nar den koptes och inkludera
inkopsbevis (t.ex. kvitto).

| enlighet med var policy for kontinuerlig produktutveckling for-
behaller vi oss ratten att &ndra specifikationerna fér produkt,
férpackning och dokumentation utan féregdende meddelande.

Kassering och miljo
————— Nér produkten tas ur bruk far den inte kasseras
tillsammans med annat hushéllsavfall. Istéllet &r
E det ditt ansvar att kassera din avfallsutrustning
genom att ldmna 6ver den till en utsedd uppsam-
lingsplats. Underlatenhet att fglja denna regel
kan bestraffas i enlighet med géllande bestammelser om av-
fallshantering. Separat insamling och &tervinning av din av-
fallsutrustning vid tidpunkten for kassering kommer att bidra
till att bevara naturresurser och sikerstalla att den atervinns
pa ett satt som skyddar manniskors halsa och miljon.
For mer information om var du kan lamna in ditt avfall for ater-
vinning, kontakta ditt lokala &tervinningsforetag. Tillverkarna
och importérerna tar inte ansvar for materialdtervinning, be-
handling och ekologiskt bortskaffande, varken direkt eller ge-
nom ett offentligt system.

BbJITAPCKHU

YBaXKaeMu KIIMEHTH,

Bnaropapum Bu, ue 3akynuxte To3u ypen Hendi. MpoueteTe
BHMMaTe/HO TOBa PbKOBOACTBO 3a noTpebutens, kato o6bpHe-
Te 0cobeHo BHUMaHMe Ha NpaBunaTa 3a 6e30nacHoCT, onucaHu
no-aony, Npean Aa MHCTanuparte M u3nonspate To3W ypep 3a
MbpBU MbT.

WHcTpykumum 3a 6esonacHocT

¢ lI3non3gaiiTe ypesa camo no npefHasHayeHue, 3a Koeto e
npeAHasHayeH, KakTo e OnMCcaHo B T0Ba PbKOBOACTBO.

o [pOV3BOAMTENST HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLUETU, NPUUMHEHN
oT HenpaBuaHa pabota v HenpasunHa ynotpeba.



o [lpbXTe ypeda u enekTpUYeckuTe KOHTAKTV/Bpb3KM Aaney

0T BOZA M ApYr¥ TeYHOCTW. B cydali Ye ypefsT nonagHe BbB

B0/Aa, HeaabaBHO U3BafeTe Bpb3KNUTE OT MpexaTa. He usnons-

BaiiTe ypesda, fokato He Bbie npoBepeH OT cepTUdULMPaH

TeXHUK. HecnassaHeTo Ha Te3u WHCTPYKUMM e [oBefe A0

XWBOTO3aCTpaLliaBaLln puckoBe.

Huora He ce onuTBaliTe Aa 0TBapsaTe camu Kopryca Ha ypesa.

He nocrassiiTe npeaMeT B Koprnyca Ha ypesa.

He nokoceaiiTe wwencenHuTe/enekTpuyeckute Bpb3kn ¢ Mo-

KpV NV BR@XHN pblie.

A OMACHOCT! PUCK OT TOKOB YIAP! He ce onvteaitte
1a nonpassTe ypeaa camu. He notansiite enektpuye-

CKWTE YacTu Ha ypefa BbB BOAA WK Apyrvt TeuHocTu. Hukora

He ApbXTe ypeda Nog Tevalla Boja.

HWKOTA HE W3NON3BAWTE MOBPELEH YPEL! PeposHo

npoBepsBaliTe enekTpyUYecknTe Bpb3kK 1 kabena 3a nospe-

au. Korato e noBpefeH, u3kmiodeTe ypeda oT 3axpaHBaHeTo.

TpsibBa fa ce peMoHTMpa 0T AOCTaBYMK, CEPBM3EH areHT U

JMLE CbC cxofHa KBanudukaums, 3a aa ce usberHe onacHocT

VNN HapaHsiBaHe.

YBepeTe ce, Ye KabenbT He BAN3a B KOHTAKT C OCTPY WK rope-

LM NPESMETH U TO LpbXTe fjaney oT OTKPUT orbH. Hukora He

IbpnaliTe 3axpaHBalya kabes, 3a 4a ro U3K/04UTe OT KOH-

TakTa, BMECTO TOBa BUHArK AbpnaiiTe Wencena.

NPEAYNPEXAEHWUE! Mpu no3numoxrpaHe Ha ypeda, npoka-

paiiTe besonacHo 3axpaHBalLus kaben, ako e HeobxoanMo, 3a

a NpefoTBpaTUTe HEYMULLAEHO ibpriaHe, NOBPeAa, KOHTaKT C

HarpeBaTesHaTa NoBbPXHOCT UK Aa Npein3BuKaTe 0NacHoCT

0T CMbBaHe.

Hukora He ocTasqiiTe ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha yno-

Tpeba.

NPEAYNPEXAEHMUE! [lokaTo wencentT e B KOHTaKTa, ypeabT

€ CBbP3aH KbM 3aXpaHBaHeTo.

NPEAYNPEXAEHUE! BUHAT W uskniousaiite ypena npepn

@ ro U3KN0YUTE OT 3aXpaHBaHeTo, NOYNCTBAHE, TEXHNYECKO

obcnyxBaHe UK cbxpaHeHue.

CBbpxeTe 3axpaHBaly/is Wences KbM JECHO AOCTbMNEH enek-

TPUYECKW KOHTAKT, Taka Ye B Clydyall Ha aBapus ypedsT Aa

MOXe fla Ce U3K/0YM He3abaBHo.

Hukora He HoceTe ypesa 3a kabena.

Huikora He u3non3saiiTe NpUHaANEXHOCTA UK APYTY [OMBI-

HWUTENHW YCTPONCTBA, OCBEH [JOCTABEHNTE C ypeda 1w npeno-

pbyaHu 0T npon3soauTens. B npotusen cnyyait Tosa Moxe Aa

[0Befe [0 puck 3a besonacHocTta Ha notpebutens u Moxe

fa nospeau ypeaa. V3nonasaiite camo opuriHanHu 4acTv u

akcecoapi.

Cebp3BaliTe ypeaa caMo KbM ef1eKTPUYECKI KOHTAKT C Hamnpe-

XEHWMETO 11 YeCToTaTa, NOCOYEHN Ha eTVKeTa Ha ypesda.

C 1031 ypep He TpsibBa Aa paboTaTt MnLa ¢ HamaneH pusnye-

CKM, CETUBHU WU YMCTBEHN Bb3MOXHOCTY, UM WL, KOUTO

HAMAT OMNT W NO3HAHNS.

[Mpu Hukakeu obcTosiTeNCTBa TO3M ypey, He TpsibBa fa ce U3-

non3ga oT feua.

[lpbXTe ypena 1 HeroBuTe enekTpuYecks Bpb3Ki U3BBH 06-

cera Ha feua.

To3u ypep TpsibBa fa ce 13non3Ba oT 0byyeH nepcoHan B Kyx-

HsiTa Ha pecTopaHTa, CTon0BM Uy bap 1 T.H.

He nocrasaitte ypeaa sbpxy Harpesatene npeamet (beH3uH,

e1eKTpUYECKN GPUTIOPHIK 1 Ap.).

* He nokpuBaiite ypesia no Bpeme Ha pabota.

¢ He n3nonsgaiite ypesa B 6n130cT 40 BCsKaksu OTKpUTH nna-

MbLM, eKCMN03MBHU UAK Bb3NNaMeHrMu Matepuani. Buna-
v paboTeTe C ypefia BbPXy XOPK30HTanHa, cTabunHa, Yucta,
TOMAOYCTOMYMBA U CyXa MOBbPXHOCT.

¢ He u3non3saiite 10311 ypes Ype3 BbHLIEH TaiiMep Ui cuctema
33 AMCTAHUMOHHO yrpaBneHme.

¢ He nocraBaiiTe HMKaKBW NpeAMeTH BbpXY Ypesa.

* YpefbT He e NoAX0AALLY 38 MHCTaNNpaHe B 30Ha, B KOSITO Moxe
[a Ce U3M013Ba BOAHa CTPYA.

o MMIPEAYNPEXAEHUE! MazeTe BCUYKM BEHTUNALMOHHM 0TBO-
pyvi B ypesia faney oT npensTcTaus.

 OctaBeTe noHe 20 cM pa3cTosiHME OKOAO ypeda 3a LennTe Ha
BEHTMNAUMATA N0 BpeMe Ha ynoTpeba.

CneumanHu MHCTpyKLum 3a 6esonacHocT

¢ To3n ypef e NpefHa3HayeH 3a ynotpeba B fOMALUHYM YCNOBNS
1 NOA00HN NPUAOXKEHUS KaTo:

- MepcoHan B KyXHEHCKUTE 30HM B MarasuHu, oduck u apyru
paboTHu cpeau;

- depmy;

- OT KJVEHTU B XOTEW, MOTEAU U APYT BUA XMANLIHO HacTa-
HABaHe;

- NIerso 1 cpefia Tvn 3akycka.

. BHMMAHME! PUCK OT U3TAPAHUA! FOPELLIA MO-
BbPXHOCT! Kynata, kanakbT 1 akcecoapute Moxe Aa
ca ropeluu no BpeMe Ha ynoTpeba. [lokocHeTe camo

KOHTPONHWS NaHen u byToHa.
. BHUMAHME! BVIHAT U n3kntoysalite MaluuHaTa v 13-
@Kmoqsame 3axpaHBaHeTo Npeau Aa 4oKoCBaTe ABHXe-
LM ce yacTu.

e [IpbXTe AbArute KocMu, brkytata 1 WMPOKUTE Apexn ganey
OT ABVXELLY Ce YaCTW U MOHTMPAHIUTE UHCTPYMEHTI/NpHCTas-
Ku.

* NPEAYNPEXIEHWUE! Brumasaiite mHoro, korato bopasute
C pexeLLn ArckoBe unn octpueta. AKo e HeobxogyMo, HoceTe
3alNTHI pbKasuuM (He ca gocTasenn).

o NPEAYNPEXAEHWUE! Hukora He csansiite unu oteapsiite
Kanaka, AokaTo ypeawT paboTu. Mapata Moxe Aa u3nese 1 aa
NPUYMHYI U3rapsHIs.

 Bunary oTcTpaHsiBaiiTe NpucTaBkuTe, Npeau Aa Haneete Cb-
IbpXaHue oT Kynata.

¢ He npeBuwaBaiiTe MakcMManHoTO HWBO Ha HambaBaHe, 0Tbe-
/193aHO Ha BbTPellHaTa CTpaHa Ha kynata (MAX).

e Bunary 3aTBapsiiTe kanaykara Ha MbAHWTENs MO BpeMe Ha
ynotpeba.

* Hukora He paboTeTe ¢ ypeaa B pexuM Ha roTeeHe ¢ npasHa
Kyna.

¢ BHUMAHME: 3a na ce usberHe onacHocT OT HenpefHame-
PEHO pecTapTvpaHe Ha TEPMUYHMS NpeKbeBaY, TO3M ypes, He
TpsibBa Aa ce 3axpaHBa Ype3 BbHLWHO NPEeBKI0YBALLO YCTPOii-
CTBO, KaTo HanpuMep TailMep, NN Ja Ce CBbp3Ba KbM Bepira,
KOSATO Ce BK/IYBA W U3K/I04BA PEOBHO.

MpeaHasHayeHne

e To3n ypepn e npefHasHayeH 3a NPUrOTBAHE Ha MOJYroToBK
NPOZYKTI WKW roToBK AcTUs (camo 3a npepaboTka Ha xpaHu-
TENHU NPOAYKTM], BKNIOYATENHO Hapa3BaHe, pa3aHe, CMec-
BaHe, CMecBaHe, MeceHe, MPUTOTBAIHE Ha Napa, roTBeHe C cy
BY[, CMeCBaHe, MbpXeHe. YpebT MOXe Ja ce u3nonssa v 3a
npeTernsHe Ha npoaykTv. Besika Apyra ynotpeba moxe Aa fo-
BeZe /10 NOBPefia Ha ypeda Uny HapaHsBaHe Ha xopa.

 PabotaTa ¢ ypeaa 3a Apyra uen Tpsbsa fa ce cunTa 3a 310y-

- @



notpeba c ypeda. MoTpebnTensT HocK LANaTa OTFOBOPHOCT 33
HenpasunHaTa ynotpeba Ha usaenueto.

MoHTaXx B 3a3eMsiBaHeTo

To3u ypep, e knacuduLmpaH kato 3awumTeH knac | v Tpsbea aa
ce CBbPXe KbM 3aliMTHO 3a3eMsiBaHe. 3a3eMsBaHeTo HaMansBsa
pucka OT TOKOB yAap, KaTo OCUrypsiBa W3XOAEH MPOBOAHMK 3a
e1eKTPUYECKUS TOK.

To3n ypes e cHabaeH cbc 3axpaHBaly kaben cbc 3a3emsBally
ujencen WnM enekTpuyecku BPb3KM CbC 3a3emsiBaly kaben.
Bpb3kuTe TpsibBa i@ ca NpaBUIHO MOHTMPaHU 1 3a3eMeHU.

OCHOBHM YacTy Ha NpoayKTa
(®ur. 1 Ha cTp. 3)

Ne Nme Ne Vime
1 Kanayka Ha nbauuTens 2 Kanak 3a rope-
wwa obpabotka
3 YnnbTHEHMe Ha Kanaka 4 Pasbusare
5 Pasbbpkaiite rpebnoto 6 Octpueta
7 KowHuua 3a napa 8 Kyna
9 3axpaHBaly kaben 10 [naBeH npes-
Ksioysaren
" OcHoBeH anapar 12 CeH3opeH ancnnei
13 Konue 14 Cnatyna
15 MepuTenta yalka 16 Kanak Ha kynata 3a
roTBeHe Ha napa
17 [nuTko kyna Ha napa 18 | [Ownboka kyna 3a napa
19 YnnwTHEHVe Ha 20 36byTBatlo yc-
KynaTa Ha ypesa 3a TPOWCTBO
roTBeHe Ha napa
21 CTypeH kanak 3a 22 YnnbTHeHne
obpabotka Ha Kanaka
23 [lvck 3a Hapsi3Ba- 24 3aaBuxBaly Ban
He / Hapsi3BaHe

MogroToBka npeau ynotpe6a

 OTCTpaHeTe BCUUKM 3aLLYMTHM OMaKOBKM 1 ONaKOBKU.

* [TpoBepeTe, 3a fia Ce yBepuTe, Ye ypedbT e HemoBpefeH 1 ¢
BCYYKM NpUHAANexXHocTH. B ciydyali Ha HenbHa focTaBka u
wetn. Mons, cbpxeTe ce He3abaBHO ¢ focTaBumka. He n3-
non3galiTe ypesa.

* Mouncrete ypepa npeau ynotpeba (Buxrte == > Mouncreane
1 NopapbxKa).

e YBepere ce, Ye YpesbT e HambIHO CyX.

e locTaBeTe ypeda BbPXy XOPU30HTANHA, CTabuaHa W Tonnoy-
CTOIYMBa NOBBLPXHOCT, KOATO € beonacHa cpeLly NPbCKY BoAa.

 3anaseTe onakoBkaTa, ako Bb3HaMepsiBaTe [a CbXpaHsBaTe
ypena cv B bbaele.

* 3anaseTe VHCTPyKLMMTE 3a BbAeLLm cnpaBku

BENEXKKA! [Mopagy ocTaTbLy 0T NpON3BOACTBOTO, YPeabT MoXe

[1a 31b4Ba SleK MVPUC MO BpeMe Ha MbpBUTe HAKOKO yroTpebu.

ToBa e HOpMasHO W He NoKa3Ba HWKaKbB AedeKT Uiy onacHoCT.

YBepeTe ce, Ye ypeanT e 4obpe BeHTUNMPaH.

Moka3BaHe - HavanHa cTpaHmLa
(®ur. 2 Ha cTp. 3)
1. Hactpotiku

® -

2. ABTOMaTN4HK peLenTu

3. PbuHo roteeHe

4. ABTOMaTW4HM Nporpamu

5. V13TernsHe Ha HoBM peLenTu

HacTpoitku

(®ur. 3 Ha cTpannua 4)

o [lokocHeTe vkoHaTa , i 3a Aa Bnesete B 0bLwiMTe HACTPOIKN.

¢ 136epete ,Mpexos napameTbp’, 33 Aa CBbpXeTe AOCTbMHA
WiFi Mpexa.

3abenexka: WiFi MpexaTa e HeobxofMa 3a akTyannsnpaHe Ha

codTyepa 1 U3TernsaHe Ha HOBU peLenTy.

* N3bepete ,E3nk”, ako wckate ga npomeHuTe onepaTMBHUA
€31K Ha MEHIOTO 1 peuenTuTe.

* [13bepete ,OTHOCHO Hac", 3a fa BUAUTE MHdOPMaLMs 3a cod-
Tyepa v ypena; MoXeTe Cblo Taka Aa nposepuTe Aanv nma
LOCTbIHA aKTyanusauns Ha codryepa (Buxre == > U3terns-
He Ha HOBYW peuenTu) UK 1a ce BbPHETE KbM HACTPOVKNTE 3a
ryxa rpeLka.

* 3bepete ,Momouy”, 33 fa BneseTe B AUrUTANHOTO KPATKO pb-
KOBOACTBO 3a NOTPEOUTENS HA OCHOBHUTE BYHKLWN W peXUMI
Ha ypeaa. )

o [lokocHeTe 1KoHaTa, |
yanHata cTpaHuLa.

3a /la Ce BbpHeTe KbM eKpaHa Ha Ha-

PaboTHu pexumm

(®ur. 2.2-2.4)

 3a 1a BleseTe B XeNaH pexuM Ha pabota (aBToMaTUyHN pe-
LieNnTW, PbYHO rOTBEHE 1AW aBTOMATUYHU Nporpamul, nsbepe-
Te HAKOS OT TAX Ype3 J0KOCBaHe Ha ekpaHa. MoxeTe Cbluo Aa
n3bepeTe pexuM upes 3aBbpTaHe Ha KNioya U cnef Tosa Aa
B/ie3eTe B HEro, KaTo HaTUCHETE KIYa.

Ako 1ckaTe Aa NPOMEHNTE pexmMa: Cef KaTo BfeseTe B U3-
BpaHnsa pexuM, nib3HeTe C NPbCT ekpaHa (0T 1980 HaAACHO
1 06paTHo) MK Ypes [OKOCBAHE Ha MKOHaTa B AOAHNS Ae-
ceH brbA ( . ).

3a fa cTapTiparte fajeHa CTbka 3a roTBeHe, JOKOCHETe UKo-
Hata " wnu ByToHa; 3a Aa nocTaBWTe Ha nay3a npoueca, [0-
KocHeTe vkoHaTa I vnu HaTUcHeTe KonyeTo.

3a f1a OTMeHMTE CTbMKaTa W fia u3neseTe OT Nporpamara, f1o-
KocHeTe ukoHata ™ uau cumBona X’ B TOPHUS AECeH brb
WA HaTUCHeTe ByTOHa 3a HEMpeKbCHaTO Mo-AbAro oT 3 ce-
KyHIM.

PbyHo rotBeHe - OCHOBHYM HaCTpOKM Ha NapaMeTpuTe

(®ur. 4 va cTpanuua 4)

SABEJTEXKA: PuynmaT pexiM Ha roTBeHe e caMo 3a efnH Lu-

KbJ1 Ha roTBeHe. HiMa Bb3MOXHOCT fia 3a/iafieTe NoBeye 0T efjHa

CTbMKa UNK Jia 3ana3uTe cobCTBEHNTE CU HACTPONKY; ypeabT 3a-

na3ssa camo nociefHuTe n3bpaHn HaCTPONKM.

[lokocHeTe napameTbpa Ha ekpaHa, 3a ia MoXeTe fa NPOMeHuTe

CTOWHOCTTA; Nb3HETe NPbLCT Ha eKpaHa WKW 3aBbpTeTe KONYeTo

33 NpOMsIHa Ha CTOMHOCTTa:

1. Hactpolika Ha Temnepatypata - [lnanason: 37-130°C (cnen
37°C cnepaluarta cToiHocT e 40°C, cnep ToBa VHTepBanu npu
5°C). TopHaTa CTOMHOCT Ha AuCrest 03Ha4aBa TekywloTo ro-
TBEHE C rnaBo3amMaiiBaHe Ha TemnepatypaTa.

3abenexka: [opHaTa MKoHa ' 03HaYaBa “3aTBOpeH kanak'; ako

0TBOPUTE Kanaka, MKoHaTa e ce npoMeHu B ' (3anoyHe roTee-

HETO He & Bb3MOXHO).

2. Hactpoitka Ha Bpewmeto - auanason: 0-90 muH. (nokocHeTe




MOOTAENHO "MUHYTM™ W “CekyHAW” 3a NpoMsHa Ha CTOMHOCT-
Ta; nHTepBan Ha 1 cek. uau 1 MuH.); cnep cTapTupake Ha ro-
TBEHETO rOpHaTa CTOMHOCT Lie NOKaxe 33JafeHoTo Bpeme U
Mo-MasnKkoTo Le 0Tbpon BpemeTo.

. Hactpoiika na ckopoctTa - ananason: 1-3 (3a 6bprankaral; 1-4
[3a bvpkankatal; 1-12 (3a ocTpuero); gokocHeTe MkoHaTa
3a NPOMAHA Ha BLPTEHETO M0 MOCOKa, KOATO HE € M0 YaCoBHM-
KOBaTa CTpeska - MKoHaTa - lile ce nokaxe (B To3n AnanasoH
Ha ckopocTTa e 1-3).

w

ABTOMATUYHU MpOrpamMu

(®ur. 5-6 Ha cTpaHuua 5)

3abenexka: CToliHocTnTe B ckobaTa ca HaCTpoikn Mo nogpas-

buipate.

1. MECETE - Temnepatypen auanason: 0-37°C (0°C); Bpemesu

ananasoH: 2-3 MuH (3 mun); Cropoct =3

2. STEAM (MAPA] - Ha MacToTo Ha TemnepaTypHata HacTpolika

IMa HaCTpolika 3a HWBOTO Ha nmapata B Auanasoxa: 1-3 (3);
Bpemesyn ananasoH: 1-60 muH. (20 mun.); nanasoH Ha cko-
poctra: 0-3 (0);

3abenexka: OTbposBaHeTo Ha BpemeTo 3anoyBa cneq AocTura-

He Ha 95°C.

.BABHO TOTBEHE - TemnepaTypeH pAuanasoH: 60-100°C
[100°C); Bpemesn auanason: 1-90 mun (60 mun); [uanason
Ha ckopoctTa: 1-3 (1)

. KUMEHE - Temnepatypen ananasox: 60-100°C (100°C); Bpe-
me = BeskpaitHocT (0); Hama HacTpoiika 3a ckopocT

. XPAHEH OBPABOTBALL - Hama HacTpolika Ha Temnepaty-
pata; Bpemesu guanason: 10-60 cek (30 cex); Ananason Ha
ckopocTTa: 4-6 (5)

6.400 - Hama HacTpoiika Ha TemnepaTypaTa; Bpemesu anana-
30H: 10 cek - 4 min (10 cex); Inanason Ha ckopoctTa: 1-12 (6]

. TYPEO - Hama HacTpolika Ha TemnepatypaTa; Bpeme = 1 MuH;
Cropoct =12

. TEMO - MakcumanHo terno = 5 kg; 3a fa BneseTe B pexum
Ha npeTernsHe B Apyr eKpaHeH u3rnem, LOKOCHEeTe WkoHata

=1% B ropHaTa 4acT Ha expaHa; 3a Aa Hynupare TErNoTo, Ha-

TWCHeTe cumBona ., Tapupake”; 3a fa U3neseTe OT pexuMa Ha

npeternsxe, 4okocHeTe cumsona .Kpai'.
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ABTOMaTUYHW peLenTu

(®ur. 7A-D Ha cTp. 6-7)

o EKpaHbT 3a TbpceHe Ha peLlenTu e ,TbpceHe no bykeute A-Z
[pur. 7A); nb3HeTe C NPLCT Ha eKpaHa WK JOKOCHETE HAKOA
BykBa B lONIHaTa YacT, 33 Aa HaMepuTe XenaHaTa pelienTa.

o [lokocHeTe VKoHaTa, &k 3a ia IPOMeHNTE N3rnesa Ha ekpaHa

Ha LWeB N0 COpPTUpaHNTe rpynu/BuUaoBE KaTo Cynu, OCHOBHM

acTis, nycTuHn, canami u TH. (Pur. 7B); gokocHeTe ukoHara,

32 fla ce BbpHeTe KbM M3rnesa 3a NpeauiuHN TopceHus.

3a fa TbpcKTe pelenTy no Gppasata, AOKOCHETe UKOHATA i 1

HanuiweTe Bcska pasa oT nokasaHaTa Knasuatypa.

3a fia nposepuTe fany Ma HAKakBW HOBM PeLenTu, KouTo Aa

nsunctute nkorata -+ (CodTyepHa akTyanusauns; BUx no-

seue ==> Dowrnload Hosw peyenTy)

o [lokocHeTe WKoHaTa , & 3a ga npoBepuTe CnCbKa ¢ Mtobu-
My peuentn ) man cnncbka ¢ uctopusTa o (mocnepHuTe
Habmiogasaky peuentv) - 3a fa M3TpueTe BCAKa pelenTa B
cnucbka ¢ NobuMn peLenTv nan fa nsTpuete UCTOpUSTa, fo-
KoCHeTe MkoHaTa 111

¢ 3a fa BbBejeTe BCAKA peuenta v Aa BUANMTE NOAPOBHOCTM
[ur. 7C), pokocHeTe cHUMKaTa, KOATO € AafeHa Ha peuenTara.

* Cnep kaTo BbBeAeTe NogpobHocTy 3a peuentata (ur. 7C) Ha
cHuMKaTa (0TN1ABO), Ule ce MoKaxe YacbT Ha NpUroTBsHe b
, BPEMETO 3a roTBeHe ‘== 11 KONYECTBOTO Ha NOpUNATE A4 .

* [lokocHeTe vkoHaTa <, 3a [a Ce BbpHETE KbM TbpceHe U A3
n3bepete Apyra peuenTa.

o [lokocHeTe nKoHaTa , ' 3a Ja 06aBHUTe peLenTa KbM CIMChK
C NpeAnoynTaHu.

o [lokocHeTe uKoHaTa , 3a ' [a Ce NOKaxe CUCHKbT CbC ChC-
TaBKuTe; 3@ N0OKa3BaHe Ha MbAHN CTbMKM JOKOCHETE MKOHaTa

; 33 CNeuyanHu CbBETU JOKOCHETE UKOHATa ;33 CMn-
CbK C He0BXOANMITE MHCTPYMEHTY JOKOCHETE NKOHaTa

* 3a f1a 3aNoyHeTe fia NOCTaBATE ACTUETO BbPXY peLenTaTa, 4o-
KOCHETe WKoHaTa  ; ypeabT Lie BW NpedocTaBu CTbhka no
CThrKa KakBo Tpsbsa Aa Hanpasute (dur. 7D).

* 3a nponyckaHe Ha BCsika efHa CTbKa 1av 0bpaTHO KbM npe-
JVILHATA CTbKa MOKOCHeTe 6post cTbiku, nkonn 1 € < unn
>, Nb3HeTe € NPbCT Ha eKpaHa Ui 3aBbpTeTe Kom4eTo.

* 3a a nposepuTe noapobHocTTE (CbCTasku, fekpnbupaHe Ha
CTBIKM MW CbBETH], LOKOCHETE MKOHATa

WHcTpykumm 3a paboTa

BcekupHesHa ynotpeba

Mpwn Bcsika exefHeBHa ynotpeba, Mons, cnefsalite cTbhknTe

no-pony:

* Mocrasete kynara (¢ur. 1,8) 8 6asata (ur. 1.11) - Mapkupos-
kaTa .Makc.” Tpsbsa fa bbae B 3aAHaTa YacT.

e BinioueTe Liencena B eNeKTpUYeckus KoHTaKT.

* Bknouete ypepa upes maskus npeskousaten (¢ur. 1,10);
Lie ce nokaxe HavanHata cTpannua (our. 2).

* Perynupaiite obwute Hactpoitku (®ur. 3] unu usbepete pa-
DOTEH pexunM OT HayanHaTa cTpaHuua. Cnepgalite cTbnkKTe,
OMMCaHN B TOBA PbKOBOACTBO.

* [13bepeTe xenaHnsTa 3a obpabotka Ha xpaHaTa cropef 13-
Bpanus paboTeH pexM 1 0bLyMTe MHCTPYKUMK (BUXKTE ChlLo
==> CbBeTu npu paboral.

3abenexka: bbpkaukata Tpsibsa BMHarM fa ce usnonssa c

octpueta (¢ur. 8]

* Cnep ynotpeba nouncrete ypeaa 1 akcecoapute (Buxre == >
MouncTeaHe u NoAApbLXKa).

3abenexka: 3a fa v3BagMTe KOWHWLATA C napa: noctaBeTe

13MepBaLlaTa Yalka B rHE3foTo i, 3aBbpTeTe Mo Mocoka Ha

4aCoBHWKOBATA CTPeSIKa U i 13BajeTe.

CbBeTt npu pabota

Akcecoapu Len MapameTpu

Pasbusane Pasbuto ailue, bano CkopocT: 4

Bpeme: 2-4 Mun

Meka cMeTaHa CkopocT: 3

Bpeme: 3-5 MuryTn

Pasbupksalio Cyna Ckopoct: 1-2
rpebno Bpeme: 1-90 Mu

Temn.: 100 °C

OmekoTsBaHe Ckopoct: 1-2

Bpeme: 2-4 Mun

[lpyrv cbcTaBKM, KouTo Ckopoct: 1-2

Tpsibea Aa ce 3arpest Bpeme: cnopes
HeobxognMocTTa
Temn.: cnopeg, Heob-
XOANMOCTTa
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Octpue Hapsi3saHe Ha Meco Ckopocr: 8-12
Bpeme: 30-60
nooTAENHO

Pa3busate Ha nef Ha 3axap | Ckopocr: 8-12
Bpewe: 10-20
nooTAeNHo

Cmecuten Copocr: 8-12
Bpeme: 1-2 MuH

HapsissaHe (oHboH, apeber | Ckopocr: 5-7

NYK, UennHa n ap.) Bpeme: 15-60
nooTAeNHO

Dacyn, cost, 8akm, GpbcTbUp, Copocr: 12

KadeeHn 3bpHa, bapemu Bpewme: 2-3 Mun

Kowuua 3a Opu3 v ap Bpeme: 20-30 muH

napa Mapa: 1-2

[lnck cue Cpe3ose [camo kyxHeHcku Ckopocr: 4-6

cnavicep pobor) Bpewme: 30-60
nooTAeNHO

YcTpoiictso Pnba n gp Bpewe: 10-60 My

3a roTBeHe Ha Mapa: 2-3

napa

W3TernsiHe Ha HOBM peLienTn

3abenexka: HoBuTte peuent ce akTyanuaupar no Bpeme Ha

aKTyanuaupaHeTo Ha copTyepa. 3a aKkTyanuavpaHe Ha CBbp3Ba-

HeTo ¢ WiFi Mpexarta e Heobxoanmo.

o AKTyan3npaHeTo 1 U3TerNsHeTo Ha HoBa

peuienTa oT codpTyepa e Bb3MOXHO 4pe3 3 MeToga:

1. Ype3 fgokocBaHe Ha HavanHata cTpaHuua .M3ternsHe Ha
Hosu peuentn” (Pur. 2) ;

2. B MeHoTO C HacTpoiiku - pasgen .OTHocHo Hac” (ur. 3);

3. Ypes pgokocsaHe Ha MKoHata “f B pexum ,ABTOMAaTUYHM
peuentn”.

* Ako vckaTe fa akTyanuaupare codpTyepa TO4HO HaBpeMe, Clef,
KaTo n3bepeTte eAnH OT rOPHIUTE MeTOAW, AOKOCHeTe ,[1oTBbP-
n’" v n34akaiite fa u3TernuTe U UHCTanupare akTyanusauum.

3abenexka: 3a noseye nOAPOOHOCTM OTHOCHO CTbMKWTE 3a

akTyanusvpade, Mons, BuxTe ==> HacTpoiika ==> oMol ==>

KpaTko pbkoBoACTBO 3a notpebutens.

Mouncteane n nopapbxKa

BHUMAHMWE! BuHaru nskniousaiite ypeda oT enektpuyeckara

Mpexa 1 OxflaxpaliTe npean CbxpaHerue, NoYNCTBaHE W Noj-

ApbXKa.

He n3nonsgaitTe BogHa CTpys MM MaliMHa 3a NoYMCTBaHe C

napa 3a No4MCTBaHe W He HaTWCKailTe ypeda nof BoAaTa, Thbit

KaTo YaCTuTe LLje Ce HAaMOKPST U MOXe Ja Ce Mofy4y TOKOB yAap.

OMACHOCT OT HAPAHAIBAHE! TpsibBa aa ce BHumaBa npu 6o-

paBeHe C 0CTpUTE pexelLyt 0CTPUETa MO BpeMe Ha NoYMCTBaHE.

MoyncrBaHe

* Hukora He notansiTe ypea BbB BOAA UM APyl TEYHOCTU.

e [ouncTeTe oxNafieHaTa NOBLPXHOCT Ha KynaTta C NIeKo BAaxHa
Kbpna nnv reba ¢ nek canyHeH pasTeop.

¢ MoyncTeTe BbHLIHATA NOBBLPXHOCT HA OCHOBHWS MOAYA 1 5 Ha-
MaxeTe C NIeko BAIaxHa Kbpra

* Hukora He u3nonseaiite abpasusHu rbbu wan npenapatu,
LOMaKMHCKV TeNyeTa 0T CTOMaHeHa Bb/IHa UMM MeTaHi npy-
bopu 3a NOYMCTBAHE Ha BLTPELUHOCTTA MW BbHLIHWUTE YacTu
Ha ypesa.

¢ Hukora He 13non3BaiiTe arpecrBHN NOYUCTBALYM NpenapaTy,

® =

abpa3uBHM Npenapaty UAK XA0PUPaHU MOYNCTBALLM npena-
paTui. He usnonssaiite ocTpy Wau octpu npepMeTi. He us-
nonagaiTe beH3nH unu pasreoputen!
o [136qrBaiiTe KOHTAKT Ha BOAA C eNEKTPUYECKITE KOMMOHEHTH.
o Akcecoapw: Yactu 1-7; 14-15. 20-24 ca 6e3onacHu 3a cbio-
MWsiIHA MalUVHa.

Moaapbxka

o [lpoBepsBaiiTe pefoBHO paboTata Ha ypeda, 3a Aa npefo-
TBpaTATE MpODAEMM, KOWTO MOraT Aa MPUYWHSAT CepUO3HM
VHUMAEHT.

o [llom noyyscTBaTe, Ye ypedbT He paboTi NpaBuUAHO UNK MMa
npobnem, cnpeTe fa ro n3nos3sare, U3KJOYETE MO U Ce CBbP-
XeTe C 10CTaBuMKa.

® Benuky geiiHocTi no noAdpbxka, MOHTax W PEMOHT TpsbBa
[la Ce M3BbPLUBAT OT CreLanuanpani obyyeHn ynbaHoMolLe-
HW TeXHULLM AW [a ce NpenopbyBaT oT NPoK3BOAUTENS.

TpaHcnopTupaHe U cbXpaHeHue

o [Ipeau cbxpaHeHWe BUHArK ce yBepsiBaiiTe, Ye ypeabT Beye e
M3KNIOYEH OT eNeKTPUYECKUS KOHTAKT 1 e U3CTVUHAN HaMbIHO.

* CbXpaHsiBaliTe ypeda Ha XNafHo, YACTO U CYX0 MACTO.

¢ Hukora He nocTaBaiiTe Texkn npeameTn BbPXy ypeAa, Tbil
KaTo ToBa MOXe Ja NoBpeay ypesa.

¢ He wmecteTe ypepa, Aokato pabotn. Mskniouete ypesa of
3aXpaHBaHeTo, KOraTo ro NpemMecTBaTe W ro 3apbXTe 0TA0NY.

OTcTpaHsiBaHe Ha HeM3NpaBHOCTH

Ako ypenwT He paboTu npaBunHo, NposepeTe Tabauuata no-go-
7y 3a pa3Teopa. AKO BCe OLLe He MOXeTe Aa paspelunTe npo-
Bnema, Monsl, CBbPXETE Ce C fO0CTaBUNKa/[OCTABUNKE Ha YCIYTU.

Mpobnemu Bb3moxHa Bb3amoxHo
npu4nHa pelueHme
YpeqnT He ce HenpasunHo lpoBepeTe Bpb3-

BK/I10YBaA CBbP3BaHe KbM KaTa C 0CHOBHOTO
INaBHOTO 3aXpaH- | 3axpaHBaHe
BaHe

YpepnT paboty HewnsnpasHocT BbB | CBbpXETE Ce ¢ oTO-

[cBETAMHHMAT By-
TOH € BKII0YEH), HO
eKpaHbT e vepeH

BLTPELLHOTO eNek-
TPOHHO Tabno

pU3MpaH cepau3

[porpamata He
cTapTupa

[peluka npu akce-
coapu / yactn

Cnepgaiite cbBe-
TITE Ha ekpaHa

CeH30pHWST ekpaH
He paboTn

HewnsnpasHoct
1nW nospega npu
CEH30PHMA ekpaH

CBbpxeTe ce ¢ 0T0-
pU3vpaH cepan3

Konyeto He pabotn | HemsnpasHocT CBbpxeTe ce ¢ 0T0-
1nW NoBpefa Ha pU3vpaH cepan3
Konyeto

Kynara He ce Kynata e Haz Pecraptupaitte

HarpsiBa Un He Temnepatypata yrIpaBeHNETO Ha

pabotu Temneparypata - ¢
Bbenist byToH 3a Hy-
NMpake Ha AbHOTO
Ha kynaTa

Aktyanuzaumsata He | WiFi rpelka lposepeTte

€ Bb3MOXHa Bpb3kata ¢ WiFi
Mpexata




FapaHums

Beekn pedekT, 3acarauy, GyHKUMOHANHOCTTA Ha ypeda, KoWTo
Cce BUXAA B PaMKUTe Ha efiHa rofuHa cef nokynkata, e bbae
PEMOHTMPaH Upe3 be3nnaTeH PeMOHT UK 3aMaHa, Npu ycoBue
Ye ypeasT e 61N U3N0oN3BaH M NOAAbPXaH B CbOTBETCTBYE C VH-
CTpyKUMMTe 1 He e Bun 3noynotpebsasan unu ynotpebsisaH no
HVKaKbB HauvH. BaluuTe 3aKoHOBM NpaBa He ca 3acerHaTu. Ako
Ce M3KCKBa rapaHLys Ha ypeda, nocoyeTe KbAe v Kora e 3aky-
neH 1 gobaseTe f0ka3aTeNcTeo 3a nokynka (Hanp. pasnuckal.
B cboTBETCTBME C HalaTa MOAUTVKA 3a HenpekbCHaToO paspa-
BoTBaHe Ha NPOJyKTU HWe C1 3ana3Bame NpaBoTo Aa NPOMEHs -
Me De3 npeausBecTue creyndrkaLmmTe Ha NpoaykTa, onakos-
KaTa 1 loKyMeHTauuaTa.

M3xBbpnsiHe 1 okonHa cpeaa

Mpu u3Bexaae ot ynotpeba Ha ypeaa, NpoaykTsT
He TpsibBa [a ce M3XBbP/IS 3aefHO C Apyrv buToBK
oTnagbsLu. Bmecto ToBa, Balwa oTroBopHocT e aa
| /3XEDPMTE obopyfBaHeTo 3a 0TnagbLM, Kato ro
L npefageTe Ha onpefeneH NyHKT 3a cbbupare. He-
Cra3BaHeTo Ha ToBa NpaBuso Moxe Aa Obie CaHKLMOHNPaHO B
CbOTBETCTBUE C MPUNOXUMUTE pa3nopefbu 3a n3xebpisiHe Ha
oTnagbuu. PasgenHoto cbbupaHe u peunknvpaxe Ha BaweTto
obopyfBaHe 3a 0TNaAbLy No BPEMe Ha W3XBLPASHETO L Mo-
MOTHE 3@ 3aMa3BaHeTo Ha NPUPOAHIUTE PECYpcy W 3a rapaHTu-
paHe Ha peLynKAMpaHeTo UM Mo HauWH, KOWTO 3aLLnTaBa YoBeL-
KOTO 3ipaBe U OKoNHaTa Cpefa.

3a noseye uHdOPMaLs 3a TOBA KbAe MOXeTe 4a 0CTaBuTe OT-
nafblTe CU 3a PeLMKIMpaHe, Mons, CBbPXeETe ce C MecTHaTa
KoMnaHus 3a cbbupate Ha oTnagbuy. MponssoauTenuTe 1 BHO-
CUTENNTE He HOCAT OTTOBOPHOCT 3a peuuknnpaxe, TpeTnpaxe
1 U3XBBPASHE Ha OKOJHATa cpeda, HUTO AMPEKTHO, HUATO Ype3
obulecTseHa cucTema.

PYCCKUH

YBaXkaeMblii KnueHT!

Bnaropapum Bac 3a nokynky atoro npu6opa Hendi. BHuma-
TeNbHO MpouYMTaliTe [aHHOe pYKOBOACTBO MONb30BaTens,
ynenss ocoboe BHUMaH1e NpuUBEAEHHBIM HUXE NPaBUNaM Tex-
HUKM Be3onacHoOCTH, NpeXae YeM yCTaHaBAMBATb U MCMONb30-
BaTb Npubop B NepBblii pas.

MHCTpYKLMM no TexHuke GesonacHocTu

* Vlcnonbayitte npubop TobKO MO Ha3HaueHuto, ANs KOTOpOro
OH npeAHa3HayeH, kKak onucaHo B JaHHOM PyKOBOACTBE.

* [13roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTI 3a t0bble NoBpeXx-
[leHVS, BbI3BaHHbIE HENPaBWIbHOW 3KCnyaTalyelt 1 Henpa-
BU/IbHbIM UCMO/Ib30BAHNEM.

 XpaHuTe Npubop 1 anekTpuYeckue BUIKI/COEQUHUTENN BAa-
7N OT BOABI U APYrvX XuakocTeit. B cnyyae nagenus npubopa
B BOZly HEMeJIEHHO OTK/lounTe ero oT ceTh. He ucnonb3ayiite
npubop, noka oH He ByAeT npoBepeH cepTUdULMPOBAHHbIM
TeXHMYeckuM cneuuanuctoM. HecobniofeHue aTix UHCTPYK-
LA MOXET NPUBECTM K OMACHBIM 7151 XM3HU pUCKaM.

* Hukorpa He nbiTaiiTec caMoCTOSTENIbHO OTKPBITH KOPNYC Npy-
bopa.

* He BcTaBnsiite npeameTsl B Kopnyc npubopa.

¢ He npukacaitech K WTENCENbHbIM/31EKTPUYECKUM CoeauHe-
HUSM BNaXHBIMU MW BNAXHBIMU PyKaMu.

. OMACHOCTb! PUCK MNOPAXEHWS 3NIEKTPUYE-

CKMM TOKOM! He neitaittech camMocTosiTenbHO oTpe-

o

MOHTVpOBaTb Npubop. He norpyxaiite snekTpuyeckue 4actu

npubopa B BOZY WM Apyrie XUAKOCTH. Hukorga He fepxute

npubop Nog NpoToYHO BOAON.

HUKO LA HE MUCNOJb3YMTE NOBPEXAEHHLIA NPUBOP!

PerynsipHo npoBepsiite 3nekTpuyeckue COeAUHEHNS W LWHYP

Ha Hanuuue nospexaeHnit, Ecnn npnubop noBpexaeH, oTkio-

4nTe ero oT UCTOYHMKa NuTaHuA. Bo n3bexanue onackoctn

VAN TPAaBM OH LLOJKEH ObITb OTPEMOHTUPOBAH MOCTABLLUKOM,

areHToM no 0bCayXMBaHMIO UM ULOM C aHaNorM4YHo KBa-

avduKaymen.

YbeauTech, 4TO WHYP He KOHTAKTVPYeT C OCTPbIMU UV FOpsi-

UMMU NPeAMEeTaMU, 1 AepXNTE ero BAAU OT OTKPBITOrO OTHSI.

Hvikorfia He TAHWTe 3a LWHYp NUTaHKs, 4TOObI 0TCOEANHUTL ero

0T PO3€eTKU, @ BCEra TAHUTE 33 BUSIKY.

MPEAYNPEXAEHWUE! [Mpn yctaHoske nprbopa HagexHo npo-

JIOXKNTE LUHYP NUTaHWS, eCin 3T0 HeobXoAMMO, YTobbI NpeaoT-

BPaTUTb HernpefHaMepeHHoe BbITArVBaHMe, MOBPEXAeHue,

KOHTAKT C HarpeBaTeslbHOM MOBEPXHOCTbIO MW ONacHOCTh

CMOTKHYTHCS.

Hukorpa He octasnsiite npubop 6e3 npucMotpa Bo BpeMs

1CNONb30BaHNSA.

MPEAYNPEXAEHUE! Moka Bunka HaxoanTcs B po3eTke, npu-

bop NoAKYEH K UCTOYHUKY MUTAHUS.

MPEAYNPEXAEHUE! BCEM[JA soikntovalite npubop nepes,

OTK/IOYEHNEM OT WCTOYHMKA MUTAHWSA, OYMCTKOM, TexHuue-

CKMUM 0BCNyXMBaHVMEM UK XPaHEHNEM.

MoakmounTe BUAKY K NETKOAOCTYNHON 3N€KTPUYECKON Po3eT-

ke, 4TobbI B Cly4ae Ype3BblHaiHOA CUTyaL Npubop MOXHO

DbIN0 HeMeIeHHO OTKIYUTL OT CETU.

Huikorza He nepeHocKTe Npubop 3a WHyp.

Huvikorfa He ucnonb3ayiiTe NPYHAANEXHOCTY UAN Kakue-nnbo

LOMONHWTENbHbIE YCTPOICTBA, KPOME MOCTAaBASIEMbIX BMeCTe

c npubopoM AN peKOMeHAoBaHHbIX Mpou3BoguTenem. He-

BbINONHEHWE 3T0ro TpeboBaHNs MOXeT NpeAcTaBNaTb Yrpo3y

ans 6e30NacHOCTM Nonb30BaTeNs W NPUBECTM K MOBPexme-

Hio npubopa. Vicnonb3yiite ToNbKo OpUTMHaNbHbIE AETanM 1

NPUHAANEXHOCTH.

Mogakntouaiite Npnubop K 31eKTPUYECKON po3eTke ToNbKO

HanpsXXeHNeM 1 4aCTOTOM, yka3aHHbIMI Ha 3TWKeTke npubopa.

[laHHbI Nprbop He [oMKeH 3KCMNyaTMpoBaThCs NMLAMU C

OrPaHNYeHHBIMU QU3NUECKVMU, CEHCOPHBIMI WU YMCTBEH-

HbIMW CMOCOBHOCTAMU, @ Takxe JMLaMu C HeLOCTaTOuHbIM

OMbITOM W 3HAHUSMN.

[laHHbI Npnbop HU Npu Kaknx 0bCTOSTENCTBAX He LOMXEH
1ICMOAb30BaTLCS JETbMU.

XpaHuTe npubop 1 ero anekTpuyeckne CoefnHeHus B HeLo-

CTYNHOM AN19 fieTeil MecTe.

Mpnbop fomxeH akcnayaTMpoBaTbCs 06y4eHHbIM NepcoHanom

Ha KyXHe pecTopaHa, CTo0BbIX, bapa 1 T. .

He ycraHaBnuBaitTe npubop Ha HarpeBaTenbHbIi NpeaMeT

(6eH3unH, anexTponAuTy, yrobHylo nAnTy  T. 4.).

He 3akpeiBaiite npnbop Bo BpeMs paboTsi.

He ucnonbayiite npnbop B6AM3M OTKPLITOrO OTHSY, B3PbIBYATHIX

WY NerkoBoCMaMeHsoLWmMxcs MaTepuanos. Beerga akenny-

aTupyiiTe npubop Ha ropu3OHTaNbHOM, YCTONYMBOM, YNCTOM,

TENNOCTONKON 11 CYyXON NOBEPXHOCTY.

He vncnonb3yitte nprbop ¢ NOMOLLbI0 BHeLUHEro TaliMepa unu

CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO yrpaBeHus.

He knapute kakue-nubo npegmeTsl Ha npubop.

Mpnbop He NOAXOANT ANS YCTAHOBKM B MeCTaX, rAe MOXHO MC-

N0/1b30BaTb BOAAHOW XUKNep.
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o MMPEOYNPEXXAEHUE! He fonyckaliTe 3acopeHns BCex BeH-
TUNALMOHHbIX 0TBEPCTUI B Npunbope.

* Bo Bpems MCMonb30BaHKs ocTaBbTe BOKpyr npubopa paccTos-
Hue He MeHee 20 CM AN BEHTUAAUUM.

CneuuanbHble MHCTPYKLMK MO TexHUKe GesonacHocT

¢ [laHHbIlt npubop NpefHa3HayveH A% UCMONb30BaHWUA B ObITO-
BbIX M @HaNOTUYHbIX YCNOBUSX, TAKUX Kak:

-none ANs NepcoHana B MarasuHax, oducax v Apyrux pabourx
noMeLLeHusX;

-B depMepckux fomax;

-K/IMEHTaMI B FOCTVHULAX, MOTENRX W APYrUX XNAbIX noMe-

LeHnsx;

- YCNIOBUS NPOXWBAHMSA C 3aBTPAKOM.
. C OCTOPOXXHOCTbH! PUCK 0XXKOroB! rOPSYAA
NOBEPXHOCTb! Yalwa, Kpbilika 1 NpuHaanexHocT
MOTYT BbITb rOpAYMMW BO BpeMsl WCMONb30BaHMS.
KocHuTech Tonbko naHenyt ynpasaeHuns 1 pyyku.
. C OCTOPOXXHOCTbH! BCEI[IA BbikatovaiTe MatlmnHy
@M OTCOEAMHSANTE UCTOYHMK MUTAHNS, NPeXAe YeM npu-
KacaThCs K ABUXKYLINMCS YaCTAM.

o [lepxuTe ANVHHbIE BONOCKM, yKpaLLeHus 1 cBoboaHyto ofexay
BAAN OT ABUXYLINXCS YACTeN U YCTaHOBAEHHbIX MHCTPYMEH-
T0B/NpUKpENEHHii.

o MMPEOYNPEXXAEHUE! Cobntoaaiite ocobyto 0CTOPOXHOCTL
npu obpalieHnn ¢ pexyLMu guckamu unn nessuami. Mpu
HeobxoaMMOCTH HajeBaliTe 3aluTHble nepyatku (He BxopaT
B KOMMNEKT).

o MPEAYNPEXOEHWUE! Hukoraa He cHuMaiiTe 1 He 0TKpbIBali-
Te KpbilKy Bo BpeMs paboTel npubopa. Map MoXeT BbIXOAUTL
V1 BbI3bIBATH OXOTU.

* Bcerga cHuMaiiTe Hacapku nepes, 3anuBKol COREePXUMOro u3
yawm.

* He npeBbilWaiiTe MakcManbHbI ypoBeHb 3anonHeHNs), yka-
3aHHbIIN Ha BHYTPeHHel cTopoe yawm (MAX).

* Bo BpeMs 1Ccnonb3oBaHUs BCerfa 3akpbiBaiiTe Kpbillky 3a-
JINBHO FOPAOBUHBI.

* Hukorpa He akcnnyaTupyiite npubop B pexiiMe rotoBku ¢ ny-
CTOM Yaluen.

¢ IPEJOCTEPEXEHMUE: Bo n3bexaHue onacHocTu, CBA3aH-
HOW C HempefHaMmepeHHbIM cOPOCOM TemnoBoro npeaoxpa-
HUTENs, NuTaHre Nprbopa He JOMKHO OCYLLECTBAATLCS Yepe3
BHelUHee KOMMYyTaLMOHHOE YCTPOMCTBO, Takoe kak TaiMep,
MAW NOAKMIOHATLCS K Lienu, KoTopas peryaspHo BK/loyaeTcs
V1 BbIKIIOYAETCS.

HasHauenue

e [laHHbI npnbop npefHasHayeH As NpUroToBaeHns nonyda-
BprkaTos unu rotossix Batog [Tonbko ans 0bpabotky nue-
BbIX NPOAYKTOB), BKIOYAA N3MENbYEHIE, PE3KY, CMell1BaHue,
CMeLUVBaHWe, 3aMelunBaHue, NPUroToBAEHNE Ha napy, nNpu-
rOTOBJIEHVE Ha HIM3KOTEMMEPaTYPHOM 0D0pPYA0BaHMM, CMeLIU-
BaHe, apky. [Tprbop Takke MOXHO MCMONB30BATH 19 B3Be-
wrBaHMs npodykTos. Jlioboe fpyroe Wcnonb3oBaHUe MOXeET
NpUBECTY K NOBPEXAEHNI0 Npubopa unn Tpasme.
Ikennyataumns nprbopa B 0bbIX APYrUX Lensx cuyutaetcs
HenpaBuNbHbLIM KMcnonb3oBaHueM npubopa. [Monb3osatens
HeceT efMHONNYHYI0 OTBETCTBEHHOCTb 33 HeHadsexallee 1c-
nonb30BaHMe ycTpoiicTaa.

® -

YcTaHOBKa 3a3eMneHus

[lanHbiit npubop oTHoCKTCS K Knaccy 3awwmThl | v fonxeH ObiTb
NOAKMIOYEH K 3aLLUMTHOMY 3a3eMneHnio. 3a3emMneHie CHuxaet
PUCK MOPaxeHNs 3NeKTPUYECKMM TOKOM 3a CYET WCMONb30Ba-
HWs OTBOASALLErO NPOBOAA A5 I1EKTPUYECKOro ToKa.

[Mprbop oCHalLieH LWHYPOM NUTaHUS C BUKOI 3a3eMEHUS UK
3NEKTPUYECKUMU  COEAMHEHWMSIMI C MPOBOAOM 3a3eMJIEHUS.
CoefnHeHNs BOMXHbl ObITb NPaBUILHO YCTaHOBAEHb U 3a3eM-
NeHbl.

OCHOBHble 4acTh NpoayKTa
(Puc. 1 Hactp. 3)

Ne Nms N Nms
1 Kpbiwka 3anms- 2 Kpebiwwka ropsyent
HOW FOPAI0BUHbI obpaboTku
3 Mpoknapka KpbiLky 4 Bucku
5 Mepemelnsato- 6 Jlessus
1as nonacts
7 Maposas kop3uHa 8 Yawa
9 LLHyp nuTaHms 10 [naBHbIl BbI-
KIiouaTens
" Ba3zosblit brok 12 CeHcopHbIi 9kpaH
13 Pyuka 14 Jlonatka
15 | W3meputensHas vawka | 16 Kpblika napo-
BOII KaMepb
17 Hernybokas yawa 18 [nybokas vawa
napoBapku napoBapkut
19 lpoknagka kamepbl 20 Tonkatenb
naporeHeparopa
21 Kpbiwwka ans xonoa- 22 lpoknagka Kpbilkm

Holt 0bpaboTky

23 Pa3spesanue / u3- 2%
MeflbyeHie Ancka

Bepywinit Ban

MoproToBKa Nepep MCnonb3oBaHNEM

© CHUMMTe BCIO 3aLLMTHYIO YNaKoBKy 1 06epTKy.

* Ybeautech, 4To Npnbop He NOBPEXAEH M CO BCEMU NPUHAA-
nexHocTaMn. B cydae HenonHoi focTaBki W NoBpexaeHus.
HemepneHHo cesixuTech ¢ noctaslukoM. He ucronb3yiite
npubop.

* Mepeg vcnonb3osanmem ouniarte npubop (cM. == > Ouncrka
1 TexHuueckoe obeayxusatie).

* YbeauTech, Y10 NPUBOP MOAHOCTLIO CYXOM.

« [omecTuTe Npubop Ha ropu3oHTaNbHYIO, YCTOWUMBYIO W Tep-
MOCTOKYl0 MOBEPXHOCTb, KoTopast be3onacHa Ans 3awwuTel oT
Bpbi3r BoAbI.

» CoxpaHuTe ynakoBKy, €Ciu nnaHupyeTe xpaHuTb npubop B by-
Aylem.

* CoxpaHuTe MHCTPYKLW ANs MCNONb30BaHWs B byayLlem

NMPUMEYAHUE! 13-3a npou3BoacTBeHHbIX 0cTaTkos npubop

MOXET M3/ly4aTb Nerknii 3anax Bo BPeMs MepBbIX HECKOMbKNX

npyUMeHeHnit. 3T0 HOPManbHO W He yKa3biBaeT Ha kakon-1nbo

fedekT nau onacHocTb. YbeauTech, 4to npubop XopoLuo BeHTH-
nupyeTces.



OTobpasuTb - MaBHas cTpaHuua
(Puc. 2 a ctp. 3)

1. Hactpotiku

2. ABToMaTnyeckue pelienTsl

3. PyyHoe npurotoBneHue

4. ABTOMaTMyeCKMe NporpaMMmel
5. 3arpy3uTb HoBble peLienTsl

HacTpoiiku

(Puc. 3 Hactp. 4)

* KocHuTech 3Hayka 1 Ans BBOAA ODLMX HACTPOEK.

* Buibepute «[lapameTpbl ceTh», YT0BI NOAKNIOYUT JOCTYMHYIO
ceTb WiFi.

Mpumeuanue: Cetb WiFi Heobxognma ans obHoBneHus npo-

rpaMMHOr0 0becneyerus 1 3arpy3kit HOBbIX peLenTos.

 Buibepute «fA3bik», ecnn Bbl XOTUTE N3MEHUTL A3bIK MEHIO 1
peLenToB.

 Boibepute «0 Hac», 4T0bbI NPOCMOTPETH UHGOPMALMIO O NPO-
rpamMmHoM obecneyeHnn 1 npubope; Bbl TakXe MoXeTe Npo-
BepUTb Hanuune obHoBneHWid nporpamMmHoro obecneyeHus
[cM. == > CkauaTb HoBble peLenTbi) N BEpHYTLCS K HACTPOIA-
KaM Mo yMonyaHuio.

 Bribepute «Cnpaska», 4tobbl nepeiiTv kK LuppoBoMy KpaTkoMy
PYKOBOZCTBY M0/Ib30BATENs OCHOBHBIX DYHKLMA 1 pexumoB
npubopa.

¢ KocHutech 3Hauka, |
HuLy.

uTobbl BEPHYTBCS Ha rNaBHylo CTpa-

Pab6oune pexxumel

(Puc. 2.2-2.4)

¢ Ytobbl BOWTM B HyXHbIN pexum paboTel (aBTomatnyeckue
peLienThl, pyYHoe MpUroToBaeHMe UNN aBToMaThyeckme nNpo-
rpamMbi), BbibepuTe N106011 U3 HUX, KOCHYBLUMCb 3KkpaHa. Bel
Takxe MoXeTe BbIbpaTh pexuM, NOBEPHYB pyyKy, a 3aTeM BOii-
TV B Hee, HaXaB Ha pyyKky.

 Ecnv BbI XOTUTE N3MEHUTB pexnM: Nocse nepexoa B BbibpaH-
HbIil peXyuM NpoBeauTe NanbueM no 3kpaky (cnesa Hanpaso
UM 0BpaTHO) UM KOCHUTECH 3HAYKA B MPABOM HYKHEM yry
([« = J.

* Y106kl HauaTh Nt06O 3Tan NPUroTOBAEHMUS, KOCHUTECH 3HAY-
ka ¥ uau HaxmuTe pyuky; 4Tobbl MPUOCTAHOBUTL MPOLECE,
KocHuTeCh 3Hauka I unu HaxmuTe pyuky.

o [1719 0TMeHbI Lara v BbIX0Aa 113 NPOrpaMMbl KOCHUTECH 3HauKa

¥ nau cumBona «x» B NPaBOM BEPXHEM YrAy UMM HaxMuUTe
NOCTOSHHO Ha KHoMKy bonee 3 cekyHa.

PydHoe npuroToBneHne — 0CHOBHbIE NapameTpsi

(Puc. 4 wa cTp. 4)

MPUMEYAHWME: Pexum pyyHoro npuroToBneHns npefHasHa-

UeH TObKO AN OfiHOTO LnKAa npurotoBneHns. HeBo3MoxHoO

YCTaHOBUTL Gonlee OAHOTO Lara MM COXpaHUTb COBCTBEHHbIE

HaCTpoiiku; Npubop coxpaHsaeT TonbKo NocnefHNe BbibpaHHbIe

HaCTPOWMKM.

KocHuTech napameTpa Ha akpaHe, uTobbl MU3MEHUTb 3HaueHwe;

npoBeauTe NanblieM No 3kpaHy U1 NOBEPHIUTE PyuKy, YTobbI 13-

MEHWUTb 3HaueHMe:

1. Hactpoika Temnepatypsl — auanason: 37-130 °C (nocne 37
°C cnepytotee 3HaueHne cocTanset 40 °C, 3aTem uHTepBansl
npu 5 °C). BepxHee 3HaueHue Ha Aucniee 03Hadaet Tekyllee
NpUroTOBNIEHNE NpU TeMNepaType.

[MpnmeyaHwe: BepxHuit 3Hauok % o3Havaer «3aKPBITYIO KPbILL-

Ky»; €CIIN OTKPBITb KPbILIKY, 3HA4OK M3MeHUTCA Ha 'l (3anycTuTb

NPUrOTOB/EHME HEBO3MOXHO).

. Hacrpoiika spemenu - [lnanason: 0-90 mun (npu Haxatuu
oTaenbHO “MUHYTE” 1 “cekyHAa” ANs U3MEHeHWUs 3HauyeHus;
nHTepsan 1 ¢ wau 1 Muu); nocne Hayana nNpurotosaeHus B
BepxHeM 3HaueHnu byner oTobpaxaTbes 3afaHHoe Bpewms, a
B HIXHEM — BpeMs 0bpaTHoro oTcyeTa.

3. Hactpoiika ckopoctut - Ananason: 1-3 (ans mewankw); 1-4
(ana Benuuka); 1-12 (gns nonactu); kocHWTech 3Hauka
V3MEHEeHNs BPaLLeHIs He N0 4acoBOW CTPeske - NOABUTCS
3HaYoK (B 3TOM AOMONHUTENBHOM AManasoHe ckopoctu 1-3).

N

ABToMaTHyecKue NporpaMMbl
(Puc. 5-6 Ha cTp. 5)
Mpumeyarne: 3HaueHns B ckobke ABASIOTCA HacTpoikamu no
YMONYaHMHO.
1. KOJIEHO - [inanason temneparyp: 0-37 °C (0 °C); ananason
Bpemenu: 2-3 MuH (3 Mu); ckopocTs =3

2. [1AP - BMeCTO HacTpoiikn TeMnepaTypbl yCTaHaBANBAETCA Ypo-
BeHb napa 8 Auanasore: 1-3 (3); ananason spemenn: 1-60
mu (20 mun); ananason ckopocty: 0-3 (0);

Mpumeyanue: OTCUET BPEMEHI HAUNHAETCS NOCae [OCTUXEHUS

Temnepatypsl 95 °C.

3. ME[JIEHHOE MPUTOTOBJIEHWE - [inanasoH Temnepatyp:
60-100 °C (100 °C); gnanason spemeru: 1-90 mun (60 mun);
ananasoH ckopocti: 1-3 (1)

. KOJInak - lnanason temnepartyp: 60-100 °C (100 °C); spems =
BbeckoreyHocTs (0); 6es HacTpolikn ckopocTn

. [IVWIEBON MPOLIECCOP - 6e3 HacTpolikv TemnepaTypbi;
ananason pemenn: 10-60 cex (30 cek); gnanasoH ckopocTi:
4-6 (5)

. CHOP — 6e3 HacTpoliku Temnepatypel; Auana3oH speMeru: 10
cek — 4 mun (10 cex); ananason ckopoctu: 1-12 (6)

. TURBQ — 6e3 HacTpoliku TemMnepaTypsl; Bpems = 1 MiH; cKko-
pocTtb = 12

8.BEC - MakcumanbHbiil Bec = 5 kr; Ans nepexoaa B pexum

B3BELUMBAHMA Ha ApYroM SKpaHe KOCHWTECh 3Hauka == B
BepXHell 4acTu 3kpaHa; Ans cbpoca Beca KOCHUTECH CUMBO-
na «Tape»; AN BbIXOAA W3 PexuMa B3BELIMBAHUA KOCHUTECH
cumsona «Koxely».

~
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ABTOMaTMYeCKMe peLienTbl

(Puc. 7A-D Ha cTp. 6-7)

* 3KpaH rnyxoTbl Ans NoMcka peLenToB — 370 «Nouck no byksam
A-Z [puc. 7A); nposeauTe NanbLiem no 3kpaHy WM KOCHUTECH
nioboit BykBbl BHU3Y, YTOBbI HANTV HYXHBIV peLienT.

o KocHuTech 3Hayka, mm 4T0bbl M3MEHUTL BIf 3KpaHa ceapa-
XWHra no rpynnam / Tunam, Takum Kak cynsl, 0CHoBHble 6111043,
nyCTbIHK, canatsl 1 T. 4. [Puc. 7B); kocHuTech 3Hauka, m
uT06bI BEPHYTLCA K Mpe/blAyLLeMy NpocMoTpy.

o [IN7 1OVCKa peLenToB Mo Gpase KOCHWTECH 3Hauka . v
HanuwuTe niobylo $ppasy ¢ nomowbio oTobpakaemoit knasu-
aTypbl.

* Y7066l NPOBEPUTH. €CTb 1N Kakue-nnbo HoBble peLienTsl, Ha-
XMUTe 3Hayok 4 [(oBHoBAEHMe nporpammHoro obecrneye-
HMA; cM. nogpobHee ==> 3arpy3nuTs HoBble peLenTbi)

o KocHuTech 3Hauka , = 4ToBbl NPOBEPUTL CICOK M3BPaHHBIX
peuentos 7 uau cnucok uctopuu -1 (nocnednne npocMo-
TpeHHble peuenTbl] — uTobbl yaannTs noboil peuent u3 cnn-
cKa 13bpaHHbIX peLenToB Uau yAanuTb UCTOPUIO, KOCHWTECH

3HauKa 1.
" @




e [Ins BXoAa B KaXablii peLlenT ¥ npocMoTpa NoapobHON MH-
dopmaunn [puc. 7C) kocHnTECh N306paxeHNs, HazHa4eHHOro
peuenTy.

* Mocne sBosia ceefenuin o peuente (Puc. 7C) Ha doTorpadum
(cnesa) otobpaxaerca Bpems MpuroToneHus = BpeMs
npurotoBnenus ‘= 1 konuyectso nopuum . .

o KochuTecs 3Hauka <, 4Tobbl BEPHYTLCA K MOMCKY U BbIOpaTh
Apyroi pewen. .

o KocHUTeCh 3HauKa, = uToBbl 1006aBNTb peLenT B CIMCOK W3-
BpaHHbIX.

¢ KocHutech 3Hauka Ins 0TobpaxeHns crnucka UHrpeaneH-
TOB; AN1sh 0TODPaXKeHMUs MOJHOrO ONUCAHUS LAroB KOCHUTECH
3Hauka ;A9 MOyYeHUs CreLnanbHbix COBETOB KOCHUTECH
3Hauka i NS NOJIYYeHUs Cnucka HeobXOAMMBIX UHCTPY-
MEHTOB KOCHWTECH 3HaYKa

¢ YT06bI HaUaTh NPUroTOBIEHE BI04 NO PeLenTy, KOCHUTECH
3Hayka * ; npubop NpeaocTaBMT MoLWaroBble WHCTPYKLWM
(puc. 7D).

* Y106bI NPONYCTUTL KaXAbll War AWM BepHYTbCS K Mpeablay-
LeMy Lary, KOCHUTECh KOIMYeCTBa Laros, 3Ha4KkoB < man >,
npoBeAuTe NanbLEM N0 IKPAHY UK MOBEPHUTE PyyKY.

o [Ina nposepky aetaneil (MHrpeaneHTsl, onucaHie 3Tanos unm
COBeTbI) KOCHUTECH 3HaYKa

WHCTpYKLMM no akcnnyaTauum

ExxefiHeBHOe ncnonb3oBaxue

Mpu exeAHEBHOM WCMONb30BAHUM BbIMONHUTE Cedyiolume

nencTBuS:

* Berasbe yawy (puc. 1.8) 8 6azosebiit 6ok [puc. 1.11) — nomert-
Ka «MaKkc» [LoMKHa HaxoA4uTbCs C3adu.

¢ [loakmiounTe BUAKY K 31€KTPUYECKON po3eTKe.

o Bxniounte npubop ¢ nomolsio rasHoro suikoyatens (Puc.
1.10); oTobpasuTes rnaswas cTpatmnua (Puc. 2).

o Otperynupyiite obume Hactporiku (puc. 3) unn BoibepuTe pa-
Bounit pexum Ha rnaBHoOW cTpaHuLie. BeinonHuTe aeiicTaus,
OMMCaHHbIe B JAHHOM PYKOBOACTBE.

* Bribupaiite HeobxofuMble NPUHAANEXHOCTY AN 06paboTkK
NWLLLEBbIX NPOAYKTOB B COOTBETCTBUM C BbIDPaHHbIM PEXMMOM
paboThl 1 06LWMMN MHCTPYKUMAMY (CM. Takxke ==> «PekomeH-
Lyemoe 1cnosb3osaxue»).

Mpumeyate: Bucku Bceraa cnepyeT MCnonb3osats C Ne3Bus-

i (puc. 8)

e Mocne Wcnonb3oBaHUs o4NCTUTE NPUBOP U NPUHAATEXHOCTH
[cM. == > O4ucTKa 1 TexHMYeckoe obCnyxusaHue).

MpnmMeyaHme: YTobbl 13BAEYL MapoBYyl0 KOP3WHY: MOMecTiTe

MEpHYI0 Yalliky B a3 NapoBoii KOP3WHBI, NOBEPHWUTE N0 YACOBO

CTPESIKe 1 U3BEKNTE KOP3WHY.

CoBeTbl No aKcnayatTaumn

Axceccyapsl Lens MapameTpel

Buckn Anunbii 6enok Whip CkopocTb: 4

Bpewms: 2-4 My

BabuTele cnvekm CkopocTb: 3

Bpems: 3-5 MuH

MepemelunBa- Cyn Ckopocte: 1-2

Hue nonacTHol Bpems: 1-90 MuH

MeLanku Temn.: 100 °C
MepemelumnBatme CkopocT: 1-2

Bpemsi: 2-4 MuH

[lpyrine uHrpeamenTs, Ckopocte: 1-2
KoTopble HeobxoauMo Bpems: no Mepe
HarpesaTb HeobxoauMocTn
Temn.: no Mepe
HeobxogmMmocTu
Jle3sue Hapeska msca CkopocTb: 8-12
Bpems: 30-60 cek.
JlepsHoii caxap CkopocT: 8-12
Bpems: 10-20 c.
Cmecutens Ckopoctb: 8-12
Bpems: 1-2 MuH
Hapeska (nyk, nyk-wanor, CkopocTb: 5-7
cenbaepei UT. 4.) Bpems: 15-60 cek.
®aconb, cos, opex, apaxic, CkopocTb: 12
KodeitHas paconb, MuHpans | Bpems: 2-3 MuH
Maposas Pucur . Bpems: 20-30 MuH
Kop3nHa Map: 1-2
[nck cpesos Cpesbl [T07bKO KyXOHHBIN CkopocTb: 4-6
kombaiH) Bpemst: 30-60 cex.
Maposapka Poibaun . . Bpems: 10-60 MuH

Map: 2-3

3arpysuTb HoBble peLenTbl

MprmeyaHue: Hosble pellenTsl 06HOBASIOTCS BO BpeMst 06HOB-

nleHust nporpammHoro obecnevenus. Ins obHosnenns Tpebyet-

cq nogknoyeHmne k cetn WiFi.

¢ ObHoBNEHMe NporpaMMHOro obecneyeHuns v 3arpyska HoBoro
peLienTa BO3MOXHbI TpeMs crocobamu:

1. TTpuKoCHOBEHMEM K AOMALLHeN CTpaHuLe «3arpy3nTb HOBble
peuenTbi» (puc. 2) ;

2. B menio HacTpoek - pasgen «0 Hac» [puc. 3);

3. KocHutecs 3Hayka 4 B pexume «ABToMaTnyeckme peuen-
Tbi».

© EC/v Bbl XOTUTE CBOEBPEMEHHO 06HOBIUTL NMporpamMMHoe obe-
cneyeHue, nocne Bblbopa OHOrO W3 BbILIEYKA3aHHbIX METo-
108 HaxmuTe «[oATBEPAUTE» 1 LOXANTECH 3arpy3Ku W ycTa-
HOBKM 0OHOBNEHUIA.

Mpumeyarue: s nonyyeHns 40NOAHUTENLHOR MHPOPMALMUM O

warax obHoBNeHWs cM. ==> HacTpoiika ==> Cnpaska ==> KpaT-

KO€ PyKOBOACTBO MO/b30BATENS.

OumcTKa 1 TexHuyeckoe obecnyxmuBaHmue

BHUMAHME! lMepen xpaHeHneM, 04NCTKOM W TeXHUYECKUM 06-
CyXnBaH1eM BCerga oTknoYaiite npubop oT cetn anekTponu-
TaHUs 1 OX/axpanTe ero.

He ncnonbayitte BOAAHON XWKAEp WAW NapoouUCTUTENb A7
OYMCTKM 1 He NpoTankueaiTe Npubop nofd BoAoM, Tak kak feTa-
SN MOTYT HaMOKHYTb, 4TO MOXET NPUBECTU K NMOPaxeHio anek-
TPUYECKMM TOKOM.

OMACHOCTb TPABMbI! Mpw obpaliieHni ¢ ocTpbIMK pexyLyn-
MU N1€3BUSMU BO BPEMS OYUCTKM CledyeT cobiiofaTe 0CTOPOX-
HOCTb.

Ouunctka

¢ Hukoraa He norpyxaiite npubop B BOZy uau Apyrie XuakocTu.



* 04mnCTUTE OXNaX/AEHHYIO NOBEPXHOCTD YLl Cerka BAaXHON
TPANKOM UAn rybkoit ¢ HebBONbLWMM KONNYECTBOM MATKOro
MbIIbHOO PacTBOPa.

e QunCcTUTe BHELLHIOK MOBEPXHOCTb rNaBHoro bnoka v npu-
KOCHWTECH K KPUKY Clerka BAaXHOM TKaHbio

* Hukorpa He ucnonb3ayiite abpasnsHble rybku uau Mololme
CPeACTBa, CTaNbHYkO LEPCTb MW MeTaNANYecKyo nocyy Ans
OYMCTKI BHYTPEHHIX UM BHELUHNX YacTeil npubopa.

* Hukora He 1Cnonb3yiiTe arpeccuBHble YNCTSLME CPEACTBa,
abpasuBbl unK XxN0pUpoBaHHble YucTaLwMe cpefcTea. He uc-
nosb3yiATe OCTPbIE UK 330CTPEHHbIE NpeaMeThl. He ncnonb-
3yiiTe BeH3uH unv pacTeoputenn!

* /13beraiiTe KOHTaKTa BOAbI C 3NEKTPUYECKUMI KOMMOHEHTaMU.

o Akceccyapel: fletanu 1-7; 14-15. 20-24 MOXHO MbITb B MOCY/10-

MOEYHOI MaLLKHe.

TexHuueckoe obcnyxuBanue

e PerynsipHo nposepsiiite paboty npubopa, 4Tobsl NpefoTepa-
TUTb BO3HWKHOBEHWE MpobneM, KOTopble MOTYT MPUBECTU K
Cepbe3HbIM HECUACTHBIM CIy4YanM.

* Kak Toibko Bbl Mo4yBCTBYeTe, YTo Npubop pabotaeT Henpa-
BWJIbHO VAW BO3HUMKNA Npobnema, npekpaTiTe ero 1cnosb3o-
BaHwe, BbIKIOYNTE 11 06paTUTECH K MOCTABLLMKY.

* Bce pabotbl no TexHuyeckoMy obCcnyX1BaHUio, YCTaHOBKe 1
PEMOHTY LOMXKHbI BbIMOAHATLCS KBANNGULMPOBAHHBIMA YO -
HOMOYEHHbIMU TEXHUYECKUMU CMELManncTaMm Uni pekoMeH-
[0BaHbl MPOM3BOANTENEM.

TpaHcnopTUPOBKa U XpaHeHue

o [lepep xpaHeHneM ybeaunTecs, YTo NpUbop yxe 0TCOeANHEH OT
3NEKTPUYECKON PO3ETK W MOSHOCTBIO OCTBIA.

* XpaHuTe npubop B NpoxnafHoM, YACTOM U1 CyXoM MecTe.

 Hukorpaa He KnaauTe Taxenble NpeaMeThl Ha Npubop, Tak kak
3T0 MOXET NOBPEANTH €ro.

¢ He nepemeluaiite npnbop Bo Bpems paboTsl. Mpu nepemete-
HWW OTKNloYaiiTe NPUBOP OT UCTOYHNKA MUTAHNA W yaEpPXKU-
BaiiTe ero B HIXHel yacTu.

Momck 1 ycTpaHeHne HencnpaBHoCTe

Ecnu npubop He pabotaeT fonxHeiM 06pa3oM, npoBepsTe pac-
TBOp B Tabnuue Huxe. Ecnu Bbl Bce ellje He MoxeTe pelwnTb
npobemy, 06paTnTECh K NOCTABLIMKY/MOCTABLMKY YCAYT.

Mpobnemsl BoamoxHas BoamoxHoe
npuyuHa peLuerve

Mpnbop He BKAIO- HenpasunbHoe MposepsTe nog-

yaetcs NOAKTI0YEHIE K KII0YEHMe K CeTn
CETH 3NeKTPOn- 3/1eKTPONNUTaHNS
TaHusl

Mpnbop pabotaer | BHyTpeHHss Obpatutecs B

(cBeToBas namna HeMCnpaBHOCTb aBTOPM30BaHHbI

py4KV BKIIOYEHA), | 3NEKTPOHHON CEPBUCHBIA LEHTP

HO 9KpaH YepHblit nnatel

Mporpamma He Ownbka npu- CnepyiiTe peko-

3anyckaetcs HapnexHocTen/ MeHAALNAM Ha
3anyacreit akpaHe

CeHcopHblit 3kpaH | HencnpasHocTb Obpatuecs B

He pabotaer nM noBpexae- aBTOPU30BaHHbIN
HUE CEHCOPHOTO CEPBUCHBIA LLEHTP
aKkpaHa

Pyyka He pabotaet

HewucnpasHocTb
WIW NoBpexaeHue
pyyku

Obpatutecs B
aBTOPM30BaHHBIN
CEPBYUCHBII LEHTP

Yawwa He Harpesa-
eTcs / He pabotaet

Yalwa neperpenacs

CbpocbTe KOHTPONb
TeMnepaTypsl — ¢

nomoLbto benoro
nepeknioyatens
cbpoca B HUXHel
4acTv kamepsl

0ObHosneHne Ownbka WiFi [posepeTe nog-
HEBO3MOXHO KII04EHMe K CeTn
Wi-Fi
[apaHTus

Tliobble pedekThl, BaMsOWME Ha QYHKLMOHANBLHOCTL npubo-
pa, KOTOpble CTAHOBSATCS OYEBUAHBIMW B TeUeH/e 0AHOMo roga
nocne nokynku, ByayT ycTpaHeHbl nyTemM becnnatHoro peMoHTa
VAW 3aMeHbl Npu ycnosuu, 4To npubop Bbin cnonb3oBaH w
0bCcnyxuBancs B COOTBETCTBUW C WHCTPYKLMAMM, @ Takke He
1ICNONb30BANCSH HE MO HA3HAYeHWIO WKW He MO Ha3HayeHuio.
Balun 3aKkoHHble npaBa He 3aTparusaiotcs. Ecau Ha npubop
pacnpoCTpaHseTcs rapaHTus, ykaxure, rae U Korda oH Bbin
npuoBpeTeH, 1 MpunoxuTe NOATBEPXKAEHME MOKYNKM [Hanpw-
Mep, KBUTaHUMI0).

B cootBeTCTBMM C Halwel NoANTUKON HenpepbIBHOW pa3paboTku
npoAyKLMM Mbl 0CTaBnsieM 3a coboit paBo U3MeHsITs creunu-
KaLMu npoaykumMu, ynakoBkn u fokyMeHTauuu be3 npensapu-
TebHOMO YBEAOMIEHNS.

YTUNuU3aLms 1 3alLuTa oKpyxKalolei cpeabl
M=, ! [lpu BbiBOAE Npubopa n3 akcnnyatauum nsgenve
HeNb3s YTUAN3MPOBATL BMECTE C ApYrUMMA BbiTo-
BbIMU 0TX0AaMu. BMecTo aToro Bbl HeceTe 0TBET-
CTBEHHOCTb 33 yTUNM3alio Ballero obopynosa-
HWSI A1 OTXOAO0B, NepejaB ero B HasHayeHHbI
nyHKT cbopa. Hecobntogerne atoro npasuna MoxeT nosneyb 3a
c0b0il Haka3aHwe B COOTBETCTBUM C NPUMEHUMBIMI NPaBUNAMN
ymuauzaumu otxopos. OTaensHbit cbop 1 nepepabotka Bawero
060py0BaHNs 17 0TXOA0B BO BPEMS YTUNN3ALIN NOMOXET CO-
XpaHUTb MPUPOAHbIE pecypcbl U obecneunTs ero nepepabotky
Taknm 06pa3oM, YTobbl 3aLMTUTL 340POBbE YenoBeka W oKpy-
XatoLLyio cpefy.
[lns nonyyeHns AONOAHUTENbHO MHMOPMALMKM O TOM, Tae Bbl
MO3eTe CAaTb 0TXOAb! Ans nepepaboTku, obpaTtntecs B MeCTHyI0
KomnaHuio no cbopy oTxof08. [pon3BOANTENN U UMMOPTEPSI He
HeCyT 0TBETCTBEHHOCTYM 3a nepepaboTky, 0bpaboTky n akonoru-
deckue yTUaM3aumio, Kak HanpsaMylo, Tak u yepes obliecTseH-
Hylo cUCTEMY.
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MHENDI

Tools for Chefs

Hendi B.V.

Innovatielaan 6

6745 XW De Klomp, The Netherlands
Tel: +31317 681 040

Email: info@hendi.eu

Hendi Polska Sp. z 0.0.
ul. Firmowa 12

62-023 Robakowo, Poland
Tel: +48 61 658 7000

Email: info@hendi.pl

Hendi Food Service Equipment GmbH
Ehring 15

5112 Lamprechtshausen, Austria

Tel: +43 6274200100

Email: office.austria@hendi.eu

Hendi Food Service Equipment Romania S.R.L.
Str. 13 decembrie 94A, Hala 14

Brasov, 500164, Romania

Tel: +40 268 320330

Email: office@hendi.ro

GB: Changes, printing and typesetting errors reserved.

DE: Anderungen und Druckfehler vorbehalten.

NL: Wijzigingen en drukfouten voorbehouden.

PL: Producent zastrzega sobie prawo do zmian oraz btedow
drukarskich w instrukcji.

FR: Variations et fautes d'impression réservés.

IT: Errori di cambiamenti, di stampa e di impaginazione riservati.

RO: Drepturi rezervate cu privire la modificari si greseli de impri-
mare.

GR: Me enipuhagn aMayav, AaBaov ektinwong kat otoixeloBeoiag.

HR: Pridrzane promjene, ispis i pogreske u pisanju.

CZ: Zmeény, chyby tisku a sazby vyhrazeny.

HU: Valtozasok, nyomtatdsi és beallitasi hibak fenntartva.

UA: TMomunku 8 Apyky Ta Apyky 3bepexero.

EE: Muudatused, printimine ja kirjavead reserveeritud.

© 2022 Hendi Polska Sp. z 0.0. Robakowo - Poland

PKS Hendi South East Europe SA
5 Metsovou Str.

18346 Moschato, Athens, Greece
Tel: +30 210 4839700

Email: info@pks-hendi.com

Hendi Italia S.R.L.

Via Leonardo da Vinci 4
39100 Bolzano (BZ), ltaly
Tel: +39 800 727 438

Email: office.italy@hendi.eu

Hendi HK Ltd.

1208, 12/F Exchange Tower

33 Wang Chiu Road, Kowloon Bay, Hong Kong
Tel: +852 2154 2618

Email: info-hk@hendi.eu

Find Hendi on internet:

www.hendi.com

www.facebook.com/HendiToolsforChefs
https://www.linkedin.com/company/hendi-tools-for-chefs/

www.youtube.com/HendiEquipment

LV: Izmainas, drukasana un tipu iestatisanas klidas rezervétas.

LT: Pakeitimai, spausdinimo ir spausdinimo klaidos yra rezervuo-
tos.

PT: Alteracdes, impressao e erros de digitacdo reservados.

ES: Cambios, errores de impresion y de tipo reservados.

SK: Zmeny, tla¢ a chyby preprudenia st vyhradené.

DK: Zndringer, udskrivning og typeindstillingsfejl reserveret.

FI: Muutokset, tulostus- ja kirjoitusvirheet pidatetaan.

NO: Feil ved endringer, utskrift og typeinnstiling reservert.

Sl Spremembe, tiskanje in napake pri nastavljanju vtipkanja so
rezervirane.

SE: Andrmgar, utskrift och installningsfel reserverade.

BG: 3ana3seHn ca npoMeHu, neyar v TMMOBY rpeLky.

RU: V3MeHerus, neyatin 1 BepCTKi OLWMOKM 3aLMLLEHbI.
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